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40 LE NOUVEAU

Les conseils de

"PERRETTE"

N'oubliez pas le fromage, dit
une pancarte affichée un peu
partout dans nos établissements

publics. On pourrait également
l'afficher dans la cuisine de la

ménagère. Est-il plus succulent
dessert

Oui, mais exigez du fromage suisse. Ne le
laissez pas traîner, placez-le immédiatement
dans une fromagère. Evitez surtout de le

déposer dans le voisinage d'aliments ou de denrées

exhalant une odeur forte. Ne mettez
jamais les pâtes dures dans un frigidaire, car
ces fromages de dessèchent sous l'influence du

froid. Conservez les pâtes molles (vacherins,
tommes, etc.) au frais, en ayant soin de maintenir

la tranche avec du papier d'étain ou une

plaque de verre, parce que ces pâtes coulent

en mûrissant.

Pour le couper, n'employez jamais un
couteau ayant servi à trancher des aliments ou
condiments à saveur spéciale.

Un chien qui a du flair

Un braque est tombé en arrêt devant un

personnage en redingote aux vastes basques,

en arrêt lui-même devant l'étalage d'un
bouquiniste.

— Permettez-moi, demande le propriétaire
du chien, une question indiscrète qui m'intéresse

par rapport au flair de ma bête : n'au-

riez-vous pas du gibier dans vos poches
—¦ Non, répond l'autre en ouvrant de grands

yeux. Non... c'est plus fort que ça... Je
m'appelle Perdreau, Monsieur
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4, Rue Saint-François, Lausanne

Entreprise d'Electricité

Utax Jlockaí
Pré-du-Marché 24 Téléph. 2 29 60

Lausanne

Un beau mariage.
Avec une grappe de raisin doré ou un verre de «Nouveau»

Quoi de meilleur qu'un gruyère de qualité ou encore
une tranche de ce crèmant vacherin de la Vallée

Pour être bien servi : Adressez-vous en
toute confiance dans une des 11 succursales de la

Laiterie agricole Centrale laitière de Lausanne
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