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CONTEUR VAUDOIS l

Les conseils de

“PERRETTE”

Pommes farcies
au fromage

Cuire au four des pommes de
terre de moyenne grosseur et de
forme allongée, dans leur pelure. puis les
sortir, les partager en deux dans le sens de
la longueur et les vider délicatement. Pour
250 gr. de pulpe de pomme de terre, prendre
2 jaunes d’eeufs, 50 gr. de beurre, un peu de
cboulette et de creme, 200 gr. de fromage

rapé, sel et poivre,

Bien mélanger le tout, remplir les moitiés
de pomme de terre de cette masse, saupoudrer
de fromage rapé, arroser d’un peu de beurre.
gratiner légérement au
serviette,

four et dresser sur

(On peut ajouter aussi 200 gr. de champi-
gnons et jambon hachés.)

* *
Un Genevois déclarait : « Les Vaudois pen-

nt vite, mais on ne sait jamais ce qu’ils vont
dire. »

~I1
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A nos correspondants

Pour faciliter l'acheminement de la
correspondance concernant LA REDAC-
TION, nos correspondants et amis sont
priés d’envoyer a l'avenir tout ce qui la
concerne a l'adresse suivante

R. MOLLES,

Marterey 9
LAUSANNE

Nous profitons de cette occasion pour
leur présenter nos compliments et pour
leur rappeler que les délais mensuels
pour Uenvoi des articles a paraitre sont
fixés au 25 de chaque mois.

LA REDACTION.

LOGIQUE FEMININE

Lui : Ou crois-tu que je gagne argent que
tu dépenses...

Elle : Dans le commerce! Alors moi, je le
fais marcher le commerce...

Lui : Celui des autres, oui.

Elle : Précisément pour que les femmes des
autres dépensent 'argent de leurs maris-com-

mercants.., chez toi..!

Jornisseur le veritable

Le printemps chante et
"Perrette” vous conseille:

Pour consercer jeinesse. beauté et longue vie, [failes ine
cire de “YOGHOURT". ("est plus qicun aliment parfait,
cest wne yeelle [riandise. Mais allention. exiges de votre
“YOGHOURT ACIDOPHILUS".

(enfrale laitiere de Lausanne
Laiterie Agricole




	Les conseils de "Perrette" : pommes farcies au fromage

