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CONTEUR VAUDOIS 102

Les conseils de

«perrerre~ | A nos correspondants

Pour faciliter 'acheminement de la
correspondance concernant LA REDAC-
TION, nos correspondants et amis sont
priés d’envoyer & ’avenir tout ce qui la

Soufflé au fromage « Zika »

Ce mets a obtenu le Ter prix lors de concerne a I’adresse suivante .

PN T R. MOLLES,
Marterey 9
LAUSANNE

Bien mélanger 100 gr. de Sbrinz rapé avec

9 ; : s ; 5 4 Nous profitons de cette occasion pour
2dl. de créme aigre et épaisse. ajouter 3 jaunes

leur présenter nos compliments et pour
leur rappeler que les délais mensuels
pour l'envoi des articles a paraitre sont
fixés au 25 de chaque mois.

LA REDACTION.

deufs battus au préalable et remuer avee
soin. (Aucun blanc d’eeuf ne doit entrer dans
la préparation, car il rend le soufflé au f[ro-
mage difficilement digestible, et ce plat s'af-

faisse volontiers). Assaisonner d’une pincée de

sel, de thym et de curry, ou aussi de poivre

de Cayenne. Mettre le mélange dans un moule SOUTENEZ DE VOS ACHATS
beurré de dimension moyenne et cuire pendant

95 s .
3 minutes environ au four pas trop chaud. les annonceurs

Servir chuud. . du « Nouveau Conteur Vaudois ».

A nos abonnés et lecteurs

Yous savez tous que la publicité confribue a la vie du journal.
Pour que le « Nouveau Conteur » soit toujours digne de son long
passé, « FAVORISEZ NOS ANNONCEURS » et surtout difes-leur bien que

vous avez vu leur annonce dans le « Conteur ».

Pour 1950...1 .

« PERRETTE» vous reconvmande ses 12 succursales
powsr Cachat de tows vos produils (ailiers :

Cité-Derriere 4 Mousquines 1 Grotte 3

Marterey 70 Juste-Olivier 12 Cheneau-de-Bourg 4
Av. de la Harpe 21 Bd de Grancy 8 Grand-Saint-Jean 3
Rue Enning 8 Ouchy Saint-Martin 35

(entrale laitiere de Lausanne
Laiterie Agricole
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