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DEUX LETTRES DE LAHARDE
II

AN E 10 février ’Assemblée provisoire vau-
4§ doise proclamait enfin Iindépendance
8 annoncée dés le 24 janvier, acclamée
par la foule réunie devant le drapeau vert flot-
tant aux fenétres du Cercle des Jeunes Négo-
ciants ol se trouvait réunile Comité de Réunion.

Laharpe n’était pas 1i, autrement il elit été
content et se serait peut-étre dispensé d’écrire le
jour méme 3 son ami le peintre Brun, & Versoix,
une lettre dont certains termes étaient d’une vi-
vacité excessive, pour ne pas dire un mot plus
fort. On sait que le bouillant patriote, qui nous
préparait 4 Paris, toutes espéces de belles choses,
avait son franc parler, qu’il ne quittait en au-
cune occasion. Avec lui, on savait sur quel pied
danser.

Lettre du 10 février. Ilne veut passonger qu’a
la République 1émanique, mais bien & un « can-
ton lémanique » consécutif 4 la proclamation de
I'indépendance. Autrement dit, il s’agit de la
constitution unitaire préparée par Ochs et corri-
gée par le Directoire. Immédiatement, Laharpe
fait le sacrifice de son amour-propre d’auteur, a
supposer qu’il en elt un, et il fait campagne
pour I'adoption d’un projet sur lequel 1l eut
quand méme son mot A dire. Il raconte la visite
des députés vaudois :

«...Ils ont eu de la bouche méme des direc-
teurs ce que j’ai assuré cent fois, qu’il n’était pas
question d’incorporer le pays de Vaud (3 la
France), mais de le joindre au reste de la Suisse
pour en faire une République une et indivisible.
Aujourd’hui, ils en sont convaincus et regrettent
de ne m’avoir pas cru plus t6t en exécutant un
mois auparavant ce qu’ils ont fait depuis, mais
nos concitoyens ont toujours été des dnes et le
seront longtemps encore.- L’affaire essentielle au-
jourd’hui, et ils en sentent toute l’importance,
est de faire accepter la constitution (ouvrage
d’Ochs corrigé par le Directoire) sans délai, non
pas seulement par les communes vaudoises, mais
par celles de Fribourg et du Valais. Cette me-
sure doit étre prise tout de suite. Dites-leur bien
que sils perdent leur temps a délibérer comme
de vieilles femmes, ils s’exposent & voir I’'Empe-
reur se méler de cette affaire et que s’il s’en mé-
lait, on ne pourrait prévoir ce qui arriverait.. »

Puis, aprés cette algarade et le décochement
d’une ¢épithete salée, Laharpe prophétise :

«Si par leur manie délibérante, ils perdent le
temps et veulent encore des explications, je vous
prédis que la Suisse ne demeurera pas indépen-
dante et intacte. Le Directoire Exécutif veut ab-
solument qu’elle soit I'une et I’autre, mais si les
Suisses sont des fous ou des imbéciles, il n’ira pas
recommencer la guerre pour ’amour d’eux ».

« Il faut quavant trois décades la Suisse soit
entierement révolutionnée et que la Constitution
v soit acceptée ; redites-le leur, je vous en con-
jure... »

Un nouveau couplet est envoyé a I’Assemblée
provisoire :

« Cette  Assemblée représentative me parait
tres mal cheminer. Elle n’a pas osé proclamer en-
core PIndépendance et le Canton Lémanique.
Elle renferme oy des 4nes ou des malveillants et
Je vois avec peine que le citoyen Crud, homme

intelligent et probe, mais commissaire bernois, il
y a trois semaines, y ait été admis. Il faut des
hommes prononcés, sans quoi on les fracto-divi-
sera ».

Laharpe vient d’étre informé enfin que I'indé-
pendance est votée, mais il a appris aussi que
’enthousiasme ne régne pas absolument dans le
pays. Il s’étonne, le 18 février, dans une nouvelle
lettre & Brun, de ce que les députés vaudois a
Paris ne regoivent pas de lettres du pays et il
poursuit :

« La constitution pour 'amalgame de la Suisse
parait trouver beaucoup d’opposition dans vos
contrées ; ne dirait-on pas que cest la mer 2
boire de s’unir & des hommes qui ne parlent que
l’allemand... »

Et voici qui montre son impatience de tout re-
tard: «Si on ne veut pas de cette union, on
pourrait titer d’une autre».

On sait que le projet d’une République léma-
nique fut vite abandonné pour accepter celui de
République helvétique une et indivisible, mais
que quelque temps aprés, on voulut organiser
une République rhodanique, dont le si¢ge elt été
Lausanne (le reste de la Suisse étant alors par-
tagé entre la Tellgovie et la République helvé-
tique). Finalement, on en révint a la République
helvétique, qui devait durer jusqu'en 1803.

LE Z’ETRANDZI

Al a bin dai sorte d’étrandzi, a cein que
vo z’alld vére.

Lai a po coumeincl I¢ z’étrandzi A
noGtron payi, que vignant ddo fin fond de la
jographie, dii z’Allemagne, de p¢ I’Etalie, I’Au-
triche, 4o bin la France, sein compti l¢ z’An-
gais... et l¢ z’autro. Stausse, 141 a pas 3 repip,
Pein ¢ et dai tot veretdbllio. Ein a dii bon et dii
crotifo. Ein a que sant pe sidzo avoué no que
bi di dzein dio payi que vo fant. mau bin.
Stausse, respet ! quand bin sant pas de tsi no.

Dein lo velddzo de Guegnemimi, I'appelant
érrandz? ti cllido que sant pas de la coumouna
et l¢ pouant pas teimpori. Sarant bin justo de
Pautro c6té dio rid, de la part de 1é, que ve-
sene Guegnemimi, 1’¢ dai z’étrandzt et pu I¢ tot.
Suisse, I’¢ bin su ; Vaudois, cein va sein dere, mi
¢trandzi. Olide-vo, assebin ! Porquie mé faut-te
lo dere doli iidza.

Dein clido velddzo que vo dio, 'avant fé on
novi cemetiro. $’¢-te pas trovd que lo premf que
13i a ét cinterrd I’¢ti on certain Guelyenet, que
I’¢td A maitre v¢ ion de la coumouna. M4, clli
Guelyenet n’¢td pas bordzii de Guegnemimi, et
l¢ dzein desant :

— Se n’¢ pas onna vergogne que sii on étran-
dzi, que I’¢ venu perquic rein que po poudi
¢trend noutron cemetiro. S’on avii on syndico
de sorta, s¢ sarii sacrefii. M4, oué!

L’¢ veré, tot parii.

Quanque teimps apri, lo fii avai prai dein la
coumouna. L’a faliu sailli la pompa a fi. L&

dzein déo velddzo d¢ colite sant venu 4o dissime
galop, ma ¢ z’ant pas laisst travailll. LAo z’arnit
de dinse : :

—- Accutide, criide-vo qu'on sii pas fotu de
fére on incendie sein l¢ z*étrandzi.

Quand vo dio assebin.

A Pécolila de Guegnemimi, lo régent déman-
dave A ’n’on boute.

-~ Quel est le nom du premier homme ?

— Clest le Louis & Samin.

— Pourquoi ?

— Mon papa m’a dit qu’il était le premier de
la commune.

— Et Adam, qu’en fais-tu?

— Oh! ¢l faut compter les étrangers!!...

Vo viide bin, vo, trés ti que vo z’ite.

Et pu, l4i a oncora dii z’autro étrandzi. Ein
vaitcé :

— Dis-vai, Griton, porquie va-to pas démora
avoué ton hommo ?

— M’ein parli pas. Porri pas démori avoué
on ¢étrandz?!

— Oh'! tot parii! tot parii! Gritton !

Et po fini, stasse.

ein lo trame, lautr’hi, 141 avdi quauque

grante dame que I’tant setdie. Vaitcé que monte
on petit botasson que va s¢ betd d¢ colite la pe
balla vetya. Lo mousse coumeince adan 2 nifli3,
nifliA po coudhl gravi de tsezl & onna gotta
que I’avii déso lo n4 et que fasii rein que d’alld
d’amont et d’avau. A la fin, iena dii dame 141
dit dinse :

— Dis-moi, mon petit, tu n’as pas de mou-
choir ?

Lo boutbo la voualte de coté, tot démaufieinc
et 1ai fA:

—Que voui, mais ma mama m’a dit de pas
le préter & des étrangers !

Ne vo desé-io pas que lai avii bin dai sorte
d’étrandzi ? Marc a Louis.

MODERNISME A LA CUISINE
% EQEMMENT, Mlle Rétivert, le célébre

e cordon bleu de I’école moderne, don-
W\ nait une conférence sur «l'Art a la
cuisine ». Elle avait réuni autour d’elle un grand
nombre de jeunes femmes, toutes trés modernes
et, a les entendre, pleines d’aversion pour la cui-
sine « plébéienne ». Deux ou trois hommes, par-
mi lesquels je me trouvais, avaient eu I'audace
d’affronter ce laboratoire mystérieux, mais la
conférenciére nous ignora complétement, son but
étant uniquement la cuisine féminine, pour ne
pas dire féministe. D’une voix triomphante, elle
apostropha son auditoire comme suit :
— La cuisine de nos grand’méres, Mesdames,
a fini de vivre. Notre siécle, essentiellement élec-
trique, tout fait de sens pratique, de sobriété,
d’art épuré, est en train de remettre chaque
chose & sa place. Préparer son pot-au-feu 3 la
sueur de son front, se noircir les mains, éplucher
les pommes de terre, raper les salsifis jusque tard
dans la nuit, s’enfumer le teint et se tordre le
torse sur de lourdes marmites, tout cela et bien
d’autres choses encore, qui étayent I’esclavage do-
mestique de la femme, sont en voie de disparal-
tre définitivement. Dorénavant, nous allons met-
tre de I’dlan dans nos ailes et de la grandeur
dans cet élan. Il y aura en nos vies moins
d’assujettissement, moins d’abrutissement, plus
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de liberté, plus de loisirs. C’est la consigne que
nous donnons 4 nos sceurs placées par le sort &
Ja tete d’un ménage grand ou petit.

De tout temps, la cuisine fut un art pour les
personnes quelque peu raffinées, et I’art, Mes-
dames, est un perpétuel devenir, car il est fait de
génie transcendant et ce génie-] ne connait que
Je mouvement, que le renouvellement des choses
et des idées, bref il signifie 4 notre époque « ré-
volution compléte et parfaite! » De méme que
la peinture moderne ne recherche plus que la
ligne ou la couleur, en négligeant le détail absor-
bant et inutile qui fut Pobsession des peintres
classiques et entétés des temps révolus, de méme
Part culinaire doit s’affranchir des minuties dé-
pravantes et de uniformité des recettes préchée
par des manuels de cuisine surannés, au mépris
du respect de notre personnalité trois fois sainte.
Détachons-nous prestement, Mesdames, de cette
déshonorante tradition, de ce culte idiot du
passé, de ces habitudes vieilles de plusieurs si¢-
cles qui nous transforment en machines et qui
nous avilissent en supprimant la réflexion indi-
viduelle; oui, Mesdames, voila la clef de la
volite, voild ot nous devons placer le point final
3 notre long et humiliant servage (Applandisse-
ments prolongés).

Dans la cuisine moderne, a base électrique, on
doit savoir et pouvoir mettre & point en vingt
minutes un gros rti de veau. Apres une heure de
cuisson, le jambon le mieux garni ou la langue
de beeuf la plus récalcitrante peuvent &tre servis
sans scrupules. D’aprés les nouveaux principes,
le légume, pour conserver son ar0me et sa cou-
leur, doit se consommer cru ou, tout au plus,
aprés avoir subi un rapide plongeon dans Ieau
bouillante. Quant au potage, supprimez-le com-
me une chose parfaitement superflue. D’une ma-
niére générale, ramenez tout a sa plus simple ex-
pression. C’est ainsi que vous vous rapprocherez
de Dame Nature, notre mére 2 toutes, et que
vous pourrez imposer le silence 4 vos détracteurs
en vous appuyant sur I’exemple probant des pre-
miers &tres humains qui mangeaient la venaison
sans la cuire; leur constitution n’en était que
plus robuste.

Et si vous tenez a parachever votre art, Mes-
dames, veillez 4 ce que vos mets soient riches en
couleurs. Quand, pour une cause quelconque,
vous ne pouvez pas obtenir le coloris voulu, ra-
battez-vous sur «la ligne ». Formez des losan-
ges, des heptagones, des pyramides, des cercles
de toutes dimensions et autres figures géométri-
ques, que vous baptiserez des appellations les
mieux sonnantes. Désignez, par exemple, dunom
d’« Acropole » un plat d’asperges dressées comme
un bouquet de jonquilles; de celui de « Forum
Romanum » un giteau au fromage découpé en
losange, tandis qu'une bombe glacée sera la
« colonne Trajane », un échafaudage de carottes
le « Parthénon », et ainsi vous amuserez et rem-
plirez d’aise votre mari et vos autres convives.

Si, jusqu’ici, Mesdames, je ne vous ai point
entretenues des sauces, de ces assaisonnements si
divers qui valent aux cordons bleus tant de sou-
pirs et de palpitations de cceur, parce que c’est
un peu la que git le point névralgique de la cui-
sine, cette omission provient de ce que, dans le
but de faciliter la tiche des femmes encombrées
d’occupations, nous voulons fonder une société
coopérative qui fabriquera une cinquantaine de
variétés de sauces. Aprés trois minutes de cuis-
son, le contenu d’une des boftes de conserve ren-
fermant la sauce désirée vous permettra d’arro-
ser, suivant le cas, le gigot de chevreuil, le roti
de porc, le plat de morilles, etc. d’un liquide ap-
proprié qui en relévera singuli¢rement la saveur
en lui donnant son vrai goQt. Voild, Mesdames,
comment, en un espace de temps allant d’une
demi-heure 2 cinq quarts d’heure au maximum,
vous arriverez 4 maltriser le diner le plus com-
pliqué. Tout le gain vous en sera acquis, puisque
votre sommeil s’en trouvera prolongé d’autant.
Jai dit (Applaudissements redoublés et fort
bruyants).

Mme Filetrose, la présidente de la réunion,
proposa d’intercaler ici dix minutes de conversa-

tions particuli¢res avant d’introduire la discus-
sion générale.

Quant & moi, étant amplement édifié sur les
intentions des cordons bleus modernes, je me re-
tirai sans bruit. Devant la porte, jentendis en-
core les bribes de la conversation de deux jeunes
dames. L’une disait: « Mais, mon mari sera-t-il
d’accord avec ce nouveau systéme, lui qui aime
tant les bons morceaux quand ils sont bien
cuits ? » L’autre dame lui répondit sans hésita-
tion : « Ne ten fais pas, si ton mari ne veut rien
savoir denotreart, avise-le qu’il nelui reste qu’a
te conduire manger & I’h6tel ».

Aimé Schabzigre.

8. A. C. — Des membres du Club alpin venaient
d’arriver au sommet de la Dent-de-Broc Aussitot le
plus affamé de déboucler son sac et d’entamer un
beau saucisson.

— Comment peux-tu songer & manger a la vue de
ce beau panorama ? lui dit un camarade.

— Justement, c’est que je ne puis pas me rassa-
sier... de le contempler.

LA PECHE EST OUVERTE
A F., pécheur.
26 janvier, 8 heures du matin.

E lac est gris, agité de courtes vagues
pressées qui s’en vont toutes vers Yver-
don; un rouleau de brume épaisse et
feutrée cache la rive fribourgeoise; au-dessus, le
ciel est clair, barré seulement de trois ou quatre
écheveaux de nuages. Sur Estavayer, rouge, sans
rayons, le soleil monte.

Vous qui connaissez les aspecs de notre lac,
vous qui le consultez depuis votre enfance, vous
dites: « Aujourd’hui nous aurons un «gonfle »
de bise — et vous avez raison. Ménageres, met-
tez un fagot de plus dans le fourneau de la
chambre, et vous, mamans, entortillez vos petits
mioches partant pour Dlécole dans de longs
cache-nez ou d’amples chiles vaudois. « Qui dit
bise en janvier, dit grand froid. »

Sur le lac, au large, appuyé contre le mur de
brume et secoué par ’eau dure et mauvaise, un
trait noir: un bateau. Il n’est pas 1 pour son
plaisir, tant sen faut! Il travaille, c’est aujour-
d’hui le 26 janvier, 'ouverture de la péche.

C’est la reprise du travail et pour nos pé-
cheurs, les risques, les sorties par tous les temps,
la péche avec ses hasards, ses bonheurs et ses
désastres, ses captures miraculeuses — brochets
de 30 livres, banc de bondelles, truites de ban-
quet fédéral, que sais-je ? — et plus souvent la
péche avec ses jours maigres, ses filets vides ou
déchirés, abimés par le courant, remplis de brin-
dilles, d’herbes lacustres, de mousses, et ses hom-
mes transis et trempés.

Pécheurs de mon lac, c’est avec courage que
vous reprenez le travail ; les sorties réguliéres qui
se feront plus douces aux aubes de printemps,
mais qui sont dures et rudes maintenant. Vous
irez « tendre » le soir; et «lever», 4 I'aurore ;
le reste du temps vous le passerez & étendre, sé-
cher et raccommoder vos filets: bondeliéres 1é-
géres et fines comme une toile d’araignée, ber-
foux plus lourds et goujonniéres aux mailles ser-
rées.

Depuis bien des semaines le lac était désert,
les greves abandonnées ; il y avait bien quelques
« grands filets» séchant leur longue écharpe
blanche le long des roseaux, d’un piquet & 'au-
tre; il y avait quelques « paléniéres » aux larges
mailles, il y avait aussi le garde-péche passant de
cabane en cabane et récoltant pour la piscicul-
ture les coufs de palées dans un bidon de fer.
Mais c’était I'exception.

Maintenant la vie sur le lac va reprendre ; au
long des greves, les petites cabanes auront de
nouveau leur panache de fumée bleue et leurs fi-
lets séchant sur «’étandage ». C’est encore I’hi-
vers, mais déja les jours s’allongent et l'ouver-
ture de la péche annonce le printemps.

Philosophe, tranquille, vous inquiétant peu du
reste du monde, vous, pécheur, mon voisin, vous
&tes content de reprendre possession de votre lac.

A la maison, vous étouffiez; vous avez rac-

commodé vos filets, vous avez monté de nouvel-
les toiles, fait des « begnets», mis des plombs,
préparé des navettes, refait des mailles par cen-
taines... Tout est prét quant au matériel de
péche.

Et vous... vous avez dormi en prévision des
matinées enticres, vous avez lu des romans, vous
avez écouté les commérages, vous avez « pris
vos vacances », comme-vous dites; et vous avez
voulu en profiter, mais tout au fond de votre
ceeur, tout le long de ces six semaines, il y a eu
’ennui. « Vous aviez I’ennui », comme l’on dit
chez nous. L’ennui de ces flots durs et froids,
Pennui de votre bateau, de votre voile grise
triangulaire et de vos rames, P’ennui de votre ca-
bane, des ridzaux de filets tassés au fond et vous
attendant...

Pour tromper cet ennui, chaque jour de vos
vacances vous &tes descendu au bord du lac —
histoire de n’en pas perdre I’habitude — et le
gravier du petit chemin entre les saules et les
frénes, roule sous votre pas familier.

Vious prenez la clef sous la poutre et dans vo-
tre baraque, face au lac, devant la porte ouverte,
vous vous asseyez un moment. C’est que vous en
avez déja assez de la vie renfermée, du raccom-
modage en chambre, des longues heures passées 2
faire provision de sommeil et de souvenirs litté-
raires... C’est que vous aspirez, depuis le pre-
mier jour des vacances, & la solitude de votre
gréve, a la compagnie des grebes et des foulques
qui sapprochent du bord pour vous seul...

Les jours ont passé et vous en avez jusque
« par-dessus la voile » (style lacustre) des com-
mérages du village et des visites des voisines.

Vous &tes philosophe et un peu misanthrope et
méme la lecture du Journal d’Ywverdon vous en-
nuie. Ah! C’est le moment que ¢a change —
pour vous — pour votre épouse et pour les voi-
sines dont vous ne supportez plus qu'avec peine
les innocents bavardages.

Enfin, le voild revenu ce bienheureux 26 jan-
vier, et ce matin, tout la-bas, sur le lac de bise,
contre le rideau de brume, c’est vous, mon voi-
sin qui avez repris le travail.

Vous tirez 'un aprés lautre les filets que le
courant a déja passablement tortillés et em-
prouillés — vos mains sont glacées — l’eau ruis-
selle sur votre suroit et votre brave bateau tape
sur la vague lourdement...

Qu’importe ? C’est le premier jour qui est le
plus dur; apres... le pli du travail sera repris.

Vous vous redressez un instant ect, a pleins
poumons, vous respirez I’air glacé du large. Cest
votre lac et vous I’aimez — et cette vie dure et
dangereuse parfois, elle vous plait tous les gotits
sont dans la nature !

Vous allez rentrer, la voile grise se gonfle et
le cap est mis sur le petit port qui vous attend,
couché & P’abri de ses mdles bas bordés de ro-
seaux.

Il y a du feu dans le poéle de fonte de la ca-
bane, du café au lait bouillant, du pain et de la
confiture sur la table devant la petite fenétre —
et votre femme est 13 pour vous aider a dé-
brouiller les filets, & décharger le bateau. Clest
elle qui prend le panier des poissons... Ce soir, il
v aura de nouveau a la gare les caisses plates
avec les panaches de feuilles de roseaux qui dé-
passent les bords...

Dans ces caisses, perches, brochets, truites,
bondelles claires, vous partirez pour Genéve,
Berne ou La Chaux-de-Fonds.

La péche cst ouverte... Bonne chance aux pé-
cheurs de notre lac!

Journal d’Yverdon. MILANDRE.

En douceur. — Un mari d’humeur trés débonnaire
que sa moitié avait ’habitude d’accabler, pour des
riens, des plus grossiéres injures, perdit un jour
patience et lui dit :

— Tu es pourtant la plus méchante créature qui
existe.

— Comment! tu peux me dire une pareille injure?

— Tu as bonne griace de te montrer si susceptible;
ne m'en dis-tu pas tous les jours de bien plus cruel-
les ?

— C’est autre chose: toi tu es habitué a mes
grossiéretés, mais moi je ne suis point habitué aux
tiennes et je ne les souffrirai pas.
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