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LETTRE DE LA MI-JUIN

& N parcourant les campagnes vaudoises,

- Détranger est frappé de leur aspect
248 plantureux.

Les fermes, recouvertes de tuiles rouges aux
tons divers, soit qu'elles soient neuves ou déja
_patinées par la pluie et le temps, mais.aux tons
toujours chauds, font un heureux contraste avec
‘les frondaisons qui- les environnent: arbres frui-
tiers de toute sorte et de toutes verdures.

Aupres des fermes s’étalent les jardins a la ri-
che variété de légumes et que la ménagére ne
manque pas de fleurir de dahlias modernes, de
capucines ,de glaieuls, cOte & cOte avec Iantique
rose trémitre et la plante & longues tiges ol se
balancent d’étranges petites fleurs roses sembla-
Dies & des cceurs minuscules ot la tradition veut
voir des cceurs de vieilles filles. Dans les jardins
fidtles aux anciennes coutumes se dresse la touffe
de marjolaine, la labiée aromatique, & laquelle la
ménagtre vient prendre des feuilles pour parfu-
mer ses ragolits.

Quant aux fermes mémes, baties en pierres, el-
les sont chaudes en hiver, fraiches en été.

Elles sont suffisamment pourvues de fenétres,
bien orientées pour jouir le plus possible des
nyons du soleil. On voit beaucoup de balcons et
& galeries ornés de plantes fleuries ot domine
Klégant géranium. :

A Pintérieur, c’est & quelques exceptions prés,
le confort partout, confort sans recherche, mais
bien réglé. La cuisine est spacieuse, munie d’un
fourneau-potager perfectionné et fréquemment
du four & pain, combiné également pour sécher
les fruits..

Les chambres sont claires, les. maftresses de
maison rivalisent pour moderniser la piéce prin-
cipale et en faire une retraite agréable ot mére
et enfants travaillent, et ol le pére trouve, aprés
les dures heures de labeur au grand air, un repos
agréable. Le gofit s’est affiné, de jolies vues et
wjets en. gravures ou photographies ornent les
murs..’

Au premier étage sont les chambres & coucher;
celles-ci aussi ont suivi le mouwement du progrés
¢t la mode méme ; elles sont tapissées; fraiche-
ment de papiers. & fleurs de couleurs gaies, et
quoique simplement meublées, agréables 4. voir
et & 'habiter..

Repontons-nous, aux temps de nos ancétres et
voyons ce que nous avons gagné en confort, en
bygitne, en agrément de vivre, en joie dans la
jouissance de nos demeures et de ce qui nous en-
toure.

Les maisons, presque enti¢rement baties. en
bois, étaient couvertes d’épais.bardeaux en chéne,
refendus 4 la hache et chargés de grosses. pierres.
Les chambres au plafond bas, éclairées par de
petites fenétres & vitres rondes, étaient peu. nom-
breuses ; ordinairement deux dans chaque ferme,,
ay rez-de-chaussée, séparées par la_cuisine,, s’ap-
pelaient e « poéle de ménage » et le: « potle der-
nier ». 3

Quant au mobilier, si nous remontons jusqu’am:
commencement de Ia domination bernoise;, il. est
bien chétif et- donne une idée de |2 pauvreté des.
paysans.

_Dans le podle dg ménage se trouvait. up.grand.
> squs lequel' se glissait le sousslition «charyotr

- le Pays de Vaud...

I!

pour les jeunes enfants, un coffre, une table avec
deux bancs, des « escabeaulx », = mais peu nom-
breux, car les bancs et coffre ou «archebanc »
éraient les siéges habituels.

On se setvait de vaisselle de bois et d’étain;
en examinant les inventaires dans les archives des
communes, on est étonné du petit, nombre des
assiettes, coutcaux de poche et fourchettes.

La soupe ¢tait servie dans de grands bassins
d’étain ol chacun puisait avec sa cuillere. Pour
les viandes et les légumes, en guise d’assiette
plate on se servait d’un «tranchois » en bois,
quon appelait « tavis » dans les campagnes, sur
léquel on coupait et on mangeait, aidé¢ de son
couteau de poche. Ces tranchoirs se retrouvent
dans tous les inventaires; ils étaient d’un usage
général.

Quant au menu du paysan, il était bien peu
varié: du pain noir, dans lequel entrait la farine
de seigle, de poisettes et d’avoine, de la viande
fumée de porc ou de vache, du laitage, des tom-
mes fabriquées par la ménagére et quelques légu-
mes. bien loin de ressembler & la riche variété de
nos jours.

Chaque village avait son four banal, soit sou-
mis A une redevance au seigneur, ou a tour de
role, les communiers devaient cuire leur pain.
Ces fours disparaissent les uns apres les autres,
de nos villages, remplacés par le four ides cuisi-
nes : four portatif en fonte. Beaucoup les voient
tomber en ruines avec regret, ceux qui se sou-
viennent des soirées ou en veillant le pain qui
cuisait, on écoutait, assis sur les grandes tables
appuyées aux murs, faiblement éclairés par les
lumignons fumeux, les récits des vieux, tandis
que les cancrelats, enfuis éperdument a motre ar-
rivée, revenaient les uns apres les autres trotter
familiérement sur les tables, ne se faisant aucun
scrupule d’escalader les giteaux attendant leur
tour de cuisson. Revenons au vieux temps...

Le petit commerce intérieur répondant aux
besoins de la consommation du pays, n’existait
alors méme pas, A état sédentaire. Il se prati-
quait presque entiérement par le colportage et les
foires.

Ce fut seulement aprés 1685 que les réfugiés
huguenots,. actifs et industrieux, chassés de Fran-
ce pour leur religion, fonderent les premitres fa-
brigues et les premiéres boutiques dans les villes
du Pays de Vaud.

Et le Vaudois, lui-méme, parcourant ses cam-
pagnes, admire leur aspect plantureux.

— Elles sont bien douces, pense-t-il, les jouis-
sances de la pfospérité; la moisson de la paix
et du Progrés ; bien doux, les rayons du soleil
nourricier et bien douce, la durée des jours dans
Mme David. Perret.

Au bal: — Serait-il' indiscret de vous prier, mon-
sieun; de changer un peu ?

—. Qulentendez-vous par: 1% madame ?

— Je vous serais bien reconnaissante de me: mar-
cher maintenant sur le pied droit; le pied gauche a
son. compte:

Pableaw: de famille. — La belle-mére, aprés une
seéne: violente avee: som gendre;, est. allée: houder
dans. ln pidce .4 cdté. A la pridre de sa femme; le:gen~
dre, va la. retrouvar :.

— Voyons, helle-maman, j'4i eu tort de:vous dire
quw'il 0’y a pas-de- femme aussi méchante que vous:
g}; bien ! je le retirei.. I1 y-en a, 1% ! Btessvous: con-

te.?

LE FENNE E LOU SECRE
Patois de Vallorbe.

§ L ne péze tan quon secré. Lou gyerdd

gran t¢ ¢ defecilou ¢ dame. E pouy lou
M tére, c’¢t a savé. ;

Pour ¢prouvd sa fenna, sen’ oumou quy été
kyutsi pré de lyi la né, s& plye: «vout ! quy’ &
sou? N’in pu plye. On me débessé. Akyutsu dén
eu. Lou voucrique. Vouéte ! L¢ oncouéra tou tsd.
Gyérde te de lou dere. On me deré dzenelye.

La fenna, neuva su hlyu ca, kré la tséuza &
proume de n’in pa reprédzi. Lou lindeman, a la
pouinta du dze, le koue tsi sa vezena & lyi di :

— On drdulou de ca & arrevi, mé n’in dite ré ;
vou me faréyi battre. Men’ oumou vouin de fére
¢n eu, gré coume quatrou.

— Quézi vou ! — Ne su p4 ¢na battoulye. Ne
krinte re de me.

Pourtan, s¢ lyi démedzive de contd hlya nou-
valla. Le va redere a ¢n dtrou indré que hly ou-
mou avé fé dbuz’ eu. En 6tro su lou secré que ly
in ava fé quatrou. A la fin du dzeu Péron plye
d’on seé. J I L
LA LAIVRA DE RESSAT

Patois de Mont-la-Ville.

O dzor dé voui l'arrevé — et cein mé
| arrevd — dé tréré 1€ «cartouches dé son

| pétairu quand faut chadtd on rio, passk
on’adze por pas risqui on malheu et... d’Aoblli4
dé retzerdzi et cein pad dourd'! On habro apri
arrevé ’na lafvré, a6bin on’ozi, et pu... vo vaidé
prad!

Dein lo teimps, yo on tzerdzivé 1é pétalru pé
la gadla, on n’adblidvé pas dé retzerdzi, mi om
podvé tot paral aval on’affront. Attiutd vai se
n’iré pas la vretd :

Dio: teimps. qué: Luld, tegniai Fauberdze dé cou-
mouna — ya mé dé na cinquantinna. d’annaies
— on bravo tzachao, camerddo: dé mon pére et
dé mon. pére-grand et avoué quoi y’é tzassi asse-
bin, alldvé ti le dzo apr? gofitd bairé quartetta et
ofina. vépra deze dinse & Luld.: i

— Ne seint. assetout ab. bet. d4i messons, su
conteint. et, quand. bim la tzasse né pas onco. ie-
verta, vé. einvii dé teri na lalvra. por lo. ressat.
Fin cognaisso yena per-1é Partié et: la. vii affuta
déman..

— Yaméré bin alld avoué vo, ma n’é min dé
gicle.
| — Oh! se cein té f4: pllidzi;, Pein vu prio: pré-
| ta. iena;, 3 démam né!

Lo:leindéman,, on: pou: dévang le né, ye-vant sé
mussi 40: bar dAo bou déi. Rartiés;, & dou: carnez
du y6 poavant sé vairé et teri sein: slenvouyi dai
grans:

Lo: merlo, avéi tzantd son denrdi bet de: tzan-
SOAL,.. WH... tlis... tlis. am-veyai tot; juste; en«mioiss
sdicpe rein: ni pe: nion et... vouaiquie Lule-que wé
passis to, hallameint la; laivra: deini lo: pri dévant
son vilhio compagnon «qu’étdi; Bid-et beim finna-
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