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LE CONIEUR VAUDOIS

Pour I'heure, soignons fidélement nos vieux
chalets. Il en est de formes si charmantes et
si artistiques. 1ls parlent si poétiquement du
passé disparu. Aimons-les.

Cure de Blonay, 9 février 1903.

ALrRED CERESOLE
AN

Qu’en pensez-vous, M. Capré ?

Jaloux de la notoriété dn prophéte de Chil-

lon, un météorologiste anglais indique un
moyen de prédire le temps, moyen qui est a
la portée d’un chacun. )

11 suffit de regarder, avec quelque attention,
la flamme des becs de gaz qui servent a 1'é-
clairage des voies publiques el de se souvenir
des indications suivantes:

La tlamme est-elle trés brillante et le centre
du « papillon » argenté? Ce sera de la neige
pour le lendemain. — Une aigrette éclatante
jaillissant des deux cotés et au bas de la
flamme annonce une forte gelée. Une lumiere
bleualre est un indice de brouillard ; le mauve,
au conlraire, signale de gros orages. — Y a-t-il
un halo autour de la flaimnme, c'est de la cha-
leur en perspective. Voit-on des stries vertica-
les sur les bords de la flamme avec des projec-
tions lumineuses tout autour, il faut prendre
‘en hate son parapluie.

Et ainsi de suite, car le météorologiste ama-
teur parait avoir poussé tres loin ses observa-
tions. Il recommande, en outre, de se mettre
a une cenlaine de métres du bec de gaz et as-
sure que son systéme, basé sur plusieurs an-
nées d'expériences, ne I’a jamais trompé.

—TNT——

A quoi servent les vieux journaux. —
Trempés dans I'eau froide, ils nettoient les fe-
nétres a la perfection; il suffit de frotter les
carreaux avec le journal mouillé et on a peu
de mal a les rendre propres.

Froissez-le dans votre main et frottez le four-
neau avec lorsque vous aurez terminé volre
cuisine ; -on enléve rapidement la graisse et,
en le faisant souvent, on entretient le fourneau
en bon état, de sorte quelagraisse ne le ronge
pas.

Frottez tous les matins les brosses a décrot-
ter avec un morceau de journal: vous enléve-
rez la poussiere.

Un morceau de journal roulé en boule net-
toie fort bien les casseroles.

Quelques journaux percés de petits trous
pour la ventilation et faufilés sur une étotfe,
forment une couverture chaude et confortable
par les froides nuits d’hiver.

Des morceaux de journaux, taillés sur le pa-
tron du pied et formant chaussette, sont le
meilleur moyen de lutter coutre le refroidis-
sement des extrémités inférieures.

Des petits fragments de journaux sont trés
utiles pour allumer les lampes et les bougies;
il est rare cependant d’en trouver, méme dans
des ménages bien tenus; pourtant, dans les
momenlis de loisir, on peut en faire bien des
douzaines avec un vieux journal. Vous pouvez
encore en faire de petites rognures et les fri-
ser (c’est un amusement pour les enfants),
puis les mettre dans une toile pour confection-
ner un matelas propre et sain pour le dernier-
né, matelas qu’on peut renouveler souvent a
peu de frais.

eRpS—

Timbre rare. — Entre écoliers :

— Dis-moi, Charles, tu n’aurais pas des
timbres étrangers a me donner ou 4 me ven-
dre, pour ma collection?

— J’en ai un de La Chauwx, si tu le veux ?

—T LAY

Tranquille comme Baptiste! — Quelle
peut bien étre I'origine de cette expression, si
souvent employée?

Elle ne remonte, croyons-nous, qu’aux pre-
miéres années dela République, de 1793 4 1795,
c’est-a-dire a I’époque ou Baplisle (cadet) se
faisait applaudir de tout Paris. Acteur duthéa-
tre Montausier, puis de celui dela République,
ce célebre ‘comédien avait admirablement
réussi dans les niais, et par son calme seul il
provoquait le fou-rire. A cette époque, I’agita-
tion était 4 son apocée a Paris, la fievre politi-
queavait envahitou
et causait de nombreu. ravages; et cependant,
alors comme atjourd'hui, les théatres étaient
combles. On applaudissait chaque soir Talma,
Molé-Monval, Baptiste ainé, Bapliste cadet,
M= Duchesnois, Raucourt et M" Mars, en-
core enfant. Mais le lendemain, lorsque la
voix d'Hébert se faisait entendre dans le P¢re
Duchesne, plus d’un Parisien s’écriait: « Oh!
mon Dieu! quand serons-nous donc {ranquil-
les comme Bapliste? ». De la ce dicton popu-
laire.

T TR AT
C’est le moment.

Bien que venu comme gréle aprés vendanges,
I'dlmanach du Conteur vaudois fait quand méme
son pelit bonhomme de chemin. Chaque jour nous
arrivent encore des demandes. Tout nous autorise
a croire que nous aurons bientdt le doux regret de
devoir répondre: « Epuisé. A I'an prochain ».

Avant de boucler nos comptes, nous tenons ce-
pendant & exprimer encore toute notre reconnais-
sance aux personnes qui nous out aidé de leurs
conseils, de leur appui et surtout de leur précieuse
collaboration. C’est sur ces personnes que nous
reportons la plus grande part des félicitalions nom-
breuses qui nous ont été adressées; c’est a elles
que nous devons le réel suceés de notre nouvelle
publication.

Forts de ces sympathies et de ce premier succes,
nous nous mettons courageusement a la tache pour
préparer U'dimanach de 1904. Quelques observa-
tions nous ont été présentées; nous en tiendrons
compte dans la mesure la plus large possible. En
un mot, nous tacherons de faire mieux encore.
Nous ferons mieux.

l.e centenaire vaudois a Genéve.

Sur l'initiative de quelques personnes, dit le Lien
rawdois, un grand nombre de Vaudois étaient réu-
nis, mardi soir2 février, a la Pinte Vaudoise, a Lon-
gemalle, pour discuter de lopportunité de faire
quelques préparatifs pour célébrera Genéve le cen-
tenaire du 14 avril. L’assemblée a décidé de célé-
brer la féte & Genéve et a nommé un comité char-
gé d’étudier les voies et moyens et de faire des pro-
positions. Le comité a été composé des 7 présidents
des Sociétés vaudoises, soit de MM. H. Jaccard,
Cosandey, Blane, Delafontaine, Paquier, Brélaz et
Langdorf, et de MM. Monard, E. Favre, Devegney,
Baud, Berney, Weber, Burnet, Dr Masson. Disons,
sans vouloir anticiper sur le programme, que M.
Jacques-Daicroze a fait & I'un des membres du Co-
mité des propositions extrémement généreuses et
attrayantes, qui donneront un grand relief & cette
féte.

oot
Que faire de nos enfants ?

Le choix d’une profession cause bien des soucis
a beaucoup de péres de famille et de jeunes gens.
A ce sujet, qu'un aide utile et siOr serait le bien-
venu. « L’Union Suisse des Arts et Métiers » s’est
préoccupée de cette importante queslion. La com-
mission centrale des examens d’apprentis a fait
paraitre (chez Biicher et Cie, & Berne) un opuscule
intitulé : Le choix d'une profession, donnant des
régles simples, courtes, basées sur une longue ex-
périence et sur une connaissance approfondie de
la grave question qui préoccupe tous les amis de la
jeunesse. Cette brochure tient particuliérement
compte de ce qu’il nous faut en Suisse; elle a été
élaborée et revue par des hommes compétents et
pratiques. Ne coiltant que 30 c. et & partir de dix
exemplaires 15 c. piéce, les autorités tutélaires et
scolaires I'achéteront sans doute pour en distribuer
un exemplaire & chaque gar¢on quittant ’école au
printemps.

'ng classes de la société’

« Aux grands noms. »

En parcourant le Bottin de Paris, pour 1903,
on voit que:

Moliére est tailleur au faubourg Saint-Denis
et Boileau, marchand de vin, au Faubourg du
Temple.

Racine, lui, fait des petits-fours, rue de Mon-
freuil. Bossuet est tailleur-expert, rue La-
fayette ; Fénelon, luthier, rue de Belleville.

Et quand Despréaux, qui est aussi mar-
chand de tabac rue des Francs-Bourgeois,
s’avise de dire: « Enfin Malherbe vint.... »,
c’est de Malherbe qui vend des légumes aux
environs des Halles qu’il entend parler.

N’oublions pas le bon La Fontaine, qui tient
boutique d’articles de péche en I'ile Saint-
Louis.

Recette.

Soupe « la limagne.
6 personnes. 1 heure Y.

EriMENTS : 200 gr. de potirons (poids net), 25
beaux marrons, Je quart d’'un céleri-rave, une
pomme de terre, 80 gr. de beurre, 1 litre d’eau, 3
litres de lait, 25 gr. de sel, une petite cuillerée a
café de Maggi, pluches de cerfeuil.

OPERATION : Aprés avoir incisé ’écorce des mar-
rons, passez-les & I’eau bouillante pendant 7 & 8 mi-
nutes; ceci pour soulever I’écorce et pour pouvoir
I’enlever facilement ainsi que la pellicule qui est
dessous. Coupez en gros dés le potiron et le céleri-
rave et faites-les étuver pendant 20 minutes avec
304 40 gr. de beurre, ajoutez les marrons et 1 litre
d’eau titde, le sel, et faites cuire doucement pen-
dant 35 & 40 minutes. Passez au tamis fin, allongez
la purée obtenue avec le lait bouilli, portez & I’ébul-
lition en remuant et laissez bouillonner ensuite sur
le coté du feu pendant 10 minutes. — Pendant ce
temps, coupez la pomme de terre en petits dés de
7 a 8 millimétres de coté, passez a I'eau froide et
épongez-les bien dans un torchon, ceci pour les
empécher de se coller et faites-les sauter avec le
reste du beurre, et ce, jusqu’a ce qu’ils soient bien
‘uits et légérement rissolés. — Au moment de ser-
vir, ajoutez le Maggi hors du feu, versez dans la
soupiere et ajoutez les dés de pomme de terre et
le cerfeuil. Louts TRONGET.

(La Salle . manger de Paris.)

PO

Sur les dents.

O donc cst-il le bon — ou le mauvais — temps ou les
Lausannois se plaignaient de ne savoir que faire de leurs
soirces !

Ils erient grace, aujourd'hui.

Comités ct répétitions pour le centenaire, concerts, con-
feérences, récitals, soirées d’amateurs, théitre, kursaal, ete.,
ca n'en [init pas.

Cette semaine, il N’y a pas eu un soir de répit. Et ¢a re-
commence. Demain soir, au Théatre, Les paucres de Pa-
ris, grand drame en 7 tableaux, et Ma Bru. amusante co-
médie. Au Kursaal, Marqguerite et ses 9 lions, Massé et
Mariette, puis une comédie, Petit hotel.

R AT

Boutade.

Au restaurant.

— On ne sait donc pas assaisonner les plats,
dans votre maison ! Vous m’avez servi un po-
tage sans goft, un poisson qui ne sentait que
I’eau, un roti d'un fade! .. Il n’y a donc rien
de salé, ici?..

Le garcon (souriant). — Si monsieur veut
bien attendre la note?...

P ik

Dés lundi, 16 courant, le BUREAU DU CONTEUR
est installé ruelle St-Frangois, maison de 'impri-
merie Vincent, au rez-de-chaussee.

———caza-

A nolre numéro de ce jour est joint un pros-
pectus du Commerce d’expéditions de Chaussures
H. Brithlmann-Huggenberger a Winterthur, des-
tiné a nos abonnés de Lausanne, et sur lequel
nous altirons Ualtention de nos lecleurs.

La rédaction : J. MONNET et V. FAVRAT.

Lausanne. — Imprimerie tuilivua- Howur
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