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Lh CO I'EUR

VAUDOIS

lo derrai iadzo que lo menistre avii éta invita,
I'ai repond:

— Vo vo trompd, monsu lo menistre,
grantein que n’ein pas dind coumeint hoai et,
po vo deré la veretd, n’ein rein rezu deé caion
a noutra trabllia du vo! 5 %

va

Mesdames ! — Une nouvelle bien réjouis-
sante pour vous est celle du nouveau corset.
1l est enfin trouve, et va melire {in a celte cui-
rasse, (qui vous étreint, qui vous puralyse, vous
blesse et vous meurtrit. Vous pourrez désor-
mais vous baisser, vous mouvoir librement.
Lisez plutot ces quelques lignes, empruntées
aux Annales poliliques et lilléraires:

Laffreux supplice, que la femme endure depuis
des siceles, va enfin cesser. Un corsel nouveau,
absolument idéal, le corset révé, que toutes les fem-
mes appellent, et que, jusqu’ici, personne ne leur
avait donné, est aujourdhui trouvé. Il a pour in-
venteur M. Augusle Claverie, de Paris, I'éminent
s[neudllsle, a qui la science moderne doit tant de

_ progres dans le domaine de Phygicne et de lart
médical. Elabli avee un art infini, prenant son point
d'appui sur les hanches, enticrement fabriqué en

tissus elastiques indéformables, ne conlenant au-
cun élément dur, el, par conséquent, d'une parfaite
souplesse, harmonieusement adapté aux propor-
tions et aux contours de celle qui doil le porter, le
corset Claverie soulient les seins sans les froisser,
redresse et amineit la taille sans géner la respira-
tion, prévient lobésité sans refouler et abimer les
entrailles, garde & la femme sa grace et ses charmes
sans entraver la circulation du sang, et lui restitue
& la fois la liberté et la santé.

Il y a mieux. Celte gaine, si protectrice et si douce,
fait disparailre graduellement, tout en les dissimu-
lant, toutes les défectuosités du corps. Elle corrige
les déviations, rectifie et égalise les épaules, el re-
met toutes choses en leur place.

Comme vous allez élre heureuses et belles,
Mesdames !

Voila bien du bruit pour une omelette.
— L’origine de cette expression populaire est
assez amusante. Desbarreaux, fameux increé-
dule, fraversait, avec un de ses amis. un petit
village du Midi; ils entrérent dans un cabaret
ot ils ne trouverent que des ceufs dont on leur
fit une omelette, dans laquelle ils ordonnerent
de meltre du lard, quoiqu’on fut un vendredi
de careme. Au moment ou ils commencaient
4 la manger, il survint un orage accompagné
de coups de tonnerre si terribles qu'on crut
que la maison allait s’écrouler.

Desbarreaux, s'imaginant que Dieu faisait
tout ce vacarme pour lui, prit le plat et le je-
tant par la fenétre: Voila, dit-il, bien du bruil
pour une omelelle an lard.

Cetle exclamnation si pittoresque est, depuis,
passée en proverbe.

— e R S——

Uue ruse de Bonaparte. — Ch. Rozan
raconte que lorsque Bonaparte prépara sa
campagne de Marengo, il eut recours a un cu-
rieux stratagéme. Bien que I'armée francaise
se fat rassemblée par petites troupes et sans
qu’on eut 'air d’y prendre garde, elle n’en
était pas moins au pied des Alpes, et les Au-
trichiens commencaient & s’inquiéter.

Rien n’annongait que cette armée dat tra-
verser les monts ; mais on avait appris &4 con-
naitre les ruses du premier consul, et de nom-
breux espions, entretenus a Genéve, devaient
épier ses mouvements et découvrir ses inten-
tions.

Que fait Bonaparte pour dissiper leurs soup-
cons ? 1l écrit & une Genevoise, vieille connais-
sance a lui, une lettre tout amicale dans la-
quelle il lui mande qu’il est malade, (ue sa
poitrine est délabrée, qu'on lui ordonne le lait
d’'anesse et qu’il se propose de venir se repo-
ser aux environs de Geneéve. Il la prie donc de

s’enquérir pour lui d'une anesse bounne lai-
tiere el lui baise cordialement les mains.

La nouvelle, comme on peut le croire, ne
tarda pas a faire son chemin: « Le premier
consul vient ici prendre le lait d’anessel... Et
les Autrichiens qui redoutaient une invasion:!»

Les agents de I'ennemi n’eniendent plus
parler que de lait d’anesse et en parlent a leur
touraMélas, gér.éral aulrichien, qui se rassure
comme tout le monde. Quelques jours apres,
le malade avail traversé le Saint-Bernard et
battu les Autrichiens & Marengo.

e A —

Souscription en faveur d’un mopument
a Juste Olivier.

Nous avons recu, de M. L. Amiguel, a Gryon,
une letlre dont nous extrayons ce qui suit:

« Jai le plaisir, monsieur le rédacteur, de vous
adresser, par mandal postal, la valeur de fr. 212.90,
en faveur de la souseription pour le monument de
J. Olivier.

» La liste ci-joinle vous montrera que nos aulo-
rités communales, les habilants de la localite el les
personnes présentes a la mi-¢lé de Taveyanne, onl
voulu contribuer & conserver le souvenir de Iai-
mable poéte de nos Alpes, ele.»

Nous voyons en effet, dans la liste qui accompa-
ane lalettre de M Amiguel, la commune de Gryon,
les membres du Conseil général et la municipalité
de ce village figurer par lrois souscriplions de
fr. 25 chacune; puis fr. 50 recueillis a la mi-¢té de
Taveyanne — qu'a si bien chantée notre poctte —
el fr. 4.40 recueillis au chalet Moreillon, lors de la
mi-6té ’Anzeindaz. Le solde de la souscription
provient de plusicurs personnes dont il serait trop
long de donner ici les noms.

Gryon a sauns doule des ohligations particulicres
a Juste Olivier, mais, en dehors de ces obligations,
Iexemple que vient de donner ce haut village mé-
rite d'étre suivi par d'autres localités.

Cela dil, nous remercions vivement M. Amiguet
pour 'envoi de ce don généreux, ainsi gue tous
les amis de Jusle Olivier qui ont bien voulu y con-
tribuer.

Montant de la dernic¢re liste . . . . I'r. 475 80

Souscription faite & Gryon el transmise
par M. L. Amiguet . .. . 00 . » 21200
Total . . . . . Fr. 6870

(somme déposée a la Banque cantonale vaudoise).

B

Potage brunoise de céleri a I'orge perlé.
(6 personnes, R heures.) — FKiémenls: un petit
pied de eri, 100 grammes d’orge fin d’Aliema-
gne, 11/, litre de bouillon, 40 grammes de heurre,
une cuillerée & café de Mageyi.

Appret: La cuisson de 'orge demandant envi-
ron deux heures, il est nécossaire de le mettre en
marche a avance. A cet effet, lavez-le a I'eau licde,
puis mellez-le dans une casserole el couvrez-le
amplement d’eau. Ajoulez un grain de sel, une
noisette de beurre, et cuisez doucement en ayant
soin d'emlever fréquemment 'écume qui monte &
la surface.

Dlautre part: divisez le céleri en branches el
coupez celies-ci en pelils carrés réguliers de lrois
millimétres de colé. Rassemblez-les dans une cas-
serole avec le beurre, et faites éluver pendant 20
minules. Mouillez alors avee '/, litre de bouillon,
et laissez cuire doucement pendant une honne
demi-heure. Au bout de ce temps, ajoutez le reste
du houillon, et faites dépouiller (elarifier) la bru-
noise, jusqu'au moment de servir. Tout a fait au
dernier instant, joignez Vorge perlé, el le Magyi
(ce dernier hors du feu).

(Gourmet de Paris.)

Louis TRONGET.

ST S S
Boutades.

— Vous savez la nouvelle? Notre vieil ami
le docteur est mort. '

— Ah! le pauvre homme! Il aura voulu se
soigner lui-méme.

jour,

Une veuve, de fraiche date, pleurait la mort
de son époux, et comme on voulait la conso-
ler: « Non, dit-elle. laissez-moi pleurer tout
mon saotil, el aprés je n’y penserai plus. »

M. Duruy arrive un matin au lycée de X...,
accompagné de son fils, entre sans 'se nom-
mer, et pénétre incognito jusqu’an cabinet du
proviseur. 1l frappe :

— Entrez!

Il entre. Le proviseur écrivait; cet honora-
ble fonctionnaire lui dit, sans se-déranger:

— (’est bon, metlez-vous la.

Il s’y met, et attend que la lettre soit termi-
née.

. Le proviseur enfin daigne lever la téle et lui
dit:

— Quel age a ce garcon-la?

Vingt-deux ans.

— Diable! it que comptez-vous en faire?

-— Mon secrélaire.

— Tiens! et vous voulez le meth‘e au lycée?

— Non.

— Mais
cherici?

— Je viens voir comiment vous recevez les
parents. Je suis le minisire de I'instruction
publique.

alors, qu’est-ce que vous venez cher-

Nos bons domestiques.

Madame enlre dans sa cuisine, et d'un air
indigné:

— Comment, Baptiste, vous vous ¢étes laissé
servir un aussi mauvais morceau de beeuf; il
est plein d’os!

— Ah! madame, ¢’est vrai; mais aussij’y ai
bien dit, au boucher: « 8i ¢’était pour moi, je
ne le prendrais pas! »

Le propriétaire d’'un grand verger, voisin
d’'une muison de détention, constatait assez
fréquemment la disparition de quelques beaux
fruits. Son attention fut tout naturellement por~
tée sur ces détenus qui, en considération de
leur conduite et de I'expiration trés prochaine
de leur peine, obtiennent quelques faveurs, en-
tre aulres celle de sorlir de temps en temps
pour faire quelque commission. Il arréte, un
le directeur del'établissement et lui fait
franchement part de ses soupcons. Celui-ci, fier
de ses hautes fonctions et piqué d un vif, lui dit :

« Appremez, monsieur, que je n’ai pas de
voleur chez moi. »

Et il tourna sur ses talons.

— PR —

THEATRE. — Nous aurons Mounet-Sull
Cest la seconde fois que le grand artiste vient a
Lausanne. Il y a quelques années, il nous avail
donné¢ (Edipe-roi el Ruy-Blas. Les places man-
quérent & notre thédtre — trop petit, décidément —
pour toules les personnes désireuses d’applaudir le
premier tragédien de notre temps. Il en sera de
méme, sans doule, le (undi 26 courandt.

Mlle Gabrielle Franqguet, de FOdéon, et Sands-
Fortier accompagnent M. Mounel-sully, qui nous
lira ou récitera plusieurs d’entre les plus belles
auvres de Musset, entriaulres Les nwils. Le spec
tacle sera terminé parun acte, de Musset également .
Le Caprice, dans lequel Mounet-Sully jouera le
role de M. de Chevigny.

La v e‘daclwn L. Mo~NET et V. FAVRAT.

Papeterle L. MONNET Lausanne,

3, RUE PEPINET, 3

Avis aux touristes :

ALBUMS POUR DESSINS

Cartes postalesillustrées.

Depnt des billets de la loterie de I’'Exposition
cantonale vaudolse

l.n.usamw. — Imprimerie Guilloud-Howard.
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