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LE CONTEUR VAUDOIS

des sucs dont le role est de dissoudre les ali-
ments el de les préparer a I'assimilation.
L’absorplion d’une grande quantité de liquide
tend, en outre, a dilater I’estomac.

Aussi, messieurs les docteurs I'inlerdisent-
ils & tous ceux de leurs clients qui ont la di-
gestion laborieuse. Un de ces messieurs nous
disait 'aulre jour: «Je ne prends jamais de
soupe et je ne bois rien & mes repas; a la fin
du diner, ¢’est a peine si je me verse un doigt
de vin poaur me rincer les incisives. »

lkh bien, nous nous permettons de croire
que ces messieurs exagerent quelque peu
le mauvais effet de la soupe sur I’estomac, et
(u’ils ont torl de se priver d’un aliment qui,
pris modérément. est des plus agréables.

Helas! de toute antiquité on a mangé de la
soupe, et nos ancélres ne s’en trouvaient
guere plus mal. 1l faudrait remonter bien haut
dans le cours des si¢celes, nous dit la Science
illustrée. pour trouver lorigine de la soupe.
Dés que I'homime sut fagonner grossicrement
des vases de terre, I'invention de cette prépa-
ration devint possible et fut réalisée par le
premier de nos lointains ancétres qui eut 'idée
de faire bouillir sa viande dans I'eau, au lieu
de la rotir, el y ujouta uelques herbes pour
en modilier le goul.

Les Romains, avant leurs 'guerres avec les
nalions orienlales, ignoraient I'art de faire le
pain et consommaient leurs graines bouillies
dans I'eau.

D'aprés Athénée, les Gaulois mangeaient
ordinairement leurs viandes bouillies et il est
bien probable qu’ils faisaient des soupes avec
le bouillon de ces viandes. Grégoire de Tours
raconte que le roi Chilpéric lui offrit un jour
un potage succulent fait avec de la volaille.
Les poésies des XII® et XIII° siecle font men-
tion de potage i la purée, au lard, aux légu-
mes, au gruau et méme aux amandes et &
I'huile d’olive, dans le Midi.

La soupe auw vin ou soupe de perroquel, con-
sistant en tranches de pain trempée dans du
vin, était trés estimée des rudes guerriers de
la fin du moyen-age. L’un des vceux les plus
pénibles que put faire un chevalier était de ju-
rer de ne plus manger de soupe au vin jus-
qu’a ce qu'il ent tiré vengeance d’une offense
gqu'il avait regue. Quand du Guesclin alla
combattre I’Anglais Guillaume de Blancbourg,
il mangea trois soupes en ’honneur des trois
personnes de la Trinité.

Un vieux manuscrit sur les coutumes du
moyen-ige, donne la longue liste des soupes
estimées alors. Nous y relevons le potage de
pois vieux a I'eau de lard; le potage de crapois
ou baleine salée pour le caréme, le potage de
cresson, celui aux choux touchés de la gelée,
la soupe au fromage, la souppe despourvue
qu'on faisait en hate dans les hotelleries
quand il arrivait des voyageurs inattendus.
Les soupes & la moutarde, au chénevis,
au millet, au verjus, aux betteraves, aux
coings, au fenouil, a la fleur de sureau faisaient
aussi les délices de nos ancétres. Rabelais dit
que les I'rancais étaient les plus grands man-
geurs de soupe qui fussent au monde, et se
vantaient d’en avoir inventé plus de septante-
sept especes.

Le peuple regardait la soupe chaude comme
base de ’alimentation; chacun mangeait au
moins deux soupes par jour.

Le grand gourmet, Brillat Savarin, appréciait
beaucoup le potage, dont il disait: «Il est au
diner ce qu’est le portique oule péristyle & un
edifice. »

—re TR T——

Célibataires. — Le royaume de Hesse
vient enfin de promulguer la fameuse loi
d’impét sur les célibataires, dont on parle de-
vuis si longtemps.

« Attendu, dit cette loi, que les célibataires

hommes, sont responsables de leur état et
qu’ils ne peuvent arguer qu’on n'a pas de-
mandé leur main .. »

En effet, ce ne sont ordinairement pas les
demoiselles qui demandent les jeunes gens en
mariage

«En conséquence, des I'age de 30 ans, ils
auront a payer 25 pour cent de plus cue les
conlribuables mariés. »

La loi n’ajoute pas ce (ue I'Etat fera de ces
«cenlimes additionnels». Espérons qu’il en
dotera les filles a marier — (fue les célibataires
alors prendront peut-étre plus facilement. Ce
sera pour eux une facon de rentrer dans leur
argent. (Frauce-Mode.)

S~ S

Couleurs des chrysanthémes. — Prove-
nant de types 4 fleurs primitivement jaunes ou
blanches, les chrysanthémes cultivés présentent
maintenant toutes les couleurs sauf le bleu. On
prétend quiau Japon certains horticulteurs sont ar-
rivés a obtenir des variétés dont la nuance s‘appro-
che du bleu, mais elles sont restées, jusqu’a pré-
sent, cachées & lous les yeux profanes, el nos
jardiniers européens n’ont pu parvenir encorc a la
produire. Le violel franc n’existe pas non plus dans
nos races européennes.

Le rouge violacé, le rouge grenat, le cuivré, l'a-
bricol¢, les leinles bronzées, les marrons, les mau-
ves el les lilas, avec leurs mille nuances et leurs
associalions les plus savantes ou les plus compli-
quées, se remarquent dans les expositions de chry-
santhémes. ’

La forme des ligules ne présente pas moins de
variétés que leurs nuances; les unes sont plates
comme un ruban ou, au conlraire, roulées en lu-
bes, d’autres plus ou moins spatulées. Tl y a des li-
cules droites ou recourbées, soit en avant, soit
vers le centre de la {leur, soit en arriére vers le
pédoncule. Elles peuvent étre encore contournées
ou ondulées de diverses facons.

Les chrysanthémes dils Japonais, sont les plus
Glégants el les plus admirés. Leurs ligules géné
lement indgales de longueur el plus ou moins
courbées ou contournées, donnent & la fleur un as-
pect échevelé ou emmélé.

B

Mode. — Rien au monde de plus curicux que la
mode. Les chroniques de Paris nous apprennent
que le manchon, délaissé depuis piusieurs années,
comme un objel laid et génant, sera porté cet hiver.

Il y a 500 ans que le manchon fit son apparition a
Venise,aux premiers froids de 1499. 11 était de four-
rure de soie comme aujourd’hui, mais la fourrure
étaita l'intérieur etla soie au dehors. Au xvire siécle,
nous dit Jaques Lefranc du Petlil Parisien, le
manchon resté jusque-la vénitien, fut bientot cennu
dans toute I'Europe. On le portait en manicére de
colifichet chez soi et au théitre.

Frédérie Ier, roi de Prusse, voulut qu'd son cou-
ronnement, en 1701, le manchon fit partie de la
toilette de cour des dames. Les hommes trouvant
I'objet commode, Padoptérent. Mais ils le portérent
considérable, suspendu au cou et en peau de léo-
pard.

Plus tard, aprés les manchons d’une grosseur

*énorme, inévitable réaction a amené la mode des

manchons minuscules, qui se liennent au bout du
poing.

Le plus récent modéle porte une poche pratiquée
sur le devant et qui permet de mettre au chaud un
chien de petite taille.

S S —

Histoire dé tsachao.

Ya on part dé dzos, trai tsachio dé pé Lo-
zena s’étiont bailli lo mot po alla féré 'na veria
pé-contre la Brouye po vairé se per hazi n’ia-
vai pas cauquiés bounés praisés a fére per 1é.

Onna né, preignont don lo trein'et s’ein vont
cutsi & Maodon po poai coumeinci dé boun’-
héore lo leindéman.

Ton dé cllifto tsachéo, qu’étai on gailla pré-
vegneint, avai coutema, quand l'allavé a la
tsasse, dé¢ preindré avoué li totés sortés d’in-
grédieints po se dai iadzo I’arrevavé oquié et,
ma fai, 'avai réson, ki, quand on foradzé
dinse permi cllido bou et cllido z’adzés, on ne

s pas (ue pao arrevi, on pao sé fére on ein-
toose, s¢ féré pequa peé ‘na crouia bite, vou-
tron fusi pido vo z'épécllia dein 1é mans ein te-
reint on coup, sein comptd que vo piodes
onco étre tia pe on collégue que vo z’a prii po
on rena aobin po 'na laivra quand vo vo catsi
dein on bosson. Cé {sachdo avdi don adé 'na
botolhie d’édhie dé Goula, déo venégro, dai
pomardes po ¢osse et po cein, dai pudres, dio
iode et totés sortes dé bougréri.

Cé tsachdo droumessii dein la mima tsam-
bra qué B., ion dé sé compagnons, et, tandi
la né, I'otit I'autro que sé reverive dein son
lhi, que sé¢ grattave et sé rupave pertot, que
s¢ morniflave la frimousse ein faseint dai sa-
crémeints d’einfai.

— Que dio dianstre as-tou ? se 1'i fe.

— Kaise-te! I'ai repond B., su quie dévoura
pe cllido pestes dé mousselions que me fouze-
nont pé lé zorolhics et pertot! on derai que
I’ein ont vouagni pé la tsambra tant y’ein a!

— Atteinds-té vai 'na menuta, 1’ai dese 1’'au-
tro, ein chaoteint frou dao lhi, y’é quie dao ve-
négro dein 'na botolhie, n’ia rein dé parai po
le féré décampa; te t'ein frottéré bin adrai lé
mans et la téta et sare bin lo diabllio se t'ein
rapercai ion !

Lo tsachéo va don preindre a noviyon la ho-
tolhie dein son chernier, vouidé on part dé
iadzo dé cé venégro dein la man a I'autro que
s’eimbardouffé 4 mesoure la frimousse, lo
cotson et 1& mans avoué, pu, quand I'ein eut
zu prao met, s¢ refourront ti dou a la paille.

Ora, paret que lo remido a fe effet, ki, du
adon, I'autro n’a min recheintu clliao bourtia
d¢ mousselions

Lo leindéman, faillai s¢ dématena dé boun’-
hiore s’on volliave rapportd oqui¢ a 1'hoto,
assebin noutrés tsachdo étiont su pi dza dé-
vant dzo ; sé vitont 4 la couaite et décheindont
quie dévant, io sé sont de : « No no z’astiqueé-
reint on bocon ein vegneint dédjonnd, pé vai
le sa-t-haore, allein vito féré ’'na veria dein lé
z'einverons po vairé se n’ia pas moian dé léva
oquie perquie. »

On véyai onco papibé et lé triai compagnons,
sein avai pu pi sé vouaiti bin adrai, partont et
quand furont défrou dé Maodon, ion a prai i
draite a travai le tsamps, on autre, i gautse,
et lo (roisiémo sédiai la grand’route.

Cé qu’avai etd tormeinta pé 1é mousselions,
don B., otit tot d'on coup seiyi a n’on tsamp
on bet pe liein et s’eimbautse vai lo saitdo po
I'ai démanda se dai iadzo n’avai pas vu dao
gibier perquie: ma, quand fut tot proutso et
que lo saildo eut vouaiti noutron tsachio,
vouaiquie I'autro que preind la fouaire, tsampe
via sa faulx et son covai et que s& met i dé-
campd a travai l¢ tsamps ein boaileint qu’on
sorcier : « Ao sécoo! 4o sécoo! on sauvadzo!
40 sécoo ! ein aide ! »

— Que dao diabllio a-te ? s¢ peinsave lo tsa-
chio et quinna breleira de fou I'ai preind-te ?
Teinlévai po on tabornio ! I'est fou !

L’eut bo coudhi lo recria, ma lo saitao tra-
cive adé veintre a terre contre Maodon.

L& dou z'autro tsachéo qu’aviont oiu cria ao
sécoo, ont peinsa qu’on allave ein éterti ion
per lé et sé sont dépatsi dé veni vairé que dio
diabllio I'Ai avai; m& quand I'ont vu lao collé-
gue tot solet et que ’euront vouaiti sa fri-
mousse, s¢ teniont lo veintro dao tant que re-
caffavont.

- Qu’ai-vo ? Qu’adi-vo ! Ités-vo fous assebin?
démandave 'autro.

Ma ne poivont rein lio repondre, tant sé
maillivant 1¢ coutés ein vouaitieint ldo compa-
gnon qu’avai lé pottés, lo pifre, lé z’orolhies,
quiet! tota la frimousse couleu clliar dé chi-
que

Ora, du io cein vegnii-te? et coumeint B.
g'étai-te astiqua de cllia fagon ? N'ont pas zu
fauta dé sé croza la cervalla, ka I'étai lo tsa-
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