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LE CONTEUR VAUDOIS

g

» Il me promit de se calmer; il ticherait de suivre
mon conseil, d'inventer, de trouver un sacrifice,
quelque chose qui pit enfin lui rendre I'affection de
celle qu’il aimait tant.

» Trois mois apreés il mourut, le malheureux gar-
.con! Etil mourut simplement, bétement, d’une crise
«de foie ou d’'une péritonite. Les médecins n'ont ja-
amais bien su.

» C’était peut-dtre ce quil avait de mieux a
faire! .

» — Je m’en vais, Louise, avait-il dit; remarie-toi,
tu seras heureuse avec un autre!...

» It il élait mort content, content de ce moyen
quil avait trouvé enfin de lui donner le bonheur
qu’elle cherchait! »

Le quadrille était fini.

Mme Rennequin s’était assise, souriant délicieu-
sement; elle semblait songer doucement & quelque
réve, bleu ou rose...

Oui, le souhait de Claude était exaucé!

— I’a-t-elle pleuré ? me demanda le comte.

— Un peu, par convenance et parce qu’elle n’élait
pas méchante dans le fond. Mais rien ne la ratta-
.chait & lui, ni enfant, ni famille. On lui fit beaucoup
la cour et, un soir, elle rencontra Maxime Renne-
quin, le héros cherché. .

— Pauvre diable! fit le comle, songeant & Claude.

— Oui, pauvre diable! D’autant plus, voyez-vous,
que j’ai su, moi, et suis peut-étre le seul & l'avoir
Jjamais su, comment Claude avait trouvé moyen de
mourir. Il était arrivé & avoir son héroisme aussi,
lui, son sacrifice sublime! Il avait employé un poi-
son trés lent, trés sur, un poison auquel les méde-
cins navaient rien vu... Son suicide dura trois
mois... Il s’était sacrifié lui-méme pour le bonheur
de Louise.

— Elle 'a su?...

— Non!... A quoi bon?... C'était & elle de com-
prendre cela, et non a un étranger comme moi de le
Jui dire... Elle est heureuse maintenant!

TLa musique de valse s'était tue.

Mme Rennequin, debout prés de son mari, rece-
vait des compliments, toute fiére, tout orgueil-
leuse.

Les invités s’empressaient autour d’eux, et du
groupe partait de jolis rires perlés, qui tintaient dé-
licieusement...

— « Mon héros! » répétait par moments la voix de
la belle Louise.

Lt moi je songeais & I'autre héros, au héros obs-
cur, qui dormail bien loin, oublié!

HEXRY DE FORGE.
—— —, DA
Lo drai tsemin.

Noutron menistre no z'a fé, y’a cauquiés se-
nanneés, on rudo bio prédzo; mé rassovigno
pas io l'avai prai son tesque, ma, I'a déveza su
cllido que sé conduisont mau et y’ein avai por
1i on chapitro que n’étdi pas pequa dai vai,
alla pi! Lé bregands, 1& larro, 1& chenapans,
1¢ maudeseints, 1¢ z’orgolliao, 1& tserravoutés,
16 tabousseés, enfin quiet, tot I'ai a passa.j

Pu fallidi ouré coumeint sermonave clliao
dzeins dinse, l& z’ons apres lé z’autro, po 1&
z’amena a la repeintance et a tsandzi dé con-
duite ein no faseint vairé cein que no z'attein-
dai per 1& amont s’on ne sé corredzivé pas po
étre meilldo. Et quand Dein avai déblliotta on
bet su tsacon desai adé: Et vous, mes fréres.
je vous exhorle a swivire loujours le droil che-

min ; pu, quand 'a z'u fiai onj’haore, I’a botsi-

lo prédzo ein redeseint onco on iadzo : Je con-
clus, mes [réres, en vous exhorlant de nouveaw
a towjours suivre le droil chemin.

L’aprés-midzo, lo menisire . dévessai alla
prédzi a L., on veladzo deé la mima perrotse et
que sé traove a trai pipaiés dé taba du tsi no.

Adon, po alla 4 L., quand on est arreva ao
bet dao tsamp 4o pére Grise, la route fa on pe-
cheint contor et revint on pou ein amont a
I’autro bet ddo tsamp ; ma lé dzeins accouaitis,
po étre pe vito, sé sont met a copa 4o drai su
lo tsamp 4o pére Grise et a fooce dé I’ai passa,
I'ai a ora on petit cheindéi que va 40 bi mai-
tein déo tsamp po redjeindreé la grand’route,
tot amont.

Cé cheindéai n’est don ni on bin plliéro, ni
*na dévestiture et ni on passadzo qu’est du.

“

Coumeint bin vo peinsi, cein einradzivé
gailla lo pére Grise dé vaire dinse lé dzeins
passa pe su son bin, ki, quand I’avai vouagni
aobin que lo bllia étai mao on 1'ai troupenave
qu’on dianstre pertot.

L’eut bo coudhi cllioure lo cheindéi avoué
dai baragnes et mettré ai dou bets dai défen-
ses avoué lo nom déo dzudzo dé pé, rein ne
I’ai fasai: 1& dzeins sé fottant pas mau dé cllido
pancartes, ddo dzudzo. et dé ’ameinda, s’ein-
felavont tot parai adé pé lo cheindai.

Don, cllia demeindzo que lo menistre allavé
a L., stusse s¢ met 4 copa 4o drai assebin,
coumeint tot lo mondo.

Lo pére Grise sé& trovavé justameint quie,
que fasii 'na veria pé son tsamp po vaire se lo
bllia étai astout mao po poai lo sciyi.

Adon, quand ve arrevd lo menistre pé lo
cheindai sé peinsa: « Attein pi, vu té féré 'na
lecon on iadyo, teé! » Et, sein féré ni ion ni dou,
sé met a traci & sa reincontre et lai dese :

— Monsu lo menistre, vegni-vai avoué mé,
vu vo montra oquié !

Et lo fe reveri tantqu’ia la grand’route et
quand I’ai furont, Grise 1'dife :

— Vo no z’ai de stu matin, & voutron prédzo,
dé saidre adé lo drai tsemin, n’est-te pas? Et
bin, lo drai tsemin, lo vouaiquie !

‘Et, avoué la man, 1’ai montré la grand’-

route. CG.T.
TR AT
Recettes.
Umne suspension originale. — Prenez une

betterave rouge, bien faite et de bonne grosseur;
coupez-la aux deux tiers de sa hauteur; puis sur la
section horizontale, creusez un peu la partie res-
tante de facon & ce que le creux puisse recevoir un
oignon de jacinthe entourée de mousse. Suspendez
cette betterave la téte en bas et maintenez la mousse
humide. Sous Iinfluence de cette humidité, la jacin-
the se développera, et aussi les feuilles de la bette-
rave qui, cherchant & reprendre leur direction de
croissance naturelle, entoureront la betterave de
feuilles jaunes ou blanches, garnies de filets rouges.
Au moment de floraison de la jacinthe, les feuilles
auront complétement caché la suspension, et du
milieu de ce houquet de feuilles bariolées sortira la
hampe de la jacinthe, le lout formant une suspen-
sion du plus pittoresque eftet.
. ' »

Compote de pommes et de coings. — Pe-
lez et coupez quatre fois autant de pommes que de
coings. Guisez-les jusqua ce quils soient tendres
dans une quantité d’eau suffisante pour les couvrir.
Si les pommes sonl trop tendres, ne les metlez pas
sur le feu en méme temps que les coings. Ne leur
donnez pas le temps de s’écraser. Quand le toul est
cuit & point, retirez du feu. Versez-y un sirop fait
avec une demi-tasse de sucre pour deux lasses
d’eau.

*

Rouille des objets en fer. — [l exisle un
moyen bien simple de faire disparaitre la rouille de
tous les instruments en fer susceptibles d’étre
chauftés. On prend un” morceau de cire d’abeilles
commune, on le passe dans une toile un peu mince
el 'on s’en serl pour frolter a chaud lobjet & net-
loyer. Ensuile, on prend un second chiffon, on le
trempe dans du sel de cuisine pulvérisé elon frotte
& nouveau le fer enduit de cire. L'effet est surpre-
nant.

NSy

La mode dua jour. — La mode esl aujourd’hui
a la earte postale illustrée. Chaque jour en voil pa-
raitre quelque nouveau spécimen. Toules ces cartes
ne sont pas également artistiques; il en est méme
auxquelles le bon goiit semble n'avoir guére colla-
boré. Ce reproche ne saurait étre fait & celles qua
¢ditées la maison Corbas el Cie, & Lausanne. Ie
sucees des cinq cartes publiées jusqu’ici appelait
les suivantes. La sixiéme vienl de paraitre; c’est
l'une des plus réussies. Elle est la reproduction
fidele d’une aquarelle faite spécialement par M. Her-
minjat et représentant le Chaleaw et la Cathé-
drale de Lausanne, se détachant sur le gracieux
massif des Alpes de Savoie. A coté, dans un car-
touche, une barque du Léman. — Le prix de ces

Q

cartes est de 10 centimes. Elles sont en vente chez
les libraires et papetiers et au bureau du Contewr
vaudois.
——coffcoe——
Boutades.

Dans unelegon d'instruction civique & Lutry:
Le maitre venant d'expliquer ce que c’était
que la souveraineté du peuple, passe 4 quel-
ques questions pour s’assurer s'il a été claire-
ment compris de ses éléves.

— Eh bien, mon ami, fit-il & I'un d’eux,
dans le canton de Vaud, qui est-ce qui est sou-
verain?

— C’est Monsieur Ruffy.

Calino, a court d'argent, avait donné sa
montre en gage a4 un usurier. Une belle nuit,
ce dernier est éveillé au milieu de la nuit par
un coup de sonnette terrible. Il court 4 sa porte
ety trouve Calino.

— Que me voulez-vous ? lui demande-t-il.

— Quelle heure est-il ¥ demande Calino.

— Comment, c’est pour cela que vous venez
me réveiller au milieu de la nuit?

— Dame! puisque c’est vous qui avez ma
montre !

Entre méridionaux :

— J'al vu un plongeur qui est resté une
demi-heure dans ’eau.

— Et moi, j’en ai connu un qui séjournait
une heure, montre en main, au fond de la
mer.

— Eh bien! moi, j’ai une femme quia plongé
dans la Méditerranée et qui n’est jamais re-
montée.

Deux voleurs sont surpris & dévaliser une
villa, dont les propriétaires sont absents.

Amenés devant le commissaire, 'un d’eux
proteste énergiquement d’étre entré dans la
maison et d’avoir pris quelque chose. 1l s’est,
dit-il, contenté de faire le guet, pendant que
son camarade opérait.

— Cependant, réplique le commissaire, on
vous a vu emporter des morceaux de musi-
que.

— Oui, ¢’est vrai, mon commissaire, cela
seulement ; mais j'y fus bien obligé : ¢’étaient
tous des morceaux & quatre mains.

—_——l e —

THEATRE. — Sarah Bernharvdt a Lau-
sanne. Cela ne se voil pas tous les jours. I| n’y a
plus rien a dire sur la grande tragédienne; elle a
épuisé tous les éloges. Quand elle joue quelque part,
tout le monde veut I'entendre el applaudir. 11 est
prudent de ne pas atlendre & la derniére pour pren-
dre son billet. Or, c’est imercredi prochain, 14 cou-
rant. Sarah Bernhardt nous donnera Adriemne
Lecouvreur, I'un de ses meilleurs roles, — Ieg
billets sont en venle chez MM. Tarin et Dubois.

L. MonNET.

o Les grands stocks de marcnandioe

#5 OCCASION & | i Saicdbit'ic
ver, tel que:

Etoffes pour Dames, fillettes et enfants, X

X dep. Fr. 1 — p. m. @

Milaines, Bouxkins, Cheviots p* hommes » 2 50 , B
Coutil imprimé, flanelle laine et coton » — 85
Cotonnerie, toiles écrues et blanchies » — 2¢

jusqu'aux qualités les plus fines sont vendues a des prix

excessivement bon marché par les Magasins populaires

de Max W y h. = Fehantillons franco. =

h. Zuri 3
Max Wirth, Zurich. - i

Adresse:

Papeterie L. MIONNET, Lausanne.
3, rue Pépinel, TAUSANNE rue Pépinet, 3.
FOURNITURES POUR ECOLES

Planches & dessin trés soignées. — EKtuis d’instru-
ments mathématiques d’Aarau.

CARTES POSTALES ILLUSTREES
CARTES A JOURR
Cartes de visite. — Cartesde fiancailles.

Lausanne. — Imprimerie Guilloud-Howard,
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