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P

LE CONTEUR VAUDOIS

mais alors, qu’en va-t-on faire, je vous prie?...
sous quelle forme en subirons-nous la con-
sommation? car, en définitive, il faudra bien le
boirel...

Ceci nous rend perplexe, et ce n’est qu'avec
une réelle inquiétude qu’on songe aux affreux
mariages qui vont se contracter dans les ca-
ves: tout ce dont la chimie est capable sera
tenté pour faire disparaitre & la longue ce mi-
sérable liquide !

C’est peu réjouissant.

Dans les temps les plus anciens, ou des
meceurs simples existaient encore, la récolte de
la vigne était faite par des peronnes de condi-
tion libre. Homére peint une vendange, ot des
jeunes gens des deux sexes cueillaient les rai-
sins, tandis qu’'un joueur de fliite égayait leur
travail. Mais, plus tard, ces mceurs simples
ont cessé, du moins a4 Athénes et dans une
partie de la Gréce. Dés lors, de nombreux
esclaves travaillérent pour des maitres plongés
dans l'oisiveté des villes. Démosthéne, dans
un de ses plaidoyers, cite comme une preuve
d’indigence excessive des femmes libres qui
ont dii s’occuper de ce travail.

Les raisins, 4 mesure qu'’ils étaient cueillis,
étaient transportés au moyen de paniers d’o-
sier; on avait soin, par conséquent, de ne pas
les fouler. On les déposait sur une aire, ou ils
restaient dix jours exposés au soleil, puis on
les conservait cing autres jours dans un lieu
aéré, mais al’'ombre, avant de les mettre sous
le pressoir.

Le motit que produisaient les raisins traités
de cette maniére était tellement concentré,
qu'on devait y ajouter une certaine quantité
d’eau pour faciliter la fermentation, qui, sans
cela, ne se serait établie que difficilement; et
cette pratique s’est conservée dans les endroits
ol ce procédé de récolte existe encore.

Dés les temps d’Homere et d’Hésiode, les
Grecs ont connu l'usage des pressoirs, mais
nous n’avons aucune donnée bien positive sur
leur forme et leur construction. Nous savons
seulement que c’est chez les Grecs que les
Romains ont appris a en conslruire de perfec-
tionnés. Pline place & un siecle avant Jui I'in-
troduction en Italie de ceux oii I'’emploi de la
vis était combiné avec l'action du levier, et &
trente ans seulement ceux dont la vis agissait

-directement sur le centre du pressoir. Mais
Pline, qui prouve que c’est chez les Grecs ot
ces pressoirs ont été premiérement en usage,
ne nous apprend rien sur I’époque, plus ou
moins ancienne, ot en remonte l'invention
«chez eux, si méme ils ne les ont pas imités
-d’autres peuples.

Des hommes foulaient d’abord les raisins
avecleurs pieds, et le produit de cette premiére
-opération formait le vin le plus estimé. C’est
seulement aprés cette opération qu’on faisait
agir le pressoir pour exprimer le reste du
monut.

On trouve dans les écrits des Grecs quelques
conseils sur les moyens de remédier a I'insuf-
fisante maturité d’un mout récolté, soit dans
une mauvaise exposition, soit dans une tem-
pérature froide. Ainsi, lorsqu’il paraissait trop
acerbe, ils conseillaient d’y ajouter une décoc-
tion de raisins secs, qui lui communiquait le

principe sucré dont il manquait. D’autres ont

.conseillé de corriger un mott trop acide en y
mélant du platre calciné, et il existe encore
des traces de cette pratique en Sicile. :

La tonnellerie est une invention des peuples
du Nord, qui n’a pénétré que fort tard dans le
midi de I'Europe et n’est pas encore adoptée
dans le Levant. Les anciens Grecs conser-
vaient leurs vins dans des jarres de diverses

" grandeurs, comme le font encore leurs descen-
‘dants; seulement, au lieu de les enduire de

poix a l'intérieur comme on le faisait jadis, ils
y substituaient de la cire.

Comme le déplacementde vases pareilsaurait
été trop difficile, & cause de leur fragilité, on se
servait d’outres pour le transport du vin, et
I'usage s’en est conservé malgré le gott désa-
gréable qu’il y contracte souvent.

Avant de déposer les jarres pleines de vin
nouveau dans les celliers destinés & sa conser-
vation, on les faisait séjourner quelque temps
dans des espéces d’étuves bien closes, o1 la
fumée d'un feu entretenu dessous pénétrait
par des soupiraux pratiqués dans le plancher.

. AAASAPS I e——
L’Ormounein et la clérinetta.

Vo sédes que dein cllido veladzo dé la mon-
tagne sont ti einfarattd apré la musiqua, lé
dzouvenés dzeins surtot. Quand y’ein a ion
que sa djui dé la clérinetta, on autro est astout
trova po racllia la vioula, et quand y’ein a onco
on troisiémo po eimpougni la bassa avoué la
grossa vioula (vo sédes, cllia que faut mettre
perquie bas po djui) cein fi n’a crina musi-
qua, que l'est rudo gale dé 1é z’otré quand sé
meltont ti einseimbllio.

L’est dinsé que I'aviont fé pé la Forclliaz, on
gale veladzo dé la perrotse d’Ormont dézo. On
part dé valottets dé per 1&é d’amont s’étiont
met per einseimbllio po féré n’a sociéta et
s’eingadzivont decé delé po féré dansilé Jeu-
nesses. Et 1'étdi cé que tegnai la cleérinetta
qu’étai lo chef dé la fanfara.

On dzouven’Ormounein, on pou bornican,
que volliave sé mettre dé cllia sociétd, avain’a
dara dao dianstro d’aviin’a clérinetta; assebin
I’écrise 2 monsu Feutiche a Lozena dé lai ein
einvouyi iena ein reimborsémeint pé la pousta.

On iadzo que I'ent I'uti, n’étai pas lo tot;
faillai appreindre a_ socllia dedein, maniyi lé
cllia po fére lé notés, 1& bémots, 1& diézes, lé
pianissimo et 1& faussets, que faut don avai
prio cabosse et bon socllio po poai cein féré
alla dé sorta, ki cein ne va pas tot coumeint
on sublliet.

Noutron gailla va don trova lo chef dé la
musiqua po lai démanda se vollidve I'ai ap-
preindré a djui.

— Bin se te vao! que I'ai fa stusse, té bail-
lers on part d’a legons, pu, ein té recordeint
bin adrai tsi té tandi quoquié teimps, n’aussé
pas poéire, 4o bet d'on part dé senannés, te
vio prao t'ein teri tot solet.

Té faut assebin veni avoué no quand n’do-
dreint djui pé chaotré et te te tindre derrdi mé
po que te pouessé bin vairé coumeint ye ma-
niyo 1& cllid et po appreindré assebin lé ga-
lops, 1¢ sautiches, 1& mouferinés et totes cllido
dansés que n’ein dza recordiiés. Ne vein jus-
tameint djui ein Leysin, po la Berneusa (), de-
meindze que vint, té faut I'di veni.

— Et bin, 1’4l 4dodre, se fa 'autro, et la de-
meindze ein quiestion, modé po la Berneusa,
yo traové 1& trai musicares.

Quandl’ont volliu einmourdzi la dansa, nou-
tron gailld, que n’avai pas aobllid cein que lo
chef I’Ai avai de, va sé fourra drai derrai stusse
po poii mi vairé maniyyi I'uti.

Quand l'ein ont zu veri quoqu’ennes, de-
mendiront on galop et vo sédés que cllido ga-
lops ne sé dansont pas su 'air ddo chaumo
ceint-dix-ndo0; ma cein va bin dé pe rudo, qu’a
]a fin 1& musicArés sont tot ein nadze, surtot la
clerinetta que dusseé fére dai triouldiés que ma
fai ne faut pas avai lé dai einmourti 4o bin
plliens d’eindzalirés po maniyi 1& cllid dé I'ins-
trumeint.

Adon, quand furont arreva a n’on passadzo
dé cé galop io la clérinetta tracivé fermo ein
faseint cllido picllaiés, noutron Ormounein,
qu’avaiadé 1& gé branqui su l'uti, ;n’eimpou-

(') Berneusa. Nom donné & la féte de la mi-été & Leysin.

gneé-te pas lo chef dé la musiqua pé lo bré ein
I’4i deseint:

— Baille la mé vai vito, ora que I’es bin ein-
modaie !

Vo vaidés d’ice 1é recafaies qu’a fé 'autro;
assebin n’a jamé pu reimpougni se n’instru-
meint ddo tant que rizii et s¢ dou camarado
ont éta d’obedzi deé fini tot solets lo galop.

G..T.
Lo edl D e
L’histoire de cinquante sous.
- (Les petits vols)

Soyons indulgents pour ceux qui succombent &
la misére ou a la tentation. Quel est le juste qui n’a
pas été, au moins une fois, un tantinet filou ?

Et voici comment on peut y venir:

La caisse ne payait que le lendemain ! — Je cher-
chais donc au fin fond de ma bourse les moyens de
passer les vingt-quatre heures qui me séparaient du
bienheureux émargement. — J’étais sauvé! car une
invitation en ville me garantissait mon diner et il
me restait encore cinq francs pour déjeuner.

Justement j’avais trés faim ce matin-la, et j’allais
me rendre chez Brébant avec la ferme intention de
dévorer mes cent sous jusqu’au dernier centime,
quand on frappa & ma porte. C’était un camarade
qui, ayant cru que le mois n’avait que trente jours,
venait, la bourse vide, me faire un appel de fonds.

Nous partagedmes fraternellement ma fortune.

Ainsi écornée de cinquante sous, ma piéce ne
me permettant plus le splendide Brébant, je me
dirigeai donc mélancoliquement vers un bouillon
Duval.

Je touchais déja la porte, quand je me sentis em-
brassé tout & coup par deux bras, en méme temps
qu’une voix joyeuse s’écriait :

— Ah! voila une heureuse rencontre!

Et je reconnus un bon et aimable Danois dont
Jj'avais fait la connaissance & Copenhague, ou il
m’avait choyé, fété, hébergé, etc., enfin une géné-
reuse hospitalité que je m’étais bien promis de lui
rendre & Paris, lors de son premier voyage.

Le moment était venu!... oui, mais je n’avais que
cinquante sous!!!

Je lui aurais bien dit que je me rendais a une au-
dience trés pressée du ministre, mais- il m’avait
malheureusement surpris la main sur le bouton
de porte de I’établissement Duval :

— Tiens, vous entriez 1a? me dit-il.

Vous comprenez le frisson de crainte et I’hypo-
crisie du sourire avec lesquels je répliquai :

— Suis-je assez en chance pour que vous n’ayez
pas encore déjeuné ?

— Malheureusement je sors de table..... Jai dé-
jeuné..... et amplement déjeuné, je vous jure.

A cette réponse, mon cceur se dilata.

— Jenire avec vous, ajouta-t-il, nous causerons
pendant votre repas.

Plein de confiance, je I'introduisis dans la salle.

Il me parla de Copenhague assez longuement
pour que mon bifteck edt le temps d’étre cuit et
servi devant moi par la fille de salle.

Je me penchais déja pour le couper, quand tout a
coup :

— Hé! hé! fit mon homme, mais ¢a m’a l'air ap-
pétissant!

Jeus froid dans le dos! — Oh! cher lecteur, je
vous l'affirme, je n’eus pas besoin de relever la téte
pour lire la convoitise dans les yeux du Danois; au
son de sa voix, javais deviné tout de suite qu’il
allait compléter sa phrase par:

— Jen mangerais bien un !!!

— (Yest un peu lourd apres votre déjeuner, lui
objectai-je. .

— Bah! je digére mieux que lautruche.

— ... Bt un peu dur.

— Je méache du fer, ajouta-t-il avec un sourire
qui-découvrit des -dents si larges, si solides et sur-
tout si profondément plantées, que c’était a croire
qu’il s’asseyait sur 'extrémité des racines.

Pendant qu’il donnait ses ordres & la servante, je
faisais mentalement ce calcul rapide: deux biftecks,
24 ... et 8 de vin, 32 ... et 6 de pain, 38!!!

De 38 a 50, j'avais encore 12 sous de marge.

Aussi, quand il se retourna, il me vit souriant et
ma bouteille & la main, inclinant le goulot sur son
verre pour lui faire partager mon vin.

Il m’arréta vivement la main.

— Non, me dit-il, je ne bois jamais de vin & mon
déjeuner.
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