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LE CONTEUR VAUDOIS

11 est loin le temps ou ils étaient de frin-
gants soldats, hardis & la guerre comme &
Pamour, conquérants et séducteurs? Iis
avaient la taille bien prise dans leur coquet
uniforme, une belle téte martliale avec des
froncements de sourcils terribles avec les
hommes et des clignements d’yeux tout 3 fait
engageants i l'adresse des dames, I'allure
cavaliére, le jarret tendu et le mollet saillant;
rien n’égalait leur prestige et leur éclat, lors-
que, entrant dans une ville, ao retour de
quelque glorieux combat, sabre rebondissant
sur le pavé, casque étincelant, moustaches
retroussées, ils se promenaient dans les rues,
envoyant des ceillades effrontées et quéteuses
aux jeunes filles pressées aux fenétres.

O néant de la gloire et de 'amour! Voila ce
qu'ils sont devenus.

Le casque & méche a remplacé I'éclatant
casque 2 criniére et 4 plumet; la casquette a
auvent a succédé au schako & aigrette et &
pompon. En voici un, en effet, coiffé du dia-
déme du roi d’Yvetot: ce brave avait recu de
ses camarades le sobrigquet de « on me s'l’ar-
rache », en raison de ses succés féminins.

Cet autre élait un stratégiste et un tacticien ;
il en ett revendu & Jomini et au maréchal de
Saxe, & Turenne et a Vauban; il savait tout
ce qu’il aurait fallu faire pour transformer les
défaites en victoires; un rien, mais n’avait
jamais été consulté.

Je me le rappelle, assis sur un banc de la
« Petite Pologne », pérorant au milien dun
groupe de rentiers affaiblis, et, de sa canne,
tracant sur le sable de lallée tout un plan
imaginaire de bataille.

— Nous étions 1a. Suivez-moi bien. Je dis
alors au caporal Béju qui était & ma droite:
notre droite devrait s’appuyer au village...
Ici, tenez, suivez-moi bien! Vous allez, voir
que c’est par la droite que nous allons étre
tournés. Alors, moi, je plagais le deuxiéme
corps ici Vous voyez I'avantage de la position.
Le premier corps en colonne serrée dans la
vallée & droite... Mais le général n’en voulait
faire qu’a sa téte.

— Et I'événement vous a donné raison.

— Parbleu! nous avons été tournés par
la gauche, c’est vrai; seulement, avec mon
plan, c’est nous qui aurions tourné les autres
au lieu de tourner les talons ...

Un autre avait fait Pexpédition de Gréce.
C’était un méridional. Quand il racontait la
bataille et particuliérement le siége de Patras
— qu’il appelait Patarrasse — il avait cou-
tume de dire: « Nous étions quinze mille
hommes; il y avait trente mille tambours qui
battaient la sarze!

Dans les derniers temps, ce vieux mutilé
avait méme perdu le souvenir de « Patar-
rasse »: il n’avait plus qu’un nom, un cri qui
se représental a sa mémolre; dés qu’il se
trouvzit en compagnie de quelqu’un, cama-
rade ou étranger, sans qu’on sit pourquoi,
tout & coup, il redressait sa taille, enlevait
son bonnet de coton et criait & tue-téte: « Vive
Pempereur! »

Eh bien! tous ces gaillards-la ont été des
braves, des héros méme.

———eCOSFROC——
Lo piadzo.

Quand l'est qu’on va su France, ein
passeint pe Vallorbé, n’ia pas! se vo z’ai
on bissat, lo faut aovri pé Pontarli et se
1& gabelou que farfouillont dein I& betat-

sés lai trdovont déo taba, dai cigireés,
dai sdocessons 4o dao riquiqui, ga! faut
bo et bin payi tant. C’est lo piadzo.
On pe lo payé perein qué quand on va
dein 1& pays étrandzi; ma 1é z’autro
iadzo, lo failldi payi on pou pertot, mé-
mameint quand on portdvé onna bottd

dé ravés du Crecy a Mex, vu que laia -

la «crii ddo piddzo » a la criija dao
tsemin dé Crecy & Mex et dé Bussegny
4 Sulleins.

N’ia pas onco bin grand teimps que lo
faillai onco payi quand on portavé oquié
a Dzenéva, mi lai desont « l'ottroi, » tot

coumeint 4 Berna, que 14i desont «1'o-

medielde ».

Déo teimps qu’on payive po eintrd a
Dzenéva, on boutsi qu’étai z'u atsetd on
vé dein on veladzo défrou dé la vela, sé
peinsa d’esquiva dé payi lo piddzo, don
P'ottroi. Lo gailla étai ou farceu; et cou-
meint lo pdysan que lai avai veindu lo
vé, avai on gros tsin rosset, que I'di de-
sont Turc, et qu’'étai boun’einfant, lo
boutsi fA 40 paysan: « Léo vu féré onna
farca; prétd-mé lo tsin on momeint et
revindri queri lo vé, aprés. »

Lo boutsi fourré on bocon dé tsai dein
on sa, la baillée & cheintré do tsin, et
quand lo Turc a einfatd sa téta et sé
tsambés dévant dedein, hardi! lo boutsi
lo bussé po lo féré eintra A tsavon, et
Vattatsé lo sa. Adon lo met su lo tsai, et
route! tracé po la vela.

Quand I'arrevé a l'attroi, on gabhelou
14i fa arretd son tsai et 1ai démandé:

— Qu’di-vo dein cé sa?

— On tsin, repond lo boutsi, que vi-
gno d’atseta.

— On bio diablio que l'est on tsin.
Montra-lo? .

— Eh bin vai; ma se détatso lo sa, lo
tsin sé va einsauva tsi son vilhio mai-
tré et sari bin avanei.

— Pas tant dé cllido z’histoirés; mon-
tra-meé cé sa.

Adon lo gabelou détatsé lo sa. Lo tsin,
que cheint que pao frou, sé déseinfate,
chaoté bas dio tsai ein faseint onna
bouna dzapaie et ein riblieint sa patta
su la frimousse 4o gabelou, et tracé 4o
galo dio coté dé tsi son maitré.

— Vo vaidé ora ! fa lo boutsi, faut que
14i retraco aprés.

Ye viré son tsai, retorné tsi lo pay-
san, & quoui conté l'afféré, que sé te-
gnont lo veintro, et stu coup, ye met lo
vé dein lo sa.

Ein arveveint a Dzenéva, et que vai
lo gabelou, lai fa:

— Stu iadzo, se vo détatsilo sa, a vo
lo soin dé rateni la béte; ne vu pas
corre aprés tot lo dzo.

— Passa et alla au diablio avoué vou-
tron tsin, lai repond lo gabelou, tot
grindzo que tegnai son motchdo su sa
djouta.

Les premiéres pommés de terre
soufflées.

Bien que nos ménageéres sachent com-
ment on appréte les pommes de terre
soufflées, mets délicieux lorsqu’il est
bien réussi, il n’est pas trop d’en répé-
ter ici la recette.

Peler des pommes de terre. et les couper
dans le sens de leur longueur en tranches
d’'un centimétre d’épaisseur; les cuire aux
trois quarts dans une friture abondante; les.
en retirer et les laisser refroidir aux deux '
tiers. Pendant ce temps, réchanffer la friture,
et, quand elle est bien fumante, y rejeter les
pommes de terre et les agiter avec une écu-
moire jusqu'd ce qu’elles soient soufflées et
de belle couleur, ce qui ne tarde pas a se
produire. Les retirer, les égoutter sur un
linge ; les saler et les servir. )

Nous le répétons, la friture doit étre abon-
dante et les pommes de terre y nager.

Mais ce que nos dames ne connaissent
pas, c’est quand et comment fut trouvée
cette maniére d’'appréter ainsi le pré-
cieux tubercule. .

Eh bien, c¢’était en 185... Un médecin
de Paris, M. V..., avait I’habitude tous
les matins, en sortant de la clinique, de
déjeuner au café. Un jour qu’on lui ser-
vait son bifteck quotidien, on lui ap-
porta en méme temps des pommes de-
terre coupées en tranches - carrées et
longues; il les refusa.

Le cuisinier du café reprit les pommes
de terre plates, déja froides et les rejeta
dans lafriture bouillante pour les servir
4 un autre client; mais, 6 miracle! en
les retirant de la poéle elles étaient souf-
flées comme autant de petits ballons.

Telle est I'origine d’une recette long~
temps inconnue de la plupart des res-
taurateurs de Paris.

OO

La Société des Jeunes commer-
cants de Lausanne donne ce soir, au
théatre, sa vingt-deuxiéme soirée anniver-
saire. Grace au zéle des sections artistique,
de chant et de gymnastique, le programme
est des plus variés: Deux comédies, Brilons
Voltaire et Les brigands par amour; deux
cheeurs, des exercices gymnastiques, un
ballet, le tout alternant avec des productions
de 'Orchestre de la Ville. — Aprés la repré-
sentation, bal.

THEATRE. — La représentation clas-
sique de jeudi a eu grand succés; la salle
était comble.

Demain, dimanche, Les Pauvres de
Paris, drame en sept actes. — Rideau a
huit henres. — Jeudi prochain, Le Roman
d’un jeune homme pauvre, par Octave Feuillet.

L. MonNET,

AGENDAS DE BUREAUX

POUR 1895

Papeterie L. Monnet
3, PEPINET, 3

LAUSANNE. — IMPRIMRRIE GUILLOUD-HOWARD.
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