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LE CONTEUR VAUDOIS

en ferai pas mon compliment. Le cuir
s'use déja terriblement et pourtant je ne
les ai portées que dix minutes. Car sima
mémoire est bonne, je crois avoir pris un
bain de pieds en oubliant de les retirer.
Peut-étre est-ce 14 ce qui les a rétré-
cies. Néanmoins...

— Vous vous trompez, monsieur, finit
par crier la patronne qui comprenait &
quel fumiste elle avait affaire.

— Comment, je me trompe. Ah! je
voudrais vous y voir. Vous étes gais
dans la cordonnerie. Peut-étre n’avez-
vous ni cors, ni ceil de perdrix, ni oi-
gnons. Alors je comprends l'inaltérabi-
lité de votre humeur. Pour moi, dont
les pieds ressemblent & des cultures
maraichéres, je ne cesserai de protester
contre la ridicule étroitesse de ces bot-
tines. D’ailleurs, je vais vous faire voir.

Et il commencgait 4 se déchausser,
quand les patissiéres s’interposérent i
grand bruit. Des clients que la scéne
amusait, d’autres qui ne comprenaient
pas remplissaient la boutique et atten-
daient la fin. Cette fin se manifesta sous
la forme d’un agent, car Truchant, ne
voulant rien ouir, continuait a vocifé-
rer : « M'avoir vendu des bottlines pa-
reilles! Comment appelez-vous ce mo-
dele-1a : Bottines Borquemada? Bien
nommé, mesdames, oh! que je souffre,
que je souffre! »

— (ia n’est pas tout, ¢a, jeune homme,
fit le sergent de ville, mais vous vous
croyez dans une cordonnerie et vous
étes chez un patissier. Il faut vous en
aller.

Alors Truchant, se levant brusque-
ment :

— Allons done, pas possible!!! Que
d’excuses, mesdames. Ma vie entiére
pour réparer cette indécente méprise.
C’est la douleur, voyez-vous. N'est-ce
pas, monsieur, dit-il & I'agent, la souf-
france des pieds vous rend fou: on ne
sait plus ce qu’on fait. J'ai cru entrer
chez le cordonnier d'a coté.

— Pour sur, fit le gardien de la paix.
Que j'ai des bottes qui, nonobstant, me
font bougrement mal quand le temps est
a l'orage. Allons, partons; vous empé-
chez ces dames de travailler.

Et, processionnellement, 'agent, Tru-
chant, ses deux amis et les consomma-
teurs, tout le monde quitta la patisserie,
pendant que les demoiselles, aux bavet-
tes de neige, poussaient des soupirs de
contentement.

Les parfums.

M. Roussel donne, dans la Science illus-
trée, d’'intéressants détails sur les par-
fums et leur fabrication. « Ce n'est pas,
dit il, sans de longues et patientes re-
cherches, qu’on est arrivé a produire un
flacon de parfum pour un prix aborda-
ble, étant donnée la quantité prodi-

gieuse de fleurs qu'il faut traiter pour
obtenir un extrait quelconque.

Aujourd’hui l'industrie de la parfu-
merie est trés florissante, et c’est par
centaines que I’on compte le nombre des
extraits qui entrent dans la composition
des savons, eaux de toilette, huiles,
pommades et cosmétiques. La produc-
tion de la parfumerie francaise est d’en-
viron 40 millions de francs.

La plupart des parfums usités com-
munément proviennent du midi de la
France, de Cannes, Grasse et Nice. A
Cannes, se fabriquent tous les produits
de la rose, Je la tubéreuse, de la cassie
et du jasmin. Nice produit la violette,
Grasse, la rose. Enfin, de 1'Italie vien-
nent l'iris et la bergamotte; de ’Angle-
terre, la lavande et 1a menthe poivrée.

Grasse, Cannes et les villages envi-
ronnants donnent annuellement 40,000
kilogrammes de roses. La quantité de
violettes récoltées & Nice et a Cannes
dépasse 25,000 kilogrammes, et les fleurs
d’oranger comptent pour 435,000 kilo-
grammes, & Cannes.

On se sert de quatre procédés princi-
paux pour extraire l'arome des végé-
taux : Labsorption, la macération, la distil-
lation et 1'expression.

Labsorption ou enfleurage est le pro-
cédé le plus généralement employé; c’est
celui qui sert & Grasse Sur de longues
tables sont empilées les roses fraiche-
ment cueillies. Des femmes ont pour
unique occupation d’en extraire les pis-
tils et les pétales, qui sont ensuite jetés
dans des chassis sur le fond desquels
on a répandu une couche de graisse. Les
corps gras possédant la propriété d’'ab-
sorber les principes odorants des plan-
tes, au bout de 24 heures, au plus, tout
le parfum en est extrait; les fleurs sont
alors enlevées et remplacées par d'au-
tres. On obtient ainsi une espéce de
pommade d'ot I'on extraira le parfum.

Pour la macération, on fait couler sur
les plantes, renfermées dans des appa-
reils, une certaine quantité d’alcool, qui
dissout le parfum.

La distillation ne peut s’appliquer
qu’'aux fleurs renfermant un parfum vo-
latil et inaltérable par la vapeur d’eau
sous l'influence de la chaleur. On traite
ainsi les fleurs d’oranger, de mélisse et
de menthe.

Le procédé par expression ne s’emploie
que pour les plantes riches en essences
(restes d’oranges, limon, citron, berga-
motte).

L'essence de roses est le parfum le
plus répandu en Orient, ot on I'emploie
a tous les usages. C'est en Turquie, pres
de Kizanlick, au pied des Balkans, que
se fabriquent les neuf dixiémes de I'es-
sence de roses consommée dans le
monde entier. Le prix en est assez
élevé; elle se vend couramment 1200 fr.
le kilogr.

Pour l'obtenir, on remplit de grands
vases en terre avec de l'eau, dans la-
quelle on immerge une quantité consi-
dérable de pétales de roses. Ces réci-
pients sont exposés au soleil pendant
six ou huit jours. Dés le commencement
du troisiéme jour, on voit se former &
la surface de 1'eau une 8cume huileuse,
que l'on recueille avec un petit baton
garni de coton a son extrémité. C’est la
précieuse essence de roses que lon
verse dans des flacons, et qui, dans cet
état, est livrée au comnmerce.

I1 est trés facile de préparer soi-méme
une eau de roses, excellente pour la toi-
lette et possédant de précieuses qualités
thérapeutiques pour les yeux. On met
une couche assez épaisse de corolles de
roses trés odorantes sur un linge fin
tendu sur l'orifice d’un vase. Aprés
avoir recouvert le tout de quelques
feuilles de papier blanc, on pose, par
dessus, un pot & chaufferette, plein de
braise allumée, produisant une chaleur
moyenne. L’eau de roses, par ce moyen,
s'épure avec le temps, passe goutte a
goutte au travers du linge et tombe dans
le vase.

. — o TSR
Lé z’ao 2o meriao.

C’est on bio afféré d'étré bin éduqua
et dé savai déveza coumeint on laivro;
ma dai iadzo que y’a, cllido fignolets vo
diont dai z’afférés qu'on ne lii com-
preind gotta, et s’'on a pas l’esprit d’a-
vai on estiusa, on passé po d'ai foties
bétes.

Djan Tacon étai amodieu el tegnai
montagne. Passivé tot lo tsautein, du
la montaie tant qu'a la Saint-Déni, pé
lo tsalé, po fére la toma et lo céré, tandi
que sa fenna restavé pé 1’hotd po servi
1é pratiqués, ka Tacon étdi ein mémo
teimps fretdi et carbatier et tegnai onna
pinta dein lo veladzo.

On dzo que dou monsu dé pé la vela,
que fasont lé tsachdo, passavont per-
quie, I'eintront dein la pinta po bairé
oquie et po sé repétré on bocon, ki
quand faut travaissd 1& pra, lé tsamps
ein sémore, 1& tsamps labora, lé ter-
reaux, le z’adzés et lé bossons po co-
ratta cllido tsancrés dé laivres que vo
font quasu adé faubon, on ramasseé la
fan, ka l'est époudireint dé vairé cein
qu'on tsachdo sé pdo einfatd dein lo
pétro.

Quand furont dein la tsambra & baire
et que l'euront tapd po demi -pot, la
fenna a Tacon vint po servi.

— Peut - on avoir quelque chose
manger, se 1’ai firont?

— Oh bien, voila! que oui! se le re-
pond.

— Avez-vous des ceufs?

— Oh! & votre service!

— Eh bien, apportez-nous un demi-
litre et préparez-nous six ceufs au mi-
roir.”
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