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LE CONTEUR VAUDOIS
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der en avant, ou la somme des souve-
nirs dépasse celle des espérances, tu
songeras au temps de ta premiére com-
munion, a ces joies sans amertume, i ces
plaisirs sans remords, et tu t'écrieras
peut-étre avec un soupir: « Comme il
était beau, mais comme il est loin de
moi. cet age du vrai bonheur! »

Djan Neuva.

Dein stu mondo, s’agit d’étré résena-
blio et dé savai sé deré: quand l'est bon,
I’est prao! On s’ein traove bin dé mi.

Djan Neuva étai on bravo vilhio, la
fleu dai bravés dzeins; on hommo ser-
viablio, dé bouna reincontra, dé bon
compto, et que n’arai pas fé dao chagrin
a cauquon po on coup dé canon. L’avai
7’40 z'u praifenna pélo Pont, ala Comba,
et 1& dou vilhio viquessont ein pé ein
faseint lao petit trintrin. Se la fenna
fasai lo café et la soupa, Djan Neuva lai
portave lo bou et s’aidive a fotemassi pé
lo menadzo.

A n’on bounan, que Djan Neuva avai
einvia d’alla bairé quartetta avoué le
z'amis, coumeint fasont ti lé z’ans, ka
on pio pas passa lo bounan su la cavetta,
regregni dein son broustou, sein vaire
on ama, ye sé peinsd lo dzo dévant de
féré se n’ovradzo i l'avanco po pas que
sa fenna séyé a laffront; assebin seé
mette a portd lo bou a la cousena et fe
onna troupa dé voiadzo.

— Que vao-tou fére de tot cé bou? lai
fa on vesin que lo vayai tant alla et
veni.

— Oh bin, se repond Djan Neuva, I’est
déman lo bounan: m'ein faut po (rai
dzo...

Ye fe lo bounan coumeint faut ; ora ne
sé pas se pre frai 4o que lai eut: ma
tantiy que fut d’obedzi dé sé mettre ao
l1hi et que fut adrai malado.

— Te faut alld queri lo maidecin! se
dit & sa fenna.

— Vai, vai, me n'ami Djan, lai repond
la pernetta, on va alld queri lo maidecin
po on vilhio hommo coumeint te! pre-
para te pi a parti, et pi I'est bon!

Et l'est dinse que la fenna a Djan
Neuva a vu parti se n’hommo po 'autro
mondo sein sé bailli trao dé couson ; et
portant I'étai 'na brava fenna ; ma 1'étai
résenablia et le savai s¢ deré : « Quand
Iest bon, l'est prao! »

e 4, Sty
Ao prédzo.

On gailld que n’étai pas fotu d’alla 4o
prédzo sein droumi coumeint on benhi-
rio su son banc, sé traové on dzo, per
haza, avoué lo menistre et on conseiller
dé perrotse.

Lo conseiller dé perrotse, po féré a
vairé que I'étai bon chrétien, et po fére
pliési 4o menistre, 1 4o gailla:

— Dis vai, Henri, quand te vas o
prédzo, te ne fa que dé droumi; sa tou

que cein n’est pas convenablio et que
t'as too dé féré dinse.

[t lo menistre avai 1'ai de .trova que
lo conseiller avai réson.

L’autro, eimbéta dé sé vairé dinsé
brama, repond :

— Lo quin est lo pe coupablio dé cé
que doo 4o dé cé qu’eindoo ?

Et lao vire 1é talons, tandi que 1& dou
z'autro sé mozont lo bet de la leinga, de
I'avdi z'u on boquenet trao long.

On cite actuellement en Angleterre un
électricien d’'une nouvelle espeéce. Clest
un chien terrier nommé Strip, que l'on
charge de la pose des fils dans 'intérieur
de conduites métalliques.

Voici comment procéde cet animal in-
génieux : on attache le fil au collier du
chien, qui se lance dans la conduite et
ne s'arréte que lorsqu’il est arrivé au
bout. La, un collégue de race humaine
I'attend, décroche le (il et laisse Strip
en liberté

Strip a commencé sa carriére a Lon-
dres ; mais on vient de I'’envoyer en mis-
sion spéciale a Brighton pour placer des
fils dans une conduite ayant prés de
deux kilomeétres de long.

Les poules et les ceufs représentent
une des richesses de la I'rance et sont
d’une ressource énorme pour l'alimen-
tation et la consommation. Les statisti-
ciens. qui savent tout, nous apprennent
qu’il y a en I'rance quarante-cing mil-
lions de poules (ui donnent naissance a
cent millions de poussins et fournissent
trois milliards soixante millions d’ccufs,
soit un rapport de 337,100,000 francs, ce
qui est un joli chiffre.

Ces trois milliards d’ccufs sont en par-
tie exportés, mais, pour la plus grande
part, consommés dans le pays.

Tous les journaux francais nous ont
parlé, cetle semaine, des réjouissances
de la Mi-Caréme, a Paris, ou les chars
des lavoirs ont parcouru les rues, mon-
tés par les blanchisseuses, qui chaque
année nomment leur reine. A ce propos,
voici (uelques chiffres curieux:

On compte a Paris et dans la banlieue
501 lavoirs et 140 blanchisseries em-
ployant 110,000 ouvriéres.

B . — o

Le nom des étoiles — Dans les
mémoires du comte I'rédéric de Schack,
Un demi-siccle de sourvenirs, figure une
amusante anecdote.

Le savant Humboldt s’égayait volon-
tiers aux dépens d’'un certain général
Chinardel, dont la bétise était prover-
biale.

On parlait un jour devantlui des mer-
veilles de I'astronomie et des méthodes
employées pour calculer le temps que
met un rayon lumineux pour arriver
des astres i la terre. Le brave guerrier

écoutait en silence; tout a coup, il
éprouva le besoin de placer son mot :

— (est fort étonnant, dit-il ; mais ce
qui me semble plus exliraordinaire en-
core, c¢'est (quon ail pu arriver a savoir
le nom de ces étoiles ...

Recettes.

La fondue aux wufs. — Pesez le nombre
d’ceufs que vous voudrez employer d’aprés
le nombre présumé de vos convives.

Vous prendrez ensuite un morceau de bon
fromage de Gruyére pesant le tiers, et un
morceau de beurre pesant le sixiéme de ce
poids.

Vous casserez et battrez bien les ceufs dans
une casserole; aprés quoi vous y mettrez le
beurre et le fromage rapé ou émincé.

Posez la casserole sur un fourneau bien
allumé, el tournez avec une spatule jusqu’a
ce que le mélange soit convenablement épaissi
et mollet ; mettez-y un pcu ou point de sel,
suivant (ue le fromage sera plus ou moins
vieux, et une forte ration de poivre, qui est
un des caractéres positifs de ce mets antique;
servez sur un plat légeérement chauffé ; faites
apporter le meilleur vin, qu’on boira ronde-
ment, et on verra merveilles.

Créme 'anis. — Prenez 25 grammes de
graines d’anis entiéres, 1 litre de bonne eau-
de-vie; faites infuser 5 ou 6 jours ; passez I'in-
fusion a travers un linge; faites dissoudre
demi-kilogramme de sucre dans demi-litre
d’eau. Mélangez l'infusion et le sirop ; laissez
reposer jusqu'a ce que le mélange soit clair,
filtrez & la chausse ou au papier gris. Mettez
en bouteille.

Argenterie. — Pour enlever les taches bru-
nes sur l'argenterie qui a servi & manger des
ceufs, il faut frotter les parties atteintes avec
de la suie, oun bien faire bouillir 'argenterie
dans de l'ean et de la cendre fine, sans la
frotter. Rincer ensuite dans I'eau tiede.

SIS Y.
L’ANNEE DE LA MISERE
par L. FAVRAT.

VI

La tante I'rancoise était une des rares mo-
res-grand d’alors qui eussent appris autre
chose que ce (ue le bon sens et expérience
apprennent aux gens de la campagne. Elle
avait eu le bonheur d’aller i Lausanne dans
sa jeunesse, ct 13, tout en faisant un petit ser-
vice, elle avait appris a lire et méme A éerire
lisiblement son nom, ce qui était beaucoup
pour le temps. Dés lors elle avait lu et relu
les deux seuls volumes qu’elle possédat, sa
Bible et son psautier, et elle savait ce dernier
par cceur. Vivant depuis de longues années
d'une vie contemplative et recueillie, elle
s'était fait une science mystérieuse, composée
de recettes pour les coupures, les entorses,
les engelures et une foule d’autres cas; mélée
de croyances bibliques et de superstitions, de
versets des psaumes, d'adages mystiques sur
les influences des (uartiers de lune et de
priéres pour guérir les yeux et arréter le
sang des blessures. Un enfant souffrait-il d’un
ceil, vite on le lui amenait, et promenant I'in-
dex autour de 'organe malade, elle y soufflait
légérement par intervalles, tout en pronon-
cant ces mots & voix basse :



	Recettes

