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LE CONTEUR VAUDOIS

par des averses continuelles, quelques
incidents comiques, témoin le récit hu-
moristique de notre collaborateur, Mon-
sieur Dénéréaz.

La féta dé estatua et la cara
deé pliodze.
Ye plido, ye plido, ma mia,
Relaiva te gredons;

Sauvein no i la chotta,
Ramassa té mutons.

Vouaiquie la vretablia fin dé la can-
tata que l'ont tsantd & Yverdon decando
passa ; ka l'est cein que l'ont ti fé, quand
bin n’étai pas nota ein musiqua.

Vo sédé quoui lest, Pestalodzi! Le
papai ein onttant parla stioderrai teimps,
que n’é pas fauta dé vo z'ein deré bin
meé; mi cé citoyein est la causa que
tant dé dzeins ont éta vouinna et dépou-
reints coumeint dai renaillés, que vu vo
marqua dou mots, rappoo 4 la féta de
Testatua.

Stu Pestalodzi étai on ami dai pourro.
Sé peinsave que se poive bailli dé la ca-
bosse & cllito que n’avont min dé cour-
tena, cein vaudrai tot atant por leu, et
po cein, sé fe régent, quand bin n’étai
pas bréveta. Ma I'étai on tot fin po dovri
la comprenetta ai petits bouébo, et se ne
lao fasai pas tant appreindré, ldo fasii
compreindré; assebin, a la vesita, cein
alavé gros bin.

Quand fut nomma a Yverdon, ye rap-
pertsa tilé petits pourro po féreé I’écoula;
ma ein apreés, 1& syndiquo, 1& z’assesseu,
18 dzudzo, 1& grands conseillers, et mé-
mameint pas mau dé ristous lii déman-
diront dé preindré lao z’einfants po lé
z’éduqua, ki 18 zautro régents, sein lé
méprisi, 1ai montivont pas a la grelhie.

Ma cé bravo Pestalodzi est z'u moo;
et 60 ans aprés sa moo, on a trovi que
I’étai 'na brava dzein, et po lo recom-
peinsi, on a décida dé lai fére on estatua,
et Vest 1a féta dé cll’estatua que l'ont fé
decando passa pé Yverdon.

Quand bin lo teimps bargagnivé on
pou lo matin, mé su tot parai décida dé
1ai alla, ka on avai de que lo président
dé la Confédérachon lai volliavé étre
avoué on collégue, et noutron Conset
d’Etat assebin, avoué 'na binda d’hommo
hiaut pliaci, et mé su peinsd que vail-
lessdi bin la peina dé sé remoa po tot
cein vaire.

Su don z'u preindreé lo tsemin dé fai;
méi quand ne sein arrevd a Yverdon,
fasai ’‘na rolhie ddo tonaire, que meé su
dépatsi dé traci po m’achotta dézo la
cantina; ma quand y'é volliu lai me
einfatd, harte-1a! dou z’espéces dé chas-
seu A tsévau, & pi, quaviont met lo cas-
que, m’ont barrd la porta et m’ont dé
que po eintra, faillai onna cocarda su lo
revai délaveste, etlo grand tsapé dé cou-
menion. Coumeintn’été pas & I'uniformo,
y’é du restd défrou; et y’é tot parai vu
tot ¢é bio mondo. Te possiblio quinna

ribandée dé grands tsapés! C’étai onco
pi qua lassermeintachon. Sé sont ti
met & fifd et & rupi, et mé, que n’avé
rein tsaud dézo mon parapliodze, su z'u
medzi mon pan et mon sdocesson a
I'Etiusson, tsi lo conseiller, ein béves-
seint trai déci, et 14i su restd tant qu’a
trai z’haorés et demi dé la véprao, qu’on
avai de que la féta dé I'estatua dévessai
coumeinei, découte 'Eglise.

Ao picolon dé la demi, mé su trova
quie. Y’avéi dza onna masse dé dzeins
ein défrou dao riond, et on moué dé
bravo petits bouébo et bouébettés avoué
on troupé dé galézés damuzalles que
dévessont tsanti, sé trovavont su onna
granta galéri dao coté dé la méaison dé
coumouna. Lé clliotsés ont coumenci
4 send; on aoiu le tambou etla musiqua,
et tota la beinda dé la cantina est arre-
vaie, que sé son ti met dein lo riond.
Quand l'ont ti étd quie, la musiqua ein
a djui iena, 'ont teri on coup dé canon,
et 'ont déguelhi on rideau vert que gra-
vave dé vaireé 'estatua, et tot lo mondo
a cria bravo et a tapa dai mans, et mé
assebin. Aprés cein, 1ai a z'u trai bio
discou et cllia bougressa dé pliodze a
recoumeinci, ka chottaveé du trai z’hao-
rés.

Adon lont coumeinei la cantata, qu’a
éta fete pé on Ste-Cri, Monsu Dzeroud,
et ma fii cein étai rudo bio. On arai de
que cllia galéri i0 étiont cllido jeunesses
que tsantavont, étai 'ma dzéba plienna
dé ransignolets et dé quinsons, tant
¢’étai galé; md quand l'ein ont z'u de
on bet, cllia pesta dé pliodze a redro-
blid; 1& d’étdi dai tai ont coumeinci a
cola coumeint dai golettés. Lé dzeins et
cllido que tsantavont tegnont adé fermo
quie. Por meé, y’été dein on nio, tant
cougni, (ue ne poivo pas 4ovri mon pa-
rapliodze, et ni m’einsauva. Lo para-
pliodze de ‘na pernetta qu’étdi dévant
meé, mé degottive a fi su lo naz; on au-
tro meé colave avau lo cotson, et dai dou
cotés seimbliavé qu’on me dzicllidve
avoué dai pompés a fu. Enfin 1é niolans
craivont tot dé bon et vaitsé on vretablio
déludzo. Adon tot lo mondo sé dépatsé
deé décampa. Cllido que sont proutso dai
chanteu, sé fourront dézo la galéri; ma
1ai plido bintout atant qué défrou, et le
chanteu tracont; 1é conseillers fédéraux
sé tsampont dein on colidoo ; lo Conset
d’Etat s’einfaté dein onna pinta, et ti 1&
z’autro vont id paovont. Leé gredons dii
dameés s’alliettont contré lio tsambeés;
l¢ grands tsapes sont tot refregnus;
cllido dé paille sont tot biscornus. Enfin
quiet! ¢’est 'na calamitd ! L.é musiciens
sé sauvont assebin. Lo gros bombardon
avai 4o mein dix litres et demi dé pliodze
dein se n’instrumeint, et einlovouedeint,
I’a risqua dé niyi dou municipaux dé
Treycovagnés. Enfin, 4o bet d’on mo-
meint n’eut pe nion su la pliace, et cllia
féte quardi éta tant galeze sein cllia

tsaravouta dé pliodze, a fini asse trista
meint qué la campagne dé Russie.

==00000C

Recettes.

Tarte aux cerises. — Mettez sur la tablg
150 grammes de farine; faites un trou ay
milieu ; ajoutez 40 grammes de beurre,
40 grammes de sucre en poudre, un jaun
d’ceuf, deux petites cuillerées d’eau; dé
layez le tout, formez-en une boule, laisses
reposer une heure. — Beurrez un plafond
et un cercle & tourtiere, mettez le cercly
sur le plafond, abaissez la pate & 3 millimaé|
tres d’épaisseur, garnissez le cercle, coupe
ce quidépasse. — Ayez des cerises, Otez lg
queues et les noyaux, rangez-les dans Iy
tarte un peu serrées. — Lorsqu’elle es
pleine, ajoutez deux fortes cuillerées de su
cre en poudre bien dispersé, poussez a
four, environ vingt minutes de cuisson:
otez le cercle, laissez refroidir.

Solution du probléme de samedi
En 7 jours, I'escargot fait 700 métres, ¢
quand il aura fait d’abord 300 métres le hui
tieme jour, le kilomeétre sera complet.
Une réponse juste. — La prime est échue }
M. Jules Bastian, & Lutry.

*
* *

On a une croix ainsi disposée et formés
de 6 jetons :

Comment faut-il les arranger pour qu’il
en ait quatre dans chaque bande ?...
Prime : Une bagatelle.

Lalivraison de juillet de la Bibliothéque uni
verselle contient : Le Ganada et son avenir, p.
V. de Floriant. — L’étincelle. Nouvelle, p.
T. Combe. — Tyrtée. Histoire et 1égende, p:
G. Attinger. — Foires et déballages, p.
Ed. Lullin. — La Nouvelle-Guinée, par Henr
Jacottet. — Le joueur de zither. Nouvell
par M. J. Menos. — Chroniques parisienng
allemande, anglaise, suisse, politique, e

Bureaux : place de la Louve, Lausanne.

L. MONNET.

VINS DE VILLENEUVE

Amédée Monnet & Fils, Lausanne.

ACHAT ET VENTE DE FONDS PUBLICS
Actions, Obligations, Lots & primes.
Encaissement de coupons. Recouvrements.
Joffre net de frais les lots suivants: Ville df
Fribourg 4 fr. 12,75. — Canton de Fribourg a fr.
— Communes fribourgeoises 39/, différé a fr. 4
— Canton de Genéve 3 9/, a fr. 181. — Principaul
de Serbie 3%/, a fr. 81. — Bari, a fr. 70. — Barlelt
a fr. 42.. — Milan 1861, a fr. 42. — Venise, a fr.2]
Ch. BORNAND, Success.de J. Guilloud,
4, rue Pépinet, LAUSANNE

DEPOT OFFICIEL

de PAPIER TIMBRE et de CARTE
. A JOUER, 3 1la

PAPETERIE MONNET
Rue Pépinet, 3.

LAUSANNE. — IMPRIMERIE GUILLOUD-HOWARD.
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