Zeitschrift: Le conteur vaudois : journal de la Suisse romande

Band: 22 (1884)

Heft: 48

Artikel: Ecole de cuisine

Autor: [s.n]

DOl: https://doi.org/10.5169/seals-188437

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 14.01.2026

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://doi.org/10.5169/seals-188437
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

LE CONTEUR VAUDOIS 3

qu’ils improvisassent un arc-de-triomphe. Celui-ci dres-
sait ses colonnes légéres et sa volte de verdure & une
portée d’arbaléte de I'église; on l'avait décoré d’'une
pompeuse inscription latine qui servait depuis un temps
immémorial & ces sortes de fétes. Comme c'était la pre-
midre fois que 'évéque Julien passait a Lutry, il trouva
Vinscription neuve et charmante.

A lapproche de Sa Grandeur, les cloches avaient sonné
a grandes volées et le vénérable curé de Lutry s’était
porté au devant de Julien. Son vicaire et son chapelain
marchaient & ses cotés, puis venait le banderet, les
propriétaires les plus considérables du village, enfin les
hommes, les femmes el les enfants en habils de gala.
Le curé adressa & Sa Grandeur un discours de bienvenue
auquel Elle répondit en quelques mots. Lorsque le cor-
lége épiscopal s’arréta devant la cure, Madelinette, la
jolie servante du curé, tira son mouchoir rouge de sa
poche : c’élait un signal. Aussitot s’élancérent de der-
riere les tonnelles du jardin un essaim de jeunes filles
qui portaient sur des plateaux d’argent, des fruits, des
liqueurs, du vin. L’évéque fit honneur a cette réception
inattendue, en buvant & la santé du village de Lutry et
de son digne curé. Ah! que celui-ci avait I’air glorieux
et content!

A son tour, vers onze heures, la cloche de la charmante
chapelle du Dézaley-Dessous se mit en branle. Elle son-
nait le plus joyeux rigodon que les échos du mont de
Gourze aient jamais répété. La brave petite cloche! Elle qui
ne tintait tout le long de I’an que des angelus, des messes
et des enterrements, la voila qui pouvait enfin une fois
se trémousser & 'aise dans un accés de folle gaité, et
révéler aux oreilles les doux trésors d’harmonie recelés
dans ses flancs. Ses sons clairs, argentins, se succédant
avec une rapidité inaccoutumée, attirérent aussi atten-
tion des moines; ils portérent leurs regards sur le che-
min qui conduit de Lutry au Dézaley. « Sa Grandeur
Monseigneur P'évéque ! » s’écrierent en levant les bras
ceux qui avaient la meilleure vue. Et ce fut dela part de
chacun des cris, des exclamations! Ils sautaient comme
s’ils eussent eu envie de danser. On courut averlir les
abhés qui descendirent aussi vite que le leur permettait
leur robuste corpulence ;: précédés de leur vénérable be-
daine, suant et soufflant, ils dégringolérent au devant de
P’évéque Julien de la Rovére qui débouchait pres du
jardin.

I’accueil fut, de part et d’autre, des plus touchants.

L’évéque mit lentement pied & terre; deux moinillons
releverent avec respect les pans de son manteau de soie,
et, majestueux comme un roi de la Bible, il monta a la
chambre qu’on lui avait préparée.

(A suivre.)

—_————T TR 2 N ———

Ecole de cuisine.

Une institution essentiellement pratique a été
créée en Amérique et s’introduitde plus en plus en
Angleterre, celle d’apprendre aux jeunes filles a
faire la cuisine. Puisse cette heureuse innovation
s'introduire aussi chez nous, ott la bonne cuisine de
ménage tend & disparaitre pour faire place & cer-
taines préparations trés peu recommandables au
point de vue de la santé,

Quand on a mangé avec appétit une cuisine saine,
on ne peut avoir que de la gaieté, tandis que lors-
qu'on a absorbé toutes ces mixtures d’aujourd’hui,
cela n’est guere possible.

Dans les grandes villes des Etats-Unis, il est de
mode parmi les jeunes filles et méme les jeunes fem-

mes de prendre des lecons d’art culinaire. Plusieurs
grandes familles ne dédaignent pas d’envoyer leurs
jeunes filles chez une cuisiniére expérimentée, qui
enseigne son art, moyennant une modeste rétribu-
tion, aux femmes de la classe moins fortunée. Tou-
tes les éléves recoivent une instruction élémentaire,
uniforme, qui consiste & apprendre la meilleure ma-
nicre d’appréter la viande et les légumes, de faire
le café, le thé et méme le pain.

La classe supérieure se réunit une fois par se-
maine et prépare un diner pour deux fois le nom-
bre de personnes présentes, car chaque éléve a le
privilége d’inviter un gentleman. Lorsque tout est
prét, les dames et leurs invités, présidés par la cui-
siniére en chef, personne de bonne famille et des
mieux élevées, se mettent a table, et 'on déguste le
diner dont le menu, des plus appétissants, vous
mettrait I'eau 2 Ia bouche.

~Puisque nous sommes en train de prendre tant de
choses aux meeurs américaines, nous devrions bhien
les imiter sur ce point.

o e D ————
On tadié que fa riré son mondo.

Trao recaffa fi mau 4o veintro; méa tot parii sé
toodrele coutés on momeint fi diao bin, po cein que
cein vo baillé dou verro dé bon sang et que vo ne
peinsd pas ai cousons; et l'est porquié on ame
gailla ein sociétd 1é lurons qu’ein ont adé onna ga-
léza a contd. ISt portant 1é malins coo ne sont pas
1é solets que paovontdiverti pe lho rizardeés; laia
dai iadzo que y’a dai taborni6 que vo z’amusont
onco bin pi pé lao bétanie.

Onnademeindze né (que y’avai 'na troupa dé mondo
tsilo vesin dao bio-fraré do cousin dé I'oncllio a
me n'ami Samuiet, 1ai s’Tamusavont a féré tot espéce
de dju : a pigeon vole, a la patta tsauda, 4o petou,
et assebin a dévend tot pliein d’afférés, que y’ein a
ion que lao bailla ¢osse:

— Comment faut-il faire, en hiver, pour avoir un
bon appartement chaud ? )

Ma fai tsacon dese son mot. Lé z’ons preteindiont
que n’iavai rein dé tot queé cllido bon vilhio fornets
ein molasse dai z’autro iadzo, avoué la cavetta; dai
z'autro que faillai on carolifére, 4o bin ne bourld qué
déo fao et laissi dé coté la tourba ; que n’étai reindeé
totcein que faillai répondre, et quand ’euront ti bailli
1e clli4, lo gailld qu’avai bailli & dévena lao fe :

— « Eh bien, on achéte une statue de Napoléon:
on luicasse un bras, et alors on a un Bonaparte
manchot », que cein sé dit la méma tsouze queé « un
bon appartement chaud. »

Eh! té bombardi la galéza, se firont 1é z’autro et
tot lo mondo sé mette & recaffi, surtot on iAid,
espéce dé tadié que rizai dé vaireé rire 1 z’autro ;
ma (ue n’avai rein comprai a l'affére, et que sé red-
zoiessai de podi cein bailli & dévend assebin a cau-
quon d’autro, po lé féré recaffa.

La demeindze d’aprés, ¢é lulu sé trova dein on
aufra maison io on s’amusavé la méma tsouza, et
s’eimpacheintave de poai lao baillil’afféré a dévena,
que dzemelhivé ein attéindant. Enfin, quand lo mo-
meint fut quie, lo tatche fe :
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