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9 LE CONTEUR VAUDOIS

ans, sans rétribution aucune, les fonctions d’organiste,
pour aider & la famille d'un confrére malade. Nous

avons assisté & une collecte ot Schriwaneck a donné

I’exemple de la plus noble générosité. Que la terre lui

soit 1égtre, et que quiconque s’approchera de son tom- -
beau sc¢ souvienne de ces paroles : De mortuis nihil:

nisi bene ! ‘ F. N.

B e A >
Le fromage suisse.

On sait qu'il s'est formé en Suisse, il y a trois ou
quatre ans, une société qui, sous le nom de Socicté
d'économie alpestre, s'est proposée d’¢ludier les moyens
de rendre nos pMurages alpestres plus productifs, de
lutter contre le dépérissement auquel ils sont con-
damnés si on nec leur restilue pas tous les éléments
nutritifs qui leur sont enlevés chaque année sous la

forme de beurre, de fromage, etc., sans compter les

dégdls que commetlent les caux en entrainant dans la
plaine et jusqu'au fond des mers les terres qui recou-
vrent le roc aride. Les études auxquelles la société
s'est livrée jusqu'ici ont déja produit de bons résultats
et onl été suivies d’expérimentations pratiques, l'mtes
“dans quelques piturages de la Suisse centrale.

. Aujourd’hui, la Sociélé d’économic alpestre prend
I'initiative d'une enquéle sur 'industrie fromagére en
Suisse. Elle s'est inquiélée, ct a juste titre, du peu de
succes que les fromages suisses onl obtenu dans les
derniéres expositions étrangéres, et clle veul recher-
cher les causes de cette sorte de défaveur qui pourrait
avoir des conséquences immenses pour I'une des prin-
cipales industries de notre pays. Y a-t-il eu indiffé-
rence de la part de nos principaux producteurs, qui
ont laissé=la Suisse occuper un rang secondaire dans
les expositions de ces derniéres années, en n’envoyant
pas des produits capables de soutenir la concurrence
étrangére? Ou bien, notre industrie fromagére, sans
avoir dégénéré, n’aurait-clle pas fait des progrés suffi-
sants pour conserver le rang incontestable qu'elle oc-
cupait il y a quelques années? Ne pourrail-on rempla-

cer I'énorme importation de beurre qui se fail en Suisse -

par une fabrication indigéne? Ne pourrions-nous pas
fabriquer dans le pays méme les espéces de fromages
que nous importons, le Limbourg par exemple, qui
paraissent aujourd’hui jouir d’une plus grande faveur
que natre classique Gruyére? Voild tout autant de
queslions dont la solution n’est pas indiférente a un
pays tel que le ndtre, essenticllement agricole et qui,
s'il n'y prend pas garde, pourrail perdre peu & peu ses
principaux débouchés sur le marché européen. Les
travaux les plus récents du bureau fédéral de statisti-
que montrent que les bétes & cornes de la Suisse re-
présentent un capital de 4158 millions; V'exploitation
d’un pareil capital et le revenu qu'il est capable de
fournir ne sont pas choses & abandonner & une sage
rouline et aux habitudes du bon vieux temps.

La Société d’économie alpestre a pensé que le moyen
le plus pratique de procéder & 'enquéte dont nous ve-
nons de parler serait d’organiser une exposilion suisse
des produits des laiterics ou fromageries. Cette exposi-

~ tion, comme le dit la circulaire de la société, ne serait
pas une exposlhon a effet, avec une mise en scéne dis-

#

pendicuse, mais une réunion modeste, quoique aussi
compléte que possible, des produits des laiteries de la
Suisse, comme enscignement pour notre population ru-
rale, comme ¢lément d’études pour les hommes spé-
ciuux et comme slimulant pour nos fabricants. Une or-
ganisation peu colitcuse permettra des sacrifices d’au~
tant plus grands pour les primes, pour les facilités &
accorder aux exposants, el pour 'cxamen sérieux des
diverses questions qui se ratlachent & celte enquéle.
Il ne s’agit pas sculement, on le comprend, de réu-
nir dans une salle, sur des tables bienalignées, de beaux

" fromages, du beurre appétissant et de grandes pyra-

mides de vacherins; il faut surtout conslater I'état ac-
tuel de notre industrie laiticre, les exigences de la con-
sommation et les améliorations dont cette industrie est
susceptible. 1l faudrait répondre d’une maniére com-
pléle aux questions suivantes :

4° Quels sont, les meilleurs ﬁomuncs gras,
et maigres de la Suisse ?

2° Ou les fabrique-t-on ¢t comment peul-on se les
procurer?

3° Quels sont leurs prix respectifs 2 — Lesquels
paient le mieux le lait qui sert & le fabriquer?

4° Ou fait-on le meilleur beurre (sérai, sucre de
lait, etc.)? — Comment peul-on se le procurer 2

5° Les produils des sociétés de laiterie valent-ils
plus ou moins que ceux des particuliers qui fabriquent
pour leur compte? — Ceux de la plalnc valent-ils ou
non ceux des Alpes?

6° Comment, en général, le lait s'utilise-t-il avee le_
plus de profit?

1l faut, pour résoudre ces questions, non-seulement
le spectacle d’une exposition, mais le concours actif de
tous ceux qui s’intéressent a cette branche importante
de notre agriculture nationale. Notre canton, par ses
nombreuses associations de fromagerie, doit intervenir
pour une part importante dans la solution de questions
qm I'intéressent au plus haut degré. Nous aimerions
voir le bureau de slatistique prendre Vinitiative d’une
enquéte spéciale pour le canton de Vaud, afin de faci-
liter d’autant plus la tdche que s’est imposée la Société
suisse d’économie alpestre.

L’cxposition aura lieu & Berne du 4*" au 43 septem-
bre 1867. Un jury de 40 membres, choisis dans les can-
tons ot la fabrication des fromages est la plus impor-
tante, dirigés par le président de la Société d’économie
alpestre, aura pleins pouvoirs pour s’adjoindre d’aulres
hommes spéciaux, afin d’étudier A tous les pomls de
vue les objets exposés. '

Il ne faut pas s'étonner que le comilé dc la société
d'économie alpestre ait fixé I'exposition suisse des pro-
duits des fromageries & une époque qui coincide avee
celle de I'exposition universelle de Paris. Ces deux ex-
hibitions ont des buts différents et ne peuvenl se nuire
F'une & l'autre. A Paris, les exposants vont faire ap-,
précier leurs produits sur le marché général du monde
entier et cherchent a se créer de nouveaux débouchés;
les jurys auronl déja fail connailre leur opinion lorsque
s'ouvrira I'exposition de Berne, ctilsera trés-opportun
‘de connaitre le jugement qui aura ét& porté sur les
produits de I'industrie suisse, comparée & celle d’au-
tres pays. A Berne, au contraire, on liendra compte

mi-g'ras‘
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des décisions qui auront é1¢ prises & I'exposition de
Paris, et I'on recherchera surtout et avant lout les
améliorations dont l'mduslne fromagére esl suscep-
tible.

Nous ne pouvons qu’appuyer d¢ tous nos veeux 'en-
treprise patriotique de In Société d’économie alpestre.

S. C.
D S es . SPWE

La batallle dé St-Dzagquié.

Oniadzo...yagrand teimps... y a bin quatro ceints z'ans
L¢ Suiss’ aviont n’a niéze avoué dai z'allemands ;

Ldo z’aviont dza fotu ddi rudés dédzaldics

Et 1¢ 1did craignont ddi novalés racllidies,

N’ousavont pas veni cin Suisse tot solets ;

N'étiont cintré ti leu qu'on mou¢ dé gringalets.
Démandiront séco di z'anglais, a la France,

Ka I'aviont, cllido gros fous, n’d poudire d¢ melzance.

D¢ France on einvouia & cllido bons z’allemands
On troupé d’armagna, ddi vdreins, dai bregands,
Qu’arreviront on dzo & maili affama

Prés dé Bila, yo tot fut bintout dévourd

Lé¢ Balois époudiri firont deré Ai Suisses :

Veni vit’arretd I¢ bregands que sont ice.

L¢ sordats d’Ontreva, dé Chevilze, d’Ouri

Lé pioupious Lutsernois et cllido dé Lussery

Dou lulus d¢ Tserdena etion dé Treycovagne

Sé bailliront lo mot po sé mettr’ein campagne.
Ye parlonl et bintout 'arrevont prés ddo Rhin
Yo 1é Zarmagna ldo barront lo tsemin.

« Follé mé lo camp d’ique, dzeins & la pouta muna
» Scin quié vo z'alld cheintré on chaton de Tserdena,»
Lo crié Djan Camu qu’étai on fier luron

Et que n’avai jamé passd po on capon.

Ma ne budziront pas. Camu, tol cin colére,

Lo dit : « Atteindé pi! lo valet dé mon pére

Va vo féré dansi. Lé Suiss’ & ¢é mom -int
S'é¢lancont avoué li cin fiaiseint rudameint.

Lé z'armagna surprii ont bintout ti la foudire
Ka cllido dé Lussery ldo z’aviont bailli poudire,
Et tot épolailli 1& voudite-les parti o
Tanquié prés dé St-Dzaquié yé 1é z’aulr’éliont i
L’étiont soixanta-millé, tot préts a sé vouisia,
Et 1¢ Suisses su leu sé tsampont po tapd,

M4 18 Suisses sont pou ; bintout dein la méldie
‘Lo bravo Djan Camu eut la tét'éclliaffdie

On I'ai tapave dru, ne I'di fasdi pas biau,

On &1ai 40 mai d’ot, lo séldo é1di tsaud.

L. Suisses furont crdno, quand bin I'éliont pelits,
Ma quand vegne la né, I'éliont ti élerlils

Quésa (7) de Lussery et trdi martchands dé tommes
Qu’avint fotu lo camp po maraudad dii pommeés.

Lo leindeman malin, pé on teimps magnifiquo

Le genera Bourkd, montd su on hourriquo

Qu’avai éia roba & Terrcau lo paldi,

Vegne vouditi 1¢ moo. — « Quin biau dzo? que desdi,
« Mé scimbllié que mé bagno ein cllia balla campagne
» Dein 16 rouzé dé Mé. » — Gabi dé Treycovagne,
Cutsi permi Ié moo, podveé encora socclid,

1.’oui& cein que desdi cé caion dé Bourka,

Ye sé Iive @ maill, ye ramasse on melion,

Lo 1di fo pé la pota, 1a7 attrapeio front

ELI3i dit ¢ « Chenapan! tai encora cllia rouze. »
Bourka n’atleindai diéro n’a pareille tsouze,
Assomd su lo coup, ma fii ye tchai que ba,

Et Gahi sé deze : « Ora, ye pu créva. »

C.-C. Distniaz,
et D (D E—

La partic de la route de Lausanne a St-Maurice, *
comprise entre le pont de 'Eau froide, & I'entrée sud
de Villencuve el le point de bifurcation du chemin de
Noville, est connue par les habitants dcl’cndrmlsousle
nom de La Monnaie.

" La Monnaic I... Pourtant ce sont des temams bas et
marccageux des bords de la route au pied de I'Arvel et
au Rhdne, avee I'exception toutefois que, de ce dernier
cOlé, s’apercoil d'espace en espace une riche ferme,
bien accusée par des arbres d’une vigourcuse végéta-
tion, de verles prairies ou de jaunes moissons, aulant
de conquétes de I'activilé et de I'intelligence de I'homme;
mais ¢’est vu 4 distance, et le long de La Monnaie on
n'a au premier plan que les fossés qui hordent la route
et les marais qui sont derritre. '

A certaine saison de I'année, ces fossés captivent les
regards du piéton par la riche végétation de leurs plan-
tes aquatiques, parmi lesquelles s’étalent & la_surface
de I'eau les magnifiques corolles du nénupbar, et la
prodigicuse quantité de grenouilles qu’ils renferment,
el dont le cri: ouch! oueh! vous alleint d’avance et
vous poursuil aprés.

Il parait que ce nom de La Monnaie, donné a ce
trongon de route, est vieux, bien vieux ; voici ce que
I’on raconte de son origine :

- Un montagnard, revenant de Villeneuve, complait
la monnaie qui lui restait en poche: -

— Tai! pd m¢ qué sa batze!

— Quch! dil une grenouille. :

— le vei récontd: ion, dou, trai, quatro, cin, chi,
sa; pA ion dé plie.

9 — Queh! oneh! disait la grenouille,

— Sa, 1¢é dio.

— Ouch ! ouch!

— T’¢én a méntu.

, — Oueh! oueh!
" — E bin, tai, conta 1é méma, dique te crai d'én mé
savai qué mé. _

Et le paysan lance sa monnaie dans le fossé.

C’est depuis qu’on a donné au trongon de route sur
lequel s’est passé cette scéne le nom de La Monnaie.

Un peu plus haut, c’est La Bourgogne; nous dési-
rons bien aussi connaitre I'origine de ce nom transju-

rain. (Messager des Alpes.)

Un journal anglais nous signale une invention fort
simple et qui-ne manque pas d’originalité.

Il s’agit de fenétres se fermant elles-mémes lorsqu'il
pleut... '

Voici I'explication du fait:

La fendlre est ouverle par un ressort.

Une petite rigole, placée horizontalement sur la fené-
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