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SCHWERPUNKT

Ein Blick in den Kehrichteimer der Nation

Schweizerinnen und Schweizer rezyklieren viel. Das ist vorbildlich. Der Blick in den Kehrichteimer der
Nation zeigt aber: Steigen die Léhne, dann wichst mit dem Reichtum automatisch auch der Abfallberg.
Und die riesige Menge an Essbarem, die im Miill landet, ist ein moralisch-ethisches Problem.

Von Marc Lettau

Nennen wir die falltypische Familic hier Zu-
ber. Die vier Zubers - die Eltern und zwei

Teenager - nihren das Image der sauberen

Schweiz. Miill landet bei Zubers stets kor-
rekt im Kiibel, und sie beteiligen sich mit ei-
ner gewissen Pedanterie an einem Schwei-
zer Volkssport, dem Wiederverwerten.
Altglas und leere Blechdosen tragen sie ge-
wissenhaft zur Sammelstelle, ebenso Bat-
terien, PET-Flaschen und alte Kleider.
Riistabfille sicht man die Zubers zum Kom-
postplatzim Quartier tragen. Diese «Inseln»
im urbanen Alltag sind eine Schnittstelle

zwischen der reinlichen und der praktisch

denkenden Schweiz: Im Friihsommer ver-
sammelt sich das Quartier hier zum «Kom-
post-Teilet». Aus den organischen Abfillen

entsteht die fette Erde, ideal fiir Geranien

oder fiirs Gemiisebeet. Sie wird gratis ver-
teilt.

Damitist Zubers Abfall-Alltag noch nicht

abschliessend beschrieben. Die Familie biin-
delt iibers Jahr fast 700 Kilo Altpapier und
fiihrt es der Verwertung zu. Insgesamt lie-
fern die vier der Recyclingwirtschaft 1,4
Tonnen Material. Weitere 1,4 Tonnen Haus-
kehricht landen im Miilleimer. Wer es genau
wissen will: Pro Jahr und Person werden in
der Schweiz 347 Kilo Abfall rezykliert und
346 Kilo als Hauskehricht entsorgt (2012).
Zu Zubers Details hier noch die statisti
schen: Altpapier wird in der Schweiz zu 97
Prozent rezykliert. Von 100 Glasflaschen
werden deren 96 wiederverwertet. Gutsind
die Sammelergebnisse fiir Aluminium (929)
und Weissblech (86 %). Zufriedenstellend
ist der Riicklauf von PET-Flaschen (81 %)
und Batterien (73 %).

Aus der Deponie saftet das Gift

Wichtig im schweizerischen Abfallwesen ist,
dass Hauskehricht nicht mehr in Deponien

abgelagert, sondern in spezialisierten Anla-
genverbrannt wird. Seit dem Jahr 2000 gilt
cin Deponieverbot fiir brennbare Abfille.
[n den Deponien werden nur noch die Ver-
brennungsriickstiinde, die Schlacke, abgela

gert. Der Wechsel vom Deponieren zum

Verbrennen von Abfillen war cine zentrale,
umweltpolitische Weichenstellung. Michel
Monteil, Leiter der Abteilung Abfall und
Rohstoffe des Bundesamtes fiir Umwelt
(Bafu), weiss, dass der Laie angesichts der
Dampfschwaden iiber den Schloten der
Kehrichtverbrennungsanlagen andere
Schliisse ziche. Jedes Kamin ist verbunden
mit der Vorstellung von Luftbelastung.
Doch Deponien seien, was den Einfluss aufs
Klima angeht, die problematischeren Ein-
richtungen: «Die Schweiz hat sich gegen
Deponien entschieden, weil aus den Depo-
nickrpern auch das sehr stark klimaschidi

gende Gas Methan entsteigt», sagt Monteil.
Fiir die Entstehung von Methan sind unter
anderem die Plastikabfille verantwortlich,

die im Deponiekdrper chemische Reaktio-
nen in Gangbringen. Demgegeniiber ist das
CO2, das bei der Verbrennung des Keh-
richts entsteht, vergleichsweise harmlos — al-
lerdings nur, weil die schweizerischen Keh
richtverbrennungsanlagen (KVA) iiber
ausgekliigelte Filteranlagen verfiigen, die
Schadstoffe zuriickhalten. Gegen die Depo-
nie spricht laut Monteil weiter, dass aus kon-
ventionellen Deponien oft belastete Abwiis-
ser sickern. Werde nur noch die beim
anfallende Schlacke
deponiert, scien die Risiken fiir Gewisser

Verbrennungsproz

und Grundwasser viel geringer: «Der Ent-
scheid, auf die Verbrennung von Kehricht
zu setzen, war ein Entscheid zugunsten des
Klima- und des Gewiisserschutzes.»

[T

Und es war ein Entscheid des rohstoffarmen
Landes, all die Energie zu nutzen, die im Ab-
fall steckt. Die schweizerischen KVA sind
nimlich allesamt beachtliche Energieliefe-
ranten. Mit der Abwirme werden ganze
Wohnquartiere beheizt. Zusitzlich produ-
zieren die Werke Strom, den sie ins Netz
speisen. Heute deckt der so produzierte
Strom rund drei Prozent des gesamten
Strombedarfs der Schweiz: «Wird der ener-
getische Inhalt des Miills beim Verbrennen
genutzt, konnen andere Energietriiger ge-
schont werden», sagt Monteil.

Mineure im Miillberg

Clochards und andere armselige Gestalten,
die Abfallkiibel nach Brauchbarem durch-
suchen, sind in der Schweiz cine seltene Er-
scheinung. Gleichwohl ist das Wiihlen im
Miill im Alpenland Alltag, allerdings auf
technisch ausgekliigelte Weise - und geadelt
durch den Begriff «Urban Mining>. Im Zen-
trum fiir nachhaltige Abfall- und Ressour-
cennutzung im ziircherischen Hinwil etwa
werden die fein gekdrnten Verbrennungs-
riickstinde der KVA durch eine lange Ma-

1897 entwickelte
der Ziircher
Ingenieur Jakob
Ochsner ein staub-
freies Miillfuhr-
werk, und spater
dann die legen-
daren Abfalleimer

schinerie gejagt. Erst ziehen starke Magnete
das Eisen aus der Schlacke. Dann werden die
iibrigen Metalle ausgesiebt. Am Schluss der
komplexen Anlage rieselt Aluminium und
ein feines Gemisch aus Kupfer, Silber, Zink,
Blei und Gold in die Auffangbehilter. Be-
sonders ergiebig ist die Riickgewinnung von
Kupfer: Im schweizerischen Miill findet sich
ihnlich viel Kupfer wie in einer rentablen
Kupfermine. Wegen der hohen Weltmarkt-
preise fiir Metalle ist «Urban Mining» fiir
die Abfallverwerter eine Goldgrube - auch
im wortwortlichen Sinn. In Schweizer Keh-
richtkiibeln landen jedes Jahr auch ge-
schitzte 150 bis 250 Kilogramm Gold, ein-
getragen in kleinsten Mengen, etwa weil
viele elektronische Gerite kleine Mengen an
Gold enthalten. Etwa 15 Prozent dieses
Wegwerfgoldes» kénnen inzwischen zu-

riickgewonnen werden.

Die Ziircher sind nicht die einzigen
schweizerischen Miill-Mineure. Alle 29
KVA der Schweiz scheiden Metalle aus der
Schlacke ab. Das Fahnden nach Metallen
macht die Anlagen auch sauberer: Heute
kénnen selbst aus den Filterschlimmen der
Rauchgasreinigungsanlagen grosse Mengen
an Zink zuriickgewonnen werden. Die fiir
diesen Prozess erforderliche Salzsiure
stammt ebenfalls - aus der Rauchgasreini
gungsanlage. Laut Michel Monteil ist das ein
Gliicksfall: «Die bei der Verbrennung ent-
stehende Siure war friiher fiir die KVA ein
Problem. Heute ist sie die Chemikalie, die
wir brauchen, um ein wertvolles Metall zu-
riickzugewinnen. Das ist Urban Mining:
auf die Spitze getrieben.»

Solcher Erfolg lisst die Abfall-Mineure
von mehr triumen. Langfristig wollen sie die
Schlacke komplett von Schwermetallen
befreien. «Gelingt dies, kann die Schlacke
als Ausgangsmaterial fiir Baustoffe verwen-
det werden, sagt Monteil. Das hiesse, dass
dann kaum noch Schlacke in Deponien ent-
sorgt werden miisste. Der Hauskehricht, den
die Zubers Woche fiir Woche in Sicke ab-
gepackt an den Strassenrand stellen, wiirde
praktisch vollstindig Teil eines geschlosse-
nen Kreislaufs. Doch der Weg zur Umset-
zung solcher Visionen sei noch «schr lang»,

riumt Monteil ein.

Der Lohn steigt, der Berg wachst

Erfolgreiche Mineure durchackern also den
Miillberg und machen ihn zu Geld. Und
landauf, landab tragen die Menschen im All
tag dazu bei, dass in der Schweiz inzwischen

ctwas mehr als die Hilfte aller Abfille wie-
derwertet wird. Und trotzdem ist nicht al-
les eitel Freude. Insbesondere ein Trend ist

beklagenswert: Der Miillberg, zwar stets

besser nach Verwertbarem durchwiihlt,
wird jedes Jahr grésser. Von 1970 bis heute

hat sich die Abfallmenge pro Person mehr

als verdoppelt. Auffillig ist der direkte Zu-
sammenhang zwischen Wohlstand und Ab-
fallberg. Die Menge der Abfille nimmt pa-
rallel zum steigenden Bruttoinlandsprodukt

zu. Verfiigen die Menschen in der Schweiz

iiber mehr Geld, dann produzieren sie mehr
Miill. Michel Monteil: «Wir haben es in der
Schweiz noch nicht geschafft, unseren

Wohlstand von unserem Konsum zu entkop-
peln. Noch gilt: Je besser es uns geht, desto
mehr konsumieren wir.»

Delikatessen aus der Miilltonne
Szenenwechsel. In der Stadt Zug, wo beson-
ders viele Reiche wohnen, durchsucht die
blonde Lotta Wyss die Miillcontainer von
Supermirkten nach Essbarem. Seit zwei
Jahren fischt die 19-Jihrige nach Feierabend
Gemiise, Friichte und Brot aus dem Abfall.
Lotta Wyss ist nicht bediirftig, sie ist poli-
tisch engagiert. Sie nennt ihr Handeln «ei-
nen stillen Protest gegen die Wegwerfgesell-
schaft». Was sie aus den Containern fische,
scien «Lebensmittel von einwandfreier Qua-
litit». Die in der Schweiz iiblichen Haltbar-
keitsdaten fiir Lebensmittel fithrten dazu,
dass viel zu viel noch Geniessbares im Ab-
fall lande.

Lotta Wyss macht auf ihre Art auf ein
Thema aufmerksam, das die Schweiz erst
2011 wirklich erreicht hat. Damals schreckte
die FAO, die Ernihrungs- und Landwirt-
schaftsorganisation der Vereinten Nationen,
die Behorden auf: Sie stellte fest, dass in Eu-
ropa rund ein Drittel der fiir Menschen pro-
duzierten Nahrung im Abfall landet. 2012
doppelte der WWF mit einer Studie iiber
die Lebensmittelverluste in der Schweiz
nach und rechnete vor, dass Jahr fiir Jahr
entlang der ganzen Lebensmittelkette zwei
Millionen Tonnen einwandfreier Nahrungs-
mittel weggeworfen werden.

Forschungsarbeiten aus der Universitit
Basel (Jodo Almeida) und der ETH Ziirich
(Claudio Beretta) liefern das Zahlenmate-
rial, auf das sich heute auch die offizielle
Schweiz stiitzt. Die iiberraschendste Er-
kenntnis der Forscher: Am meisten siindi-
gen die Konsumentinnen und Konsumen-
ten. Die Schweizer Haushalte gehen mit
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dem Essen wenig haushilterisch um und

sind fiir 45 Prozent aller Lebensmittelver-
luste verantwortlich. Bei unseren vier Zu-
bers landen pro Jahr iiber 400 Kilogramm

Nahrung im Abfall statt im Magen. Der
WWF sagt, in der Schweiz werde pro Per-
son tiglich eine Kleinmahlzeit von 320
Gramm weggeworfen. 30 Prozent der Ver-
luste fallen in der Nahrungsmittelindust-
rie an, die zum Teil wegen enger Normvor-
stellungen und nach 4sthetischen Kriterien

zu grosse, zu kleine und zu unférmige

Friichte und Gemiise aussortiert. Ziemlich

gering sind hingegen die Food-Waste-Men-
gen, die innerhalb des Detailhandels nach-
gewiesen werden kénnen.

Moralisch bedenklich

«Zur Produktion aller in der Schweiz gar nie
gegessenen Lebensmittel braucht es - von
Schweizer Produktionsverhiltnissen ausge-
hend - eine Anbaufliche von rund 3500
Quadratkilometern», sagt Corina Gyssler,
Medienverantwortliche beim WWF

DIE SCHWEIZER ABFALL-IKONE
Dass die Schweiz den Ruf hat,
eine besonders reinliche Nation
zu sein, hat direkt mit dem Auf-
bau der geregelten Abfallentsor-
gung Ende des 19. Jahrhunderts
zu tun. 1897 entwickelte der Ziir-
cher Ingenieur Jakob Ochsner zu-
nichst ein Miillfuhrwerk fiir die
staubfreie Entleerung von Miillei-
mern. 1902 folgte als grosser
Wurf der von ihm entwickelte,
normierte Abfalleimer aus feuer-
verzinktem Blech. Dieser im
Laufe der Jahre in vielen Stddten
als obligatorisch erklarte Eimer
trug dazu bei, dass die Gesund-
heits- und Hygieneprobleme in
den Stidten stark vermindert
werden konnten. Der sogenannte
«Ochsnerkiibely, der bis in die
1970er-Jahre das Strassenbild
prédgte, ist lingst eine industri-
elle Tkone der Schweiz. Die De-
ckelpragung «Patent Ochsner»
klingt bis heute nach. Eine der
bekanntesten Schweizer Mundart-
Bands hat sich des Namens be-
dient: Vom Strassenrand schaffte
«Patent Ochsner» den Sprung auf
die Schweizer Konzertbiihnen.

Schweiz. Angesichts solcher Grossenord-
nungen sprechen auch die Experten des

Bundesamtes fiir Landwirtschaft (BLW)

von einem ernsthaften Problem. Laut Vin-
zenz Jungund Werner Harder vom BLW ist
die Verschwendung von Nahrung in 6kolo-
gischer und in moralischer Hinsicht bedenk-
lich. Harder: «Auch fiir Nahrungsmittel, die

wir wegwerfen, werden Rohstoffe - nicht er-
neuerbare Energie, Diinger, Futter, Trink

wasser — verbraucht.» Fiir das Stiick Fleisch,
das im Abfall lande, sei dem Schwein Soja

verfiittert und fiir den Soja-Anbau in Siid-
amerika womdglich Urwilder zuriickge-
driingt worden: «Fiir jedes Stiick weggewor-
fenes Fleisch werden Futtermittel fiir nichts

verfiittert und die Natur geriit unnotig un-
ter Druck.»

Die von Harder dargelegten Zusammen-
hiinge sind nicht nebensichlich. Rund 30
Prozent der gesamten Umweltbelastung
geht auf den Nahrungsmittelkonsum zu-
riick. Geht ein Drittel der fiir Menschen
produzierten Nahrung verloren, dann be-
deutet dies, dass ein Zehntel der Umweltbe-
lastung auf zwar produziertes, aber nie ge-
gessenes Essen zuriickzufiihren ist. Das
Provokative dieses Gedankengangs: Wiir-
den die Verluste vermieden, miisste dabei
niemand auf scine bisherige Essensration
verzichten.

Das moralisch-ethische Problem von
Food Waste ist uniibersehbar, die weltweit
weggeworfenen Lebensmittel reichen laut
FAO aus, um iiber drei Milliarden Men-
schen zu ernihren. Die Schweiz kann sich
solchen Schitzungen spiitestens seit der Le-
bensmittelkrise von 2007 und 2008 nicht
mcehr entzichen. Damals schnellte die Zahl
der Untererniihrten weltweit von rund 850
Millionen auf eine Milliarde hoch. Fiir Vin-
zenz Jung st seither die Frage nach Umwelt
und Moral eng miteinander verkniipft:
«Wenn wir Ressourcen fiir die Produktion
von Nahrungsmitteln verwenden, die wir
schliesslich wegschmeissen, dann untergra-
ben wir damit auch fiir einen Teil der Welt
bevsl kerung die Fihigkeit, sich selber zu er-
nihren.»

Riechen statt aufs Verfalldatum blicken
Was muss sich indern? Werner Harder sagt:
«Lebensmittel sind Mittel fiirs Leben. Der
Wert von Nahrung muss in Schule und Be
rufsbildung kiinftig besser vermittelt wer-
den.» Harders Sensibilisicrungsziel ist sim
pel: Wir sollen wieder lernen, mit den
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Wertstoffe, wie
Kupfer, Alumi-
nium oder auch
Gold, werden aus
der Schlacke von
Miillverbrennungs-
anlagen aussor-
tiert

Die riesigen
Mengen an Griin-
abfillen aus Gar-
ten und Kiiche
werden, richtig
entsorgt, zu Hu-
mus fiir Garten

Rund ein Drittel
der Nahrung
landet in Europa
im Abfall. Bild
aus der Ausstel-
lung «food waste»
in Basel

cigenen Sinnen festzustellen, ob ein Le-
bensmittel geniessbar ist. <Heute wird das
Joghurt mit Blick aufs abgelaufene Haltbar-
keitsdatum oft ungedffnet weggeworfen.»
Ziel miisse es sein, dass zumindest der De-
ckel gedffnet werde: «Hochstwahrschein-
lich ist es nimlich noch einwandfrei.»

Der Bund will die Verantwortungjedoch
nicht allein an die Bildungseinrichtungen
delegieren. Das BLW hat zusammen mit
anderen Bundesimtern alle, die von Acker
bis Teller die Nahrungsmittelkette mitbe-
stimmen, in einen fachlichen Dialog einge-
bunden. Das Ziel dabei, alle Beteiligten fiir
einen Beitrag zur Verminderung der Ver-
luste zu gewinnen: Produzenten, Verarbei-
ter, Handel und insbesondere auch die Gas-
tronomie. Angeschoben hat der Bund
zudem einen Dialog unter Forschenden.
Und das auf Anfang 2014 hin neu geschaf-
fene Bundesamt fiir Lebensmittelsicherheit
und Veterinirwesen wird sich der dringen-
den Frage annehmen, ob und wie die
Schweiz die Datierung von Lebensmitteln
neu regeln will.

Coop hat reagiert
Konkrete Ziele mag die Schweiz in Sachen
Food Waste aber keine nennen - anders als
ctwa die EU, die bis 2050 die Nahrungsmit-
telverluste um 50 Prozent senken will. Har-
der: «Man kann ein solches Ziel zwar set-
zen. Aber eine regelmissige und umfassende
Erhebung der Abfallmengen zum Messen
der Zielerreichung wire aus Kostengriinden
kaum machbar.» Zuversichtlich ist der
Landwirtschaftsfachmann aber auch ohne
Messlatte: «Es freut mich, dass innert kiir-
zester Zeit so viele Initiativen zur Vermin-
derung von Food Waste in der Schweiz an-
gelaufen sind.» Jung glaubt auch an eine
relativ grosse Bereitschaft zur Einsicht:
&iele Konsumenten dndern ihr Verhalten,
wenn ihnen bewusst wird, welches Ausmass
die Verschwendung angenommen hat.» Der
Markt gibt ihm bereits recht: So hat der
Grossverteiler Coop im Sommer 2013 das
Label «Unique» eingefiihrt - ein Label fiir
«normabweichende Friichte und Gemiise»,
denen man «die Launen der Natur ansieht>.
Die krumme Karotte, der iibergrosse Blu-
menkohl und die als Folge des Hagels leicht
gefleckte Aprikose kommen seither wieder
ins Regal - und werden durchaus gekauft.
Die Schweiz will's punkto Wegwerfver-
halten allerdings noch viel genauer wissen
und durchleuchtet alle zehn Jahre minutios

die Abfalleimer der Nation. Bei der jiings-
ten «Kehrichtsackuntersuchung> wurde im

Auftrag des Bundes der Hauskehricht aus

iiber 30 ausgewihlten Gemeinden unter die

Lupe genommen, nach 23 Kriterien fein siu-
berlich sortiert, gewogen und analysiert. Im

Laufe des Friihjahrs werden die Ergebnisse

der Analyse versffentlicht. Besonders ge-
spannt warten Harder und Jung auf eine

Zahl: Erstmals wird nimlich auch erhoben,
wie viele originalverpackte Lebensmittel im

Miilleimer landen.

Zubers brauchen 2,8 Planeten

Und was bringt die Zukunft? Michel Mon-
teil vom Bafu sagt, die Schweiz kéinne heute
auch sehr komplexe Fragen der Abfallbe-
wirtschaftung [5sen, es lasse sich aber nie
ausschliessen, dass neue Produkte und neue
Konsumgewohnheiten auch neue Abfall-
und Umweltprobleme schafften.

Aus etwas Distanz betrachtet sei das
Hauptproblem aber nach wie vor, dass
Schweizerinnen und Schweizer zu viel Roh-
stoffe verbrauchten. «Wollten alle so leben
wie wir in der Schweiz, briuchte es 2,8 Pla-
neten», sagt Monteil. Auf diesen iiber-
grossen dkologischen Fussabdruck will der
Bundesrat mit besonderen Anstrengungen
fiir eine griine Wirtschaft reagieren. Ge-
miiss seinem «Aktionsplan Griine Wirt-
schaft» sollen in der Schweiz Rohstoffe und
Energien kiinftig viel effizienter als heute
genutzt werden. Als Teil des Weges werden
auch eine strengere Umweltgesetzgebung,
geringere Nahrungsmittelverluste und die
Ausweitung des Recyclings angestrebt — auf
dass der 6kologische Fussabdruck der
Schweizerinnen und Schweizer bis in dreis-
sig Jahren auf 1,8 statt 2,8 Plancten
schrumpfe.

Nicht alle spenden da Applaus. Teile der
Wirtschaft fiirchten dirigistische Eingriffe.
Etliche Umweltorganisationen wiinschen
radikalere Vorgaben. Die Griine Partei
méchte verbindliche Zielvorgaben, sie for-
dert per Volksinitiative eine griine Wirt-
schaft und das «Eine-Erde»-Ziel bis ins
Jahr 2050. In die politische Debatte mi-
schen sich auch grundlegende Kritiker ein,
die sagen, eine wirklich bessere Welt sei
ohne Verzicht nicht zu bekommen: Selbst
cin «griines» T-Shirt gebe es nie zum cko-
logischen Nulltarif.

MARC LETTAU ist Redaktor der «Schweizer Revue»
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