Zeitschrift: Schweizer Revue : die Zeitschrift fur Auslandschweizer
Herausgeber: Auslandschweizer-Organisation

Band: 40 (2013)
Heft: 1
Rubrik: Gesehen : Delikatessen aus den Alpen

Nutzungsbedingungen
Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften. Sie besitzt keine Urheberrechte

an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fir deren Inhalte. Die Rechte liegen in der Regel bei
den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Siehe Rechtliche Hinweise.

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numeérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En régle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. Voir Informations légales.

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. See Legal natice.

Download PDF: 18.05.2025

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://www.e-periodica.ch/digbib/about3?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/about3?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/about3?lang=en

SCHWEIZER REVUE Februar 2013 / Nr.1

6

Fotos: Sylvan Miiller - AT Verlag

[GESEHEN

Dellkﬂfessen aus den Aéﬁé’n doch leider nur optisch. Der Journalist Dominik Flammer und

der Fotograf Sylvan Miiller haben iiber Jahre recherchiert und
Rarititen zusammengetragen, von der Ackerbohne bis zum
Wie ist der Geschmack unserer Heimat? Wie schmeckt und Zuger Rotel. Es geht in dem Buch nicht um Luxusprodukte,
riecht der Alpenraum? Viele mogliche Antworten auf diese = sondern um wahre Delikatessen, um jene Spezialitdten, die es
Fragen gibt es im Buch «Das kulinarische Erbe der Alpen» -  in kleinen Mengen und deshalb nicht immer und in allen

Silvia Bossard aus Althdusern im Reusstal ziichtet den Aargauer Safran

Pierangelo Re ist Reismiiller in Albano Vercellese im Piemont in Italien



s

Delikatessabteilungen der Welt zu kaufen gibt: zum Beispiel
um Hechtleber, Bodenseekaviar, um in Kastanienholzbehdltern
mit Krdutern gewiirzten Lardo (Schweinespeck). Und es geht
um besondere Menschen, um Bauern, Ziichter, Hobbybiologen,
Jager und Sammler, die mit viel Einsatz und manchmal Stur-
heit etwas Besonderes kultivieren.

«Das kulinarische Erbe der Alpeny;
Dominik Flammer und Sylvan Miiller;
AT Verlag, Aarau; Umfang: 368 Seiten,
Gewicht: 2645 gr; Preis: CHF 98.-

Angela Tognetti macht den Formaggio d'Alpe Monda in Monte Carrasso im Tessin

Johannes Gruber, Imker in St. Magdalena in Osterreich, produziert Buchweizenhonig
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