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In Zwitserland is een zeer gevarieer-
de en bloeiende voedingsindustrie
gevestigd, die ongeveer 43.000 perso-
nen tewerkstelt in zowat 550 onder-
nemingen, Ze is vooral gesitueerd in
de kantons Zirich, Bern, Aargau,
Sankt-Gallen en Waadtland.

Terwijl Zwitserland enerzijds erg
afhankelijk is van het buitenland
voor zijn bevoorrading, is zijn
voedingsindustrie van de andere
kant toch sterk op de export gericht.
Dit geldt vooral voor specialiteiten
die over de hele wereld befaamd zijn.
De voedingsbranche droeg in 1974
voor ongeveer 5 9, bij tot de totale
Zwitserse uitvoer, hetgeen een waar-
de vertegenwoordigde van 1.274
miljoen Zwitserse frank; 32 %
daarvan kwam voort van kaas, 19 %
van verwerkte tabak, 8 % van
chocolade, en 7,5 % van soep en
vileesnat, om maar enkele van de
voornaamste produkten te noemen.
De chocoladebereiding is een van de
oudste Zwitserse voedingsindustrie-
én, die zich overigens een wereld-
faam heeft verworven. Zwitserland is
namelijk de bakermat van de chocol-
ade. en meteen ook het land waar er
het meeste van verbruikt wordt : het
Jjaarlijks  verbruik bedraagt niet
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minder dan 9,5 kg per inwoner.
Talrijke Zwitserse maatschappijen
hebben fabrieken in het buitenland
opgericht, maar de traditionele
export kwam in 1974 toch nog op de
derde plaats van de uitgevoerde
voedingsprodukten, na kaas en
sigaretten, met een totale waarde van
103 miljoen Zwitserse frank.

De ervaring van de Zwitserse kaas-
makers en de nauwlettende zorg die
aan het bewaren en rijpen van deze
gewaardeerde produkten besteed
wordt, verklaren het succes dat ze
over de hele wereld boeken. Toch is,
net zoals bij de horloges, de bena-
ming « Zwitsers» aanleiding tot
moeilijkheden, want ook de Zwitser-
se kaas wordt duchtig nagemaakt.
De produktie van Emmental, diein
bollen van 80 tot 100 kg wordt
vervaardigd, bereikt een totaal van
524.000 centenaren (I centenaar =
100 kg). Gruyere, met een iets
sterkere smaak, gaat in de bereiding
van de beroemde Zwitserse kaasfon-
due. Sbrinz, kaas in dozen en

Schabzieger vervolledigen het gam-

L’emballage des bonbons au chocolat.
Het verpakken van chocolade-bonbons.

2 L affinage du fromage.
Het verfijnen van de kaas.

3 Le sceau «Switzerland » authentifie I’Em-

mental.
De «Switzerland » stempel veredelt
Emmental.

ma van Zwitserse kaasspecialiteiten.
Thans zijn er 0ok vele fabrieken van
geconcentreerde melk en melkpoe-
der, over het algemeen gevestigd in
streken waar de melkproduktie
overvioedig is. Zij hebben hun
produkten steeds aangepast aan de
laatste eisen van een rationele kin-
dervoeding.

Ook de tabaksindustrie is een traditi-
onele branche in Zwitserland terug-
gaande tot de 18e eeuw. In 1973
werden 750 miljoen sigaren en 31.000
sigaretten gefabriceerd, waarvan een
groot gedeelte naar het buitenland
werden geéxporteerd.

Het beeld van de Zwitserse voedings-
nijverheid zou wel onvolledig zijn
indien we produkten zoals oploskof-
fie, het hele gamma conserven, jam
en gelei, roomprodukten en, sedert
enige jaren, voorgekookte schotels
(steeds meer ingevroren) zouden
vergeten ; ook mogen we de koekjes,
pasteien, olién en vetten en andere
produkten niet over het hoofd zien,
die voor het merendeel vooral de
binnenlandse markt bevoorraden.



L’essor de l'agriculture et surtout la
qualité de la production laitiére ont
favorisé I'implantation en Suisse
d’une industrie alimentaire variée et
prospére, occupant aujourd’hui prés
de 43’000 personnes dans quelque
550 entreprises, situées principale-
ment dans les cantons de Zurich,
Berne, Argovie, Saint-Gall et Vaud.
Si la Suisse dépend tres largement de
I'étranger pour son ravitaillement,
son industrie alimentaire est cepen-
dant nettement orientée vers I’expor-
tation, notamment de spécialités qui
font son renom dans le monde
entier ; bien que la part de cette
branche aux exportations totales du
pays ait, comme celles des textiles,
beaucoup baissé depuis le début du
siecle, elle y a contribué encore pour
S 9% environ, en 1974, avec 1’274
millions de francs, dont 32 9 sont
revenus au fromage, 19 % au tabac
manufacturé, 8 % au chocolat, 7,5 %
aux potages et bouillons, pour ne
mentionner que les principaux pro-
duits.

Issue d’une activité artisanale, la
fabrication du chocolat est I'une des
plus anciennes industries alimen-
taires suisses; elle a acquis une
renommée mondiale. Parmi les
¢tapes importantes de I'histoire de
cette industrie, citons I'invention du
chocolat au lait, en 1875, due au
fabricant veveysan D. Peter et la
création du chocolat fondant par R.
Lindt en 1879. Patrie du chocolat, la
Suisse est aussi le pays ou l'on en
consomme le plus : la consommation
annuelle s’éléve a 9,5kgparhabitant
De nombreuses sociétés suisses ont
créé des fabriques a I'étranger, mais
lexportation traditionnelle vient au
troisitme rang de celle des produits
alimentaires, apres le fromage et les
cigarettes, avec 103 millions de
francs en 1974. Amateur de chocolat,
le Suisse apprécie également les
produits de biscuiterie et de confise-
rie. Les fabriques du pays, générale-
ment de taille moyenne ou petite,
offrent un vaste assortiment de
friandises trés appréciées a I'étran-
ger.

Les fromages suisses, produits d'une
technique de fabrication séculaire,
sont depuis fort longtemps appréciés
a I'étranger; ils sont en majorité de
lespece dite a pate dure. L'ex-
périence des fromages suisses et les
soins attentifs qui sont consacrés a la
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conservation et a la maturation de
ces produits recherchés expliquent le
succeés qu’ils rencontrent dans le
monde. Cependant, tout comme
pour les montres, l'appellation
«suisse » est source de problémes,
car le fromage suisse est lui aussi
activement imité. La production du
fromage d’Emmental, qui est fabri-
qué en meulesde 80a 100 kg, atteint
un total de 524’000 quintaux. Le
Gruyeére, au golt plus relevé, entre
dans la préparation de la célebre
fondue. Le Sbrinz, les fromages en
boites et le Schabzieger complétent
I'éventail des spécialités fromageres
helvétiques.

En 1866 déja fut ouverte, dans le
canton de Zoug, la premiére indus-
trie européenne de lait en conserve.
L’année suivante voit le lancement a
Vevey, de la farine lactée pour
enfants. Situées généralement dans
les régions ou la production laitére
est la plus florissante, les usines de
lait concentré et de lait en poudre
sont ajourd’hui nombreuses. Elles
n‘ont cessé d’adapter leurs articles
aux dernieres exigences d’une ali-
mentation infantile rationnelle.

La fabrication de produits diététi-
ques est, en quelque sorte, apparen-
tée a celle du chocolat et a celle du
lait en poudre. La farine lactée,
inventée par Henri Nestlé en 1865,
est le premier produit du genre. Elle a
donné a son promoteur, et a I'entre-
prise qui maintenant porte son nom,
une réputation et une dimension
mondiales. Avec les progrés de la
diététique et de la technique indus-
trielle, d’autres produits apparais-
sent, dont le plus célébre est 'Ovo-
maltine - aliment soluble fortifiant, a
base de malt, de lait, d’oeufs et de
cacao - mis au point en 1904 par la
maison Wander. Au fil des années,
d’autres produits sont apparus sur le
marché, tels les produits pour régime
amaigrissant, les produits pauvres en
calories et les nombreuses prépara-
tions pour bébés, qui connaissent un
développement rapide.

Il y a quatre-vingt-dix ans déja que
'on confectionne en Suisse des
potages concentrés. L’origine de
cette industrie est particulierement
typique : elle remonte aux travaux

d’un meunier, Jules Maggi, a Kempt-
tal (Zurich), qui parvint a mettre au
point, dans l'intérét de la santé des
travailleurs souvent mal alimentés,
des farines de légumineuses nourris-
santes et vite prétes: les potages
Maggi sont apparus sur le marché en
1886 ; ont suivi 'aréme (condiment
liquide), puis les cubes de bouillon et
tous les produits qui, au cours des
années, sont venus compléter I’assor-
timent (sauces, condiments, etc.).
Depuis quelques années, cette indus-
trie a connu un véritable renouveau,
grice a la production de sauces et de
potages présentés en sachets hermé-
tiques, préts en quelques minutes et
restituant exactement le golit des
mets originaux. Leur succes a I’é-
tranger a augmenté paralléelement a
leur variété.

L’industrie du tabac est en Suisse une
branche traditionnelle, puisqu’elle
remonte au 18e siecle. Il a été
fabriqué, en 1973, 750 millions de
cigares et 31’000 millions de ciga-
rettes, dont une partimportante a été
écoulée a I'étranger.

L’'image de lindustrie alimentaire
suisse serait bien incompléte si 'on
oubliait de mentionner des produc-
tions telles que le café soluble - lui
aussi inventé par une entreprise du
pays - toute la gamme des conserves,
confitures, crémes et, depuis peu, des
plats précuisinés (de plus en plus
surgelés), sans omettre les biscuits,
les pates alimentaires, les huiles, les
graisses et autres produits qui, pour
la plupart, alimentent essentielle- -
ment le marché intérieur.

L'industrie de la conserve, un secteur
important de la branche alimentaire suisse.

De conserven-industrie is een belangrijke
sector in de zwitserse voedingsbranche.
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