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Nous tenons a remercier I'un de

nos fidéles lecteurs de sa contri- .

bution a notre nouvelle rubrique.
Nous souhaitons que son exemple
soit suivi, et attendons les sugges-
tions d’autres lecteurs pour le pro-
chain numéro (a nous faire parve-
nir avant le 15 aodt 1973).

Avis aux amateurs que nous re-
mercions a l'avance.

RHEINHOTEL FISCHERZUNFT
SCHAFFHAUSEN

Tel.: 053/532 81

Historisches Specialitaten-Restaurant
J. JAEGER-BOHLMANN

Restaurant a ne pas manquer lors d'un
passage a Schaffhausen.

Tres beau cadre. Un service de toute grande
maison a des prix trés valables. Satisfaction
totale garantie tant au point de vue accueil
que qualité et prix. Un menu gastronomique
afs. 15— tout compris arrivera a satisfaire
les plus difficiles (prix 1972). Les crudités
(choix a I'infini) pain et beurre sont offerts
par la Maison. Réservation recommandée.

RESTAURANT FROHSINN
a 3000 Bern

Minstergasse 54

Tel. 2 031/22:37 68

Familie L. et M. RUBLI

Cadre trés typique. Trés bonne table et des
prix raisonnables. Réservation indispensa-
ble.

Tout consommateur sera certainement sa-
tisfait qualitativement et... quantitative-
ment.

HOTEL BAREN & 3507 BIGLEN
Tel.: 031/915354

Prop.: M" Ruedi PFISTER
Membre du Rotary

Tres beau cadre - accueil charmant - prix
raisonnables. Trés bonne cuisine. Etablis-
sement situé a 18 km de Bern - a recom-
mander et comme restaurant et comme
hétel. Grand jardin avec bel éclairage noc-
turne.

HOTEL DE LA CROIX BLANCHE
a 3280 MORAT

Tel.: 037/7126 41

Dr Daniel BISCHOFF, prop.

De tout premier ordre. Table et service
impeccables. Magnifique terrasse avec vue
sur le lac. Prix valables. Grande carte avec
spécialité de perchettes. Lieu de rendez-
vous des gourmets. A recommander et
comme restaurant et comme hotel.

AU VALAIS
Ou la philatélie s'associe tres bien a la
gastronomie.

Lors de vacances a Vercorin, petit village
Valaisan, nous avons fait une découverte...
a Sion.

Cette découverte s'appelle « CAVE VA-
LAISANNE » et mérite bien son nom. En
effet de I'extérieur, a part I'enseigne, rien
ne fait prévoir la vraie cave valaisanne.

Au bout d'un corridor, une porte donne
sur l'escalier qui, descendant, vous meéne
dans la cave. Des que cette porte est ou-
verte un merveilleux fumet de fromage
fondu vous chatouille agréablement les na-
rines.

Vous descendez précautionneusement les
marches, vous passez devant la réserve de
fromages, devant le cellier et vous arrivez
dans les salles du restaurant.

Je dis, les salles, car il y en a plusieurs,
mais toutes petites et dans le vrai style
valaisan, des channes a profusion.

Dans cette cave nous avons dégusté une
fondue aux champignons qui était, miam...
miam... !!!

Quand j'y pense, il me prend une furieuse
envie d'y retourner.

Outre la fondue aux champignons il y a
toutes les autres fondues y compris une
fondue aux tomates qui se mange avec des
pommes de terre en pelure.

La raclette y est succulente également, pré-
cédée d'un plat abondant de viande séchée
ju Valais, offert par le patron.

Le vin, le propriétaire de la Cave étant
Monsieur BONVIN, viticulteur, y est excel-
lent et je vous conseille le vin du patron.
J'oubliais une indication trés importante :
cette Cave se trouve a la rue de Lausanne
a Sion.

Plusieurs amis Suisses et Belges ont déja
rendu visite a cette Cave et m'ont remercié
de leur avoir communiqué cette adresse.
Ce qui ne gate rien c'est que les prix y
sont trées abordables.

Il est prudent de réserver sa table.

AU TESSIN

Des amis Zurichois nous ayant fait part de
leur intention de passer les vacances de
Paques a San Nazzaro dans le Gambarogno
(Tessin qui, comme chacun le sait, peut
étre considéré comme « Riviera Suissey),
nous avons décidé de faire de méme et
réservation fut faite a I’'hétel Consolina,
hotel recommandé par nos amis.

Nos projets prévoyaient la période du 7 au
22/4/73. Malheureusement, Monsieur Bré-
my, propriétaire du Consolina nous fit sa-
voir que I'hotel n‘ouvrait que le 14 avril,
mais qu’il pouvait recommander une Pen-
sion de famille, la villa Samia, tenue par
les Sceurs Zundel, qui se trouvait dans les
environs.

Nous avons accepté cette offre et ne I'avons
sGrement pas regretté. La VILLA SAMIA
est une belle vieille construction datant de
1887. Les sols du rez-de-chaussée sont en
mosaiques alors que les plafonds sont tous
peints a la main et représentent des fleurs,
notammentdes camélias. Les chambres sont
d'une propreté méticuleuse et les produits
de la cuisine, préparés et présentés avec
grands soins par Melle Ruth Zundel sont
tres recommandables, trés variés et abon-
dants.

Les jardins entourant la maison sont un
véritable régal de fleurs ot primaient les
camélias, des variétés nombreuses de jon-
quilles et quantité d’autres fleurs; impos-
sible de les détailler sans faire un cours
de botanique.

Cette Pension est tout-a-fait a recomman-
der pour ceux qui aiment faire une cure de
repos au bord du Lac Majeur et... pour
les amateurs de footing.

Le 14 avril, Monsieur Bremy du Consolina
est venu nous trouver et s'est proposé pour
le transport de nos bagages a son hotel.

LE CONSOLINA, aux chambres modernes,
tres claires et bien agencées, est réputé dans
la région pour sa cuisine et il est courant
que des habitants et touristes de Locarno,
Ascona et Brissago traversent le lac pour
venir s'y restaurer.

Lavue depuis le Consolina, qui est construit
en surélévation et vis-a-vis de Locarno, est
magnifique. Le soir, lorsque toutes les lu-
mieres des grandes stations ci-dessus et de
la montagne se mettent a briller et scin-
tiller le spectacle est féerique.

Le jour de Paques, Monsieur Bremy a offert
a chacun de ses hotes, son petit cadeau
de Paques constitué par un magnifique
lapin en chocolat, du massepain, des ceufs
en chocolat, des bonbons et des ceufs durs
multicolores. Attention charmante et tout-
a-fait inattendue.

Je puis vous recommander I'hdtel Conso-
lina de méme que la Pension Zundel qui,
malgré ce que je vous en dis, n‘appliquent
nullement des prix étrangleurs et méme
les gros appétits peuvent s'y rendre sans
crainte.

AF. KRAUSS,
Président du Cercle Philatélique
Suisse de Bruxelles.
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