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Der Echte

Le traditionnel épluche-légumes a été développé en 1947 par Alfred Neweczerzal a Zurich. En 1934, Uentrepreneur suisse Hans Thomi commercialisait la toute
premiére moutarde en tube d"aluminium, afin d’assurer une meilleure
conservation du produit.
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S’occupant initialement de soupes instantanées, Julius Maggi, originaire  En 1910, Uingénieur suisse Robert Victor Neher déposait le brevet pour le «laminage de la
de Frauenfeld, inventait en 1886 le condiment liquide qui porte sonnom. feuille argentée au bruit de froissement caractéristique».
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Le café soluble en poudre est une invention suisse.
Nestlé en commercialisait la premiére dose en 1938.

«La fusée», un classique parmi les glaces a 'eau suisses, a été
inventée peu apres le premier alunissage en 1969 et Uon en vend,
aujourd’hui encore, prés de 8 millions chaque année.

De I'épluche-légumes
a la glace Fusée

Tube de moutarde, papier aluminium, Nescafé
ou Voltaren: nombreux sont les objets
quotidiens inventés en Suisse qui ont fait le
tour du monde. Certains d'entre eux sont
actuellement exposés au nouveau Swiss Brand
Museum a Berne. Ce petit local situé non loin
de (a Fosse aux ours dans un ancien batiment
douanier inscrit au patrimoine de UNESCO a
ouvert ses portes en avril dernier. LEH

En 1944, Uingénieur suisse Hans Hilfiker a inventé la légendaire horloge CFF alimentée en L'exposition permanente du Swiss Brand Museum a Berne présente

électricité et synchroniSéeé la minute pl’és viala ligne téléphonique. 72 inventions suisses. www.swissbrandmuseum.com
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