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Annexes

Annexe 1 : base de données

La base de données des pots est constituée de 51 champs
dont le descriptif suit. Le nom du champ est écrit en gras,
la liste des descripteurs en italique.

Cadre:

Inventaire : numéro de pot.

couche : ensemble chronologique d'attribution.
Attribution : attribution culturelle (Cortaillod, NMB, ubi-
quiste, hybride).

quoi ? informel, partie du profil est conservée, on a abré-
gé profil archéologique complet par pac et profil archéo-
logique presque complet par papc.

Description morphologique et typologie :

catégorie : famille.

type : type de la céramique.

H, DE, DC, DP, DF, HC, HS, EP, EF : mesures en centimé-
tres des principales dimensions de la céramique (fig. 2).
volume : volume estimé. Les volumes ne sont pas calcu-
lés, mais estimés et répartis en 10 catégories : 7 : moins
del1dl,2:entrelet2dl 3:entre2et5dl, 4:entre5dl
et1l, 5:entrelet2l, 6:entre2et3l, 7:entre3et5],
8:entre5et101,9:entre 10et 201, 70 : plusde 20 . Le
volume est estimé suivant la forme de la paroi par rapport
a une spheére ou un cylindre idéaux'.

segmentation : existence ou non d'une segmentation.
typesegm : type de segmentation (épaule = épaule mar-
quée).

sitsegm : situation de la segmentation sur le récipient
(voir fig. 2, avec diam max = segmentation au diamétre
maximal, c’est-a-dire & I'épaule, et sur diamax = segmen-
tation au-dessus du diametre maximal, c’est-a-dire sous
I'encolure).

fond : forme du fond (conv = convexe).

préhens : existence ou non d'un moyen de préhension
ou de suspension.

double ?: groupement par deux ou non des moyens de
préhension.

nombre/paire : nombre de moyens de préhension estime
lorsque c'est possible. Quand ils sont doubles : nombre
de paires.

type préh : type du moyen de préhension ou de suspen-
sion.

description : informel : indications supplémentaires sur
le moyen de préhension, nombre supposé de mamelons,

présence de tenon, forme...

diam maxp : longueur maximale du moyen de préhen-
sion en cm.

diamminp : longueur minimale du moyen de préhension
en cm.

proéminencep : hauteur maximale de la protubérance
par rapport a la paroi en cm.

situationp : situation du moyen de préhension. au-des-
sus lévre il prend appui sur la lévre et monte au-dessus de
celle-ci, sur levre il prend appui sur la lévre et sur le bord,
sous fevre il ne touche pas la levre, mais se trouve juste
au-dessous, sur bord il se trouve au milieu du bord, sous
bord il se situe juste sous celui-ci, diam max il se trouve a
cheval sur I'épaule et sous diam max il est juste en-des-
sous, panse indigue il se trouve sur la paroi entre le fond
et I'épaule ou I'encolure, sous segm sa partie supérieure
atteint juste la segmentation, sur segm il est a cheval sur
la segmentation et au-dessus segm sa partie inférieure
touche juste la segmentation, sur fond il se situe juste
au-dessus du fond, sa partie inférieure pouvant prendre
appui sur le fond, au-dessus fond il se situe dans la partie
inférieure, prés du fond, mais dégagé de celui-ci.

panse : forme de la paroi. rect=rectiligne évasée, cyl =cy-
lindrique quand les parois sont paralleles, conc =concave
quand elle est arrondie, glob =globulaire quand elle est
subsphérique. En cas de segmentation a I'épaule, la paroi
est bicénique quand la partie inférieure est concave et en
z quand elle est rectiligne.

levre : morphologie de la lévre (aplatie rabattue ext
=aplatie et rabattue a I'extérieur, biseau ext =biseau ex-
terne, biseau int = biseau interne, rabattue ext = rabattue
a I'extérieur et rabattue int = rabattue a l'intérieur).

bord : morphologie du bord (conc = concave, conv =
convexe, rect =rectiligne).

bord pas simple : informel, indications si le bord change
de morphologie entre I'encolure et la lévre, est épaissi ou
aminci.
incisions :
sions.
formeinc : position des incisions.

décor plastique : description informelle et position des

description informelle des éventuelles inci-

14. DP-2XEP correspond au diamétre de la sphére ou du cylindre pour les formes
hautes. Quand la paroi est globulaire ou concave, on approxime son volume
par une spheére, c’est-a-dire qu‘on considére que la partie utile ne comprend
pas l'encolure. Quand la paroi est cylindrique, on prend comme hauteur utile
H-HC. Pour les formes basses, on prend DE comme diamétre de la sphere et
HIDE pour la proportion de la sphére représentée. Ceci conduit a une légére
sous-évaluation du volume utile, compensée par le fait que les récipients ne
sont pas remplis & ras bord.
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décors plastiques.

cannelures : description informelle et position des sillons
ou cannelures éventuels.

impressions : description informelle et position des éven-
tuelles impressions, au doigt, a la baguette (ce qui forme
une petite dépression circulaire), perforations (impressions
perforantes a la baguette) quand ces derniéres ne sont
pas liées a des moyens de préhension.

colle a décor : description informelle et position de colle
ayant pu servir a maintenir un décor a I'écorce de bouleau
et sa position. On considere qu'il s'agit de colle & décor,
lorsque sa position ne correspond manifestement ni & une
félure, ni a un contenu du pot.

Surface et dégraissant :

colle de réparation : position des traces de colle corres-
pondant a une réparation ancienne.

trou de réparation : situation des perforations utilisées
pour faire passer une ligature.

caramel : situation des traces de caramel alimentaire ou
des coulures d'aliments.

En : prélevement ou non d’un échantillon nutritionnel.
poli : présence ou non d‘un polissage soigné externe, en
plus du lissage habituel.

lissage : présence ou non de traces de lissage a l‘aide
d’une céte de bovidé'.

couleur : couleur externe de la céramique la ou la surface
naturelle est la mieux conservée (brun, brun gris, brun
noir, gris, gris clair, gris foncé, noir et ocre).

dégraissant : articulé en deux niveaux. Calibre des
grains fin < 1mm?, fin moyen entre 1 et 4 mm? pour les
plus gros, moyen les plus gros entre 4 et 8 mm?, gros-
sier les plus gros > 8 mm?. Les fragments de coquillage
peuvent étre de plus grande taille, seuls les minéraux qui
sont pris en compte pour cette classification. Composi-
tion standard : fragments de galets de moraines ou de
sable lacustre contenant des éléments siliceux, calcaire

200

uniquement calcaire, coquillier morceaux de coquilla-
ges dans une base siliceuse standard, calcaire coquillier
calcaire mélé a des fragments de coquilles, calcite uni-
guement morceaux de calcite. Ces déterminations sont
faites a I'ceil, sans utilisation de loupe binoculaire, mais
en vérifiant le caractere siliceux ou non suivant que le
dégraissant raye ou non I'acier. Les dégraissants calcaires
sont de couleur creme, alors que la calcite est réduite en
petits morceaux anguleux trés bien calibrés. Ces deux
dégraissants résistent mal a la cuisson et il existe souvent
des cupules de cuisson sur la surface interne des cérami-
ques. Les dégraissants cristallins sont en général assez
mal calibrés, non anguleux, et résistent trés bien a la
cuisson'®. Les coquillages sont visibles a I'ceil nu, ce qui
implique que des fragments de coquilles de trés petite
taille on pu nous échapper.

bralé : présence ou non de traces manifestes que la céra-
mique a subi une trés forte chaleur (déformations, vitrifi-
cation partielle, perte de matiére transformant la cérami-
que en un genre de pierre ponce ou céramique devenue
crayeuse, pulvérulente blanche).

érodé : état de conservation de la surface. 7 = surface est
peu érodée, 2 = majeure partie de la surface correspond
a la surface originelle, 3 = reste de quelques fragments
de la surface originelle et 4 = la surface originelle a com-
pletement disparu que ce soit par I'action de I'érosion ou
du feu.

Autres

remarques : informel, informations sur la portion conser-
vée de la céramique, la morphologie, les doutes éventuels
sur la catégorie ou les mesures, des observations de mon-
tage et le fait que la céramique ne soit pas dessinée.
planche : numéro de la planche sur laguelle se trouve le
dessin de I'objet, ND =pas dessiné.

photo : existence ou non d’un photo.

scan : dessin scanné.

15. La détermination de ces traces a été effectuée avec l'aide de F-X. Chauviére.

16. Ceci nous incite & penser que le dégraissant siliceux est ramassé en bordure
de lac, d'autant plus qu'il est assez difficile de concasser des blocs de granit.



Annexe 2 : fiches typologiques de site

1a| Zurich-Mozartstrasse (ZH, CH)

Bilbiographie: Bleuer, Hardmeyer 1993; Gross, Brombacher et al. 1987

Dégraissants standards, quelques importations au calcaire

2 Couche 5: 3864-3834 av. J.-C.

s 2 types

g| E

3] & 10 11 13 20 22 30|40 42 50| 80 total

1 bouteille 2 2 4
jarre 35 1 8 44
marmite 4 4

2 |gobelet 6 1 4 2 13
bol 1 1.8 1 6

3 |jatte 3 1 2 8
grande jatte] 1 1 1 3
coupe 1 4 1 4 10
écuelle 2 w2 1 5

4 |assiette | 2 6
plat 2w 2 1 T

5 |godet 2 2
total GG A 15iE= 252 iaia 112
cuillere
plat a pain

e Couche 6: 3908-3872 av. J.-C.

o 2 es

g = typ

S| & 10 11 13 20 22 30|40 42 50|80 total

1 bouteille 2 1 1 4
jarre 59 5 64
marmite 1 1
gobelet 7 4 11

3 |bol L d 4
coupe 2 2
écuelle i 3 2 8

4 lassiette 4 4 10
plat 8 T 9 24

5 |godet 3 2 5
total 830013 18228 2110 2 138
cuillere
lat & pain

1b| Zurich-Kleiner Hafner (ZH, CH)

Bilbiographie: Suter 1987

Dégraissants non décrits

2 Couche 4E: 4040-3803 BC cal

ol ©

E’) E types

S|Le 10 11 13 20 22 30/40 42 50|80 total

1 bouteille 3 2 5
jarre 20 20

o |marmite 1 1 2
gobelet 7 3 10

3 |bol i i 2
coupe 3 1 4
scuelle 1 1

4 |assiette 1 4 5
plat B 2 6

5 |godet Bl 1 6
total 34 5 312 114 1 1 61
cuillere
plat a pain

2a| M ier-Fischergéssli (FR, CH)

Bilbiographie: Ramseyer 2000

Dégraissants standards 100%

= Couches 1 a 4: 3895-3820 av. J.-C.

S| o

@a E types

8| & 10 11 12 13 20 22 30(40 41 42 50 52 60 62|70 80 |total

4 [pouteille 3 1 4
jarre 24 5 2 31
marmite 1 1 2
gobelet S 1 7.

3 |bol 2 1 3 2 1 9
jatte =3 2 6
grande jatte} 2 5 7
coupe s 6 8 1117
écuelle 22 1 6 "

4 |assiette 4 7 2 1 14

| __Iplat 8 =3 4 15
total 50 14 BERIBIE 21 83E1R20 4 il 11123

2b| Muntelier-Dorf (FR, CH)

Bilbiographie: Gauthier 1985

Dégraissants standards 100%

2 3867-3854 av. J.-C.

S| o

@ % types

8| s 10 11 12 13 20 22 30[40 41 42 50 52 60 62|70 80 |total

1 bouteille 2 2
jarre 40 42, 1 53

2 |gobelet 7 4 PP

3 |bol 4 8 12 3) 27
jatte 2 3 1 6
grande jatte] 2 1 3
coupe 352 J 7 21 17
écuelle 4 2 7 15

4 |assiette sl 12 26
plat 3.5 1 4 13

|__lfotal 72 516 1B S 7 21 3 24171

2c| Muntelier-Strandweg (FR, CH)

Bilbiographie: Carnes 1997, Mauvilly et Boisaubert 2005

Dégraissants standards 100%

o Couche 4

S 2 types

g T YPp!

8] & 10 11 12 13 20 22 30|40 41 42 50 52 60 62|70 80 jtotal

1 bouteille 1 1
jarre 30 30081 61
marmite 1 1
gobelet 4 4 1 1 10

3 |bal i 2 1 4
coupe 2 il 3
écuelle Re2 1 2 i 7

4 fassiette 1 1 3 5
plat 7 4 1 3 1 16

5 |godet 1 1 2
total 45 6 a2 ] 1 110

& Couches 1a3

of ©

2 = types

5 & 10 11 12 13 20 22 30[40 41 42 50 52 60 62|70 80 jtotal

1 bouteille 1 1
jarre 37 20 4] 1 62

2 {gobelet 4 7 2 13
bol i 1 2 A s 8
jatte 2 2iestnesd 6
grande jatte 1 1 1 3
coupe 2 1o SRS 3 17
&cuelle 385 1 BED) 4 20

4 |assiette 8 4t 1 1 8 1 23
plat T8 2 4 2 22

5 |godet 1 1

| _ltotal OSN3 19T 0 1 22wre 3 e =] e el 176
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Lc
3 | Corsier-Port (GE, CH) 4 [Twann (BE, cH)
Bilbiographie: Seppey 1991 Bilbiographie: Stockli 1981 a et b
Deégraissants non décrits Dégraissants standards & 99%, quelques importations au calcaire
o Couche 3: 3859-3856 av. J.-C. g = UH: 3405-3391 av. J.-C.
‘5-)1 g types 2 E types
E E 10 11 20 22 30/40 42 50 52 62 |total 8] & 10 11 12 13 20 21 22 30|40 41 42 50 52 60|70 80 |total
1 [jarre 39 17 1 57 1 fjarre 1 1550 1il=2 12
marmite 2 1 3 2 jmarmite 3 3 6
2 gobelet 9 1 10 total 1 AT 4] 2 18
bol 1 2 22 2 42 4l 43 & s 0S: 3596-3532 av. J.-C.
3 ljatte & 4 7 \% % types
ggilie e 1 i = 12 8| s 10 11 12 13 20 21 22 30/40 41 42 50 52 60|70 80 }total
écuelle o 6 10 4 |pouteille | 2 2
4 |assiette 3 3 6 jarre 125 320012 111425 1 198
plat 4 3 7 marmite 5 1 21 9)
5 |gocet T 3 A 2 |gobelet & 3 4 3 15
bol 2 3 4 2 a5
total G DA e AT A s e aliatie 12 2 1 3 1 2 1 22
7 grande jatte| 9 20 12
5a| Egolzwil 4 (LU, CH) s S = 3 7
Bilbiographie: Bill 1983 écuelle 12 i ; 12 1 i gg
5 " A 4 |assiette
Dégraissants non deécrits plat oo 5 13
2 3958-3798 BC cal 5 |godet 1 5 3 9
e types total 183 19 42262022 R ey 357
Ll E e MS1: 3649-3607 av. J.-C.
3] & 10 11 13 20 22 30,40 42 50 52 60 62| 80 |total sl 2 types
" <l E
4 [pouteille ! 2 3 g s 10 11 12 13 20 21 22 30[40 41 42 50 52 60|70 80]total
jarre ; 161 1 QR 2112 4 5 196 flm 16 2 3 5 5 5 3 170
marmite 7 2 4 1 14 marmite q 3 1 5
gobelet 11 371 1 5 1 22 2 lqobelet 1 2 i 5
bol A2 7 o SRA(TESET | VR S Ve e e 52 bol AT 1 i 2 15
3 |jatte 16552 4 1 et D=4 i 8e e 3aih 57 3 fiatte 13 2 4 112 1 6 29
grande jatte| 3 T 1 1 19 grande jatte}] 5 1 1 et 1 10
coupe B 1 25..8 .2 42 a1 . ]
4 ecuelle 10 oD R 2 1 36 4 |assiette S e 6 1 14
assiette s el 14 1 40 lat B2 9 19
plat 5.8 6 1 20 5 |godet 1 2 3
5 |godet 1 1 o) total I T e G 0 P S ) 1 278
total 253 27 4 28 65 16|30 28 19 12 17 6] |505 il
Q 1 = o
5b] Egolzwil 5 (LU, CH) ol xS. 3702-3662 av. J.-C.
ol = pes
Bilbiographie: Wyss 1976 2| E
s e S| & 10 11 12 13 20 21 22 30|40 41 42 50 52 60|70 80]total
Dégraissants non décrits -
1 bouteille 1 1
< 3940-3709 BC cal jarre 23 14 1 2 2/2 1 45
ol o marmite 1 2 3
8| iypes 2 |gobelet 5 1 2 1 9
3] & 10 11 13 20 22 30/40 42 50 52 60 62| 80 |total bol . B 1 1
5 jatte 5
1 liarre GoLe 9 1] 1 83 TR >
2 marmite 1 1 coupe 1 4 1] 6
écuelle 2 1 2 1 6
gobelet 3 3 1 4 |assiette 4 4 6 ity
5 ol 3 3 plat 8 4 4 16
jatte 2 2 5 |godet 1 1
coupe 1 1 total 47 11 16501 24 215 2 1 1}109
écuelle o2 1 4 cuillere
4 |assiette 1 1 plat & pain
plat 1.2 3 2 US: 3838-3768 av. J.-C.
5 |godet 1 1 _% % types
total 76 10 e G sk 106 5| s 10 11 12 13 20 21 22 30/40 41 42 50 52 60|70 80]total
5c| Egolzwil 2 (LU, CH bouteille U g 4
- _g - Ly, ch) " Jiarre 52 5.1 21 1 2 64
Bilbiographie: Wey 2001 s 2 1 2 1 5
Dégraissants non décrits 2 |gobelet 6 1 2 ] 1
bol SRS 4 6 SEHGIRIGIA 35
s Couche Il 3 iatte 10 3 15 s obE o 69
08; = types grande jatte| 2 1 1 4
21 E coupe =3 2 a1 9 1] 27
3] & 10 11 13 20 22 30{40 42 50 52 60 62| 80 |total écuelle Bet D 8 2 17
L 4 |assiette T ] 3 2 25
1 Jarre. 21 1 1 1 24 plat 16 3 4 3 26
* marmite 1 1 2 1 5 5 |godet 6 1 1 8
gobelet 8 1 2 11 total 17 12 TR 26 B 10 16T 3 1]296
bol S IR B LS e SRR 27 cuillere
3 Jiatte 2 2 5 plat a pain
coupe 3 0= 5 10| 29
écuelle i 3 5
4 |assiette e 1 5
plat 2 1 1 2 6
5 |godet 1 1
total SRR Sl R G T S N B
cuillere
plat a pain
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[6a] Auvernier-Port (NE, CH)

Bilbiographie: Schifferdecker 1982 et 1988

Dégraissants standards : 84%, coquilliers 15%, calcaires 1%

2 Couche Ill: 3627-3621 av. J.-C.

> 2 types

2l E

3] & 10 11 20 21 22 30|40 41 42 50 | 80 |total

1 ljarre 31 gi2 1211 45
marmite 4 2 6

2 |gobelet 104 1.5 8
bol ] e 4 6

3 |jatte 1 150 3
coupe 1 1
écuelle il 1 1 3

4 |assiette 5 1 1 7
plat T 2 9
fotal 50503l 3ma2 51 08al | 51 1 88

Z Couche Va-Va': 3728-3679 av. J.-C.

(e} [}

@: E types

SLE 10 11 20 21 22 30(40 41 42 50 | 80|total

1 bouteille i 1
jarre 39 1 2 42
marmite 2 1 3
gobelet 2 2
bol 2 a0 3 S 2 12

3 |iatte 5 5
grande jatte| 1 5 6
coupe 1 1 6 il 312
écuelle 1 1 4 6

4 |assiette 8 1 1 10
plat el 3 13

5 |godet 2 2
total 63 4 4 19 2[4 1. 12 2| 3] 114

2 Couche Vb-c: 3791-3785 av. J.-C.

(o] [}

g E types

3] & 10 11 20 21 22 30[40 41 42 50 |80 ftotal

1 liarre 17 1 18
marmite 1 1 2

2 gobelet 2 2
bol 2 1 5

3 |iatte 3 3
grande jatte| 2 3| 5
coupe 8 3

4 &cuelle 1 i 1 3
assiette 33 2 8
plat 8 8

5 jgodet ) ) 2
total 34 3.3 GESiE2 el o7

6b| Auvernier-Tranchée-Tram (NE, CH)

Bilbiographie: Schifferdecker 1982 et 1988

Dégraissants standards ou coquilliers

-

> 2 types

DiE

S 10 11 20 21 22 30/40 41 42 50 |80 |total

1 |jarre 6 SR3s213 32

3 bol 1 1
jatte 1 1 2

4 assiette 1 1
plat 1 1
total 6.1 9: 3 4 44 37

7 | Hitzkirch-Seematt (LU, GH)
Bilbiographie: Wey 2001
Dégraissants non décrits
ED Couche 0S: 3758 av. J.-C.
o types
3| E s
8] & 10 11 20 22 3040 41 42 50 52 62| 80|total
1 |jarre 56 4 1 2 63
9 marmite 1 3 4
gobelet 13 2 z 1 18
bol 362 At Tz 9
3| jatte 2 1l 1 5
grande jatte| 5 1 Al 8
coupe 2 8 41 14
écuelle 2:.7 5 4 2] 20
4 | assiette 107 5 2 24
plat T 2 1 19
5| godet 1 251 4
total 10824 N aE 2385 3| R8N 1 2 1] 6]188
cuillére
8 |Seeberg-Burgéschisee-Siidwest (BE, CH)
Bilbiographie: Strahm 1957-1958
Dégraissants non décrits
0 3760-3748 av. J.-C.
g 2 types
3| E i
8] 8 10 11 13 20 21 22 30/40 41 42 50 52 | 70|total
1 |bouteille 1 1
jarre 65 34 5 10 114
marmite 2 1 3
2| gobelet 3 3 1 7
bol 5 1 4 qe 20 e i ] 20
3| jatte s 1 5 1 19
grande jatte| 7 S 11
coupe 2 8 1 8
écuelle 53 3 1 14
4| assiette ety 7 21
plat B 8 2 12
total diZede i 385 2 R4 314 28 2011|1230
cuillere
9 | Thielle-Mottaz (NE, CH)
Bilbiographie: Schwab 1999
Dégraissants standards
o 3719-3699 av. J.-C.
& 2 types
LS
3] 8 10 11 12 20 21 22 30{40 41 42 50 52]total
1 |bouteille 1 1 9
jarre 193 76 10 2 39| 1 321
marmite 4 4
2| gobelet S7b 6 322 51
bol 19558 4 Sa 46
3| jatte 1258 1 1 1F =3 21
grande jatte| 16 4 8 1 3 528
coupe Bl 6 LY
4 écuelle 18 16 11 1 46
assiette 31 32 21 84
plat 64 15 4 22 1 106
total 401 86 4 87 10 72 46/ 3 1 16 1 3|:728
cuillére
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10| Nidau-BKW (BE, CH)

Bilbiographie: Hafner, Suter 2000

Dégraissants non décrits

0 Couche 5: 3410-3398 av. J.-C.

S %‘3 types

DlEE

8| & 10082080 total

1|jarre 6 10 1l 17
marmite 1 1 2

2 gobelet 1 1
bol 1 9l

3| grande jatte] 1 1

5| godet 4l 1
total 9 11 3 23

11| Sutz-Lattrigen-Riedstation (BE, CH)

Bilbiographie: Hafner, Suter 2000

Dégraissants non décrits

< 3393-3388 av. J.-C.

o 2 types

8| E

S| 10 20 22 30|50 52 60ftotal

1|jarre 12 17 6 38
marmite BEES 2 10
gobelet 2 =l 4
bol 1 158 3

3|jatte T 1 3
grande jatte| 1 1 al 3
total 168250 | 0 Eod ] 1 58

13| Bruére d'Allichamps-La Grange (Cher, F)

Bilbiographie: Rialland 1991

Dégraissants anguleux, calcite?

o 4219-3980 BC cal

& 2 types

8| :

3] & 10 11 20 22|40 42 50 |total

1 | bouteille 4 1 5
jarre 1 1 7 11 10
marmite 2 2
gobelet 1 2 3
bol 1 172 4

3|jatte 2 2
grande jatte 2584 3
coupe 2 2

4| écuelle 1 1
plat 1 3
total g8 2 2 4417 1 1.] 35
cuillere
plat a pain

14| Saint-Pierre-de-Curtille-Hautecombe (Savoie, F)

Bilbiographie: Marguet 1995, Rey 1999

Dégraissants cristallins ?

2 3842-3835

g 2 types

g E r

3] & 10 20 22 30|40 50 total

1|jarre g 211 10

2 | marmite 1 1

3| bol 1 1
grande jatte 1.2 3

4| écuelle 1 1
total B2 2 D203 16

15| Cohons-La Vergentiére (Haute-Marne, F)

Bilbiographie: Lepage 1984, 1992

Dégraissants calcaires

o 4343-3709 BC cal

o] ©

;cha E types

8| & 10 11 20 22 |40 42 60 |total

1 | bouteille 1 d
jarre 2 5 d 8
marmite 4 4 5 10
gobelet 1 2 3
bol 2 3 5

3| jatte 1 < S e 6
grande jatte 9.1 ..2]1:12
coupe 3 3

4 écuglle 2 2
assiette 1 2 1 4
plat 1
total 102 N 024 8 e S| EI5D
plat a pain

12| Yverdon-Garage-Martin (VD, CH)

Bilbiographie: Kaenel 1976

Dégraissants standards a70%, coquilliers 30%

2 Couche 14-16

S 2 types

e

S| & 10 11 20 22 30|40 42 50 60|total

1 |jarre 21 18 E 43
marmite 1 1

2 gobelet 1 2 3
bol g 1 el =6

3 |jatte 1 2 3
grande jatte| 1 1 2
coupe 1 1

4 |assiette 1 2 3
plat 3 2 1 6
total Ze2no e G oD 1] 68

2L Couche 18-19

) % types

D=

S| & 10 11 20 22 30|40 42 50 60]total

1 |jarre 4 2 8le2 11

2 |marmite 1 1 2

3 jatte 1T 2
grande jatte] 3 2 2 7

4 |plat 2 %
total 8 2 203048 2 24
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17a|Clairvaux-les-Lacs-La-Motte-aux-Magnins (Jura, F)
Bilbiographie: Pétrequin A-M. 1977, Pétrequin P. 1989 16| Ambérieu-en-Bugey-Le-Gardon (Ain, F)
. ; ; < = =
Dégraissants a la calcite ou calcaires 98%, standards 2% Bilbiographie: Wernli 1995
2 he V: -352! . J.-C. (? : 2 P
5| @ tcy(;: 2 V; 3099:3929 . J.C. (7) Dégraissants non décrits
2l £ o) 2 =
il 10 11 20 22 30]40 41 42 50 52 60 [70]total el Couche 40/42: 3795-3662 BC cal
4 [pouteille 1 1 2 o = types
jarre 1 20 7 2 30 gl E
marmite 1 4 1 5 ol &£ 10 22 30/ 40 42 50 52 |total
gobelet 2 2 4 3 11 1|jarre 10 10
bol 5 8 el 14 3
b marmite
3 |jatte 3 3 1 7 2 1 1
grande jatte 4 1 1 6 gobelet 1 1
coupe 1 3 4 bol 1 i “
écuelle 1 4 5 3| jatte 1 1 3
4 |assiette 2 o) oot
plat e 3 12 grande jatte 3 1 4
total SS9 42 5 17 7 99 4| assiette 1 il
—li—L'a‘é e 5| godet 7 y
17b|Clairvaux-les-Lacs Vi (Jura, F) otal
Bilbiographie: Pétrequin, Jammet-Reynal 2005, Jammet-Reynal 2006 1 2 115 1 1 2 23
Dégraissants calcaires ou & la calcite 99%, standards 1%
o
5| @
g E types
8] 8 10 11 20 22 30{40 41 42 50 52 60|70 |total
1|jarre 13 2 1{40 4 2 62
marmite 1 6 7
2 gobelet 3 4 1 8
bol A 5 7 2 2 21
3| jatte 1 2 9 12
grande jatte| 2 1 2 9 14
coupe (i ol 41 3 10
écuelle e 1 3
4| assiette 1 1 2 4
plat 4 6 6 2 18
5 | godet 1 1
total 26 10 s G 61 26 5 4| 21160
cuillere
lat & pain
17§aairvaux-les-Lacs XIV (Jura, F)
Bilbiographie: Pétrequin 2005, Templer 2006
Dégraissants a la calcite ou calcaires 99%, standards 1%
2 "I Couche 6 0 Couche 3
_ng): % types 4%, % types
g s 10 11 20 22 30]40 41 42 50 52 60 |70]ota| 3| & 10 11 20 22 30|40 41 42 50 52 60 |total
1 ljarre 2 12 4 1 1914 bouteille 1 1
manmite 2 2|Jiare 1 17 3 15| 522
2 |gobelet 2 4 1 1 8| [marmite 2 2
bol 1 RS ] 51 _lgobelet 1 32 1 7
3 Jiatte 1 1 2| |bol 2 2 1 2 . g
I 1
coupe D 2] 3 Jiatte
Scuelle 2 1 3|__lgrande jatte 1 1
4 |assiette 1 1 2 coupe 2 2
plat 253 1 4 ecugll‘e 1 1
total e B 2 48] 4 i 1
— plat 1 1
[Blpiatalpain fotal Pl PR e e [T
ig sonche o cuillere
_;3): % types plat & pain
5| 8 10 11 20 22 30[40 41 42 50 52 60 |70 jtotal}.2 Couche 2
pouteille 1 2 112‘3 _% % types
ot = ! g ! 8] & 10 11 20 22 30]40 41 42 50 52 60]twtal
marmite :
gobelet 1 4 1 6|1 liarre - 1 2? 3 1 3;
51 ., [marmite
3 .‘;‘3{6 1 e . 512 lgobelet 2 iz 1 il
& bol 4 2 1 7
écuelle 1 i 11 1 3t 10
4 |assiette 2 1 313 | g
at 1 1 o|_lgrande jatte 2 1 3
[ [total PR iiaid) e [ ; : 3 : 2
cuillére 4 lassiette 1 1 2
plat a pain at 2 2
2 Couche 4 5 |godet 1 1
% 2 types total 8300 103130 (e ] A
=| & plat a pain
S| & 10 11 20 22 30|{40 41 42 50 52 60|70 |total
1 ljarre 1 7 3 11 -g - Couche 1
i 1o = types
5 marmite 1 . el £
gobelet 1 31 3| 10 11 20 22 30]40 41 42 50 52 60 ]total
3 fistte 1 2™ Tvouteille 1 1 2
grande jatte| 1l 1 1 311 ey 3 18 3| 24
7 assiette 1 1 1 g Em—rs > 2
_“Bl_at 2 1 t 4 8
total 4 1l | oRE D G e 30 gzlbe'e '14 3 -
plat a pain 3 liatte 1 1|0 2 &
grande jatte| 1 1 4 6
coupe 1 2 3
écuelle 1 1 2
4 |assiette 1 1 2
plat 2 4 3 9
total 14 4 9 126 g 4] 67
cuillére
plat & pain
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19| Lapalisse-Chez Duret (Allier, F) 18| Chaley-La Balme a Gontran (Ain, F)
Bilbiographie: Liégard, Urgal 2000 Bilbiographie: Treffort, Nicod 1999
Dégraissants non décrits Dégraissants anguleux, calcite?
@ 2
ol o Sl o
_g: = types ;93’ = types
3] 8 10 22 |40 42 62 |total 3l & 10 20 {40 42 50 60 |total
1 bouteille 3 3 1 | bouteille A B 1 6
jarre 1 4 5 jarre 2 2 4
2 | marmite 1 1 2 | marmite 1 1
3| jatte 1 1l 2 3| jatte 2 2
écuelle 1 1 2 total
4 plat 2 2 a 281182 2" 1113
total L e {5
cuillere
plat a pain
20| Montmorot-Le Chateau (Jura, F)
Bilbiographie: Pétrequin 1977, Pétrequin et Pétrequin 2005
Dégraissants a la calcite ou calcaires 93%, cristallin 7%
= 9 J - - 21| Lavans-lés-Dole-Moulin-Rouge (Jura, F)
S t = Bilbiographie: Pétrequin 1971, Pétrequin et Pétrequin 2005
= e S x 5 : S
;93) £ YP Dégraissants calcaires ou a la calcite 76%, cristallins 24%
Sl s 10 11 20 22 30{40 42 50 52 60 |total 5
1 |bouteille 2 2 5l e types
jarre 7 6 3] 16 sl E L
marmite 5 9 7 3] & 10 11 20 22 30 |40 42 total
2 gobelet 2 2 2 1 7 1 |jarre 1 2 3
bol 1553 4 marmite 1 1 2
3|iatte e oA 2| gobelet 1 1
grande jatte 1 I | bol 3 1 4
oUPD 1 1 3|jatte 2 1 3
écuelle 1 2 3 grande jatte 2 2
4 | assiette 1 2 3 2| coupe > 7 3
plat 4 Z 7 écuelle 1 1 2
5| godet 1 9 plat 2 1 8
total 32 0 6 A8 8|59 total D Bl ] i i | 1) i) 23
plat a pain plat a pain
cuillere cuillere
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