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Aufpassen: -Nimm die' Nummer 30 vom 27.Juli’ zur Hand,
schlage Seite 894 auf und schaue dir die Zeichnungen tiber die
R’ublztypen an:.

Friihkarotten sind. recht; dagegen sind Spéatkarotten und
Feldrubli verwechselt, was dir ubrlgens bei der darunterstehen—
den Erklarung auffallen musste

lUnd nun an dle A'rbezt:

Um' Mitte August herum gibt es leere Beete; denn die
Spitkarotten (Meaux, Chantenay, Berlicumer). und die Zwiebeln
sind erntereif geworden. Die erstern werden entlaubt und im

Keller in Sand oder Torfmull aufbewahrt aber nur gesunde

“Ware.

Die Zwiebeln werden vom Boden losgeldst und zum Trock-
nen 1—2 Tage an Ort und Stelle liegen gelassen. Dann werden
.sie sorgfdltig, unter Schonung.der- schiitzenden. Pergamenthaut,
geputzt und gut kontrolliert; solche mit weichen Stellen (Féul-
nisherden) und auch stark deformierte werden gleich in der

-Kiiche verwendet. Die gesunden Zwiebeln werden geziipft, ge-

_biischelt oder in Harassen versorgt und trocken aufbewahrt.

Wann sind die Zwiebeln reif? Wenn sich das Blattwerk
" von-selbst, also in natiirlicher Weise niedergelegt hat-und die
Rohre diirr geworden sind. Die Zwiebeln haben gefunden; sie
hétten fiir den Austrieb des Bliitenstengels im nichsten Friih-
jahr genug Reservestoffe angelegt, weshalb die Blétter nicht
‘mehr notig waren und darum absterben.  Dieser  natiirliche
Vorgang wird noch recht hdufig gewaltsam unterbrochen, indem
man schon im Juli die Rohre gewaltsam niederlegt und zum
fruhzemgen Absterben zwingt.  BEin krasses Beispiel von Un-
verstand! Und, die Folge davon" Gewichtsverlust und weniger
haltbare Zwiebeln:

: })le so leer gewdrdénen Beete werden dﬁr’chlockert und
:dann -sofort mit Winterfreilandgemiisen angesit:

3-Reihen: Rippenmangold; 5 Reihen: Schnittmangold, Winter-
-salat (Sorten: Nansen, Herkules, Friihlingswunder), Winter-
lattlch 6 Reihen: Winterspinat (Sorten: Breltblattenger Riesen,
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sehr beliebt und praktxsch im Gebrauch p
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" Diese Tischli sind sehr billig zu verarbeiten, sind.

Kreuzstlcharbelt etwas Stramin, dam!t
beit exakter wxrd. Kontraststlckgam. oY

sticharbeit béginnen‘

Wegleituhg

Riesen Eskimo und auch die Sommerspinatsorte No );
hen: ‘Niisslisalat (Sorten: Breiter hollindischer, 16ffelb;
dunkelgriiner vollherziger). Ich ziehe auch hier die
der breitwiirfigen vor; denn es wird so nicht nur. Sameé ¢
spart, sondern es ist auch bequemer und sauberer et
Randsaat: Winterkresse, amerikanische. 'Ja nicht™ Vet
Denn sie ist blutreinigend, Vltammspender und eme. ]
wirksame " Arznei flir den Magen Und erst noch’ Vde

Auch beim Buschbohnenbeét geht es mit de Ernte
Ende. Hier wird das Gestiude dem Boden eben abges‘?hjﬂ
aber nachher sorgfiltig durchlockern, damit die” St
baktenenre)chen Wurzeln nicht ausgehackt werde

Und - 9etzt erhdlt auch gleich das Tomatenbeet eine

frucht:
= Wmterkresse, S

e - —3¢-| — = Nusslisalat, beide.
—___)(-_:5_(__-_ August in die Tomaten
T T oIl 1m september wird dand
e x - -;(---x-- ~{  stiude abgerdumt.. EP€ S
° e e o s.e - = ‘Mitte August werden di¢.

i entgipfelt und -alle
fernt; wir zwingen so die Pflanzen, nun ihre & nzd
Reifen des vorhandenen Fruchtbehanges zu verwen

Damit wire unserem Grundsatze gemiss in :
und Pﬂanzland ]eder leer .gewordene Platz wxedel'

‘Es wird weiter gelockert und gejitet. . Auchdie.
bekimpfung geht weiter. Stark. gefdhrdet ‘sind el
Sellerie und Lauch; den erstern bespritzt- ‘man
haltigen Préparaten, und Lauch wird gegen- die.
mit Gesarex durchstdubt. - =

Vom August an darfst du, wenn dlr deme'
ist, nichits mehr ernten, auch wenn es dich
Pflanzen haben ein kriftiges Blattwerk notig,
stock wieder nachfiillen zu kénnen. .
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