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S

den Wald hin. Es dunkelt frth. Der Wind
hat sich gelegt, Rauhreif hiingt an Bii-
Schen und Bfumen. Der Himmel ist von
Sternenlicht fibertaut. Aus totem Laub
Streicht winterliche Kithle, Verlassen-
Reit...

" Schweigend gehen sie ftirbas. Auf ein-
mal sagt Stebler:

"Puh! Es ist kalt. Komm, Mutter, wir
wollen heim, zum warmen Ofen."

Daheim, in der warmen Stdcklistube,
ist es traulich und behaglich. Der grine
Kachelofen strémt eine gute Wirme aus.
Der alte Biifettschrank spiegelt im Lam-
renlicht, die Beschldge funkeln. Die
Suniswalderin tickt in die Stille.

Fritz Stebler setzt sich in den Iehn-
stuhl und greift nach der Zeitung. Dar-
iber hinaus schielt er zuweilen nach
seiner Frau. Es ist ihm nicht ganz
wohl...

"Schdn haben wir es doch jetzt, ghll
Mutter." Lisebeth hebt ein wenig hilf-
los die Schultern und 1l8sst sie er-
schdpft sinken:

"0h ja, manchmal fast zu schdn..."

"Eh, was willst, man muss sich ins
Guthaben such schicken/lernen."

"Eben fa", entgegnet Lisebeth mide.

Fritz legt die Zeitung rasch hin und
sagt:

"Komm, Mutter, wir spielen ein wenig
Schwarzpeter." Er dreht die Stehlampe
an, sie setzen sich zum Tisch und spie-
len. Zweil Runden. Aber es ist ein laues
Spiel, einsilbig und einschléfernd.

Stebler schiebt die Karten zusammen
und g8hnt. Er ist hungrig und miide,
trotz dem Guthaben.

Wir nehmen denk wohl zum Znacht ein

Hammenschnittli und Rettigsalat, wie an

andern Silvesterabenden auch? Oder was
meinst. Tisebeth?"

Gerade wie sie sich zum Essen setzen
wollen, klopft es.

FOR KLEINERE FAMILIEN

Beefsteak mit Kriiuterbutter. Fiir zwei Per-

Es wird die Post sein, sagt Frau Steb-
ler und geht hinaus. Fritz Stebler be-
ginnt zu essen. .

In der Kliche hebt ein heimliches Flu-
stern und Raunen an. 'Yas war das nur?
Warum kam Lisebeth nicht zuriick?

Endlich geht die Tiire auf. Die Mutter
kommt herein, und hinter ihr, aus dem
Démmer auftauchend, ein rankes, schlan-
kes Wesen: Marieli!

Fritz Stebler 1l#sst die Gabel fallen,
dass sie klirrt. Ja, da stand sein Mei-
tschi, wahrhaftig. Und hat sie nicht
zwel lange, blonde Zdpfe um den Kopf ge-
wunden, genau wie frither?

H8rbare Stille fiillt die Stube. Aber
endlich poltert Stebler los:

"Dormer und Doria, was soll jetzt das
sein? In drei Monaten werden dir kaum
solche Zdpfe gewachsen sein. Was ich an
deinem Kopf sehe, ist nur ein Lugi-
wirch..."

"Eh aber Vater, mach doch jetzt nicht
so", beschwichtigt die Mutter, "sei es
Jetzt wie es will, das Meitschi hat
ZBpfe..."

Marieli kormt einen Schritt nBher una
noch einen. Mitten in der Stube bleibt
es stehen. Unverwandt sieht es den Vater
an, #ngstlich und schelmisch zugleich.

"Vater, du hast gesagt, ich diirfe
heimkommen, wenn ich wieder Zdpfe ha-
be... ich habe Zépfe, Vater, gleich, ob
man ein wenig hat nachhelfen miissen...
ganz gleich, Vater... Uebers Jahr
braucht niemand mehr nachzuhelfen...
Vater!!!" Marielis Stimme klingt weich,
aber die Augen blicken fest, fast trot-
zig zum Vater hiniiber.

Der ist so {ibernommen, dass er an sich
halten muss, um nicht laut herauszula-
chen. Statt zu lachen, macht er ein bit-
terbdses Gesicht und versteckt hinter

demselben doch nur seine Heiterkeit und
Freude an Marielis gelungenem Streich. -
In diesem Augenblick klopft es an die
Tiire. Herein tritt Meieli. die neuge-
backene Schwiegertochter:

"Guten Abend miteinander! Eh der tau-
send, bist du da, Marieli? Und gar noch
mit Z8p- ?" Den Rest verschluckt sie und
sieht fassungslos von einem zum andern.
Aber sie fasst sich schnell, dunkel
ahnend, dass sie yielleicht hier den
Retter in der Not spielen kdnnte. Ganz
harmlos sagt sie: ;

"Hans und ich fithlen uns driiben im
Haus, an diesem Abend recht einsam,
wollt ihr nicht hinfiber kommen und mit
uns Silvester feiern?"

Alles sieht gespannt nach dem Vater
hiniber. Der aber ist merkwiirdig schnell
entschlossen.

"Also denn, so gehen wir!"

Da fliegt Marieli auf den Vater zu und
unhalst ihn so krlftig, dass die fremden
Zbpfe ein wenig ins Wanken kommen. Vatar
Stebler ldsst es geschehen.

"Bist ein Nichtsnutz, Meitschi, ja ja,
das ist wahr!" Marieli aber lacht gar
froh, greift nach der Hammenplatte und
der Rettichschiissel.

"So kommt doch jetzt, ich habe einen
furchtbaren Hunger... Wir bringen unser
Nachtessen gleich mit, Meieli."

Vater Stebler langt ins Ofenguggeli
und zieht eine Flasche Burgunder hervor:

"Habt ihr in eurem jungen Hausstand
schon einen Zapfenzieher, Meieli? Oder
muss ich den Stéckliausreisser mitbrin-
gen...?" Er war pldtzlich aufgerfumt und
guter Dinge, wie lange nicht.

"Vater, in unserem neuen Haushalt ¥in-
dest du im Augenblick weder Verz#pften
noch einen Zapfenzieher. Aber Gl¥ser!
Gléser! Wenn du etwas zum Hineingiessen
hast, wollen wir anstossen auf Marielis
neve Zdpfe." F. Schmid-Marti.

sonen braucht es: 2 Filetbeefsteaks, 1 kleine Scha-
lotte, 1 Loffel Bratbutter, 2 halbfingerdicke Scheib-
chen fricche Butter, 2 gestrichene Teeloffel voll
gehackte griine Kriiuter, etwas Salz, Ingwer oder
Pleffer. Lassen Sie die Beefsteaks gleich vom Metz-
- ger klopfen. Erhitzen Sie in einer Bratpfanne die
Schalotten mit Butter, legen Sie die Beefsteaks
h*n.lsein und braten Sie diese rasch auf beiden
Seiten, Dann fiigen Sie Salz und Ingwer oder

Pfeffer bei und braten Sie die
Stiicke nochmal auf jeder Seite
drei Minuten. Inzwischen wilzen
Sie die Butter in den Kriutern.
Diese wird nach dem Anrichten
sofort auf die Beefiteaks gelegt
und sofort serviert.

Reiskriistchen mit Zunge belegt.
Dazu braucht man: 125 g Reis,
1 Ei, etwas Butler, 2 Loffel Reib-
kise, Salz, 1 Tasse Gefliigel- oder
Kalbfleischresten, 3 bis 4 Schei-
ben Zunge, '/s 1 weisse Sauce,
1 Teeloffel griine Kriuter. Man
kocht den Reis in reichlich Salz-
wasser weich und lésst ihn ab-
tropfen, Dann mischt man ihn mit
Kise und Ei und bickt die Masse
in kizinen gebutterten Formchen
15 Minuten im Ofen. Inzwischen
hackt man das Fleisch grob, mischt

es mit Krautern und der heissen
Sauce. Beim Anrichten stiirzt mau
den Reis auf eine warme Platte,
belegt mit einer Schicht vom ge-
hackten Fleisch und oben darauf
mit einer Zungenscheibe.

(vebratenes Tiubchen mit Kar-
tofielstock. Die Téaubchen kauft
man ausgenommen, wascht sie
schnell ab und schneidet sie am
Riicken auf. Dann reibt man sie
mit Salz ab und kann sie dann
ziemlich flach in heisse Butter
legen und bratem. Dazu braucht
man bei jungen Tieren nur 12 bis
15 Minuten, bis sie weich sind.
Ein kleiner Kopf, ein dicker
Schnabel und weisse Beinchen sind
bei der Taube Zeichen der Ju-
@end. Dazu wird Kartoffelstock
gereicht.
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