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Sausd-und Feldgarten

Mit dem Monat Hdrz geht es sachte in
den Friihling hinein und in der Pflanzer-
schaft erwacht aufs neue das Sehnen nach
gartenbaulichen Taten. Und damit be-
ginne ich, dem Wunsche vieler Leser
unserer -"Berner Woche" nachkommend, mit
meinen Fegleitungen flrr die Praxis. Als

. Einleitung dazu will ich heute ein ak
‘tuelles Thema wihlen: :

Es steht nicht in den Sternen ge-
schrieben. Aber es gibt heute viele
Pflanzer, welche das Gegenteil behaup-
“ten. Mond, Sterne und besondere Tage -

" auch etwa noch alte Bréuche - befehlen
ihnen, wann und wie man in Garten und

Pflanzland die Arbeiten verrichten soll. -

(Ganz besonders wichtig ist ihnen hier
der Hond. Er bestimmt ihnen nicht nur
das Wetter, sondern auch die Zeit der
Aussaat und des Pflanzens. "Alle Boden-
erzeugnisse sét man nach ihrer Lehre im
abnehmenden, alle andern Gemiise im zu-
nehmenden Mond. " Sehr einfach, nicht
‘wahr? Aber auch sehr dumm! Ich kannte
eine Frau, die ihre Bohnen Mitte Mai
nicht steckte, weil abnehmender Mond

war. Um alles in der welt war sie nicnt
zu hewegen, das schfne, warme Wetter
zum Bohnensetzen zu beniitzen. So wartete
sie auf den zunehmenden Mond; denn nur

-dann winden sie sich die Stecken hinauf.

Aber einsetzendes Regenwetter verhin-
derte sie, die Bohnen im "Neu" zu set-
zen; am letzten Tag "Neu" musste es aber
noch erzwéngt sein: die Bohnen wurden
"eingedeckt". Ertrag miserabel!

Zum Mond kommen noch die "Zeichen",
die Sternbilder. Diese aber sind lauter
Phantasiegebilde und in unendlichen
Weltfernen von uns weg. Hast du wirklich
schon einen "Fisch" am Himmel gesehen?
Man kdnnte aus diesem Sternbild auch
alles andere machen. Und dieser "Fisch"
soll nun bewirken, dass im Haselacker,
irgendwo auf dem Stéublein Erde, die
Riibli glatt werden? Glatter Unsinn! Wir
haben hier typischen Aberglauben, um
nicht zu sagen Gdtzendienst. Und ich
kénnte noch an vielen, andern Beispielen
zelgen, was er an den Ertrigen unserer
Pflanzungen flir Unheil angerichtet hat.

Und dann die besonderen Tage: Zum Bei-
spiel der Glaube an die "Eisheiligen”,
wo doch erwiesen ist, dass es auch in
der zweiten/Hdlfte Mal auch noch Nacht-

froste gibt. ‘Bohnen soll mam bekannt—
lich nach diesem Glauben am Bonifazius-
tag setzen, wenn es doch im Kalender
"Bohni-Fazius" heisse. Wie viele Hauser
gibt es, wo die "Prattig" weniger stau-
big ist, als die Bibel. Umgekehrt wéare
es besser! :

Endlich wirken sich auch gewisse
Bréuche, wie das Abbléttern des Selle-
ries oder das Entbléittern der Tomaten
W a m. schwer ertragsvermindernd aus.

Also, in den Sternen steht es nicht
geschrieben. Der rechte Pflanzer hat
einen andern Glauben und andere Metho-
den. Er glaubt an den Schopfer allen
Lebens, der uns den Verstand und die
Vernunft gegeben hat. Und die sagen uns:
"Wenn du im Gemfisebau Erfolg haben
willst, so lerne suerst die Pflanzen
und ihre Bedirfnisse kennen und richte
die Behandlung darnach ein.” Das ist der
rechte Weg, der zum. gewiinschten Ziel
flihrt: Hochstertridgnisse herauszuwirt-

schaften. Die Natur sei unsere Lehr-

meisterin! Gewiss, den Weg, den sze uns
weist, wollen wir gehen, dann werden wir
nie mehr an den Pflanzen gesunde Blétter
entfernen. Also ihnen helfen, statt sie
zu vergewaltigen! Aber wir kdnnen noch
mehr tun. Mit Hilfe wissenschaftlicher
Kenntnisse kdnnen wir die Natur "ver-
bessern".: Wir sien zB. in Reihen, statt
wie die Natur, breitwiirfig; denn die
Erfahrung beweist, dass nur bei der
Reihensaat HSchstertrégnisse mdglich
sind. Und so ist der Wissenschafter,
der Forscher, unser bester und zuver-
léssigster Gehilfe.

Meine Wegleitungen griinden sich auf
ihre Forschungsergebnisse und die damit
gemachten fraktischen Erfahrungen. In
diesem Sinne wollen wir nun zusammen
"gartnen", sowohl mit Gemiisen; als auch
mit Blumen. G. Roth

Wir guizeln auch fiir Ostern

Haselnussleckerli: 200 g geschélte,
gemahlene Mandeln und 300 g gemshlene
Haselniisse verriihrt man mit 400 g Staub-
zucker und zwei Eiweiss, gibt das abge-
riebene Gelbe einer Zitrone,
Zimmt und 80 g gewiegtes Zitronat dazu
und rollt diesen Teig fingerdick aus.’
Man driickt ihn in FSrmchen aus, schnei-
det sie voneinander und backt sie in gu~
ter Hitze. :

Schokol adenstengel: 100 g Butter,
gibt men mit 90 g Zucker, 180 g geriebe-
ner Schokolade und einer Tasse Milch auf
mittleres Feuer, und rilhrt langsam, bis
die Masse zum Kochen kommt. Nach dem Er-
kalten wird sie mit einem Ei vermengt.
Mit dieser Masse bestreicht man I8ffel-
biskuits (sog.: Maultdschli), klappt

etwas

immer zwei zusammen und serviert sie zu

geschlagenem Rahm. -

lauer Milch angeriihrter Hefe, 260 g Zuk-

ker, 150 g Schweinefett oder Oel, 50 g
gemahlenen Mandeln und einem halben Li-

ter Milch, wirkt man einen guten Teig,
den man aufgehen lésst. Dann formt man
ihn zu zwei l#nglichen Stollen, ldsst
sie nochmals gehen, und b3ckt sie in
mittlerer Hitze. Man bestreicht die

Stollen nach dem Backen mit geschmolze-
ner Butter und bestreut sie mit Zucker.

J.R
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