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Spargeln mit gehacktem Ei

Die Spargeln sollen jung und
zart sein. Sind die Stiele in Pa-
pier eingewickelt, dann scheue
man sich nicht, die Papierhiille zu
entfernen, um - das Wurzelende
kentrollieren zu konnen. Die Spar-
geln werden vom Kopfchen weg
gegen die Wurzel gertistet. Ganz
junge Spargeln werden geschabt.
Anf jeden Fall nur ein Schilmes-
ser beniitzen, damit man nicht zu-
viel Abfille hat. Nun werden die
Spargeln gebiindelt, mit Faden
umbunden und, mit den Kopfchen

nach oben, in einen hohen Sup-
pentopf gestellt. Dem Salzwasser,
das nur knapp den Anfang der
Kopfchen erreichen darf, wird ein
Zitronenschnitz  beigefiigt. Das
Spargel kann man hher
als Suppe verwenden, mit den no-
tigen Hinlagen versehen. Beim An-
richten werden die Spargeln mit
einer «sauce hollandaise» serviert,
oder die Spitzen mit Kése und ge-
hacktem, hartgesottenem Hi iiber-
streut und mit ausgelassener But-
ter iibergossen.

Eine Eleine Delikatesse

Pro Person schligt man 2 Eier
in eine Schiissel, hackt, wieder-
um pro Person, 30 g Schinken
fein und wiegt etwas Petersilie
und Zwiebeln. Zu'den verquirlten
Eier geben. In wenig Milch wird
1 Kaffeeloffel Fécule oder Mais-

. pulver aufgelbst, ebenfalls zu der

Eiermasse gegeben. Salzen, mit
Muskat und Paprika abschmecken,
Nun werden Eierférmchen (es sind
dies Emailférmchen, in denen man
die rohen Eier mit auf einen Aus-
flug nehmen kann) gut ausgefet-
tet. Die Eiermasse einfiillen, mit
Leukoplast verkleben und mit ei-
nem Bindfaden zusammenhalten.
In heissem, nicht siedendem Was-
ser dick werden lassen. Halbieren
und mit Salat und Kaffee ser-
vieren.
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Mit neidischen Augen be-
trachten wir oftmals, dass des
Nachbars Setzlinge viel rascher
und schoner anwachsen und
weit i als die uns
und doch haben wir scheinbar
genau gleich gepflanzt wie er.
Aber nur scheinbar, denn hi
ten wir uns genau geachtet, so
wiirden wir gesehen haben, mit
welcher Liebe und Sorgfalt je-
der einzelne Setzling zur Hand
genommen und gepflanzt wor-
den ist, und wie griindlich der
Nachbar seine Schiitzlinge an-
gegossen hat.

Damit die jungen Pflinzchen
beim Versetzen aus dem Saat-
kasten ins freie Beet keinen zu
Jangen Wachstumsunterbruch
erleiden,; muss man erstens dar-
auf achtén, dass sie gut pikiert
sind und einen schonmen Wur-
zelballen. aufweisen, den man
nicht verletzen darf. Setzlinge
soll man daram nie bei der
‘Wurzel fassen, sondern immer
an den Blattern, Zweitens muss
das Pflanzloch tief und weit
genug sein, damit sich die Wii-
zelchen senkrecht hinablassen
und nicht gekriimmt werden,
denn jede aufwirts gebogene
Wurzel muss sich erst wieder
miithsam nach wunten behren,
um anwachsen und Nibrstoffe
aufnehmen zu Kkonnen, und
das bedeutet Verzogerung des
Wachstums. Gut gelockerter
Boden und richtiges Angiessen
sind die weiteren Bedingungen,
wenn ein junges Pflinzchen so-
fort weiterwachsen soll.

Wenn man die Setzarbeit zu
zweit ausfilhren kann, so hat
sich die folgende Methode Hus-
serst gut bewiihrt, Zuerst auf
dem’ ganzen Beet die Pflanz-
locher stechen oder schaufeln.
Dann giesst das eine vorweg
jedes Pflanzloch mit Wasser
voll, wiihrend das andere sofort
den Setzling in diese «Vase»

hilt und die Erde vorsichtig

an . die Wurzeln scluebt und
andriickt.

Am besten pflanzt man an
bedeckten Tagen oder dann ge-
gen Abend. Muss man es doch
untertags besorgen, so werden
die jungen Setzlinge, wenn die
Sonne schon stark scheint, mit
eingesteckten kleinen Tann-
dsten leicht beschattet, so
wachsen sie viel rascher an
und liegen nicht so schlapp und
trocken in der Sonne. Diese
Massnahme erspart einem auch
das zeitraubende Wassertragen
und Ueberbrausen. Setzlinge
sollten nach griindlichem ein-
maligem Angiessen fiir Lingere
Zeit nicht mehr gegossen wer-
den.

Auch beim Sien gibt es man-
cherlei Metheden. Wir kénnen
aber durch richtiges Sien nicht
nur Saatgut sparen, sondern
auch gleich dafir sorgen, dass
die keimenden Pflinzchen bes-
ser wachsen und einander nicht
von Anfang an Platz und Nihr-
stoffe wegnehmen. Wir streaen
darum unsere Samen nicht
wahllos iibers Beet oder in die
Furchen, sondern teilen sie
nach Furchenzahl oder Rillen
ab. Ganz feine Samen mischen
wir mit trockener Erde oder
Sand, damit sie sich besser
verteilen lassen.

parsam sien -

Reihensalat istfasi in allen Féllen vorlellhnﬂ
Breiisalat. Die Reihen werden mit dem

termass in richtiger Distanz mit dem Fmger oder

etzholz markiert

Nach der Saat werden die Rillen zugedes

mit dem Rechen- oder Kréuelriicken je nachd

Saatgut schwach oder starker angeklopft.

und Zwiebeln z.B. verlangen festes Anklol
Kresse dagegen nur ganz leichtes, Die Salt
sind mit Tanndsten vor den Vdgeln zu suh\

Bei Setz‘mgen mit langen spitzen Wi
kleinem Wurzelballen verwendet man -
das Setzholz. Der Setzling wird senkre
Loch gehalten, dann sticht man mif dem
eiwa 10 cm nebenan schrdg in :
schiebt die Erde fest an die Wurzel |

;mlltl

n spanni man die Garfenschnur und zieht

irche um Furche mit dem Rechen oder Knéuel-

| sfilschdn grad der Schnur entlang. Je nach dem
| Saatgut wird nur eine 3-4 cm tiefe Rille oder eine

tiefere Furche gezogen

den Boden
eran

9

inzchen mit dem

iesskanne so tief als méglich

er. sondern rings um den ge-
Dricsten Setzling giessen

%

t starkem Wurzelbalien gi

i b
9eniigend iefe Pflanzloch mit dem Hand-
0, héili dana das Prliinzchen senkrecht

¢ Wand des Pflanzlochs, schiebt mit

erkhen die Erde an die Wurzeln .

pllanzen

Fiir jede Furche nimmt man nur das enfsprechend

abgemessene Saatquantum in die Schale und fasst

den Samen zwischen Ring- und Mittelfinger der

leicht gewslbten Hundlg(elchmusslg in die Rillen
gleiten

So hdlt man einen Seizling richfig in der Hand.

Wenn man ihn bei der Wurzel fasst, so verliert er

viel von seinem nahrhaften Erdballen und braucht

ldnger, um anzuwachsen. DerWurzelballen soflte
mdglichst unverletzt bleiben

um die junge Pllanze Mit der Hand oder mit dem
Schdufelchen zieht man ringsherum einen kleinen
raben zum Angiessen
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O arum audh nidht ?

Ich bummle durch die Gassen, ziellos, nur so aus Freude
am Bummeln. Da kommt mir in den Sinn, ich konnte eigent-
lich einen Bekannten besuchen gehen. Und richtig, ich treffe
ibn an.

«Sag, alter Kumpan, wie geht’s denn immery, sagte ich.

«Zeitgemiss; wenn es besser gehen wiirde, hitte ich
Jjedenfalls auch nichts dagegen», brummt er zuriick und sieht
mich dabei kaum an.

«Aber du wirst doch gute Arbeit haben, nehme ich any,
erkundigte ich mich teilnehmend.

«Guck dich um, du stehst ja direkt davor.

«Vor was denny, mache ich erstaunt.

«Nun, vor unserm Geschiift, das meine Frau und ich kiirz-
lich {ibernommen haben; Schuhe und Bekleidungen, wie du
sehen kannsty,

Ich drehe mich um, und tatséichlich stehe ich vor der
Auslage eines Ladens, die reichlich mit Ware versehen ist.

«Sicher ein gutgehendes Geschiift, das du da hast», werfe
ich hin, um ihn ein bisschen aufzumuntern.

«Verstehe auch etwas von Geschiftsfithrung», erwidert er,
wie mir scheint, leicht gereizt.

«Aber, mein Guter, davon bin ich iiberzeugt, sicher.y

«Hast du etwas dagegen?», bemerkte Bissig in seiner Art.

‘«Ach, warum denn sollte ich etwas dagegen haben? Im
Gegenteil, -ich finde es gldnzend, solch ein Geschift zu ha-
ben, kannst mir glauben, guter Freund.»

Im Grunde genommen beneide ich ihn nicht um die
Sorgen, die ein Geschift mit sich bringt.

«Heutzutage kaufen ja die Frauen das Verriickteste in
Sachen Schuhen, wie man weiss, - deshalb ist anzunehmen,
dass du hier eine richtige Goldgrube gefunden hast, nicht
wahr ?» meine ich, um bloss etwas zu sagen.

«Ja, eigentlich... du hast gut reden und... unter uns
gesagt, ich weiss nicht recht, woran das heg‘t aber mein
Laden will einfach nicht so richtig in Schwung kommen.
Ich gebe mir die grosste Miihe, herauszufinden, was wir
nicht recht machen.» Es hat ihn ordentlich Ueberwindung
gekostet, mir das zu sagen.

Ich fithle mich nun doch verpﬂichtet die Geschichte ernst
zu nehmen. Und aus diesem Grunde betrachte ich das
Schaufenster eingehender. Aber alles ist fein siuberlich zur
Schau gestellt und macht einen netten Eindruck.

«Wie du siehst, habe ich auch ein neues Geschéftsschild
anbringen lassen, ich mache Inserate im Anzeiger. Trotzdem
stehe ich hier und warte umsonst auf die geschitzte Kund-
schaft; es ist zum Heulen.»

Wenn es bloss miciit gleich losgeht, denke ich und iiber-
lege, was zu tun ist, da ich ein sehr menschenfreundlicher
Kerl bin.

»«Nun, sag einmal, bleiben denn die Leute vor deinem
Schaufenster nicht stehen, um sich die Sachen anzusehen?s,
frage ich ihn.

«Doch, das schon, aber eigentlich tun sie das nur ganz
fllichtig, so zwischen zwei Atemziigen.»

TIch lege die Stirn in Falten und denke nach, dann priife
ich nochmals den Gegenstand unseres Gespriches. Plotzlich
schiesst mir ein Gedanke durch den Kopf; ich erwische ihn
eben noch im letzten Moment. Sollte das vielleicht die L&-
sung sein? Ich versuche zu erkliren:

«Schau einmal her: deine Ausstellung ist an sich absolut
richtig, da gibt es nichts zu meckern. Aber ein grosser
Fehler ist doch in der Sache enthalten. Du musst ganz an-
dere Preise hinsetzen; so wie dws jetzt hast, ist es der
Kundschaft unbedingt zu billig, um wirken zu kénnen. Dort
jene Damenschuhe zum Beispiel, die roten mit den hohen Ab-
sédtzen, die kauft dir kein Mensch ab, eine Dame erst recht
nicht. Niemand wird Zutrauen haben zu dieser billigen Ware,
das ist’s, glaube mir, mein Lieber. Schreibe eine kleine Karte,
Preis 115 Franken, einmaliges Spezialmodell. In ein paar
Stunden sind sie weg, garantiert.» Mein Freund macht den
Mund auf, erst vor Staunen, dann wvor Lob. Ich winke be-
scheiden ab und verabschiede mich, zufrieden, dem armen
Teufel eine Idee gegeben zu haben.

Andern mittags komme ich nach Hause wie immer. Meine
Frau sagt: «Ich habe eine grosse Ueberraschung, schau dir
das an, komm.» Ahnungslos folge ich ihr ins Zimmer. Was
ich sehe, sind ein Paar Schuhe. iLeicht enttiuscht will ich
mich schon wieder hinausbegeben, da kommt mir in den Sinn,
dass ich damit meine Frau beleuiixgen wiirde. Also schaue ich
mir die grosse Ueberr b dere und micke.
Irgendwie scheinen sie mir nicht gamz fremd zu sein; ob etwa
meine Schwester solche trigt?

«Was sagst du dazu? Sind sie nicht fabelhaft schén?y,
fragt sie mich in heller Begeisterung.

«Wo hast du sie her?», frage ich, nur um etwas zu sagen.

«Ich glaube, das Geschift heisst ,Bissig’. Sind sie nicht
fein? Und denk dir mal, diese Gelegenheit; in einem bekann-
ten Geschift wiren sie viel teurer.y

«Kosten sie nicht...?»

«Ja, eben, das ist ja das Schone — bloss 115 Franken.
‘Was meinst Du nun?»

J. Wiedmer.
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