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Im gleichen Arbeitsgang werden die Schachteln mit
Bandstreifen und Etiketten versehen

Der geschmolzene, crèmeartig fliessende Käse isl

bereit zum Eingiessen in die Abfüllmaschiner

»»arnme J~ " -tarnenDen «zjngg», aus eigenen wciuiku»ci
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d» erfreut sich in der qanzen Schweiz grosser Beliebtheit
Hts:

mit den ehemaligen europäischen und überseeischen
""'"Kann V ständig unterhalten werden, obwohl der gegenwärtige

9®' noch keinen Export zulässt. Photos: W. Nydegger

Berner Qiialitätspro<liikt (Aufnahmen aus dem Betriebe der
Firma Zingg & Cie., Bern-Liebefeld)

Wie ein jeder rechter Schweizer, hat auch unser Käse während den Kriegs- und Nachkriegszeiten
seine Pflicht getan und wacker mitgeholfen, durchzuhalten und durchzustehen. Wohl beklagt man sich heute
vielerorts über ihn, dass er sich nicht in grösseren Mengen auf den Lebensmittelkarten präsentiere, doch
ist es ja nicht sein Fehler, wenn sein lieber Kollege Butter» so viel von der vorhandenen Milch für sich
beansprucht. Die vorliegenden Bilder, welche von einer Besichtigung der Schachtelkäsefabrik der im Jahre
1850 gegründeten Käseexportfirma Zingg & Co., Ber n, stammen, sollen einen kleinen Einblick vermitteln
in den Umwandlungsprozess von unserem Emmentaler Laibkäse in die beliebten, feinen Schachtelkäse. Sorg-
fältige Auswahl und gute Pflege des Rohmaterials, sowie hygienisch und fachtechn'sch einwandfreie Um-
arbeitung ermöglichen es, den Konsumenten einen haltbaren, herrlichen Schachtelkäke anzubieten.
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liVie sin isder rsckter Sckwsàr, ksì suck unser Ksse wâkrend den Kriegs- und Knckkrisgs^eiten
seins Lklickt gstsn und wscksr rnitgskolken, durckTukâlten und durck^usteksn. WokI bsklsgt msn sied deute
vielerorts über idn, doss er sied nickt in grösseren Mengen suk äsn Lebensmittelkarten präsentiere, dock
ist es M nickt sein Lsklsr, wenn sein lisksr Kollege Lutter- so viel von der vorksndenen lVIilck kür sick
bssnspruckt. Die vorliegenden Lilder, wslcks von einer Lesicktigung der Lckacktelkäseksbrik der im dakrs
18S0 gegründeten Kssssxportkirma Lingg 6i Lo^, Lern, stammen, sollen einen kleinen Kinblick vermitteln
in den ülmwandlungspro^ess von unserem Lmmentsler Laibkäse in die beliekten, keinen Lckscktslkäss. Sorg-
kältige àswakl und gute Lklsgs des Kokmatsrisls, sowie kxgienisck und kackteckn-sek einwandkreis Lm-
arbsitung srmöglicksn es, den Konsumenten einen kaltbarsn, kerrlicksn Ackacktelkä^s sn^ukieten.
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