Zeitschrift: Die Berner Woche

Band: 36 (1946)
Heft: 23
Rubrik: [Fur die Kiche]

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 27.03.2026

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

Gémiisesuppe mit
AMarkklésschen

Flir Markklosschen braucht man:
40 g Weissbrot, 25 g geschabtes
Rindermark, 1 Ei, 1 Prise Salz, Mus-
kat, 1 Teeloffel gehackte Petersilie,
3 Essloffel Milch. Die Hailfte des
Brotes wird gerieben, die andere
Hilfte in Milch eingeweicht: Dann
werden alle Zutaten gut miteinan-
der vermischt in Kkleine Klosse ge-
formt und in Salzwasser 5 Minuten
i gekocht.
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Markklosschen schmecken in Gemiisesuppe ebenso gut
wie in klarer oder legierter Suppe.

Gefiillte Kalbsschnitzel

Auf die dinn geschnittenen Kalbs-
plédtzli legt man eine Scheibe Kise,
1 gewisserte Sardelle und 3 Kapern,
klappt ein zweites dinn geschnit-
tenes Plitzli dariiber und sticht die
beiden mit einem Zahnstocher zu-
sammen. Dann werden sie gesalzen
und rasch in genligend Fett Uber-
braten auf beiden Seiten. Man kann
sie dann noch kurze Zeit zugedeckt
auf kleiner Flamme ziehen lassen.

Kalbsschnitzel gefillt: Auf jedAes Schnitzel gibt man

1 Scheibe Kise, 1 Sardelle, 3—4 Kapern und klappt
die zweite Hdlfte dariiber.

Kartoffelnudeln mit
Gemiise

Sche, T
" werden in Eier-Kuchenteig
gebacken.

Omele(ten mit Obst

g
,’“henlje Sefettete Form gibt man die
kh&n fventuell entsteinten Kir-
) elettend _8iesst einen geslissten
inl o elg aus 80—100 g Mehl,
Ez}f‘“ “Ser oder Milch und 4 Eiern,

Ein Teller voll geschélte, gekochte
und durchgepresste Kartoffeln wer-
den mit 2 Eiern und 2—3 Essloffel
Mehl, Salz und Muskat vermischt.
Die Masse gibt man aufs Kuchen-
brett, formt mit Mehl eine lange |
Rolle, von der man Teile abschnei-
det und sie in heissem Fett in der

anne /
:m: &ggen,q Zucker und Salz dar- P packt
3 v Pdckt im Ofen hellbraun

Inuten).

Kartoffelnudeln sind eine sdttigende Beilage zu Gemiuse,

wichtigen Branchen sind vertreten und Euch mit guetem Gwiisse ds Schirmt\

. . sogar mit ganz guete Spezialgeschiften. gschdft vo der Fréulein Witschi |
w}(”" @atid)et Es ist mir schon oft vorgekommen, empféhle. |
Wenn man dann undenus kommt, so

dass ich etwas an der Kramgasse kaufen

konnte, wo ich sonst in der ganzen kann man dann grad diir nes Géssli

evyahlt

Ja, ja, die Kramgasse —
irgendwie isch es halt
doch fasch wie Sunntig,
wenn man dort hinunter
geht. Es erwachen dabei
Einh alte Zeiten, auch wenn
ﬁ}" g':lbes hundert Amerikaner den Zyt-
ep
“_’enna. Mmache ich alben die Augen zu,
Zhepy Ich vorbei gehe. Ich wiirde siisch
Mmj¢ det‘)ube tiber die verpfuscheti Front
§ im Schwimmbadmotiv.

Sthyy, St Noch interessant, dass die Ge-
Vlelse-'i. an der Kramgasse eigentlich

18er sind, als die obenyne. Alle
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Photographieren. Nume bim Num-

Stadt niene fand. Und ich kénnte Euch
ein gutes Dutzend Geschéfte aufzellen,
wo man so recht die guete Grundsitz
vom Spezialgschift hat und derzue en
Uswahl, wie man sie kaum besser fin-
den kann,

Da ist numen afe das Schirmgeschéft
Witschi im Einedryssgi. Villeicht isch es
ouch wieder das pflegte Schoufénschter,
wo mich dort gelédkt hat, aber drinn
habe ich dann schon allerlei Sachen
gefunden, wo mich erstaunt haben. Mit
den Preisen isch es ja liberall 6ppe das
Gleiche, aber eben nicht mit der Be-
dienung und mit der Warenkenntnis,
mit der Zueverlidssigkeit und mit der
Uswahl. Und #dbe wige ddm kann ich

einmal auch dem Miinster eine Wérch-
tigvisite mache. Und da kann ich Euch
sagen, das git e stilli, aber bsunderbari
Freud, ganz allein durch die Bankreihen
zu gehen, die Wappen a de Stiiehl zu
betrachte, die prichtige Schybe, ds
Grab vom letsche Schultheiss im alte
Birn, die ydriicklechi Pieta-Gruppe und
die viele Steiplatte, wo drunder vo de
beschte Biarner liege, wo i friiechere
Jahrhundert gldbt hei. Méngs hundert
Jahr reden dort drinn ganz allein zu
Euch, Ihr habt nur z'lose.
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