Zeitschrift: Die Berner Woche

Band: 36 (1946)

Heft: 14

Artikel: Feinschmelzende Schokoladen...
Autor: [s.n]

DOl: https://doi.org/10.5169/seals-640463

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 27.03.2026

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://doi.org/10.5169/seals-640463
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

Rr .d“’, y

puct

RPABRIK FEINE

HERZOGEN

icht der Schokoladenfabrik

alter ‘Niederhauser, . He "
: '*,-
Oben links: 5 CETTE L -
Dieser Ausdruck — feinschmelzende Scho-  Spezialisierung nannte er — €% | Veredlung der o 3
koladen — ist in seiner Art etwas ganz Beson- Schokoladen. .. g Xy | Schokolademasse celee - L4
deres. Damit wire nicht allein die Qualitit der Durch die Verarbeitung fetthiif" g § =0 o ; QN oben:
Schokoladen gekennzeichnet, sondern es ist ~ friichte, wie Kakao, Mandeln i ; j { Fetigewinnung aus Kern- fony e
an und fiir sich das Schliisselwort eines neuen niisse usw. bilden sich entspr friichten und Herstellung ¢ ) e v
bedeutenden Unternehmens. mit verschiedenen Schmelzgrade? ¥ von Kakaobutter : =3 momos
Walter Niederhauser hatte bei der Griin-. Nach bestimmten Erfahrungsté? W Rechts: - o 2= ¢
dung der Fabrik im Jahre 1932 nicht die mit diesen verschiedene K°mp°5l,dﬂd' | Die Tafelfabrikation ; ;‘3 |
Absicht, die schweizerische Schokoladeindu- bildet, die besser und wirk\mfs”o Links: |
strie um noch einen Betrieb zu vermehren die Kernfriichte selber. Solche - die * Fabrikation von ‘
und im Konkurrenzkampf mit den bestehen- sind wertvolle Halbfabrikateé | e ,.Schokoladestengeli* Py i i
den Unternehmungen sich die Existenzberech-  ditoreien und Gebicktabrikatio? Juné A8 |
tigung zu erwirken. Mit der Idee einer weit- Kiiche, wo sie sehr grosse Verwer pat / ; -4 |
gehenden Spezialisierung im Betriebe, die Auf dieser Erfahmn!swmcmu '] : N 4
erst aus langjihriger Erfahrung heraus ent- Niederhauser ein Spezialgebiet o 5 ) 4
stehen und verwirklicht werden konnte, lste  durch seine Produkte eine peste / o :
er das Produktionsproblem. Diese Idee der frage befriedigt, die bisher * L“
A
e, !
i bl\“nu,b""‘nd. Der neue Fabrik-
; h'ﬂt c:‘“ keine Produktionsiiber- ‘
I ny » Sondern er bewirkt gerade
1 a ;re:lxb:nst eine Entspannung 28 gt
Srsatyy Toduktionseinheit etwas
; %0 Noone Seine Kapazitat ist der
B ms’;“ angepasst, sie ist eine
i e Shen Sc; aft im Kreise der grossen
5 nag, ohokoladeindustrie. Der neu-
! Anfordemmn Erfahrungen und ), ¢
lenh“m:“ntzen erstellte Fabrik- 6 4
eS8 gie o cPSee wird in seiner Lei- 0
0 pelg Qualitét der schweizerischen g N
gen, y

v%iifmlfabrmmon stellt die

dep dene Fertigfabrikate her,
B*’?Jeie}‘.nm.‘g

) ,,a‘J'
3 i o} ¥ | werde " g
ik N o - ssen m
Reinigen und Résten der zur Fabrikaticn Das Mischen der Schokolademassen Die Schok""’d";‘:v rm"hl'" ke b
benstigten Rohmaterialien im Kollergang pesonde i dltlich sing T
; h d A



	Feinschmelzende Schokoladen...

