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Fleisch, Rotwein zu dunklem Fleisch und Wild. Der
Feinschmecker geht noch weiter im Bestreben, einen
moglichst harmonischen Zusammenklang mit den
Speisen zu erzielen und sieht fast fiir jede Speise eine
besondere Provenienz vor. Doch lassen wir das und
untersuchen wir, zu welchen Speisen erfahrungs-
gemdss der weisse Bielerseewein sich eignet und be-
kémmlich ist. Da sind in erster Linie zu nennen die
verschiedenen Fische, werden sie nun in Butter, <en
sauce» oder gebacken serviert. Dann alle Késespeisen.
Bei feineren Menus eignet sich der Bielerseewein be-
sonders als Begleitung zu den Hors-d’ceuvre. Aber auch
zu einer wéhrschaften Bernerplatte schmeckt der
spritzige Seewein hervorragend, und zu den schmack-
haften Kerzerser oder Witzwiler Spargeln mit brauner
Butter oder als Aperitif kénnte ich mir nichts Besseres
wiinschen. Aber am allerbesten mundet er im engen
Freundeskreise, wenn die letzten Strahlen, der ver-
sinkenden Sonne eine goldene Strasse iiber den ge-
liebten dunkelnden See ziehen und der Gedankenflug,
losgelost von allem Irdischen, hoéhere Sphédren auf-
sucht. ’ F. W

Der Kidse mundet viel besser mit dem
guten Tropfen

enfsprechenden

@ZEerb, trocken, iiberaus spritzig — und witzig wie
der Seebutz sei der Bielerseewein und wie gemacht fiir
Ilgin‘en hochsémmerlichen Durst — so hat ihn einmal
¢in Weinkenner beschrieben. Und er hétte ihn nicht
\besser charakterisieren kionnen und seine Verwendung
‘Andeuten: denn er ist ein richtiger Durstldscher!

. Wann soll man ihn nun trinken? Eine alte Regel
;l@ute't: im richtigen Alter, bei richtiger Temperatur und
1111 richtiger Reihenfolge. Der Bielerseewein ist eher
Shwach an Alkohol urd reich an natiirlicher Kohlen-
'.Sﬁure. Man soll ihn daher jung trinken, bevor die
Kohlenssure entwichen und der Wein platt geworden
8t Als Flaschenwein sollte ihm nach dem Abzug
mmerhin wenigstens ein halbes Jahr Ruhe gegonnt
| Werden, Die Temperatur sei kiihl, und in der Reihen-
Tolge - mit schwereren und gehaltvolleren Kollegen
&eblihrt ihm die Ehre, als erster das Fest zu beginnen.
Zu was soll man ihn trinken? Die Faustregel lautet:
eis_swein passt zu Hors-d'ceuvre, Fisch und weissem
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