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Weihnachts-
Geschenke

‘l'_lolzgegenstinde ‘zum Bemalen
 Tongeschirr zum Kleben
| Kartonarbeiten zum Verzieren

o kvﬁrb‘ssvte Auswahl {

Markigasse 40

Kabis oder Kohl au Gratin

Zutaten: Kabis, Bouillon, Kise, etwas Tomatenpurée, Wurst-
scheibchen. Den Kabis schnell Uberbrithen. Wasser zu Suppe
verwenden. Eine feuerfeste Form einfetten, dann eine Lage
Kabisblitter, dariiber geriebener Kése und Tomatenpurée, wie-
der Gemiise. Ueber alles Bouillonbriihe giessen, die mit Muskat,
Salz und Paprika abgeschmeckt ist. Nachher erst den geriebe-
nen Kése dariiberstreuen und einige Fettflocken aufsetzen. Im
Ofen 20 Minuten {iberkrusten lassen. Mit Wurstscheibchen gar
nieren.

Schwarzwurzeln im Backteig

< Dje Schwarzwurzeln schélen, und zwar werden die Hénde
voﬁu%zxit Zitronensaft eingerieben. So werden unsere Hinde
et sehwarz, In fingerlange Stiicke schneiden'und in ein Ge-
ta.es, d=s mit Wasser, etwas Milch und Essig vermischt ist, legen.
So s#eiben die Stiicke schén weiss. Unterdessen bereitet man
einen guten Omelettenteig aus Trockenvolleipulver, dem man
ausser Salz, Muskat und geriebenem Kése, etwas Backpulver

ederzert |

y ” f ( J Hut, Hemd, Krawatte
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nur im Spezialgeschift
Chapellerie - Chemiserie

"In Parfums
Puderdosen
Toilettena rfikeln

stets eine gediegene Auswahl
Parfumerie Wildbolz

Haus der Geschenke
Marktgasse 9

“ereit zom RAPID-Winter-Fahrplan




	Aus der Küche

