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| Risipisi mit Kalbsschnitten

¢5 Gramm Reis oder Gerste wird 15
\Minuten in Salzwasser gekoght, dann fiigt
iman aus einer Biichse kleine Erbsen mit
¢twas Butter bei und mischt gut durch-
cnander. Auf einer zweiten Flamme hat
man eine Scheibe Kalbfleisch in Butter
ghraten und richtet auf eine Platte an.
Den - Risipisi (Reis mit Erbsen)  presst
iman in ein erwirmtes gefettetes Schiissel-
chen und stiirzt ihn neben dem Fleisch auf
die Platte. :

'~ WIR SPAREN GAS

Schinkenklésschen '
Man braucht: 1 Weggli; 1 Scheibe Schin-
ken, ein halbes grosses oder 1 kleines Ei,

1 Essloffel Mehl, Salz, etwas gehackte Pe-
tersilie, Paniermehl. Man giesst Wasser

" {iber das Brotchen, driickt es, nachdem es

aufgeweicht ist, gut aus, fligt den gehack-
ten: Schiriken, Ei, Petersilie und Mehl bei.
Mit Hilfe von Paniermehl formt man Ku-
geln und kocht sie im Salzwasser ca. 7
Minuten. Statt Schinken kann man auch
gehackte und gediinstete Pilze nehmen.

BERNERLAND

11.M§rz, Der ungewéhnlich starke Schnee-
- fall der letzten Tage hat den Verkehr
on Saxeten nach auswirts ginzlich un-
terbunden. Auch die Telephonleitungen
~ sind unterbrochen, _
fMirz, Ein Berner Maikiferjahr steht
heuer bevor, Sammlung und Verwertung
- von Maikdfern werden durch das eidg.
llfll-;etgsernﬁhrungsamt obligatorisch er-
1t
~Bei Ebligen am Brienzersee geht eine
michtige Lawine nieder und verschiittet
Bah'n und Strassen in etwa 80 Meter
B_rexge. Zahlreiche Tannenstimme werden
. Dis in den See hinuntergerissen.
1 Mirz. Die landwirtschaftliche Bevolke-
~ rng von Interlaken stellt sich auf 1,4
. Prozent der Bevolkerung, Landwirtschaft-
. liche Siedelungen weist der Ort bloss 12
. auf; wovon acht im Dorfbezirk und vier
Emzel.hﬁfe sind.
E Nﬁrdhph der Schynigen Platte stiirzt eine
_ miichtige Staublawine nieder und reisst
o ansehnliches Stiick Wald mit,
14‘.-M5,rz-. In Austithrung der eidgendssischen
. Sestimmungen iiber Produktion, Bereit-
ftellung und Ablieferung von Holz er-
iisi)ses: d(li(;r lslg%ierunlgsrat eine Verordnung
d1e Sicherstell :
'vmit Bpetb, ellung ‘der Versorgung
‘f-%lili Wettbewerb fiir eine neue Kirche in
5 ll)lﬂigen entféllt der erste Preis fiir die
- Debauungspline auf das Bureau Zeerleder
1 ,& Wildbolz, Bern..
jﬁgétrz, Die jurassische Grenzlandhilfe fiir
‘ h(;nbéhard, die ihre Titigkeit eingestellt
: :1§d konnte in dieses Gebiet Frankreichs
P 00 kg Kartoffeln, 4500 kg andere Le-
G‘Km&tel, 8000 kg Kleider und 5000 kg
pr séndezs_wamn’ Nigel, Ziindholzer usw,
= Auf demy Beatenberg wird das zirka 40

Fremdenbe
abgebrochetnt_e ziihlende Hotel Waldrand

16. Mérz. + Hans Meer, Mobelfabrikant in
Huttwil, im Alter von 62 Jahren,

17. M#irz, Der Minnerchor Zollikofen: ist..in..

diesen Tagen 75 Jahre alt.

— Die Gewerbeschule Biel, die zweitgrosste
Berufsschule des Kantons, zdhlt gesamt-
haft 996 Pflichtschiiler, von denen 785
Schiiler deutscher und 261 franzosischer
Muttersprache sind. 2

STADT BERN

Mérz. Prof, Dr, med. Hans Bluntschli, Di-

rektor des Anatomischen Institutes der

Universitit Bern wird zum korrespondie-

renden Mitglied- der Zoological Society

London ernannt. ; '

12. Mérz. Laut Mitteilung -der Berner Stadt-
polizei kursieren in Bern falsche Einfran-
kenstiicke,

— Die Giesserei Bern ist nunmehr 50 Jahre
alt, '

— 1 Marc Henrioud, Sekretir des interna-
tionalen Bureaus des Weltpostvereins, im
Alter von 70 Jahren,

18. Mérz. In der Kunsthalle ist eine Ausstel-
lung «Junge Berner Kiinstler» zu sehen.

— In Bern wird erstmals eine neue Orga-
nisation, der Nachweis von Hotelzimmern
per Telephon (Nr.11) erprobt.

14, Mérz, Das neue Gebdude der PTT. an
der Ferdinand Hodlerstrasse hat nunmehr
den neuen Schmuck in Form eines mich-
tigen Sandsteinfrieses von der Hand des
Bildhauers Luigi Zanini erhalten.

15. Mdrz. Bei der Stidtischen Obdachlosen-

fiirsorge sind 46 Familien angemeldet, die

auf 1, Mai noch keine Wohnung haben.

11

16. Méirz, Die Fresken im Antonierhaus des

Fritz Pauli, die vor wenigen Wochen be-
endet wurden, werden von der Baudirek-
tion der Stadt Bern in einem feierlichen
Akt iibernommen,

Spinat mit Ei und Sardellen

Eines der ersten frischen Gemiise im
Frithling ist der Spinat, den wir mit ei-
nem Minimum von Gas zubereiten kon-
nen, Zu unserm Rezept braucht man: 500
Gramm Spinat, 2 Sardellen, 2 Eier, etwas
Salz und Ingwer oder Muskat, etwas But-
ter. Ein Essloffel Butter wird in der
Pfanne zerlassen und die ganzen Spinat-
bléatter hineingegeben, man wiirzt und 1ldsst
10 Minuten zugedeckt auf kleiner Flamme
diinsten. Inzwischen reinigt und zerteilt
man die schon am Morgen gewésserten

- Sardellen, dann driickt man zwei Vertie-

fungen in den Spinat und schligt die Eier
hinein. Mah belegt mit den Sardellen-
hilften und ldsst noch ca. 3—4 Minuten
zugedeckt die Eier fest werden. Je nach
Geschmack kann auch fein gehackte Zwie-
bel dem Spinat beigefiigt werden.

Ein Liederkonzert der «Prigeler»

" Am vergangenen Samstag und Sonntag
haben die Progeler der .Stadt Bern erstmals
ein grosseres Konzert im grossen Kasinosaal
veranstaltet, Das von ihrem Lehrer und Lei-
ter, Herrn Ernst Schlifli, sorgféltig und ge-
schickt” zusammengestellté” Programm um-
fasste Lieder von alten Meistern, gefolgt
von Kompositionen der Romantik, die wie-
derum abgelost wurden durch Vaterlands-
lieder von Schweizer Komponisten. Froh und
frisch erklangen die schonen Lieder, die
von dem jungen S#ngern und Singerinnen
mit viel Verstindnis und Feingefiith]l darge-
bracht wurden, Eg ist wirklich erstaunlich,
welch schoner Erfolg Herr Schlifli in so
kurzer und knapper Zeit bei seinen Schii-
lern erreicht hat, deren allgemeine musika-
lische Ausbildung durch diesen mit Liebe
gepflegten Unterricht gewaltig gewonnen
hat, — Das Konzert wurde bereichert durch
Darbietungen von «Ehemaligen»: Otto Sché-
rer (Orgel), Willy Girsberger (Klavier), Paul
Jaussi und Erwin Tiiller (Tenor). Begeister-
ter Applaus belohnte die jungen Singer und
Mitwirkenden fiir ihre wirklich guten Lei-
stungen und den schénen Genuss, den sie
den zahlreichen Zuhérern geboten haben.

hkr.

Auflosung zum Silbenrdtsel Fir Kinder.

Frisch gewagt ist halb gewonnen!

-

. Fingerhut

. Rosenstrauch
. Italia

. Schlagball

. Chinesenbub
. Gesang
Ebene

. Wlassow

.. Arno

. Gurten

11. Tessin

. Irene

. Schweden
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