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Weli

Links: Plantagenarbeit, wie man
hier sagen kénnte, verlangt starke
Krifte >

Links: Kostprobe! Die noch nicht an der Sonne
ausgereiften Kérner, deren es ungefihr gegen
800 an einem Kolben gibt, haben einen
milchigen guten Saft

Rechts: Fast wie im Dickicht eines Urwaldes.
Hoch iiberragen die Stengel mit ihren grossen
Bldtter die Arbeiter, die mit Hilfe einer scharfen
Hacke die Pflanze nahe an der Wurzel ernten

Unten: Die Maisfelder stehen in der Reife
und kiirzlich ist mit dem ersten Schnitt be-
gonnen worden

nahrung Vais

Wenn man dem Mais bis vor kurzem noch
nicht den gleichen Genusswert wie etwa dem
Reis zuschreiben konnte, so hat er doch in den
letzten Jahren, besonders durch die kriegsbe-
dingten  Verhéltnisse, derart an Bedeutung ge-
wonnen, dass heute in allen Léndern der heissen

und geméssigten Zonen Mais angebaut wird. Das

geschient auch in vermehrtem Masse in. der

Schweiz, wo heute grosse Gegenden von dieser
. tattlichen Pflanze, die, wenn sie gross geworden
ist, dem Zuckerrohr in den heissen Léndern
gleicht, in schonen Feldern dastehen. Der Mais,
‘auch Welschkorn, tiirkischer Weizen, Kukuruz
usw. genannt, ist urspriinglich in Amerika hei-
isch und die Pflanze wurde angeblich durch
* europdische Seefahrer zuerst nach Italien ge-
. pracht. Rasch verbreitete sie sich in den an-
dern Léndern mit giinstigem Klima, wo die gel-
'~ ben Korner nicht nur zur Nahrung der Menschen
dienen, sondern auch als Futter fiir die Haustiere
benutzt werden. Jetzt hat der Mais nicht nur
seiner Doppelverwendbarkeit wegen einen hohen
Wert erlangt, sondern es soll sogar die Vermu-
tung aufgetaucht sein, dass die Korner in einer
gewissen Reife von kriegfilhrenden Léndern als
Zusatz zur Explosivstoffherstellung dienen sol-
len. — Besonders in unseren Rheinlandgegenden
wird der Mais zur Nahrung wie auch ‘zur Ver-
- arbeitung von Maismehl angepflanzt, wéhrend
' vielfach von grosseren landwirtschaftlichen Be-
 trieben die Pflanze als Silofutter fiir den Winter
erarbeitet und aufbewahrt wird. Ti:

“Bildbericht von Tiéche

Erst wurde noch das Heu geladen, jetzt ist-es schon der
Mais. Die Ernte auf dem Feld ist beendet und zufrieden
schafft der Baver sein ,,Brot*‘ heim
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L‘:E“ Die Kolby die eigentlichen Stempelbliten, die aus den Blattwinkeln enispringen, werden von zahlreichen Bldttern und Haargespinsten
:;“ﬁ“"d umgeben. Mitte: Durch einen Kdnel gelangt der Héckerlig in einen speziellen Raum, wo er gestampft und gepresst wird und spéter zur
erfunerung gelangt. Rechts: Hier wird der Mais mit Hilfe einer elektrischen Héckerligmaschine vom ,,Kopf bis zum Fuss‘* zur Silage vorbereitet
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