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Die Sulzpastete

(Fleischpunkte sparend)
Zutaten: 3 Kaffeeloffel Trockensulze,
1 Ei, 1 Blichse Riibli mit Erbs, Kise,
Fleisch, Kartoffeln und 1 kl. Biichse
Spargeln.

Die Sulze lésen wir in /2 1 heissem
Wasser auf. Eine Form wird mit kaltem
Wasser ausgespiilt und von der Sulze zirka
1 c¢cm dick hineingiessen; leicht erstarren
lassen. Riibli, Erbsli und Kartoffelwiirfeli
werden mit einer Mayonnaise gebunden
(punktfreie Mayonnaise im Handel erhélt-
lich) auf die Sulze gestrichen; wieder eine
Lage Sulze; erstarren lassen und nun mit
einigen Scheiben Fleischkése belegen; dar-
auf hiibsch die Spargelspitzen ordnen.
Nochmals Sulze. Vor dem Servieren die
Form schnell in heisses Wasser tauchen,
auf die Platte stlirzen und mit Kése, Salat,
eventuell Thon ausgarnieren,

Zahnstocher-Mundbissen

Wir lieben sie ganz besonders, denn
dazu braucht es weder Besteck noch Tel-
ler. Ein Kastenbrat wird in Scheiben ge-
schnitten; dann in vier Teile. Auf jeden

dieser Teile geben wir nun einen Wiirfel
Fleischkise, ein -gebackenes Wiirstli (Hack-
fleisch wird in Form von Wiirstchen ge-
backen), Tomaten, Kise, oder bestreichen
sie mit einer Paste und garnieren mit Ei-,
Tomaten- oder Gurkenscheiben. Es ist
darauf zu achten, dass diese Mundbissen
nicht zu gross werden, um bequem in den
Mund geschoben werden zu kénnen. Jedes
Stliick wird mit einem Zahnstocher ver-
sehen. Jeder Gast kann sich bedienen, in-
dem es einfach den Zahnstocher fasst und
die Delikatesse mit Wiirde zum Munde
fiihrt.

Neue Kurse

fur Handel, Verwaltung, Ver-
kehr, Sekretariat beginnen am

6. Januar
Diplomabschluss

Nene Midchenschule Bern

N

(Vht der frelsinnig-konservative

Stellenvermittiung

Handels- und
Verkehrsschule

BERN, jetzt Schwanengasse 11

Gegriindet 1851

Telephon 279 81

Waisenhausplatz 29

CHLAUS

zu verschenken hat

Muenpredigt. Heil Chriftkind!
¢in € taler auf Ab
Einer unter euch

wird mid) verraten,

Telephon 3 54 49

| Erstklassiges Vertrauensinstitut
Gegriindet 1907

Diplomierte Handelslehrer

Yerlangen Sie Prospekte

(
Sportfreunde

Lesen Sie die originelle
neue Revue

SPORT
%44

Rassig illustriert — Alle
Sportarten — Neuartiger
Wettbewerb:

Gewinnsumme
Dreitausend Franken!

128 Seiten in mehrfarbigem
‘Umschlag, Format 24x17 cm
Preis Fr. 1.80

In allen Kiosken
und Buchhandlungen
sowie beim Buchverlag
Verbandsdruckerei AG.,

Bern

Kindergirtnerinnen-Seminar

Aufnahme eines neuen Kurses 1944/46. Endtermin
der Anmeldung 1. Febr. 1944. Aufnahmepriifung:
24. und 25. Febr. 1944. Kursbeginn: Dienstag, den
18. April 1944. Prospekte und (Arztzeugnis) Formu-
lare beim Direktor erhéltlich.

Lehrerinnen-Seminar

Aufnahme einer neuen Klasse fiir den Kurs 1944/48.
Endtermin der Anmeldung 1. Febr. 1944, Auf-
nahmepriifung: 6., 7., 8. Médrz 1944. Schulbeginn:
Dienstag, den 18. April 1944. Prospekt und Arzt-
zeugnisformulare beim Direktor erhéltlich.

Fortbildungsklasse

10. Schuljahr, Vorbereitung auf allerlei Frauen-
berufe. Keine Aufnahmepriifung. Prospekt beim
Direktor erhiltlich. Anmeldung bis 15. Mirz 1944.
Sprechstunden des Direktors tdglich 11.15 bis 12.00
Uhr, Samstags ausgenommen.

Der Direktor: Dr. C. Bischlin.
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CHOCOLADE

ist besser!

Was wird aus Europa
nach dem Krieg ?

Auf diese brennende Frage ver-
sucht das neveste Werk von

Dr. M. Valters,

Gesandter und bevollméch-
tigter Minister

Probleme Europas

eine Antwort zu geben und neve
Wege aufzuzeigen

Avus dem Inhalt:

Wirtschaftl, Grossrdume . Roh-
stoffproblem . Autarkie olitik .
Weltwirtschaft . Wirtschaftslen-
kung . Vollbeschdftigung . Euro-
araumpelitik . Staat . Kartelle
Eorufmgndo . Moralitdt der Un-
moral . Frl-donuloloE und Frie-
ensorganisation . Erneverung
ddor .\'Jrop&lschcn Gesellschaft

Werk for Politiker und
\'I‘onlklwlrhchoﬂor und alle, die
Uber das Tagesgeschehen hinaus
nach neuven Lésungen trachien.
312 Seiten, in farbigem Umschlag

Preis Fr.9.80 plus U, St

In allen Buchhandlungen
vnd Kiosken

Buchveriag
verbandsdruckerel AG. Bern
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