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M)rcheln gediinstet:

Gut vorbereitete
Morcheln werden mit Zwiebeln, Estragon,
Kerbel, Schnittlauch und Petersilie sowie
etwas feinem Oel zusammen in eine Kas-
serole gegeben und so 20 Minuten diin-
sten gelassen. Dann wird mit Mehl iiber-

stdubt, noch etwas aufgeldostes Liebigs
Fleischextrakt zugegeben und dann noch-
mals durchgekocht. Zum Schluss wird ein
Glas Weisswein drangegeben und dann das
Gericht mit gerosteten Brotschnitten ser-
viert.

Champignons: Die Champignons gut
waschen, schneiden wir Nierli oder Leber,

Wie
bereite ich
gute
Pilzgerichte

gut vertropfen lassen. Ein Stiick Butter

zergehen lassen, feingehackte Zwiebeln,
1 Kaffeeloffel Mehl beigeben, und gut
ddmpfen lassen, dann die Champignons

cdazu, sorgfiditig umriihren, ohne Wasser
zuzugeben (weil alle Pilze genug Wasser
ziehen), nun das Ganze wiirzen, wenig
Salz, 1 Prise Pfeffer, 2 Loffel Weisswein
oder Most und so eine halbe Stunde stark
kocher lassen. Das Gericht eignet sich
vortrefflich zu Risotto, Teigwaren, wie
Kartoffeln und Salat oder gekochtem
Obst, Es diirfte wohl nicht jeder Haus-
frau bekannt sein, dass sich die Cham-

pignons als Pastetliflillung zu Omelette
wie als Beigabe zu Braten und Gulasch
vortrefflich eignen.

Pilze gebacken: Einige schéne Pilze
werden gereinigt, geputzt und in diinne
Streifen geschnitten. Nun ldsst man ge-
riebene Zwiebeln in Butter hellgelb rosten,
mengt dann die Pilze dazu und schiittet
zwei Tassen sauren Rahm dazu. Mit
Pfeffer, Salz und Zitronensaft gewiirzt,
lisst man die Pilze unter fortw#dhren-
dem Riihren kurz einkochen, schiittet dann
die ‘Masse in eine mit Butter ausgestri-
chene Schiissel, streut geriebene Semmel
und Sbrinzkdse dariiber, tridufelt zerlas-
sene Butter darauf und ldsst dies im Ofen
backen, bis eine schone, goldgelbe Kruste
sich gebildet hat.

Kiiﬁteilet (Fortsetzung von Seite 22)

Diskussionen, Der Tauschhandel bliiht, die
dlteste Form von Kauf und Verkauf lebt
auf. Indessen haben sich einige Méidchen
zusammengeschart und  beginnen Lieder
zu singen.

Noch gibt es Butter und Zieger zu ver-
steigern. Dieser Zieger ist die geronnene
Substanz der Kisemilch, die, ehe sie den
Schweinen gefiittert wird, nochmals er-
wédrmt wird, bis eben dieser Zieger aus ihr
ausfdllt. Diese Versteigerung gibt Anlass
z1 allerlei Spidssen; Ausgelassenheit und
Mutwille kommt iiber das Jungvolk, Froh-
lichkeit {iber die Aelteren. Der Gesang
wird stidrker, mehrere haben sich der klei-
nen Schar beigesellt. Oft wird ein Tanz-

Unsere néchsten

Kurse

beginnen im
September und Oktober

Handelsschule Riiedy

BERN
Gegriindet 1875

Bollwerk 35 Telephon 31030
Grdsstes und dltestes Institut die-
ser Art des Kantons. Erstklassige
Lehrkrifte. Uebungsbureau.
Nachweisbar erfolgreiche Stel-
lenvermittlung.

Annohcen-Akquisiteur

fiir den Platz Bern wie auch auswirts als
stindiger Vertreter fiir bekannte bernische
Familienzeitschrift gesucht. Bewerber mit
Ausweisen iiber bisherige Titigkeit belieben

Offerten mit Foto einzureichen an Post-

fach 826 Bern-Transit,

Neue Kurse

fir Handel, Verwaltung, Ver-
kehr, Sekretariat beginnen am

27. Sept. 27. Okt.

Diplomabschluss. Erfolg-
reiche Stellenvermittiung

Handels- und
Verkehrsschule

BERN, jeizt Schwanengasse 11
Telephon 3 54 49
Erstklassiges Vertrauensinstitut
Gegrindet 1907
Diplomierte Handelslehrer
Verlangen Sie Prospekte

25—30°/, Gasersparnis

Umlegbarer Griff

kombinieren |dsst!

muss, das sehr tever ist!

Er is? praktisch! Weil er sich mit allen vorhandenen Kochgeschirren
Er ist vorteilhaft! Weil kein Exira-Kochgeschirr angeschafft werden

Er spart Gas! Weil wir zwei Speisen miteinander auf gleicher Flamme

kochen kénnen — und zudem noch heisses Wasser erhalten!
Stellen wir Binders Pafent-Wasserdeckel auf eine Pfanne oder einen
Kochtopf, passiert der Dampf den exira geschaffenen Kanal, erhitzt so
das Wasser im Wasserdeckel und zugleich mit unverminderter Kraft das
daraufgestellte Kochgerit. — Verlangen Sie bitte Prospekt. Preis + Wust

1. Binder, Rigihof, Luzern 2 fobrikation, vne Variien

Generalvertreter gesucht

Preis lhre gute Erfahrung bestdtigt es: Nicht
5::‘;:?“'" S Fr. 19.80 irgend ein Gesichiswasser brauchen Sie,

Hitze-Verteilraum r.17.00 sondern das

g Pl e T
2 a4
A Pey inh

" Bl ndor Gurken - Gesichtswasser Gorl

: Pa'en'- / Die hervorragende Porenreinigung
Kanal fir Dampf oder Hitze k ' durch ein
der Flamme Wasserdecke NATURPRODUKT

Unternevhaus

Schweizerwaren

Verlangen Sie mit oder ohne
Fett im guten Fachgeschaft
& Fr. 4.50 und Fr. 8.-

ELROSE-PRAPARATE

Kanton Schaffhausen

Kaufen Sie das ganxze Jahr

100 % Schweizerfabrikat

Sie wissen doch: Reine Haut ist gesunde
Haut, ist schéne Haut

BON fiir eine Probeflasche gegen I
Einsendung von 80 Cits. |

Genave Adr.:
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