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Tachisdekorationen

L ioch Lebensmittel, die nicht rationiert sind, und sicher hat
de Hausfrau in Gedanken auf Weihnachten schon lange
ppelt gespart und ein wenig Mehl, Zucker, Eier und
tler zuriickgelegt, um sie jetzt verwenden zu kénnen.
Die nebenstehenden Rezepte und Tischdekorationen
“ den speziell fir die heutige Zeit zusammengestellt
nd uns in liebenswiirdiger Weise zur Verfiigung ge-
t von der Haushaltungsschule Bern, Fischerweg 3.

 Zu den schénsten Vorbereitungen zum Christfest gg‘a
das Backen der ,Weihnachts-Gutzeli”. Gross und ki
beteiligen sich an diesem wichfigen Geschift, und m

ragen, um moglichst viele Arten von Siissigkeiten her
stellen zu kdnnen. In diesem Jahr diirfte das ,Guizeli
_machen" eiwas schwieriger geworden sein: aber ga
darauf verzichten, miissen wir doch nicht. Immer gibf

4

Nussplétzli, (speziell fir die Landfraven)
100 g Baum-, Hasel- und Buchnisse werd
gerieben, dazu kommen 100 g Mohnku
‘mehl und 57 Essléffel Zuckerriiben: ode
| Obstkonzentrat. Von der Masse werden a
einem befetteten und bemehlien Blech diinn
"Pldatzli ausgestrichen und knusperig gebad

Tischgarnitur fir einen Kindertisch. Die Figuren 2 s .
sind . aus schénen roten Aepfeln, Baumnussen, : :
Zahnstochern und Sultani hergestellt. - Aus
Silber- oder Goldpapier wird Kragen und Hut
angefertigt.  Bart und' Hagre sind aus Watte.

Déorrobstgutzli. 100 g Apfel und 100 g Apriko-
sen einweichen yund 100 g Zwetschgen und 100 g
Feigen, uneingeweicht, zusammen mit den ein-
geweichten Friichten durch die Hackmaschine
treiben. Dazu kommen 50 g geriebene Niisse
und 2 Lsffel Birnenkonzentrat. Davon formt man

* mit Hilfe von Paniermehl kleine runde Kugeln.

T dck. 2 Eter (1 fris
80 g Zucker, Zitronenschale,
bene Nisse und 100 g Mai:

] “oder Mehl werden gut mite ; i d i \ %

Die Masse wird' in kieinen
: Blech gegeben |
backen. Man

nitten. 40 g Butter oder Asira,
h er, 2 Eier oder Eipulver, 50—100 g
leh.” o N isse, 3 Essléffel Kakaopulver, 1 Tasse
,;q?,%;“ckli Bucl;lpu]ver und 250 g Me;\I gu:.
¢ er vermischen. Die Masse wird mi 5
".;"tlefehefen und bemehlten Papier auf ein Yelldlie
ech ausgestrichen und in mittlerer
ghab.uchm Nach dem Erkalten schneidet
'n"""e"v die nach Wunsch garniert werden

rZsch
9 Zyckq

ge-
deckter Teetisch.

Tischfiguren mit Tannenzweigen und Kerze.

Haferflockenhdckli. 1 T. Haferflocken (résten),
%T. Zucker, % T. Mehl, 50 g Sultaninen, % dl Wer~
muth oder Siissmost, Saft und Schale einer. halben
Zitrone u. 1 Messerspitze Backpulver gut miteinand.
vermischen. Davon werden mit 2 Kaffeelffeln Hok-

% kli geformt und auf gut befettetem Blech gebacken.
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