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JX(an méchte sagen, dass mit den ersten wirklich
warmen Sonnenstrahlen auch die Mode mit ihren
Schopfungen den Frijhlingsbeginn anzeigte. Bei uns in
Bern traute man zwar den ersten warmen Tagen kaum,
erfreute sich aber aufrichtig an den Schépfungen der
bernischen Modefirmen, die bei den Modevorfihrungen
wahrhaft besondere Leistungen aufzuweisen vermochten.

i Scheidegger-Mosimann zeigte in einer abgerundeten

i . und mit viel Geschmack Zusammengestellten Kollektion

ein Resultat schopferischer Modearbeit, das tatsdchlich

Aus bestickter Organdi ist diese
duftige Bluse angefertigt

(Modelle Scheid Mosi

99
Bern)

' die Qualitdt der vorjdhrigen
Modevorfilhrung um vieles
Ubertraf. Trotz Beschrdn-
kungen und der Schwierig-
keiten in der Materialbe-
schaffung gelang es mit Hilfe
der einheimischen Industrie
Modelle zu gestalten, die in
ihrerEinfachheit und ruhigen
Eleganz jede Ubersteigerte
Modeschépfung bei weitem
tbertraf. Damit will nicht
gesagt sein, dass in der Kol-
lektion auch Modelle mit
eigenartigen Einfdllen ge-
fehlt haben oder dass man
sich nur von gewissen Nor-
men leiten liess, nein, im
Gegenteil, man bekam auch
Schépfungen zu sehen, die
in ihrer Zusammenstellung,
in der Art und Farbe voll-
stindig aus dem normalen
Rahmen fielen, aber trotz-
dem tragba:, ruhig und ele-
gant zu wirken vermochten.
Bei allen Modellen hatte
man das Gefilhl, eine ruhige,
sichere Hand habe jede
Linie sorgfdltig gewdhlt und
dem Zweck angepasst. Hin-
ter jeder neuen Idee lag die
sichere Ausfihrung. Es gab
keine zufdlligen Ueberdek-
kungen oder betonte Garni-
turen, die gewdhnlich den
Modellen einen zu markan-
ten Ausdruck verleihen, der
oft nur stérend wirkt. Ge-
schmack unhd Qualitdt gaben
dieser reichhaltigen Kollek-
tion den Ausdruck schépfe-
rischen Gestaltens 4

Elegante Bluse aus Guipurespitzen



geben nicht nur einen der erfrischendsten,
sondern zugleich auch vitaminreichsten
Salate und sind auch gekocht ein viel-
seitig verwendbares Gemiise. An den Win-
tervorrdten haben sie Teil in Form eines
herrlichen, selbsteingemachten Muses.

Rezept: Eingemachtes Tomatenmus.

Zerschneide die Tomaten, Zwiebeln, Sellerieblitter und Lieb-
stéckel und koche alles miteinander weich, driicke durch ein
Sieb, koche das Mus noch einmal auf und fiille es heiss in
Flasch i hte Tomaten liefern den ganzen Winter

g
herrliche Tomatensaucen,

Anzucht: St
Aussaat Februar- Mérz ins Treibbeet oder in Topfe; in kleine
Tépfe pikieren und im Treibbeet aufstellen; Ende Mai werden
die selbstgezogenen oder beim Grtner gekauften Sefzlinge
ausgepflanzt und sofort mit Pfahl versehen; wihle einen be-
sonders sonnig und geschiitzt gelegenen Platz, z. B. vor einer
Hauswand; Pflanzweite 1/60 oder 2/70; von den sich enfwike
einden Trieben beh&lst du nur 4; 2davon ziehst du am Pfahl
empor und pihcierst sie auf einer Héhe von 120 ¢m; die 2 an-
dern entspitzest du, sobald sie Bliten angesetzt haben; du
wirst hier die ersten und schénsten Friichte ernten; alle spéter
entstehenden Blattachseltriebe —— ausgenommen dig Bliitens
stdnde! — musst du ausbrechen; ab Ende August ‘auch alle
Blufen entfernen, da diese doch keine Friichte mehr entwickeln
wlirden; Ernte August Okfober; Frichte, die anfangs Oktober
noch nicht reif sind, nimmst du ab und ldsst sie in einem
warmen Raum nachreifen.

Dilngung : )

dlg Tomaten in nahrhaften Boden und streue 3 Wochen

Rflanzen in Abstinden von'3—4 Wochen 2- oder
3mal [Volldiinge) 0 g je m*. Bewissere reichlich.

(Foto und Rezept von VATTER SAMEN BERN)




	Mode

