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Burgdorferi!..,

Vater Nadelhofer, der hrtinder, »st der einzige, der
das Geheimnis der Herstellung kennt und es seinem
Sohne traditionsgemäss übermittelt hat. Noch heute
führt er gewisse Mischungen eigenhändig durch

Durch- seine Qualität und Lagerfähigkeit hat sich

das Burgdorferi die ganze Welt erobert

Fast jede Stadt hat ihre Spezialitäten

wer nach Burgdorf kommt, wird sie],

richtig freuen, über den Genuss der 1

dorferli. Heute sind sie eine Spezialität

wie der Berner Mutz, das Zürcher Tiri

Basler Leckerli und Schaffhauser Zünjlj

die Geschichte der Stadt eingehen we

Sie sind zwar noch nicht so lange beki

wie die oben erwähnten Süssigkeiten, i

immerhin haben sie sich schon Welfrul

obert und seit dem Jahre 1914 ihre Stel

behauptet. Vater Nadelhofer, der Erfii

dieser leckern Spezialität erzählt selber

den vielen tauglichen und untauglichen

suchen, die er unternommen hatte, bis

Burgdorferi! in seiner heutigen Form

Qualität entstand

Nadelhofer junior in seinem Geheimstübli. wo er die
Creme nach Angaben seines Vaters zusammenstellt

Das Burgdorferli gehört heute zu den Produkten mit volkswirtschaftlicher Bedeutung

Lurgclorisrlî...

Voter ktocteikoter. <ter àrt»n6er, »5l öer einzige, (ter
äos Leksimnis äer klerstellvng kennt unä «5 seinem
8okne traäitionsgsmäsz übermittelt kat, block keute
tükrt s!' gevisse lülisckungen eigenkänäig ävrck

Ourck seine Qualität unä l.ogertäkigksit Kot sick
äas kurgäortsrli äie ganze Veit erobert

?ost jecte Staä» Kot ikre Spezioiitäl«^

ver nock Surgäor» komm», virä sich

ricktig »reuen, über äen Cenuss äer ^

äorterli. ktevte sinä sie «ine Spezialität

vie äer verner ö^utz. «los Tiircker 7ir>

Sosler beckerli unä Sckoskkouser Ijjezii

äie Lesckickte «ler Staä» eingeben »rr

Sie sinä zvor nock nickt so longe l>à

vie äie oben erväknten Süssigkeiten i

immerkin Koben sie sick sckon Veitriî

oder» unc» seit äsm lokre »?»4 ikre 5tij

dekauptet. Voter ktoäelkofer, äer kri«

äieser leckern Spezialität erzäklt seid»

äen vielen touzlicken vn«t untaugliche»

svcken, clie er unternommen kotte, dd

kurgäorterli in seiner keutigen »am

Qualität entstonä

blaäeikotsr junior in seinem Cekeimslvdli. »o er äie
Creme nack Angaben seines Vaters zusammenstellt

Oo5 kurgöorkerli gekört kevte ZU cisn ^rocjol<ten mit volk5virt5Lkott!icker öecteotung



Links oben: Der Teig für Das Formen und Fertigmachen der Burgdorferi! verlangt eine geübte
die Einlage wird zubereitet Hand, denn 1000 Stück werden in 1 Stunde und 45 Minuten hergestellt
t.int<5 oben: Den Teig für l)as formen unc! fentigmacben ctsr kurgüorfsrli verlangt eine geübte
6is Umlage »irll Zubereitet btonct, 6enn IlZVl) Ztück »sr6en in 1 8tun<ts unci 65 Minuten kergeztsiit
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