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Tricottleidchen

Es ift einmal fo. Bom Lurus muB man Abftand nebmen
und in allererfter Qinie nur das Praftifdhe und Niislidje beriid-
fihtigen. Fiir das junge Maddchen, das wobl gut, nett und fo-
gar elegant gefleidet fein will, ift Tricot bas bejte Material,
weldes Die notwendigen Vorziige aufweift. Tricotfleidhen find
weitaus am praftijditen, weil jie nie rumpfen und immer fehr
frifd ausfeben. Dabei paffen fie fidh auBerordentlich gut dem
jugendlidhen Korper an und laffen ihm volle Bewegungsfreibeit,
penn bier fommt es nie vor, daB der Stoff nicdht nachgibt.

Die neue reichhaltige Kolleftion, die der Wollenhof befon-
ders fiir den Friihling zujammengeftellt hat, bietet ausgiebige
Moglihteiten, ein junges Mdaddhen wirtlich nett zu fleiden.
Hier findet man die bitbihen Formen und Farben, die {o ridh-
tig fitr Kinder paffen und den befdeidenen Rahmen zur jugend-
lichen Rebenslujt bilden. Uni und tarriert find Trumpf, in ein-
fachen Formen ganze Kleiddhen mit einem weiBen Kragen und
Manchetten oder aber die beliebten Falten- oder Cloguéridden,
die u einem bellen Bliischen getragen werden. Sogar duftige
und leichte Blufen werden in Tricot hergeftellt und befonders
die Chemifeform mit dem Bubifragen it fitr Shulmadden nett
und paffend. Der Pullover und die fleine Jade, weldhe um
Jupe getragen werden fonnen, fpielen in der Kleidung des
jungen Maddens eine widhtige Rolle. Sie find aus Tricot oder
von Hand geftridt mit furzem oder langem Zirmel. Neuartige
Mobdelle zeigt die Wollenhof-Kolleftion in Den bhandgeftridten
Pullovers, die in einer Kontraftfarbe mit hiibfchen neuen Deffins
bejti€t wevben. Originelle Mufter, aus dem Reidhe einer frobh-
lichen und natiirlichen Bbantafie, bilden fleine Tannenbdume,
Hunde, Figuren ufw. und geben dem RKleidungsitiid eine wirt-
lidh anfprechende Betonung. Diefe fleinen Figuren, fo unjdein=
bar fie allgemein eingefchdaBt werden, find fiir die Kleidchen und
PBullover febr widhtig, sur befonderen Auszeichnung eines Mo-
bells, Das vielleicht aus fich Heraus nicht zur Geltung gelangt,
die aber Diefem fleinen Chef D’oeuvre jedenfalls zufommt.

Die Jaden aus Tricot beanfpruden einen ganz bejonderen
Plag. Gie find immer beliebt und tragen jidh febr qut, fie paffen
3u jedbem Rleidchen und ergdnzen aud) die fommerliche Mbd-
dengarderobe febr vorteilbaft. Aud das Praftifhe Haftet ihnen
an, fie find widerftandsfibig und vertragen fo richtig den Schul-
pantid.

Auch die Blager find beliebt und erfiillen ihbren Jwed voll
uryh ganz. Bei den Modellen find fie in uni, Streifen und Karro
teich vertreten. Befonders das Karromuiter, das eigentlich mebr
den fportlichen Typ bervorbebt, tleidet ausnmebmend gut und
bebt das ftrenge Sportliche nicht in dem Mafe hervor, wie man
bdas oft befiirdhtet. Gelbitverftindlich werden fie durd) inler-
eﬁ'ante Applitationen bereichert und individuell geftaltet, was
beim jungen Madchen Guferft wertooll ift. Das Befonbdere unbd
die Cigenart des Maddens foll nicht durdy eine aufgezmwungene
Art der RKleidbung verdedt oder gar unrichtiq betont fein, neirn,
dem jungen Madchen foll feine, wenn auch fleine und junge
Berfonlichteit 3ur Vetonung gelangen und in der Cntwidhing
auch nicht durdh Superlichteiten gehemmt fein. Das ift natiirlich
mr im Rabmen des Mormalen aufzufaffen, denn alles, was
en beftimmtes Maf iiberfchreitet, mup forrigiert und richtiy
Geftellt wevden. Das Juviel des Guten ift auch nicht richtig.

3u diefen Tricottleidhen hat der Wollenbhof audh Nen paffen-
ben fportlichen Rnieftrumpf ausgefucht, der in allerlei reich-

baltigen Deffins geftridt wird. Die Farben find meiftens den
Kleidchen angepaBt und vervollftandigen das Enfjemble febr
gut. Die hauptiadlichften Mobdelle find immer nod in weif,
grau und beige gebalten, befonders in belleren Tonen find Jebr
bitbfche KRombinationen gezeigt worden.

Cntfpredhend Dder Jeit ift auch das Material nach allen
Ridhtungen beriidfichtigt worden. Jedenfalls darf nod verraten
werden, daB dem Punttefpitem eine gana befondere Aufmert-
famteit gefchentt worden ift. Trosdem ift die Qualitdt die gleime
geblieben und eine Criparnis in irgendeiner Ridhtung it nie
Derart vorgenommen worden, daB dadurdy an Qualitdt nidhts
eingebiift worbden ift. Der Fritbling wird aud dem Tricotfleid-
chen Den gebiibrenden Play anweifen, um der froblichen Ju-
gend ilbermut 3u ertragen. Bera Mons.

* » *

Chochbuech 1941

We me churz u biindig friiedher
JIm ‘Rezapt bet gfeit: man nimmt —
Jich das i de Chochlebrbiiecher
Oppis, wo bhiit niimme ftimmt.

Die Berpflegig fiir e Mage
Jich bitt mangiid lidebait,

) U mi bet i Dene Tage

Fei es Gftitrm im Chudyijcdhaft!

Wold es feins Salatli madhe,
Lingt’s dr niitmme mit em 9,
Mochtifch gueti Giiesi bache,

Fablt dr D’Gadh — my tiiiiri Seel!

D’Rofdbti majd nid abedriide

Ohni Schmdr un ohni Fett;

U wie woid ds {hwars Gaffee jchliide,
We me 3’'weni uder het?

Nybdleplatte git's o nitmme;

Anfe manglet leider febr —

1 die wyhe Bobhne {hwiimme
GStatt i'r Pfanne — uf em Meer!

Gtrafbar wadr's, wen eine jike
@dng no Mabl am Crmel hatt, —
Wo me ds Mahl doch [ott usniie,
Spare muep vo A bis J!

Ghunnt Bifite einifcd 3ue dr,
Muefch fe fuettere, die Liit;

giffe tite fie gangi Fueder —
Bopfried Stug — dd WAppetit!

Wit dam Chocdhbued dafdh nid feife;
Bifh verfoblet, eifach glatt —
Hiit {6tt’s dodh dert drinne heife:
Man vermende — fo man bhat!!!
Tinus.
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Belegte BVrotchen jum Tee oder Abendefjen.

Cierbrotden.

Diinne Weikbrotfhnitten werden einfeitig gerditet. Die un-
gerditete Seite wird mit gebadten, gefalzenen, gefochten Eiern
und einigen Kapern belegt. Dnn fet man ein 3weites bhalb-
gerbitetes. BrotfHid darauf.

Savoy-Brotden.

Hartgetodhtes Cigelb wird mit 2—3 gemwiegten Cornichons,
einer Prife Curry und wenig Rabm 3u einer ftreichbaren Mafte
geritbrt. Damit beftreidht man diinne Shwarzbroticheiben oder
gerdftetes TWeifbrot.

Gelleriebrotden.

Feingehobelte Selleriefnollen werden mit Mayonnaife und
etwas gewiegten Gelleriebldattern vermengt, auf diinne Brot=
fhnitten verteilt und mit einer Olive verziert.

Tomatenbrétdhen.

Nuf gebutterte Brotfdhnitten gibt man ziegelformig diinmne,
gefalzene Tomatenfdheiben und {iberftreut fie mit gebacten
Krduterit und gebadtem, gefocdhtem Cimweil.

Satdellenbrotden.

Bebutterte Brotidhnitten belegt man freuzmweife mit Biidy-
fenfardellen und gibt in die Zwifchenrdume je eine Kaper oder
ein Raddhen Cornichons.

Réfebrotden.

Weichgerithrte Butter vermengt man mit einer Mefferfpise
Genf, gemiegtem Schnittlaud) und Reibidfe. Diefe Mafle ftreicht
man auf fleine Brotfchnitten und ftreut etwas Kitmmel baruber

Marmoridniten.

Cine verfdnittene Tomate ohne Kerne, eine Scheibe Schin-
fen, ein bartgefodhtes €t und 3wei Cornichons werdben fein ge-
wiedt, mit wenig gebadter Peterfilie vermenat und auf leicht
aebutterte Brotidhnitten geftrichen.

NuRbrotden.

Baum= oder Hafelniiffe werden gemablt und mit etwas
Salz. gemwiegter Reterfilie und etwas Butter verriihrt. Diefe
‘J.Rtfrbunq ftreicht man auf diinne Sdhmwarzbrotidhnitten. :

Sulzbrétden.

Berditete WeiRbrotiheiben beftreicht man mit wenia Sar-
Dellenbytter. Darvauf legt man je eine nicht au diinne Eierfdeibe
und gibt. gehadte Sulze (Gallerich) rings Herum.

Reduteridnittden.

Weichgerithrte Butter vermengt man mit allerlet qewieaten
Krdutern, etwas Sal3 und einem bhartgefochen (Etge[b Dies
wird auf Brotfdhnitten geftrichen.

Finnenbrétden.

Obrige Krauterbrotdhen belegt man mit einem Gitter von
Sdinfenitreifen und verziert die 3wifhenrdume mit einer Ka-
per oder wenig gebadtem Eigelb.

Siifie Brotden.

Gebutterte Brotjchnitten werden mit feinem Jucer iiber-
ftreut und einer vertropften, roten RKirfche garniert. €. R.

Der Kleingarten,
Dom Saatgut.

Nadh einer alten Regel beginnen die Frithjahrsarbeiten im
Garten mit dem Studium der KRataloge der Samenhandlungen.
Diefe Arbeit ift wohl von den meiften Kleingdrtnern bereits in
Angriff genommen worden. CEinige Ratfhlage mogen Ddabei
noch wegleitend fein. Cs ift beute wie noch nie eine unbedingte
Sorderung: Nidhts umfommen l[affen und nidts
vergeuden!

Wenn man alten Samen bat, fann man den aud) nod
braudyen. Allerdings gebt alter Samen in feiner Keimftraft teil-
weife ftart juriid. Die meiften Samen bleiben aber mindeftens
2 Jabre und langer feimfrdftig, mit Ausnahme der Schwarz-

Die Berner Wode

Nr. 9

wurzeln. Die follte man immer nur frifd jden, weil fie gemﬁhm
lich im gweiten Jabr fo fpdrlich feimen, daB fich die Ausjaqgt
nicht mebr lohnt.

20bis 3 Jabhre lang bleiben feimfabig: Laud, Peterlig,
Kreffe, Neufeeldnder Spinat, Bobnen. 3 J a hr e biciben feiy:
fabig: Riibli, Crbien, Radies, Bwiebeln, Rettich; 3 bis 4
Jabre: Gellerie; 4bis b5 Jabhre: Salat, Kabis und Kojy,
Blumentohl, Mangold, Randen, Endivien; 5 Jabhre: Kop:
rabi, Koblritben; 5 bis 6 Jabhre: RKiirbis; 6 Jabre: Tp-
maten; 6 bis 8 Jabre: Gurfen und Melonen.

Man wird alfo gut noch alten Samen aufbrauchen tonnen,
wenn man die Keimdauer richtig einfchdast. Allerdings ift dabe
3u beadbten, daB man alten Samen immer etwas didhter {den
follte als neuen. Denn mit dem Wlter gibt es immer etwas mehr
Rorner, die durch irgend einen Sdaden ibre Keimiraft verloren
baben. BorausfeBung ift allerdings, daB der Samen troden auf:

_ bewabrt wurde. Jit dDer Samen einmal feucht gemorden oder
grau (etwa im Keller ufw.), dann wirft man ihn allerdings am

beften weg. Cr ift dann gewdhnlich nichts mebr wert, und die
Miibe des Sdens und das Warten auf das Keimen vergeblid

gebabt 3u haben, ift etwas vom drgerlidhiten, was einen beim

Krautern paffieren fann.

Im allgemeinen jat man viel 3u viel und
viel 3u dicht. Cin Vergleih, wieviel Korn einer Samenart
auf ein Gramm geben madt dies am beften deutlich. Die fol-
gende Bufammenitellung fann aud einige Hinweife geben, wie-
viel Sameny man einfaufen muB, um nidht 3 u viel 3u faufen
Das Saatgut ift diefes Jabr teilweife febr fnapyp. Es ift
alfo. hochite Bflicht, nichts 3u vergeuden. Wer mebhr fauft als er
braudt, nimmt damit einem andern vielleicht gerade den niti-
gen Bedarf weg.

Bon Sellerie geben ungefabr 2000 Samentorner auf 1 Gramm

,  Bohnentraut 1500
. SKopfialat 800 pi , .
. Bidorienmurzel 650

. Cnbdivien 650 " = .
, Beterfilie 600 o ,, "
. $Herbitriiben 500 , ” ,
. Kreffe 480 i i
. LQaud 380 ; , "
., Sarotten und SRiibli 3—400

» Soblarten, Rabis = 300—350 " 5 ,,
. Tomaten 250—300 » . -
. Bwiebeln 250 " '
. SKoblrabi 250 r

. Rettich 125 , o ”
. Gpinat 120 W . .
. Rabieschen 100 ; "
. Sdwarzmwurzel 100 ” . 3
,  Ranbden 75 . . "
. Gurfen 40—60 . " i
. Riirbis 6 4 i "
., Crbfen 4 ph - "
. Bobnen 2—3 "

Natiirlich find dies bloh @urcbfcbmttsmerte ﬁe fonnen je
nadh der Sorte etwas variieren. Die Angaben follen blof den
Anfinger davor bewabren, daf er beifpielsweife 20 ¢ Salal
famen fiir ein Beet fauft und jat. Dies gdbe, wenn alles gut
gebt, 16,000 Rflanzen, womit man eine Flache von ca. 550 m?
bepflangen fonnte. Daber gehe man verniinftig und fparfam
mit dem beute fo befonders wertvollen Saatgut um. Und nod
ein fleiner Hinweis: Bleibt einen in einer Tiite nody ein Reft
Gamen iibrig, — und dies wird ja meiftens der Fall fein, denn
man wird nie alfen Salatfamen oder allen Weterlig ufw., wie
er in einem Briefhen entbalten ift, auf einmal fden, — dann
unterlaffe man nidt, auf dbas Briefden, refp. die Tiite, das Do
tum oder den Jabrgang 3u fhreiben. Die Samenreften bewabhtt
man am beften in einer Bledhbiichie auf, und 3war fo troden
wie man Teefrauter aufbewabrt.
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