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Blufen

Das ewige Gefes dDer Ubwedilung in der Damengarderobe
macht fich nun auch bei Den neuen Blufen geltend. Die neten
Mobelle Des Frithjiabrs erfdeinen etwas frither als fonft und
bringen wirtlid) eine Fiille neuer verwirtlichter Jdeen mit fich.
Die Blufe ift ein Kletdungsitiic, bem von jeder Frau, fei fie an
pen Qurus oder an das Cinfache gewshnt, ganz befondere Auf-
merfjamfeit gefdentt wird, da fie weitaus die grofte BVerwen-
dungsmoglichfeit aufweift. Nicdht nur im Frithling und Sommer,
der Jeit Der leichten und duftigen RKleider, fondern aud) im
§erbjt und Winter fann fie in verfdiedenen Kombinationen
getragen werden. Sie ift aber aud) nicdht an eine beftimmte
Tageszeit gebunden, was man von anderen Garderobeftiiden
nidht bebaupten fann, dadurd ermoglicht fie, eine vielgeftaltige
Abwedflung in die Mode der Frau 3u bringen. Sie fann vom
Morgen bis in ben fpdaten Abend hinein getragen werden, ohne
je unpaffend 3u erjdheinen. Audy vom materiellen Standpuntte
ift der Blufe ein befonderer Blab eingurdumen, denn fie foftet
weit weniger als ein ganges Kleid, niigt aber wie fhon er-
wahnt gur Geftaltung der Garderobe um vieles mebr. Dadurd
ift es aud) verftandlid), daB die verjhiedenen Modehdufer ge-
rade der Blufe eine fpezielle Aufmertiameeit widmen und ihre
Rollettionen reich mit Blujenmodellen geftalten. Bom gefdhaft-
lihen Standpuntte ift das abfolut gerechtfertigt, weil aucdh der
Umfag entfprechend groBer in Blufen ift, als in fertigen Klei-
bern. Budem it fiir die Kreation der Mobdelle aud) eine ent-
fpredhende Sorgfalt an den Tag gelegt worden, da ein nicht:
anfprechendes Modell unverfauft in der KRolleftion uriidbleibt.
Goldhe Crtravagangen fann fich aber in der heutigen Jeit feine
Firma [leiften.

Das Matrial, aus dem diefe Biufen bergeftellt werden, it
unter gang befonderer Auswabl vorbereitet und bergeftellt
worden. 3u Dden eingelnen Modellen, die gewil eine lange
Borbereitungsdauer durdgemacht haben, ift audy das Material
auserfehen worden und 3war nur foldhes, das 3u dem entjpre-
denden Mobdell paft und diefes in der Wirfung betont. Der
Reihtum und die BVielgeftaltigteit tritt in den neuen Modellen
gan3 befonders Hervor. So findet man febr jhone Blufen, jo-
wobl aus BWaumwolle:, als aud) aus Wolle-, Seiden- ober
Spigengeweben. Bei diefem Material ift durdymwegs das Leidte,
Duftige und Schmeidyelnde betont. Jedes Modell ftellt in feiner
?{rt ein fleines Shmuditii zum iibrigen Kleide dar, und in
diefem Ginne hat man diefe Blufen buchitablich geichaffen. Jn
der heute fo chmweren Beit, wo eine Neuanjdhaffung an Kleidern
von verfchiedenften Faftoren erfchmwert wird, foll die Blufe ein
getragenes und vielleicht altes wmgearbeitetes Rleid als ein
gang neues in Crideinung bringen. Jm Friibjabr wird man
tine gang befondere Auswabl 3u fehen befommen und 3war in
Getjbe und Kunitfeide, uni oder gemujtert. Wber aud) bdie
Spigenblufen werden ficher ibre fiihrende Stellung behaupten
fonnen, benn die St. Galler Gtictereien geben fich alle erdent-
l"f)g Miibe, mit den fdhonften Shbpfungen aufzumwarten, und
¢ ift 3u Hhoffen, daf darin eine befondere {tberrafdhung fiir die
Damenwelt vorbebalten ift. Als Neubeit bringt St. Gallen wie-
der ?ie Guipurefpigen, die 3u fo wundervollen Mobdellen ver-
wheitet werden, daf audy in diefer Saifon die Jahl der An-
bingerinnen und Bewunderer 3unehmen wird.

_I)ie_ Form der Blufen ift genau fo ideenreich und mannig-
faltig wie das Material, aus dem bdie Mobdelle hergeftellt wer-
en finnen. Die momentan am meiften beliebte Form ijt die

Chemifeblufe, die je nadhdem, aus was fie hergeftellt ift, mebhr
oder mweniger ftreng wirft. Daneben gibt es auBerordentlidh
viele Bariationen, Ddie fich nur in gewiffen Ridtlinien der
Chemifeblufe anidlieBen. So find fait alle hod) gefchloffen, und
ein groBer Teil ift auf eine Pajfe gearbeitet. Die Blufe fallt
[oder und aucy der frmel, ob furz oder lang, wird [oder ge-
balten. Die enganidlieBende Bluje, die man friiher jo oft be-
wundert hat, fommt aus der Mode und wird in diefer Friih-
jabrsfaifon in den Kolleftionen gar nicht vertreten fein. Bielfadh
werden nod) Falten und Froncen zur Bereiderung und Typi-
fierung Dder eingelnen Modelle eingearbeitet, die viel dazu bei-
tragen das Duftige der Blufe hervorzubeben und das BVorgefiibhl
bes fommenden Fritbjabrs lebhaft vor die Augen zaubern.
Bielleicht ift es vergdnnt, daB mit dem CEingug der Jriibjahrs-
modelle audh die marme Sonne ihren Cingug halt und das neue
Leben aus dem Winter{hlaf empor tragt. Bera Mons.

Unfer Walter ift im Aufnahme-Cramen
in dbie Sefundarfchule durchgefallen!

Walter war nie ein hervorragender Sehiiler. Schon in den
erften 3eugniffen fam dies gum Ausbruc, indem in den Schul-
berichten regelmdBig 3u lefen war: ,Walter ift im Rednen
fhwacy; auch die {hriftlichen Arbeiten im TMutterfpradhyunter-
ridht laffen febr 3u wiinjdhen iibrig.” Und dann fam das Jabres:
zeugnis mit den {iiblichen Moten: viele 3wei, wenige eins.

Bei Beginn Des vierten Schuljabres batte die Mutter dem
Qebrer einen Bejud) abgejtattet und fich erfunbdigt, wie die Aus-
fihten fiir den Cintritt ins Progymnafium jtiinden. Hodit er-
boft und betriibt berichtete fie dem Bater: ,Dent dir, Herr B.
fagte mir, ans Progymnafium fei nidht zu Denfen. Bielleicht,
vielleiht lange es fiir die Sefundarfdhule, aber aud) dies fei
bodit ungewif. Und mwir baben Dodh) gedadht, Walter miiffe
ftudieren!”

Und dann tam der {chwarze Tag, an dem Dder furge Be-
fcheid anlangte: , Wie bedauern ujw. ... Walter R. nidht auf-
genommen ...”

,Das ift dodh gar nicht moglidh ... unier Walter! Cr ift
doch intelligent, mindeftens fo intelligent wie feine Mitidhiiler.
Die Leiftungen in der Primarfchule beweifen gar nichts! Und
dann die Schande!” Auch der Vater ift erboft: ,Wart’, wenn
er heimfommt! Den werde ich mir mal vornehmen!”

So und ahnlich mogen die fuBerungen und Urteile lauten,
die von Cltern getan werden, wenn ibr Kind die in fie gelegten
$Hoffnungen nicdht erfiillt. Da und dort wird man die Sdule
perantwortlih machen. Natiirlich zundcdit die Brimaridule,
welde die Kinder nicht geniigend vorbereitete, Dann aber be-
ftimmt aud) die untere Mittelfchule, weldhe die Aufnabhmeprii-
fungen 3u jhwer geftalte. Wenn es gliidlicherweife nicht iiber-
all fo 3ugebt, wenn es gottlob viele, febr viele Eltern gibt,
welde ibrer Cnttaujchung nicdht mit Sdimpfen auf alles Miog-
liche Quft madhen, dann diirften dod alle BVater und alle Miitter
betriibt fein, wenn ibrem RKinde jene Scdhulen verfdhloffen blei-
ben, an die fih {o viele Hoffnungen fniipfen. Hangt dod) jo un-
endlich viel davon ab, ob ein Knabe Das Progymnafium, ein
Madchen die Sefundarihule durdhlaufen fann! Faft alle foge-
nannten ,befferen” Berufe verlangen dod) mindeftens Sefun-
darfchulbildbung von ihren Unwdrtern, von den afademifchen
gan3 3u fdhweigen. Und welder Vater, weldhe Mutter wiinjdhte
nidt, — vielleicht nur im Gebeimen, aber eben dodh —, bah
ibr Sobn einmal ein Doftor oder JIngenieur oder Pfarrer oder
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dann dod) wenigitens Banfbeamter oder Kaufmann werde.
Faft {deint ibnen, ein Teil der Seligteit fei mit diefen — eben
JDbefferen” Berufen vertniipft.

Hier, in diefem Glauben, daB nur ein ,gehobener” Beruf
eine {hone und gefidherte Jutunft biete, liegt der Jrrtum, den
wir ficher alle beim Lefen des Vorjtehenden mindejtens gefpiirt
baben. €in Jrrtum, der leider nicht fo leicht 3u nehmen ift, weil
er in allzuvielen Kopfen ftedt, ein Jrrtum, der u der fiir viele
Begenden und befonders fiir die gefamte Landwirt{dhaft fo ver-
bangnisvollen Landfludht gefithrt hat, ein Jrrtum, der aud das
Handwerf in nidht geringem MaBe beeinflukt Hat.

Und bier follten wir vielleiht gerade beute einfegen: €s
allen RKindern und allen Cltern immer und immer wieder fagen
— nein, es ibnen ins Obr {dhreien: DaB esnidht darauf
anfommt wasmantut fondbernwiemanetwas
tut. Wie Heibt Doch jener Bers vom GenieBen und Entbebren?
,Cin jeder Stand bat feinen Segen — ein jeder Stand bhat
feine Laft!”

Und Hand aufs Herz! Hat nidht jeder von uns geftaunt ob
Des Konnens eines einfacdhen Handwerfers? Jit es nidht oft er-
greifend, wenn ein Bauer von feinem Land und von feinen
Tieren fpricht? Wer hatte da nidht {hon etwas wie Neid emp-
funden, daB er nidht Jelbft eigenen Grund und eigenen Boden
bearbeiten darf? Und gibt es nidht taufende von WArbeiten, die
in ihrem Berufe Vollformmenes Ileiften, bdie ihrem Betriebe
unerfelidh 3u fein fheinen? Und ift es nicdht beffer, ein guter
Sdreiner, ein vorzitglicher Medyanifer zu fein als ein mittel-
maBiger Jurift oder gar ein jhlechter Arat?

DQumme Fragen! Denn die AUntworten {ind dod) felbitver-
jtandlich. Selbitverftandlich? Wenn fie nur wirtlich o felbitver-
ftandlich wdren! Aber allzuviele denfen eben dodh anders, audh
wenn fie feine anderen Wntworten erteilten als die von uns
gegebenen.

Auch hierin, in diefem ganzen Fragenfompler der Berufs-
wabl und Berufseignung heift es umlernen. Wir miiffen wie-
derum lernen, jeden Beruf, jede Arbeit 3u acdten, fofern fie
gewiffenbaft, forgfdaltig und fachgemdB verrichtet wird. Jeder
Gtanbdesdiinfel mup befampft werden. Wir miiffen uns beflei-
Ben, in jedem Menfhen 3uerft nur den Mitmenihen 3u fehen
und nicht den Herrn Direftor, den Herrn Doftor, den Wngeftell-
ten, Den Handlanger. Und wir miiffen uns biiten, unfer Beneb-
men anderen gegeniiber nach Dder Stellung zu richten, die fie
im tdglichen Qeben einnehmen.

Das it gar nicht {o felbftverftandlich, wie es {heinen magq;
denn allzufebr hat fich der ganze Jauber des tomenden Titels
in weiten Bolfsidhidhten eingeniftet. Beginnen wir jdhon bheute
bei uns felbft diefe ficherlich gerade einer Demofratijchen Ge-
finnung wibderfpredyende Cinftellung 3u befampfen.

Nnd nun find wir weit von unferem Thema abgefommen.
Obder nidht? Jd glaube nein! Denn im Streben nad dem ,.Hi-
beren”, ,befleren” Berufe liegt ein gut Teil jener falihen Cin-
ftellung aur Arbeit. Wer fich einmal 3ur iiberzeugung durd-
gerungen bat, baf im RQeben das wie ih meine WArbeit tue
das allein Wefentliche ift, der wird audy einem verfeblten Auf-
nabmeeramen feine iibermdBige Bedeutung {dhenten. Er wird
einfeben, baB nidht die durdhlaufenen oder nicht dDurdhlaufenen
Sdulen allein den tiidhtigen Menfhen ausmaden. Das fagt
nicdhts gegen den Wert einer guten Sdulbildung. Wit mochten
blof betonen, daf fie nicht iiberfch d Bt werden follte. —I—

Was fohe ich diefe Woche?

RKRilmmelfuppe mit Gemiife.

Cinige WBlatter Wirfingfobhl, eine Sellerietnolle und 2—3
Rarotten werbden geriiftet, flein gefdhnitten und mit 2 [ Salz-
waffer aufgefest. JIn ein fleines Mulljadden bindet man 10 g
Ritmmel und [GBt diefes mitfochen. In heiBem Fett diinftet man
fobann gebadten Qaud) und Peterfilie, fitgt 3—4 Liffel Webl
bei, verfoht dies mit 1 Taffe Gemiifebriibe und gibt diefe Mi-
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fhung 3u der iibrigen Suppe. Der Kitmmel wird entfernt uny
die Suppe nodh 10 Minuten gefodht.

Befiillte 3wiebeln.

{ibriggebliebenes Fleifdh wird mit 1 Servalat oder 2 Sdhei-
ben Schinfen durch die Hadmajdhine getrieben, gefalzen und mit
2—3 Loffeln Brofamen, 1 €1 und etwas Mildh verriihrt. Unter-
beffen hat man gleihmaBig groBe, gefchilte Swiebeln in Salz-
waffer 10 Minuten gefocht. Sie werden gut ausgehshlt, mit dey
Fleildmafle gefiillt, nebeneinander in eine gebutterte Form ge-
ftellt, mit Butterftiiddhen belegt, mit etwas Fleifdhbriibe iiber:
goffen und im Ofen 15 Std. gebaden.

RKartoffeln mit Champignons.:

Man gibt in die Pfanne ein eigroBes Stiid Butter oder
Fett, [aBt es HeiB werden und fiigt in Wiirfel gefchnittene, robe
Rartoffeln und geriiftete, verjchnittene Champignons 3u gleidyen
Teilen bei. Mit 2—3 Sdopfloffeln Bouillonwiirfelbriihe iiber-
goffen, dampft man alles zugededt 30—40 Minuten. Julest
fitgt man Das nodtige Salz und 1—2 Loffel Rabm bei.

Tomatenbratlinge.

Nus einigen gefchmorten, gefalzenen Tomaten, eingeweid:
tem, ausgepreBtem Brot, etwas Knoblauch und gewiegten Jwie-
beln, fowie 1—2 Eiern bereitet man einen ziemlich diden Brei.
Davon fet man [Gffelweife fleine Bratlinge in heiBes Fett und
bratet {ie beidfeitig fnufperig.

Bolenta mit Kije.

Halb Mildh, halb Waifer gibt man mit 1 Loffel Salz aufs
Feuer, tocht Dies auf und [aBt o viel MaisgrieB einlaufen, da
ein 3iemlich Dider Brei entftebt. Man foht ibn unter fortwab-
rendem Rithren 10 Winuten und richtet ibn lagenweife mit ge:
riebenem RKafe an. Alles wird mit etwas heiBer, brauner But:
ter itbergoffen und 3u griinem Salat auf den Tifd) gegeben.

Randen in Sauce.

Aus Butter, Mebl, Salzwaifer, einem Bouillonmwiirfel und
etwas Senf fodht man eine {amige, braunliche Sauce. Darin
focht man einige weidygefochte, in Sdeiben gefdnittene Randen
auf und jtreut reichlich gebadte Peterfilie daritber. Das Gemiife
wird angeridhtet und mit diinnen, gebadenen Brotidnitten um:
[egt.

Reispilaw.

In 2 Chloffeln Fett [dht man eine gebedte, fleine Jwiebel
und 1 Taffe Reis gelb werden, gieBt 2—3 Taffen Fleifch- oder
®emiifebriibe Dazu und Bt den Reis weich fodhen. Julest fiigt
man den Jnbalt einer fleinen Biidhfe Champignons und einige
L6ffel Biichenzudererbfen bei und richtet nach einigen Minuten
an.

Stofati.

Mageres Rindfleifch mifht man mit Speditreifen und reibt
es mit einer Mifchung von gewiegter Jwiebel, Jitronenidale,
Beterfilie und Salz ein. Das Fleifdh wird mit 2 Karotten ange:
braten, mit 1 Glafe Rotwein und Bouillon iibergoffen und i
gededt 1 Std. gefocht. Die Sauce mit glattgerithrtem Mehl
verdiden. R.

Aus dem trefflihen Biichlein ,Sparfame Kiiche” von
Soa Sdladhter, Walter-Loepthien-Verlag, Meiringen)

Befliigelveften mit Crbsli.

In eine Bratpfanne bringt man Spedmwiirfeli, bratet fie
leicht an und ftreut ein wenig Mebl dariiber. Dann gibt man
eine fein gebadte Bwiebel bei, eine Taffe voll Erbsli, etwas
gefchnittene Tomaten ober Pilze, etrwas Gewiirz und ein wenid
Fleifchbriibe oder Waffer. Wach 30 Minuten Kodhzeit gebe man
die @efliigelreften bei.

Bum Anrichten wird fein gehadtes Griin dariiber geftreut

Befliigelfrdpili.

Teig wird ausgemallt und bierauf vieredige Formen aus
gefnitten. Jn die Mitte der Formen mwerden Gefliigelreiten
unter 3ugabe von Gewiiry und fein gebadtem Griin ge[e'gt
Dann formt man Krdapfli und badt diefe im Ofen obne nitrid
féon draun,
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