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Photo Tschirren

Unterstiitzt unsern Obstbau!

Wenn im Intereffe der Crhaltung und %}orbetung unferes
DObjtbaues um UnterftiiBung erfudt wird, {o handelt es ficdh we-
der um eine Bettelei, nodh um die Cridhliehung neuer Geldquel-
Ten, um dem Dbftbauer in der durd) die BVerbdliniffe bedingten
Umitellung 3um Qualititsobitbau beizujteben, jondern um eine
Angelegenbheit, die durd) Gegenleiftung fompenfiert wird. €s
gebt vielmebr darum, das gut qualifizierte Schweizerobit 3u

wiirdigen und ibm Abfa 3u verfhaffen. Dagu fann jedermann.

etwas beitragen, inbem er abwartet, bis am Baum ~

ausgereiftes inldndifdes Obft i
auf den Martt gelangt und indem er bei groBern Objternten den
Frifhobfttonfum und die Berwendung von Objtprodutten etwas
ausdebnt. Die Hausfrauen haben ferner die Moglicdhteit, bei ftar-
tem Obftanfall den Berbraudy im Haushalt 3u fteigern und Objt
in irgendeiner Form 3u tonfervieren, um fo Referven fiir Jahre
mit geringen Dbjternten anzulegen.

Es handelt fich dabeinicht um eine. Gefautgtett dem Dbit-
produgenten gegeniiber, - fondern um eine voltswirtfdhaftiide
Notwenbdigteit, Deren bejtmogliche Crfiillung im JIntereffe aller
liegt. Die qualitative Forderung unferes Zafelobitbaues, bie

vom Bund auf Grund der eidgensifijhen Altoholgefesgebung.

finangiell unterftiit, durd) den Sdweizerijden Dbjtverband und
anbdern  Jntereffenten feit Jabren planmdBig betrieben wird,
wurdbe hauptfiadlich durd) die imumer jdmwieriger geworbenen

Crportverbdltniffe dittiert. Wir find auf den Crport angewiejen,
fonnen uns aber auf dem Weltmartt

nur mit Qualitdtsobit
einen Blag fidern. Wber audy der Inlandsmartt ftellt grofere
Anfpriiche, bauptjadlich in begug auf lingere Haltbarteit.

Gefundes und baltbares Obft 3u erzielen, mup fich der .
fdweizerifhe Objtbau zur Aufgabe maden. Der Weg ijt feit
Jabren vorgezeidhnet und wie die vielen gepflegten Baumgdrten
beweifen, mit erfreuliden Crfolgen befdritten worden.

Dody bleibt noch viel 3u tun iibrig, bis die rund ein Duend
Millionen Obitbdume auf iiber zweibunderttaufend Bauernbe=
trieben in bdie Meugejtaltung einbezogen find, bis Objtbaums
tuinen. und minderwertige Sorten entfernt find und bis ber
gange Objtbaumbeftand die fiiv die Qualitdtsprodbuttion uner-
[dBlide Bebandlung erfibrt.

Bom Dbftprodugenten werden weitere ﬂnftrengungen 3ur
Berbejferung des Objtbaues verlangt und aud auf dem Gebiet
der brennlofen Berwertung der Objtiiber{hiiffe und der Objt=
produfte, fowie der beffern Qagerung von Spitobitforten weds
lingerer Belieferung unferer Martte, wird yitematijh gearbei-
tet und da fann 1und darf der KRonfument nicht abfeits fteben, er
foll vielmebr mit wetteifern, unfern Objtbau um Borbild nidt
nur in obftbaulidher Beziehung, jonbern aud) als Beifpiel willi-
ger 3ujammenarbeit, su maden. Grnit Roth.
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Unjer Edelobit

II1.
Jn Dder vorhergebenden Nummer der ,Berner Wodhe” Ha-

ben wir mit befonderem Nadhdrud erwdbnt, dap man im all= |

gemeinen noch viel gu wenig darauf adtet, unfer einheimifches
Obft nur im
Buftandder Cdelreife

3u genieen. Wir haben Dabei unterjchieden zwijdhen Baum-=
oder Pflitdreife einer Birne oder eines Upfels, die ge-
wobnlich dann eintritt, wenn die Kerne braun oder {Hhwars wer-
den — und der Benup-oder Cdelreife, die erft dann
porbanden ift, wenn die Frudt ibr vollftes Aroma und das
Frudtfleifdh feinen zarteften Sdhmelz und feine ausgeglichenite
Wiirze aufmweift. Diefen gweiten, vollfommenen Reifeguftand er-
reichen ingbefondere die Herbjt- und Winterjorten,

erft nach einigem Qagernim KReller.

Das auf unfern Marft gelangende Objt ijt faft ausnahmslos
nur baumreif, alfo nod) nicht auf dem $Hohepuntt feiner
moglidhen Reifeentwidlung angelangt. €s ift qualitativ nod
nicht vollwertig. s mup — entfprechend den befonderen Eigen=
{haften jeder Sorte — nody fiirgere oder ldingere Jeit gela-
gert merden.

Bevor wir auf die befonderen Eigenjchaften einiger der auf
dem Berner Marft meilt aufgefiibrten Wpfeljorten eingeben,
wollen wir die allgemeinen Borgdnge der Reifung etwas naber
betrachten.
© Das Vollreifwerden einer Frudt ift ein Jo iiberaus fompli=
sierter organijher BVorgang, daB man ibn wobhl mit Redht als
ein’ Wunbder bezeichnen darf. Cr ift uns nur in feinen groben
auferen Cricheinungsformen fagbar; denn was in bdiefer ge-
heimen RKiihe Der MNatur, weldhe die Schale eines Wpfels oder
einer Birne umichlieht, alles vorgebt, entzieht fich 3um groften
Teil unferer zergliedernden Crfenntnis. Wir fonnen wobhl ein
BVerfarben der Schale vom Griin ins Goldbgelb wabr-
nebmen, ein Weidmwerden des Frudtfleifcdes,
Abnabmeder Sdure und 3unahme des Juder-
gebaltes fonftatieren und die Cntwidlung oder Wanbd -
Iung des Aromas deutlich erfennen, — die eigentlidhen
Urfadyen aber, warum fich die eine Sorte fo und die andere an-
Ders entwidelt, iiberbaupt die beftimmteren Urfacdhen des aan-
zen Reifeprozefies jelbit, find unerforfdlich, und bleiben wie alle
tieferen Rebensvorgdnge insgefamt — ein Gebheimnis.

Cine befondere Rolle fpielen Dabei die fogenannten dthe-
rifden Ole welde durdh ihren foftlichen, oft geradezu be-
taubenden Duft Keller und Objtfammern erfiillen. Das Fliichtig-
werden Ddiefer Duftitoffe ift ein Borgang, der nur bei der Aus-
reifung auftritt. Am intenfiojten ijt diefer typifhe Obitgerud, der
beim Apfel viel deutlicher auftvitt als bei Den meiften {ibrigen
Obftarten, im ilbergang zur Bollreife wabrnebmbar. Wer ihn
fo richtig -priifen will, der fiille eine gut {chlieBende Schublade
mit gipfeln — er wird nad einigen Tagen faft uriididhreden ob
dem betdubenden Duft, der ibm beim Hffnen entgegenitrimt!
Diefe Duftftoffe find bei den meiften Apfeljorten an Jntenfitit
wie auch) in ibrer befonderen Cigenart oft redht deutlih zu
unterfdheiden.

Cine weitere typifdhe Cridheinung beim Reifungsprozel ift
D as Berduniten Dabei verhalten fidh die eingelnen Sorten
wieder gany verfdyieden. Raubichalige Sorten, deren Schale
me}ff von einer mebhr ober weniger ausgedebnten feinen roft-
artigen Sdyicht bebedt ift, verdunften rajdher als die glattidhali
gern, deven Sdale fich beim Qagern mit einer feinen Wachs-
fohicht bedectt. In trodenen Rellern balten fich baber die glatt-
jhaligen Sorten' beffer und linger. Denn der Sdrumpfungs-
progeB, Das Rungeligmerden der Sdale, ift eines der deutlichiten
Beidhen der Qiberreife. Dem au frithen Welt- und Rungeligwer-

den der Friichte fann man auf einfacdhe Weife dadurdhy abbelfen,
daB man fie in Kiften verpadt, Shidt um Sdidt, und zwifden
die eingelnen Schichten eine Lage Padpapier einlegt. Auch das
bloBe iiberdeden der Zipfel auf den Hurden mit groBen Bogen
Badpapier [eiftet oft gan3z ausgezeidhnete Dienjte.

gipfel und Birnen tann man jozufagen itberall aufbewabren
und dem Nachreifungsprozeh untermerfen, in Kiften, Schubladen
(eine alte Rommode ift oft ein geradeau idealer Aufbewahrungs-
ort), Rammern und Kellern. Der befte Aufbewahrungsraum ijt
gang gweifellos

ber Keller.

Bu den guten Cigenfdhaften eines RKellers als Objtaufbemadh-
rungsraum geboren: 1. DapBerduntelift. Lidht bejdleunigt
die Reife und zugleich die Werderbnis der Friichte. Dies fann
man am beften nadpriifen, wenn man einige gipfel vom Lager
nimmt und fie an einem lichthellen Ort aufbewabrt. Sie werden
viel fdneller faul als die auf dbem Lager in der Duntelbheit ver=
bliebenen. —

2. Daferveine Quftenthalt, d.9. nidht 3u feudt
und muffig ift. 9ipfel atmen auf dem Lager. Sie ftromen nidt

“nur Aromaitoffe aus, jondern fonnen aucdh {hlechte Diinfte auf-

nehmen. (So beifpielsweife Karbolineum, welder Gerudh fofort
nidt wieder vertreibbar in das Vbt eindringt. Daber Holz in
einem Objtfeller nicht mit Karbolineum ftreidhen!) —

3. DaBermiglicdhft gleiddmdaBige Temperas=
turen und gleidhmapige Luftfeudptigteit hat. Keller mit offenen
Naturbsden find beffer als foldhe mit Sementboden. Sehr wid)-
tig ift es, DaB man einige Tage vor dem Einfellern bei fonnigem
Wetter griindlich liftet und Durdhzug madht, Hurden, Kiften und
Boden pust und reinigt. Cin gewiffer Feudbtigfeitsgrad bdes
Rellers ift febr widtig, Jonft fhrumpfen die Friidhte vorzeitig.
Offene MNaturboden im Keller haben meift die gerade richtige
Luftfeudhtigteit. 1ible Moder= oder typifche Kellergeriidhe vertreibt
man leidht durd) Wafdhen mit einer verdiinnten Lojung von
Ralipermanganat.

Ob man die Friidhte in flacdhen RKiften, Hurden oder fonjtigen
@eftellen lagert ift nicht fo widhtig wie der Umitand, daB man
fie leidht fontrollieren und durdfeben fann, um even-
tuell faule Cremplare beizeiten auszujdheiden, bevor fie ibhre
gange Umgebung angeftecdt haben. Grundidaglich find raubidha-
lige Sorten (Reinetten) mebr unter Luftabidhlup 3u balten als
glattichalige, weil fie leichter verdunften und daber eher jdhrump-
fen. Wie bereits erwdbhnt, ift das frithzeitige Schrumpfen durd
Ragern 3wifhen Padpapier leicht 3u vermeiden. Beim Nadston-
trollieren der Qagerfritichte unterlaffe man nidht, den Aufbewab-
rungsraum griindlich 3u liiften. Sn gutgeliifteten Rdumen Hal-
ten fich die Friihte langer als in {hlecht geliifteten. Anderfeits
ift aber aud) 3ut ermdbnen, daf bei vol[fommenem Luft-
abjhlup (unter Glas beifpielsweife) fich das Objt geradezu er-
ftaunlich gqut fonferviert. Allerdings ditrfen dazu nur erftflafjige
Friidhte verwendet werden. Wird aber eine fo fonfervierte
Frudt einmal aus ihrem Bebdlter herausgenommen, dann per-
birbt fie in tiirgefter Beit. €s fdheint, DaB die von den Friichten
ausgeatmeten Duftitoffe in hohem Grade fonfervierend wirten.

Bur Lagerung verwende man insgemein nur untadeliges
Obft. Man vermeide es baber, murmitichige, verbeulte oder ver-
lelite Friidhte eingutellern, weil jeber Schaden, mag er oft aud
nod) fo gering {deinen, ein Herd fiir Faulnis werden fann.

Man tellerenidt gu frith ein. Spiter geerntete
Winterfriidhte halten langer. Das wichtigite aber ift dDie ri -
tige Wabl ber Sorten und die Beobadtung ibrer rich-
tigen inbivibuellen Reife, fowie die Dauer ibrer Haltbarfeit.

fiber die Frage: , Was foll ih einfellern und wieniel”
im naditen Heft. Str.
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