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Haus und Heim

Salat:Hegeple aud fremden Sindern,

Gdyintenjalai.

Magerer Sdhinten wird gebadt und 1—2 Sellerietnollen
gefdilt, weidy getodht und gewiegt, fo daB man gleidoiel Sdin:
fen und Sellerie erhdlt. Endivienfalat wird in feine Streifden
gefdnitten. 2 bartgetodhte Eigelb zerdriidt man mit der Gabel,
mifdt fie mit 1-—2 roben Cigeld, 1. Taffe O¢l, Cfiig, Salz,
Bieffer, einer Prife Juder und 1 Loffel geriebener Jwiebel.
An eine @lasfchilifel fbidhtet man lagenmweife Sdinten, Sellerie
und Enbdinien und gieht gulest die diinnfliiffige Sauce dariiber.

Wendifder Gurfenfalat.

Die gefdhilten, in Sdyeibdyen gefdhnitteren Gurfen werden
gefalzen. Bur Sauce verriibrt man ein Stiid redt frifden
Quart mit Waffer und feinem Del, 1—2 Eigeldb, wenig gerie-
bener Bwiebel und etwas Vfeffer. Die Gurtenfdeibdhen werden
damit cermengt.

Salat & (a Dumas.

Sdoner RKopffalat wird serteilt, gewajden, troden ge-
fhwentt und mit ditnnen Sdeibden von Bfeffergurfen, Ran-
ben, Kapern und Sarbdellenfilets vermengt. Dann todt man
3-—4 Gier hart, erjdhneidet fie, 3erdriidt das Gelbe und hHadt
bas Beife. Die Eigeld rithrt man mit Salz, Pfeffer, Oel und
Bitronenfaft 3u einer Sauce und vermifdt alles 3u einem jdyi-
nen Galat, inbem aud) die Eiweil daruntergemengt werden.

Salat auf Rotterdamer-Art.

6 getodhte Kartoffeln werden gejdalt und in Sdeibden
gefbnitten, ebenfo ein grofer Sellerietopf. Dazu gibt man einenr
Teller voll getochten Rofentobl, gebadte Jwiebeln, in Stilddyen
gejdnittene Biidhfenjardellen und feine Tomatenfdeibdyen. Cine
Gauce aus bartgetodten und roben Eigelb, Del, Bitronenfajt.
Tomatenpiirée, Sal, Bfeffer und einigen Loffeln Fleifdhbriihe
mifdht man mit den Gemiifen, ftreidt den Salat glatt und gar:
niert ihn mit Bfeffergurten und Eiervierteln.

Malayifder Salat.

Burten fdneidet man in bleiftiftdiinne Stiftdhen und mijdht
fie mit allerfei gebadten RKrdutern, Perlzwiebeln, einer Meffer-

Silbenrdtiel

Nus den Silben: ba — bein — bdra -— cem — deln —
der — Doh — en — ein — ent — er — bo — horn — i —
to — {in — (e — i — [0 — lung — lung — nas — ody —
pe — ra — ve — ti — i — viim — fe — fen — fi — fi —
fie — tit — mwaabt — find 12 Worter u bilden, deren erfte
Budyftaben, von oben nad unten gelefen, eine beliebte bernifche
Wodyenfchrift nennen. Die Worter bebdeuten:

fpige Buder und einer gewdhnliden Salatjouce. Der Salat
wird bergformig angerichtet und mit Papritafdoten und Sar-
dinen umlegt.

Cht ameritanijder Salat.

Ginbet folgende Salatmifchung bei uns Liebhaber? Eine
gefodyte, gefdhilte Sellerietnolle jhneidet man nad dem Crial-
ten in Gtreifen und mifdt fie mit ebenjoviel Ananaswiirfelden
und ftreifig gefdnittener Staubdenfellerie, fomwie dem Fleijdh ei-
ner Grape-fruit. Alles wird auf Cis gejtellt und vor dem Wuf-
tragen mit einer fertigen Mayonnaife vermifdht. Der qlattge-
ftrichene Salat wird mit gehadten Paraniiffen beftreut. €. R.

Verwendung von Jeitungdpapier im Handhalt,

s ift nod) nidht geniigend betannt, wie vielfeitig die Ber-
wendungsmiglidhteit unferes IJeitungspapiers ift. €s ift vor
allem ein ausgegeidhnetes Brennmaterial in RKiide und im
Heigungsofen. Mit aufammengeballtem, mit etwas Spiritus be-
feudhietem Beitungspapier fann man ferner Spiegel und Fen-
fterfcheiben blant pugen. Wenn ein Nagel in der Wand [oder
figt, fo ftopft man ein angefeuchtetes Jeitungspapier in das
Loy, bis es gang ausgefiillt ift; {dlagt man dann den Nagel
ein, wird er gany feft figen. Diinne Teppide unterlegt mar
gerne mit Jeitungspapier, es verbiitet die Staubbildung unter
dem Teppid), {dhiit gegen Motten und tragt Ddagu bei, Ddie
Warme 3u erbiben. Fenfteripalten, {dledtidliegende Tiiren
ufw. jtopft man mit gufjammengeballtem 3Jeitungspapier aus.
Audy Spalten 3wifden den Bobdenbrettern tonnen durd) er-
meidtes Jeitungspapier ausgefiillt werden. Naffes Sdubwert
unterlaffe man nie mit 3eitungspapier ausguftopfen, dbas Qeder
trodnet dann fdhneller und bleibt in der Form. Schwarze Schu-
be tonnen nady dem breiben mit einem feudhten Lappen, mit
sufammengepreftem Jeitungspapier glangend gerieben werben
Es [obhnt fidh von Beit gu Jeit den RKiidenofen mit Jeitungs-
papier abzureiben. Betannt it Jeitungspapier als Mottenfeind.
Wollene Sadyen fdldgt man in frijches Jeitungspapier ein, aud
Belze, Militdrjadyen ufw. Sohlen von jufammengelegtem, 3u-
redytgefdnittenem und geftepptem Beitungspapier fdiigen vor
Rilte und Midffe und ermeifen unferen Soldaten gute Dienfte.
@ilt es in talten Nadhten unfere im Ueberwinterungsraum auf-
geftellten ‘Bflangen vor Froftiddden zu bewabren, dedt man fie
mit einigen Lagen Jeitungspapier. Will der Dfen nidht gleid=
miBig die Nadt hindurd) brennen, legt man ein in Jeitungs«
papier eingewideltes Britett auf die Koblen. Fiir Jeitungspa-
pier finden wir immer Berwenbdung, jedenfalls lobhnt es fidh,
bie Beitungen an einem beftimmten Pligden aufzubemwabren,
wo fie immer 3ur Hand find. C. R.

1. . e Bogel,
2. . e GIUB in Sitdfrantreidy.
“an Iebt nur .inma" 3. . - . Urbeitspaufe, Wiederberftellung der RKrdjte.
Machen Sie eine Parapack-Kur. Sie spillt 4. . - Gtaat in Sitdbamerita.
g’:ef:r%zh:“?:hﬂfg:ﬁ::}gv‘:ﬁﬁf 5. . Ort im Ranton Sdhwy;.
gert auf natrliche Weise das Wohl- 6. . ®efabr, Wagnis.
Parapacl(-lnﬂl'll' 7. . Tropentier.
und Inhalatorium 8. . I e Neugeitlihes Crfordernis.
Martha Riesen, Bern 9. .. e ©eltenbeit.
diph. K""k"""”f;"’l‘m 10. .. RKantonsangebdriger.
‘[;::l;":;:nws’: ?m_;ekt: apkon 2438t 1. . . Bernifcher Hauptmann in den Freifdarenziigen.
12, . Rlavier des 18. Jabrbunbderts.
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