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Nr. 33

Die Berner Wodpe 915

Die Gemdldefammlung des Prado

Bur Ausitellung feiner Meifterwerte im Kunftmujeum in Senf

Bis auf Jjabella von RKaftilien und Ferdinand von Ara:
gonien uriid flaffen fich Ddie Urfpriinge bdiefer eingigartigen
Sammlung verfolgen. Die bedeutendite Forderung und Be:
reicherung jedodh) erfubr fie unter und durdh Karl V. Beim
Brande des Sdloffes Retivro wurde fie dann teilweife gerftort,
und Spuren diefes Ungliides tragen einige Stiide noch heute.
So das beriihmte ,Karl V. bei Miihlberg” von Tizian, das in
Benf 3u feben it (es tragt die Nummer 163), und das in feinem
untern Teil etwelche — man modhte fagen: Brandwunden auf:
weilt. Doch unverdroffen wurde weiter gefammelt, und ein je-
der fpanifche Konig bat es fih angelegen fein laffen und ur
Chre gerechnet, die wunderbare Sdhau immer nod) weiter 3u
veroollftandigen und 3u bereichern. So ift fie denn, wenn aud
nicht gur zablenmadfig qriopten, o doch zur {dhonften, wertvoll=
ften SGammlung geworden, die wir beute fennen und nennen.

PBrado Heift wortlich , Wiefe” und ift die Begeidhnung fiix

bffentliche 2Anlagen in den fpanijdhen Stadten. Unfer Prado, das -

Mujeo Nacional de Pintura y Escultura, wurde nach dem
Brado de San Jeronimo genannt, einem Parf, in Dem Konig
Karl III. tm Jabre 1785 durdh) Juan de Billanuweva den Mu-
feumspalaft im Still des fpanifchen Klaffizismus auffiihren liep.
Aber erft im Jabre 1819 wurde in diefem groBartigen Gebdude,
das ingwifdhen nodh vergrofert worden war, das heutige Mu-
feum eingerichtet, ein Jentrum erften Ranges von Kunft und
Kultur, das feitber aus dem geiftigen und nationalen Leben
Spaniens gar nicht mebr wegzudenten ift.

Befonders reich ift der Prado an Werten fpanifdher Mei-
fter; er beberbergt je itber fechzig Bilder von Goya und Be-
lasqueg und itber 3wanzig von Greco. Die grofen Flamen find
mit fechzig Bildern von Rubens und einundzwangig von van
Dy glangend vertreten. Nidht minder wiirdig find das die
italienifchen Schulen von NRaffael bis Tiepolo; von Tizian allein
weift der Prado-Katalog vierzig Gemdlde auf.

Und nun, gum erften Male feit ibrem Bejteben, ift ein Teil
diefer unfhagbaren Sammlung, ibr {chonfter, wertvollfter und
wichtigiter Teil, auBer Landes zu fehen und 3u bewundern. Cs
ift unfchwer 3u ervaten, was das fiir die {panijhe Regierung,
fliiv Genf und fliv uns bedeutet.

Mit nabegu 200 Nunmumern nimmt die Ausitellung famt-
liche Sale des erften Stodwerts im Genfer Kunitmufjeum in An-
fpruch. Die Treppe ift mit Tapifferien aus dem foniglichen Pa-
laft in Madrid ausgetleidet. Mit erlefenem Gejhmacd und
auBerordentlicher RKlarbeit ift das gange reihe Material, das
3ur BVerfiigung geftanden bat, in die verjdhiedenen Sile verteilt
worden. Wenn nun die Ausitellung im Saal der religitfen
Malerei die Schuld nadweifen [aHt, in der Greco gegeniiber
Tigian und Tintovetto ftebt, Jo zeigt auf der andern Seite der
Saal der Portrdts die Abbdngigteit auf, in der BVelasqguez eben
diefem @reco gegeniiber ftebt. Und fehr deutlidh wird einem
aud) der Cinfluf, den Velasquez hinwiederum, im Verein mit
Rembrandt, auf Goya, feinen Nachfolger, und auf den ganzen
Jmpreffionismus ausgeiibt bat.

Denn hat fid) der BVejudher, zunddit von der Grofe und
Wucht beinahe erdriict, die dort unmittelbar 3u ibm {pricht,
nach mebrmaligem Bejudh etwas an das Hodgebirgs-Klima
gewobhnt, fo werden ibm langfam Ddie mannigfacdhen Beziehuns=
gen «aufgeben, wie fie 3wijhen diefen leuchtenden Genies be-
jtanden, die fich nun dort auf fo engem Raum ujammenge:
funden baben. Das aber ift die auferordentliche Gelegenbheit,
wie fie vordem nie beftand und wobl aud jo jhnell nicht wieder
geboten ift, diefe auserwablten Stiide in joldher Jabl beijam-
men 3u finden. s ware, mochte man Jagen, eine Siinde gegen
Den @eift der Sdhonbeit und Kunit, diefe Gelegenbeit auszu-
laffen. Und ein wabrer BVerluft fiir jeden Kunjttenner und Kunit:
liebhaber. €in wabrer Verlujt! PitR

e retour de Paris*
Gine naheyu vernidytende Wiode-§Rritif.

Cs mup ja zugegeben werden: lUnfere mannlidhe Angjt:
robre, 3u deutjh Bylafter, ift ein ziemlich (dppilches Mobeljtiict.
Aber was fidhy unfere heipgeliebten Damen heutzutage auf ihre
gedauerwellten Haupter ftiilpen, das gebt unbedingt auf teine
Kubbaut mebr.

,Der Hut ift die menjdlihe Kopfbededung.” Ja, Schmar:
ven: ,Bededung!” Da tlebt irgendwo auf der oberften Stirn-
rungel oder am $Hintertopf, wo fih das Grof- bezw. meiftens
das RKleinbhirn befindet, fo ein eigenartiger Gegenitand, von
dem man nicht weih, ob er eigentlich dorthin gehdrt ober viel-
mebr 3u Haufe in die BVafe oder verfebrt auf die Lefelampe.
Bon Bededung feine Spur! Das [pielt 3war bei unfern heutigen
mitteleuropdifchen Klima=BVerhaltniffen, wo fidh die Haarmwurzen
nach Sonne fehnen, feine grofe Rolle. Aber Hut follte doch
immerbin auch in MWitteleuropa nodh Hut bleiben, und was fich
Die verebrten Gattinnen gegenwartig auffeen, verdient diefen
MNamen ebrlicherweife nidht mebhr. Da treffen unfere berndeut-
{hen , Tichirbi” und ,Tidhdader-Giipfi” fiiv befagte Gebilde viel
beffer 3u.

Tatfachlich, man fiebt die feltfamiten Dedel! Jd babe leht-
bin einen begegnet, der fah atfurat aus wie ein umgetehrtes

Troft! Mobdern find offenbar auch die breiten flachen Gelbjderr
ben (wie Kubfladen im Mondidhein) und die mit den tleinen

Sephleierli. Das {ind wabridheinlich Wunjhtraume fiir Braut:

oder Witwenjdleier (nebft geniigender Penfion). Aud) fonder-
bares Gefliigel und Bruchitiide anderer Viedyer tann man be-
obachten, alles fhon um den Gupf herum montiert und gar-
niert. Jeder ebrliche und anftindige Hut, der etwas auf fich halt,
wird fich mit Abjcheu von diefen grotesten Migeburten feiner
Gattung abwenden. Ein Kalb mit drei Kopfen und vier
Sdywdnzen ift dirvett ein Normalfall Dagegen.

Dodh dDa fonnen wir Manner lange hornen und foppeln:
,0e retour de Paris”, die Mobde befiehlt, — da niit alles nichts.
Mit Spott tann man weder die Gefalljucht, nod) den Herden:-
trieb umbringen. Bwar, juerft, wenn die Damen Ddie neujten
Modelle befichtigen, da erfchrecen felbit fie und denten: ,Bebiite
mich der Himmell”; aber gulest ,be-biitet” fie dod) die Hiitlerin,
und man gewdbhnt fich ja fehlieBlich an alles; fogar an einen aquf
den Kopf geftiilpten Confititren=-Cimer 3u Fr. 2.80 im Ddetail,
wenn er nur mit Stoff itberzogen und mit einer Feder verfehen
ift und 40 Franten foftet. Da fannft nir maden. Nur ftaunen.

@ babe zwar im Sinn, ndditen Sonntag, wenn id) mit

Hubn mit Febern und mit etwas Peberlig im Baudy. Weih * meiner beflern Hilfte ausgedhe, etwas auszuprobieren, das viel-
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leicht Doch bilft. Das Rezept gebt nach der Melodie: ,2Auge um
Auge; Jabn um Jabn; Hut um Hut!” Warum namlich foll
fih nicht audy der Mann einmal jo einen mejchuggenen Greuel
auf die Glae fegen? Cben! Und {o werde ich mir nun alfo das
mit Schnittlauch werzierte Adrepbuch durch ein Claftit am Schd-
del Defeftigen und einberwandeln, als wdre das Ddie gropte
Gelbjtverftandlichteit, d. h. die neujte Hervenmode, diveft von
PBaris. Jch werde 3weifellos Furore machen; und meine Frau
KRradh). Sie wird faljdhliherweife behaupten, entweder fei idh
fomplett blem=blem oder bhabe einen jiinjtigen Tropenftih ge-
mifdht mit Sonnentoller eingefangen. Was mir aber volljtdndig
blut= und lebermurft fein wird. Jrgend jemand wird mir jdhon
recht geben und Ddann ift die ,2Anti=Tfhirbi-Liga” (2. T.L.)
bald gegriindet; vielleiht gewinne ich jogar den $Herzog von
Windfor oder 2Anthony Eden fitr die Schnittlaud)=2Adrepduch-
Mode und dann ift alles in Butter.

Nr. 33

Nodh etwas anderes modhte ich febr rvichtig bemerfen: Der
Mann mup ein bis drei Tage [chuften, bis er im Cife feines
Sdwangefichts einen neuen Hut fiir die Chegattin erarbeitet
bat. Soll er da nidht mitbeftimmen tonnen, ob fich nun die Frau
einen richtiggebenden Hut aufs Haupt 3u pflangen hat oder
einen Faftnadhts=Tjdhaber? Und iiberbaupt: SdhluBendlich ijt
dodh nach unferem Bivilgefegbuch der Mann das Haupt der Fa-
milie; er Darf bebaupten, das alleinige Selbjtbehauptungsrecht
3u befigen und das Haupt eines andern Familienhauptes
wenigftens gur Hauptiade nad eigenem Gutdiinten zu bededen.

Und jo lade idh) Denn alle Manner des Crdballs ein, der
A, T. L. beigutreten. Jeder wird den befcheidenen Jabhresbeitrag

durd) Berbilligung der weibliden Hutrednung fpielend heraus-

jhlagen. — Anmeldungen an die Redaltion der ,Berner Wo:
he” ober diveft an den @riinder der 2A. T. L., euren ergebenen
Slorian Flogersi.

Hausd und Heim

Gemiife, die nicht jeder fennt

$Hirjebrei.

125 g $irvfe wird mehrere Male iiberbriiht und dann mit
3% 1 Waffer langfam weich gefocht. Kurz vor dem nrichten
mijcht man 30—40 g frifche Butter, etwas Salz und nad) Be-
lieben wenig Fleifchertvatt oder Rabm darvunter. Der Brei fann
auch in Mildhwaffer gefoht und dann mit Juder und etwas
Banille gewiirgt werden.

Stadisgemiife.

Ca. 1 tg Stadhistnollen werden mit Hilfe eines fleinen
Biirfthens unter laufendem LWaffer gereinigt, in Salzwaifer
weid) gefodht und auf ein Sieb angerichtet. Nun bereitet man
aus Butter, Mebl, Briihwajfer und 2—3 Loffeln Tomaten=
piirée eine famige Sauce, wiirat jie mit etwas Pheffer und lapt
darin die Stachis auffochen.

Artifdyofen.

Der Boden der Artifchoten wird jo weit abgefhnitten, daf
das weiBe Fleifh durcdhicheint. Die Schnittflache reibt man mit
Bitronenfaft ab, entfernt die harten Blatter und jhneidet die
feften Gpien der Bldtterjhuppen mit einer Schere ab. Dann
focht man die Artijhoten in Salzwaijer halbweidh, was eine
gute halbe Stunde dauert. Man nimmt die Artifhoken aus dem
Kodwaffer (das mit 1—2 Loffeln Cffig gewiirat werden fann)
und 3ieht nun die Staubfaden heraus. JIn einer Mijdhung von
Butter und guter Fleifchbriibe wenden die Wrtifhoten fertig ge-
jhmort und jtehend angerichtet. Man fann dazu beife, braune
‘Butter oder eine hollandijche Sauce jervieren.

“~@efiillte’ Aubergines (Gierpilanse).

Man teilt die groBen Friihte Der Lange nad) und Hohlt fie
aus. Das Jnnere wird dann gewiegt und mit einer fleinen,
gewiegten Bwiebel in Del gedampft. Man fiigt diefer Fille
etwas gebadten Sdinten, allerlei gebadte Fleifchrejte, wenig
gwiegte Peterfilie, Salz und Pfeffer bei und fiillt jie in die
ausgeboblten Aubergines. Sie werden in eine grofe, gebutterte
Form geftellt und unter geitweiliger 3ugabe von Fleifchbriihe
im Ofen 30—40 Minuten gebraten. Die uriidbleibende Briihe
fann mit wenig glattgerithrtem Mehl und 2—3 Liffeln rotem
Wein 3u einer {amigen Sauce verfodt werden, die man iiber
die 2ubergines anrichtet.

Riirbisgemiife.

Cin tleiner, gejchdlter, von den Kernen befreiter RKiirbis
wird in gleihmapige Stiide gefchnitten, die man mit einer ver-
{hnittenen Jrwiebel in heipem Fett leicht durchbraten (dBt. Nach
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einigen Minuten fiigt man 3—4 in Sheiben gefchnittene To-
maten, eine Taffe Fleifchbriihe oder Salzwaffer und etwas Pfef-
fer bei und {dhmort alles gugededdt, bis der Kiivbis weidy ift. Die
Briihe wird mit ein wenig gerditetem Mehl gebunden. Man
vicdhtet das Gemiife an und iiberftreut es mit gerditeten Bro-
famen.

Bajtinafenbratlinge.

5—6 Pajtinaten werden gejchdalt und in tleine Wiirfel ge:
{chnitten. Man focht fie in €alzwaffer weid, Gt fie auf einem
Sieb vertropfen, gevdriidt fie Dann in einer Seiiffel zu Brei
und rithrt 1—2 Cplsffel Mebl, 1 CBloffel Brofamen, eine
Mefferipipe Curry-Pulver und 1—2 Eier dazu. Wenn die
Maffe did genug ift, formt man davaus auf mebligem Brett
leine Krofetten und bratet fie beidfeitig in bheifem Fett
tnufperig.

Fendel im Ofen.

Bon Den Fencpeltvpfen fhneidet man die harten Stengel
ab, balbiert die Kipfe der Linge nad, reinigt fie unter laufen-
Dem Wajfer und briibt fie 10 Minuten in Salzwaiffer. Das
vertropfte Gemiife fegt man nebeneinander in eine gebutterte
Form, legt Butterftiidden davauf und (Bt es im Ofen weid
fhmoren. €. R.

Allerlei prattifche Winke fiir den Haushalt

Bflege der Hiande. €s gehdrt weder viel Jeit nodh Geld
dazu, um feine Hiande zu pflegen. Man bade diefelben Hfter
in beigem Walfer, dDamit fich dDie Boven dffnen. nfchliegend
fhaume man die Hiande mit Seife gut ein, gieBe in Ddiefen
Sddyaum etwa einen Teeldffel Glyzerin und reibe die Hinde gut
durd), nun trodne man Ddiefelben, obne abzuwafdhen ab. Wer
taglich fo werfabrt, wird fchone, weidhe und weipe Hanbe haben.

Wie pret man eine Jitrone aus? Cs ijt nidt gleidhgiiltig,
wie man eine Jitrone auspret. Wil man, worauf es ja an:
tommt, jeden Tropfen des Saftes gewinnen, mui man folgen:
dermagen verfabren: Man rolle die Frucht auj der Tifdhplatte
unter der leicht aufgedriidten Hand fo lange hin und bher, bis
fie weich geworden ift. AnjchlieBend jhneidet man fie der Linge
nad) durd) und driidt fie dann gut aus. Man bedient fich bazu
am befjten der Jitronenpreffe.

Bunte Stidereien. Wudhy die dlteften Gobelinarbeiten laffen
fih gut in falter Perfillauge wajchen, man fpiilt fie in Cilig=
waffer, vollt fie in Tiider feft ein, und (Gt fie ausgebreitet fers
tig trodnen. Ton lints platten. u vermeiden it das Wringen

“und Aufhingen wabrend des Trodnens.



	"de retour de Paris"

