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Die Seite fiir Frau und Haus

HANDARBEITEN, ERZIEHUNGSFRAGEN, PRAKTISCHE

Handarbeiten

Hickelarbeiten als Abfdhluf fiir Serviettentafdhen, Deckcdhen, ITifch=
decken u.a m.

Material: Spigengarn H. C. Nr. 70.

Nr. 1. 1. Reibe: f. WM. 2. Reihe: 2 . DM, 4 Litm, 2 M. fibexrgehen, 1 §. M,
4 Lftm., 2 M {fibergehen, 1 f. M., 4 Litm., 2 WVI. fibergehen, 2 §f. M.,
6 gftm., ein 3fades Stbd), 1 M. iibergehen, ein 3fades Sthd)., 1 WVi.
iibergehen, ein 3fades Stbd)., 6 Lftm. 3. Reihe: Jn die 1. und 2
Lftm. bes gropen Bogens fommen je 1 Stbd), in die 3 und 4. je 4 §
2 ©tbd., in die 5. und 6. je 1 Stbd., wijden das 1. und 2. drei- :
fade Stbd). der BVorreihe fommt eine §. M., ein Bdgli von 7 M,
swijden das 2. und 3. dreifadie Stbd). 1 §. WM. Der Bogen wird
nodmals in entgegengejeiter Ridtung wicderholt. Jn den folgenden
Heinen Lfim.-Bogen eine f. WM., 3 Lftm., ein Pifot von 4 Litm,,
3 8ftm., in ben legten Bogen 1 f. M.

. 2. 1. Reihe: Jn jedes Lodhlein 1 §. M. 2. Reihe: 5 §. M., 5 Litm,,

ber erften *Reibe iiberfpringen, 5 f. M., 5 Lftm. ujw. 3. Reihe:

nober 2. W. 1 f M, 2 Ljtm., 1 M. der untern Reije iiberjoringen,

f. M., 3 Ljtm., 2 M. fiberjpringen, 1 §. M., 2 Lftm. uriidjtedyen,

i. M., 3 Lftm. ujw.

Nr. 3. 1. Reihe: Jn jedes Lodlein 1 §. WM., in der Cde 3 §. M. 2. Reihe:
6 f. M., 1 Ljtm., 1 M. ber erften Reihe iiberipringen, 2 Stbd) in
die gleie M. nodmals 2 Stbd., 1 Litm, 1 M. fiberfpringen ujw. o
3n ber Ede in der gleiden Majde 2 f. M. 3. Reihe: §f. M. BVor, in £
ber Mitte und am Enbde der 2 Stbd). fiber die Lftm. 3 §. M. Jn ber
Ede in 2 Majden je 2 f. M.

Nr. 4. 1, Reihe: 2 §. M, 3 Ljtm, 2 Lodlein iiberfpringen, 2 §. M.,
3 Qftm. ufw. 2. Reihe: uf die Lftm. 4 Stbd)., 1 Litm., 4 Stbd).
ujw 3. Reihe: Auf die Lftm. der weiten Reihe 3 §. M., 1 Ljtm,,
3§ M, 1§ M auf bie Mitte der 4 Stbdh., 3 §. WM. ujw. 3§

Hiusliche Ratschlige

Whas jede Hausfran wiffen muf.

Gejdirr braudt nidit getrodnet zu werben, wenn es nad) Heifem 4 o
Gpiillen auf einen Tijd mit Flanelunterlage fommt. Aud) eine andere ~ #&
pordje Unterlage genfigt. Wenn es 5 —10 Minuten getrodnet Hat, ift es
|drantfertig.

Jedber Rodyprozel wird verfiryt und veveinfadt, wenn dbas Kodgut

am Abend vorher eine Biertelftunbde auf der Flamme
Jteht, iiber Nadyt im gleiden Gefdh bleibt, bas did

8

mit Jeitungspapter umwmunden wird. Deiftens man liegen [aft, wdadft zu einer Lawine an.
braudt es am ndaditen Tag mur nody eine Man fann jie eines Tages niht mehr bewil-
BViertelftunde nadgetodit zu werden. Das gilt tigen. Juerjt ijt wvielleidht nur ein eingiges

Mal das Platten der Wajde unterblieben. Man

bejonbders fiir Suppenfleild), Suppenhubn, Kohl=
nahnt fid) vor, die Wrbeit am WAbend 3u erle-

gentiife und  fiiv eine Wienge von IJtabhrungs-

mitteln, die fonit eine lange Bereitungsdauer
haben.

Reinlidteit tim Haushalt wird erleid)y
tert durd) verfdyicdene fleine Trids: Das Kebh-
ven der Teppide verurfadt teinen Staub und
madt die Wrbeit aud) ohne Staubjauger und
Teppidfehrmaidine einfad), wenn die DOber=
flade der Teppidye mit lauwarmem Wafjer be=
fprift wird, dem eine RKleinigteit Terpentin-
ol zugefet wmde. Das Wildyen der Fufbdden,
Gtaubwijden und alle andern in der Wobh-
nung ndtigen Wrbeiten werden gerade Ddadurd)
bedeutend wvereinfadt.

Alle fitr den Haushalt erforderlidjen $ and-
werfszewge follen Jid) in ecinem tadellofen
Gebraudyszujtand befinden. Biirjten, die wadeln,
weil fie nidt fejt genug am Stiel angebradt
find, — Miejfer, die nidht jdhneiden — Aufwald)-
tiidjer, die zerrvifjen find und feine Feudtigteit
aufnehmen, Tiiven, Ddie quitiden das
alles {ind Dinge, die der Hausirau ihre Wrbeit
wmndtig erfdweren.  Nie Jollte fie einen Wuf-
jhub dulden, jobald es fid)y davwm Dhanbdelt, Ar-
Deitsgerdte in Ordnung ju bringen. Was man
nidyt Jelbit maden tann, iiberlaffe man bdem
Fadmann, dem Handwerfer. Stets ift ju be-
denfen dafy eine ungeniigend ausgefiihrte Repa-
ratur feinen Wert Hat, und daf der Fadmann
dagu da ift, diefe voryunehmen.

Das Vervidten unauf{diebbarver
Arbeiten foll jofort gejdehen. Wlles, was

digen, Tam aber nidt dazw, und fo Dblieb fie
erft einen Tag, dann eine Wodje n Verzdge-
rung. bis man Ddie eingelnen Stiide unge-
plattet Dbenufte.

Das Aufrdaumen von Shubladen, bdas
Liiften der Jimumer, das Madjen der Vetten,
— eines greift ins andere. Die Unordnung aber
it der gudhte Feimd bder Wrbeit. Sobald fie
etnreiBt, wird die Hausfrau mit ihrem Wert
iiberhaupt nidyt mehr fertig.

Wlles, was wegzulegen ijt, gelange jo Dbald
als moglid)y an feinen Plag. Jeitrauben-=
dDes Sudyen wird erfpart, wenn man genau
weify, daf nur an bdiefer Gtelle der betreffende
Gegenjtand fein fann. WuBerdem ijt der ge-
geordnete und gut geleitete Haushalt gerade
an diefen RKleinigfeiten erfennbar.

Das WAusbeffern von Kleidungsitiden,
Striimpfen und Walde gejdehe jofort. Hat fid)
erjt ein ganger Berg zerrifjener Saden angefam-
melt, dann it bdie WArbeitsleiftung eine unge-
Deure Lajt, die Jeit und Krdfte Deanfprudt.

Die Gewdhnung der Familienmitglicver
an Ordnung ijt- freilid) oft eime Wufgabe fiir
die Sausfrau. Wber fie Jollte nidht nur vor
ihrer Crfitlllung guviididreden; denn nur allein
dadurd) gelangt fie 3u dem Jiel, das jede Haus-
fraw Jid) 3u JeBen bat: Jur Behaglidhfeit im
Heim bei  Mindejtanftrengung  ihrer Siréif%e.

ch.

RATSCHLAGE, KUCHENREZEPTE

Ein paar gute Suppen.

Gehadfuppe Allerlei iibriggebliebenes
Fleil) wird gehadt und mit einer gewiegten

Awiebel i Butter geddmpft. Dann ftaubt
man 2 Loffel Mehl Ddarvitber, fiigt gehadte

Peterjilie und geniigend Fleijd=, Knodjen- oder
Gemiiebriibe bei, verfod)l alles gut und ridtet
nad) 1/y Gtd. iiber etwas geriebenen RKdfe an

Cievgraupdenjuppe. 2 ganze Cier
werden mit {o oviel Mehl verriihrt, daf ein
didfliffjiger Teig entjteht. Jn 2 | Waffer it
man 2 Bouillonwiirfelden auf, ikt auffoden
und gibt ven Cierteig durd) ein nidyt zu feines
Sieb in bdie Brithe. CEinmal aufgewallt, ridy
tet man bdie Suppe iiber ein Stidden frijde
Butter und gehadten Sdnittlaud) an.

Reisfuppe. JIn Fleijd- oder Gemiier
briie tod)t man 1 Tafle gewajdener Reis und
ein paar fleingejdynittene, gejddlte RKarotten
gany weid) und rvidtet iiber ein mit Mild
verquirltes € an.

Franzdfifde Suppe Man vermendel
die ver|diedeniten Gemiife je nady der Jahres:
seit, viljtet fie, [dneidet Jie in feine Streifden
und  Wiirfelden und danmpft alles Fufammen
in einem Gtiid Butter. Dann gibt man &
niigend Galgwafjfer, Musfat und etwas g¥
Dadte Peterfilie daju und ridytet nag 1 St
Rodzeit iiber gerdjtete Weifbrotidnitiden an-

Tomatenjuppe JIn Butter dimpit
man 2 Loffel Mehl braunlid, [bBiht mit g¢
niigend Wajler ab, fiigt 3—4 Loffel Tomatew
piiree, Gal3,” Pfeffer und Mustat bet und
fodt die Guppe 1o Stv. Wir ridten fie b
gerditete Brofjdeibden, geriebenen Kdje umd
Sdnittlaud) an. E.R.
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