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Die Seite fiir Frau und Haus

'HANDARBEITEN, ERZIEHUNGSFRAGEN, PRAKTISCHE RATSCHLAGE, KUCHENREZEPTE
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Nadelarbeit nach italienischer Art aus der Heimarbeitszentrale Elleboro in Lugauo.

Diese Heimarbeitszentrale beschiftigt eine schone Zahl Middchen und Frauen und ist das Werk von Frau
Nat.-Rat Dolfus. Zu vier verschiedenen Decken benotigte die Verfertigerin zwei Jahre Arbeit. (Illustrations-
probe aus dem Buch der Hauswirtschaft' Hamed-Verlagswerke A. G.)

Hiusliche Ratschlige

Die Pilege der Kieiver und SdHhube.

Wer auf cin gutes Wusfehen Wert legt, foll
dafiiv beforgt fein, dajy feine Kleider und Sdube
jtets i tadellofem  Jujtand find. Eine forg-
faltige  JInjtandbaltung bewahrt unfere Garde-
tobe vor e Jdneller Abnuiung und erfpart
s mandie empfindiide Wusgabe. So jollten
die Kleider nad)y dem Ausgichen nidt jofort
in den Sdrant gehingt werdben, jondern nan
laffe fie cine Jeit lang ausliiften, damit fid)
jealihe Wusditnjtung verfliidtigen fann, da jonjt
ein haglidher, muffiger Gerudy an ihren juriid-
Dleibt.  RKleine Sddaden und Fleden find fo-
fort ausgubefjern wund 3 entfernen.  Leidyte,
fury getvagene Seidentleider tHnunen mu ausge:
Jiittelt werden, jtarfere Gewebe hingegen find
vent Faden nad)y gut ye biicjten, wobei man
jtets gwet Biirjten 3ur Hand haben follte, die
cine fiiv die Wrbeits=, die andere fiiv Sonntags-
fleider. Das Gereinigte Gange man  auf po-
lierfe oder iiberjogene Witgel in den Sedpant,
der breit wud grof genug jein [oll damit das
Stitd  weder  gedviidt  nody  jerinittert werden
tamn.

Ferner jind die Biicjten von  Jeit zu Jeit
ordentlicdh 3u jaubern. Das gefdicht entweder
durd) Wajden i faltem Wajjer, dem etwas
Salmiafgeiit gugefet ijt, oder durd) Abjtreifen
an cinent veinen Papier oder Tudy.

Wabrend des Sonmters lege man Pelz= und
Wolljahen in cine mit  Jeitungspapier und
cinent Jauberen Tud) ausgefdlagene Kijte.  Jwi-
hen jedes ecingelne Stitd  jtreue man  weifen
Pieffer wnd Kempferfugeln, oder Tege Naph-
talintajeln.  Maddent man das gange gut mit
Jettungspapier jugededt Dat, wird das Tud
wjammengejdlagen und  verndht.  Fiiv  Pelz-
mantel Jind aud) die fehr praftijdhen Motten-
papierjade i empfehlen, worin man den Man-
tel aufgehdangt verwabhren famn. Hat nan vor
dent Verpaden  genaw  davauj geadtet, daf
fein. Mottenanjaly an den Kleidern ijt, o wird

man {ie beim Wuspaden Dbejtimmt  unverfehrt
vorfinden. Das Liiften der Gardernbe von
Jeit gu Jeit 1jt ebenfalls notwendig, mur muj
darauf geadytet werden, daf empfindlide Saden
nidt der Sonne ausgefeft find.

3w einem guten Kleid gehdrt audy ein o=
ner Sdyul). Oft wird er durd) [hledte Behand-
lung volljtdndig verdorben. Da Deifyt es, fiir
unjer  Sdubwert audy ein wenig Liebe ver-
wenden, denn ein qut gebaltener Sdubh zeugt
fiiv den Orbnungsjinn des Menfhen.  Heute,
wo  die  Move o wvielerlei Wrten Leder
auf den  Marft  bringt, wmiijen  wir  oon
der  Behandlung des Sdhubes umfo  mehr
wiffen. Ju allen Sdubgejddften erhdlt man
die notwendigen Reinigungsmittel it der ge-
nauen Gebraudsanweijung.  Jedem  Leder ijt,
da es ein animalifes Produft, eine gewiffe
Clajtizitat  eigen, die unter allen Wmitdnden
erhalten Dlciben muf, indem man bdie Ober-
flade mdglidit haufig der Luft ausfeht. Da-
durd) behdlt es Jeine Debhubarieit. Man jollte
sumindejt 3wei Paar Sdhube im Gebraud) hHa-
ben, damit imnter das eine Paar austrodnen
und =litften fann. Das Ausjpannen auf Sdubh-
letjtent erhalt die Form und das WAusjehen, und
verldngert  dadurd) Ddie  LQebensdauer eines
Sdubs.

Nady Gebraud) mup vorerft der Sdymuf mit

teljt ciner nidpt 3u Havten Biivjte entfernt wer-
den. Wei einem braunen Sdul) wenbdet man

eine Seifenldjung an, die nod) friftiger wirtt,
als das WAbbiirjten. IMNit Halbfliffjiger Sdub-
creme wird das Leder erndhrt, dann reibt man
es mit cinem Wolltudy nad), werauf die Widje
diinn aufgetragen wnd nad) einigen  Minuten
Trodnens wieder mit pem Wolltud) blant ge-
ricber werden fann. Sdadlidy it das Wuftragen
voit 3u viel Widyje, die das Leder fprode und
tifitg madt. Das DHeute fo beliebte und viel
getragene Wildleder biirjte man nad) gutem
Trodnen mit einer Gumuni- oder Stablbiirjte
ab und fvage, wenn nidtig, ein in der Farbe
pajjendes Puder auf. Ju vermeiden fei auf

alle  Fdlle das  BViirften  des  nod)  najjen
Sdubes, da das nafje Wildleder fonit fpedig
wird.

Najle Sdube bdiirfen nie beim Heien Ofen
getrodnet, fondern follen mit Gpreu und Jei:
tungspapier ausgeftopft werden. Durd) das
Aufjaugen der Feudtigleit trodnen {ie langjam,
gehen Ddadurdy nidht ein, und Defommen aud
feine Falten. Gut gepflegte Sdube Dalten ji
jahrelang fdhdn und Jind jtets die Freude ihrer
Bejifer. Sfolde Rogorid.

Bacopimeter aus einer Glihhirmne.

Cinen billigern und dody uverldjjigen Bary-
meter  fann jidy jeder ohne Wusgaben Der-
ftellen. 9Man nehme eine alte eleftrijde Birne
(gleidygiiltig, ob die Drdfhte inwendig abgefal
Ten {ind), halte jie in ein Gefdl mit Waffer umd
mittelft einer Veikzange zwide man unter Wajfer
das Gpiden ab, fo daf ein Lodylein entjtehi.
Alsbald Ffiillt Jid) die Birne mit Waffer, und
der Apparat 1t fertig. Hangt man ndamlid)
nun die Birne rgendwo auf, das Lodlein nad)
unten, jo wird man bei Wngug von [dledtem
Wetter unten ein Trdpflein Wajfer benterfen,
Det Jddnem jedody nidt. Kam.. Tr.

Fiir die Kiiche

Berjdiedene Saucen,
Cinfade holldndijde Sauce. (Ju
Blumentohl, Gpargeln, Fijd 2.). JIn  der

Pianne vithrt man 2 Loffel Viehl mit 1 flei
nen Tajfe Mild) glatt, fiigt eigrop Butter, Salz,
Pieffer, 1—2 CEigelb und eine grohe Tajfe Ge-
miifes, Knoden= oder Fleifdybrithe bei und fodyt
diefe Sauce fury vor dem WAuftragen unter
jtandigem Riihren didlid), obhne daf jie je ridy:
tig jum Strudeln fommt. Sie wird vom Feuer
gegogen und mit Jitvonenjaft gewiirt.

Tomatenfauce. MNan [dft ein Stid
Butter Dheip werden, fiigt 1—2 Ldjfel Wtelgl
bei und verfodit nad)y dem Gelbwerden mit
dem ndtigen Walfer. Der [dmigen Sauce vithrt

man 2—3  Loffel Tomatenpiivee (ein leines
Biidsden), Sal, Mustat und 1 Bouillon
wittfeldien  bei und 4Bt  alles auf fleinem

Feuer 1/ Stdb. Todyen.
hartgefoditen Ciern ac.

3u Reis, Matlaroni,

Spanifde Wildiauce Aus Bulter,
Mehl, Gewiiry und Wafler Todht man eine Helle,
dide Grundjauce, fiigt 1 Glas Wiabeira Det
wund jdymort weiter, indem man bden Sdaum
wegjddpit. Kurg vor dem Anridten verquitlt
man die pifante Sauce mit 2 Loffel Tomaten:
piivee, 1 Ldffelden Johannisbecrgelee und i
nem Stitd Butter. :

Rapernjauce. (3u Lads, Hedt und
andevent Fijd.) Ein Heiner Loffel Mehl wird
mit wenig Waijjer glattgeriihrt, dem man 1
Tajle Flefjdbriihe, 1 entfernte Jttronenjdeibe,
NMustat und wenn notig Saly beifiigt. Wlles
witd unter jtindigem Rithren bis Inapp vOr
das Roden gebradl und nad) und nad)y mit
1-—-2 Cigelb, einer Handvoll Kapern und e
nent grofen Stitd Butter vermengt. Die Saute
wird immer gejdylagen, ofne daf fie ridiig
todyen Ddatf.

Senfiauce. Man laft eigrop Butter
beify werden, braunt darin 2 Loffel Mepl, fiigt
2 Tajjen Bouillon, cinige Loffel Mild, Saly
und  Pfeffer bei und rithrt alles auf Teinen
Feuer 3u einer gut gebundenen Sauce, Her man
suleht 1 gejtridienen Ehldffel Senf beifiigt. Dic
Sauce wirtd 3u  gefottenem  Rindfleijd, Kar
toffeln oder Fijd) gereidt. Sie fann aud) iber
Dartgefodyte, Dhalbierte Gier angeridytet g)e}g{be"'
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