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Die Seite fiir Frau und Haus

HANDARBEITEN, ERZIEHUNGSFRAGEN, PRAKTISCHE RATSCHLAGE, KUCHENREZEPTE

Handarbeiten

Stridmujter.
Sier find eingelne Stridmujter fiir Kinder-
und Puppentleidden.

unten  fiiv  jweifarbiges,
quergejtreiftes  Qeibdyen.  Daju  werden  diefe
erften Mujter gebraudt. WAn duntelm, glattge-
jtridtem Rodlein das evijte Mujter: 1. NMuijter-
veihe, Vorderfeite, vedt jtridem; 2. Nujter-
reihe, Miidjeite, 1 Umjdlag (loder) zwei Ma-
jhen, vedyt jtriden, den Umjdlag iiber die bei-
den Majden ziehen. Diefe wei NMujterveihen
wed)feln inumer miteinander ab. Die Farben-

1. Gtreifen von

ftreifung  Tommt  dadurd) ujtande, daf nad)
gwei  Mujterreiben die Farbe wedjelt.  Man
fann  aber durd) cine andere Farbenjtellung

und audy durd) Jwijdenginge wieder gany an-
dere Wirfungen  erreichen.  So  bei dent ane
jdliefenden jweiten Mujter, fir ein hel-
les, geripptes Modlein. Da ijt allemal nur die
1. Mujterreibe: (Vorderfeite vedht ftriden) in
der andern Farbe gearbeitet; der 2. Mujter-
gang auf der Niidjeite wieder mit der Grund-
farbe. Cin glatter Jwijdengang bilft, dak

ood) mit Geiden Garnen fortlaufend gearbeitet das Fad) und die dagugehdrige Majde ver-

werden fann.

Tunefifde Striderei. Jweiter Strei-
fen fiir ein weiges Gewdndden. Diefe De-
jondere Stridart wird dadurd) Dewirft, bdaj

jeder Malde fmmer ein Umjdlag Dbeigegeben
ijt. s entjteht jo eine weide, aber faum ver-
jiehbare  Stridflade. Sie eignet fidy gut fiir
gange Wejten, dann fiir NRandborden, SNoller,
Nragen, aljo fiiv die fejten, |ienden Teile von
Stridjaden, als Crgangung und  Ausjdmiit-
tung glatter Gtriderei. Die Striderei wird in
hin= und uriidgehenden NReien gearbeitet. 1
Mujtergang Riidjeite, die Nandmajde ijt in der
Befdreibung nidht geahlt.

1. et mit fdhrdager Stellung des U
jhlages. - 1. Nabdel - Niidjeite: Wmjdlagen, 1
Majde lint abheben. 2. Nadel Vorderfeite:
die Majde und Ddas Ddajugehdrige Fad) ver-
jhvdntt zujanumen jiriden, Ddabei Majde und
dad) von rvedits fajjen.

2. et mit wagredter Majdenijtel-

Tung. 1. Nadel NRiidjeite: eine Majde lint
abheben, umjdlagen. 2. MNadel Vorderfeite:

fdrantt zujammenitriden.

Das dritte Mujter fir ein glattes Rid-
lein Dat feinen ei3 darin, daj je die weite
Majde 3 Neihen hody nur abgehoben wird,
aljo diefe Majde itber 3 Reihen Dhodygezogen
ift. 1 9Majde abheben, 1 IMajde jtriden, im
folgenben  ®ang ~ bdiefelbe IMajdye wieder ab-
heben und bie gejtridte wieber friden. Ge:
jdyidter FarGenwedyjel Tann die Wirfung eines
Jolhen Mufters erhdhen, und es will diefes
Nujterbeifpiel eigentlidh nur eine Wnregung fiir
Bujammenijtellungen nady eigener Criindung fein.

Erziehung
Wenn das Kind Teant iit.

JIm Oftoberbeit der , CEltern-Jeitfdrift’ gibt
uns ein At intereffanie Hinweife iiber ,,Die
erjte Begegnung des franfen Kindes mit dem
Arzt, die wobhl fiir Deide von grofer Vebeu-
tung 1ft. Der Wzt wird jwar bald durd) ein
woblgewdhltes Wort den. Kontatt wijden fid)
und feinem fleinen Patienten Derzuftellen wif-
jen, dod) wird es aud) von Widtigleit fein,
wenn die Cltern ur redyten Jeit, audy in ge-
jundben Tagen auj den guten ,Onfel Doftor"
hinweifen, der Bilft, wenn man franl ijt. —
Cine ALHhandlung iiber das.,Erziehen und Stra-
fen in den erften Kinderjahren’ diirfte nidyt nur
Cltern, fondern aud) alle die, welde mit Kin-
dern 3u fun Daben, intevelfieren. ,Der findli-
den Liige jtehen die Cltern oft.ratlos gegen-
iiber, Jo fann audy diefer Wrtifel von grofem
Juterejje fein. )

Jm iibrigen verweifen wir auf die wie inuner
reidhaltigen und lehrreiden Beigaben der Hefte.
— Probenummern fonnen von allen BVudhand-
lungen, oder bdiveft vom WBerlag Art. Jnjtitut
Orell FitRli, Jiivid), unverbindlid) verlangt wer-
den.  (Halbjahres-Abonnement ohne Verfidye-
rung Fr. 3.70.)

Fiir die Kiiche

3 Reisrejepte.

Reis mit Pilgen. BVeliebige gute Pilze
werden gewajden, gepuft, in diinne Scdeiben
geJdnitten und mit dem ndtigen Salj in Butter
gejdymort.  Unterdeffen iiberbriiht man gewa=
Jdener Reis in Salzwaffer 10 Minuten und ver=
ntengt ihn mit einem Stiid Butter. Jn eine
gebutterte Form jdidytet man abwedfelnd NReis
und Pilze. Die oberjte Neisjdhidyt Lejtreut man
mit geriebenem Rdfe und Butterjtiidden, gibt
verquitltes Ei bdariiber und badt die Speife
im Ofen etwa 16 Gtunde. Man jerviert dazu
Jaftige Soteletten oder griiner Salat.”

Tuvinerveis. 2—3 Tajjen gewajdener
und trodnen gelajjener Reis wird mit einer ge-
hadten Jwiebel und . eigrof Butter unter jtan-
digem Wenden Dbrdunlid) gebraten. Dann fiigt
man 1 Glasden Weikwein oder Madeira, einige
Tropfen Jitronenjaft und 1—2 Taffen frdjtige
Feifdbriihe bei und Todyt den gut gewiirzten
Neis weid)y und fdrnig. : .

Sither Reis. Aus Mild), Juder, BVanille,
Butter und Reis fod)t man einen guten Reis:
Drei. Er wird nun abwedjelnd mit Wpfelbret
oder Rhabarberfompoit oder gejdymorten Ba-
nanen oder Pflaumenbrei angeridhtet und mit
Geleewiirfelden garniert. Man fann den NReis
audy lagenweife mit Friidhten in eine gebutterte
Form  geben, mit gefiigtem  Cierjdaum -iibers
stehen und im Ofen braunlid) iiberbaden. ﬂB'u’b
der Meisbrei Talt gegeffen, verquitlt man ihn
mit 2—3 Eigeld und einigen Loffelden Kirjd
oder Rbhum. E.R.
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