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Die Seite fiir Frau und Haus

HANDARBEITEN, ERZIEHUNGSFRAGEN, PRAKTISCHE RATSCHLAGE, KUCHENREZEPTE

Der vordere  Halsausidnitt wird durdy Ab.
fetten, oder bdurd)y Gtehenlajjen der Majdyen
geformt, der Ritdenausjdnitt Ddarf gerade
bleiben. Die $Halstante muf durd)y Behiteln
in die ridhtige Fovrm und Weite gebradyt werden.
Aud) beim tunefijd gehafelten Jidlein with
unten angefangen.  Um nidht mit Fu  vielen
Wiafden auf Dder Radel hafeln 3u miifjen,
arbeitet man in Teilen mit Jeitlidjer Naht
und madt audy die Teile eingeln fertig, den
Riiden, bdie Borderteile und Ddie Wermel, o
daf alfo in der RNaglanlinie bdie Teile aud
sufanunengefiigt werben miiffen. Um die rid):
tige Gdyiefe Dder Raglanlinie 3u  erhalten,
nimmt man auf folgende Wrt ab: Deim Ju-
viidziehen der Miajdjen werden die 2. uud 3.
erffe oder die 2. und 3. lefte IMajde 3ujam-
mengezogen, der Rand Dbleibt als gerade KNette
jteben, die betm Jujammenfiigen 3u einer jdi-
nen Ytahtlinie verhilft.

Bweiteiliges HSdubden. IJum Rag-
lan-Sdnitt paht gut das Haubden mit feit:
licher Naht. Ju einem gejtridten  Haubden
in  diefer usfiihrungsart, |dhligt man  den
gangen Umfang des Haubdjens an, aljo 4 X 15

Sentimeter und jtridt rundbum auf vier Na-
deln.  Von den vorderen CEden aus madt
man genau diefelbe WAbnehmelinie wie beim

Raglan, arbeitet immer gleihmigig fort, bis
die RNopftiefe von 11 IJentimeter erreidht ijt.
Der Rejt der Majden, die von Dhinten ~und
vorn  nod) verbleiben, wird mit Majdenitid
3ujammengefiigt.

Bei einem tunefifd) gehdfelten Haubdyen ar-
Deitet man wieder in Teilen, zwei gleid) grofe
Teile, bdie [eitwdrts aud)y durd)y Ddiefelbe Ab-
nehmeart wie am Raglan abgefdhrigt werden.

Der Hinterfopfteil mufy bei diefer Haubden-
form in der Nadenlinie ftarf eingehalten wer-
den durd) nadyrdglidy angefiigte $Hatelgange.

Bejdyreibung des tunefifden Hatel-
jtides: Diefer befondere lodere Stidy fonmt
Jo 3ujtande, daf man beim Wuffajjen der mneuen
Najdyenreihbe das 3uoberft liegende Fady der
Durdyziehiette auffaft; uriidziehen genan wie
beim  gewdhnlidyen tunefijden Stid).

Die Modelle Jind Wrbeiten aus eimem U
beitslehrerinnenfurs.
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Handarbeiten

Qeidyte Weberjadlein,
Die leidten Weberjadlein, aus feiner Wolle
Eritlingsjdddyen

der Dbequemen Raglanform  gearbeitet.

Salsausjdunitt,
Majdengdngen in Angorawolle abgehitelt. Das
sweite Modell ift gejtridt mit glatter Flide;
it regelmdpigen Abjtanden ift allemal wieder

lodern die Flade auf. o
As Grundmujter fir den Raglanjdnitt

jdnitt verwenden, wie die Jeidynung ncl’)gp=
Die angegebenen Grofen Jind fiir

Jadenlange 27—32 Jentimeter. Der Jaden=
teil fann gany gerade gearbeitet feim, oder amn

ant

Ach )
Sals gefdloffen ift, wie Dbei den Dbeiden MNio-

die

filv  die offene Form, nur

dellen, tut man gut, die Borderteile um 1
bis 115 Sentimeter breiter zu arvbeiten als die
halbe Riidenteilbreite Dbetrdgt. So wird die
vordere Nante weniger nad) der Seite ge-
jogen.  Der Weiteniiberjuf wird im  Hals

Deim Fertigjtellen eingehalten, oder durd) Jug-
fhnur auf die vidtige Weite gebradyt.

Das geftvidte Jadlein it am un-
tern  Nand  begonnen, in der gangen Weite
angefdlagen.  Fiir den Raglanjdnitt arbeitet
man das Gejtdltden voverjt bis ur Wrmlod)-
tiefe. Dann werden die Wermel gemad)t, vorn
Deginnend bis 3u der Linge gearbeitet, wo der
Wermel ans  Gejtdltden jtokt. Von da an
witd der ganze Oberteil, Wernmel und  Leib-
den  zujanumenhingend  gearbeitet.  Um  Ddie
hiefe  Naglanlinie 3u  erhalten, wird abge-
nonumen.  Veim  gejtridten Raglan  Jollen  in
jedem  jweiten Gang 2 Majden abgenomnien
werden, 1 vom Wermel, 1 vom Leibdenteil.
Aus der Darftellung ijt erfidtlid), wie dieje Ab-
nehnen angewendet werden Idnuen, einmal gang
glatt, einfad) durd) jwei gegeneinander gejtellte
Abnehmen — wnd dann nod) als Sdmudlinie
mit Degleitenden Lodli wie am  Mobdell.

Orangenjyrap.

Bon vier grogen Orangen wird die Sdale
gany fein abgejdnitten und bder Saft ausge
preRt, ein Kilo Juder, 15 Gramm Jitronen
jdure dagugetan und mit einem Riter Tfodjenden
Wafjers iibergoffen. Jugededt 3irfa vier Tage
jteben lafjen, durd) ein feines Sieb gegoljen
und in Flajden gefiillt, die Fiihl aufbewadrt
werden miifjen.

Auf andere Wrt: BVon fedhs trodenen Orangen
wird die Sdale abgerieben. Diefe Sdale witd
mit 11/, Qifer Wajjer, 2 Kilo Juder und 30
Gramm Jitronenjdure aufgefod)t und dam nod)
unter Bfterem Wmriibren drei Tage ftehen 9¢
laflen.  Madyher wird der Syrup durd) ﬂg
Saarfieb pajjiert, aber obme zu driidem, UM
in Flajdhen abgefiillt.

Wienertorte. )
Bon  Gleidyjdywer- oder Bistuittortenmalle

badt man 3—4 fingerdide, gleid) groke bn?eﬂ:
Auf 2—3 Ddiefer BVidden wird ver|diedene 93;0‘;
melade gejtridyen, Ddiefelben al_qlemanbej:ge 9QI
(der oberjte Joll unbejtriden _]em)l m‘tdtcn
tronenglajur  glajiert und mit eingemad)
Friidten fdon garniert.
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