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Die Seite fiir Frau und Haus

HANDARBEITEN, ERZIEHUNGSFRAGEN, PRAKTISCHE RATSCHLAGE, KUCHENREZEPTE

Handarbeiten

Geftreifte Sacke.

Material: Cdoffhaufer Mona- Wolle 8 fad),
175 g uni Nr. 509 (hellgrau) und 175 g uni Nr. 510
(mittelgran). Stapljtridnadeln Nr. 8 und Hornjtrid-
nabdeln Nr. 21/,

Grhdltlid) in der Wollenhof A.-6., Marttgalje 8.

Die Jade wird in Lingsr. geltridt. Man beginnt am Bor-
Derrande Des linfen Borderteils mit 148 M. Anjdlag mittel-
grau. 45 M. bdavon werden fiir den Giirteljtreifen ftets
mit den Stahlnadeln gejtridt. Nad) 24 R. mit Redtsm.
obenauf, d. h. wed)f. 1 R. redhts 1 R. lins, fiir den vor-
Dderen Randjtreifen beginnt das Mufter aus 5 R. hellgrau,
von bdenen Ddie 1. R. obenauf redits, die 4 anbderen R.
obenauf linfs erjdeinen miifjer, und 4 R. mittelaran mit
Redytsm. obenauf. Man Jtridt alfo: = helgrau 2 R. redhts,
je 1 R. linfs, redits, linf=, mittelgrau je 1 R. linis, redyts,
linfs, redts, Dellgran 2 R. linfs und je 1 R. redys, linis,
redyts, mittelgrau je 1 K. redts, linfs, redyts, lints. Dann
fortl. vom « an wdh. Am Halsausjdnitt nimmt man in
der 5. R. nad) dem Ranbdjtreifen und nod) 8 mal in jeder
2.7olg. M. 1 M. qu. Am Cnde der 23. R. |dy'dgt man
nod) 10 M. an und ftridt nun fiber 167 M. weiter. Jur
Adyfeljdriigung nimmt man 6 mal in jeder 8. folg. K. 1 WM.
ab. 3In ber 72. N. fettet man fir das Wrmlod) die erften
40 M. ab und ftridt nod) 6 mal, am Anfang jeder 2. folg.
R., 2 M. 3u]. Dann folgen 17 K. ohne Ju- und Abneh-
men diber 115 M., worauf man wieder 6 mal, am Anfang
ber nddjten und jrder 2. folg. R., je 1 Ve, sunimmt Am
Enbe der nadten Hinr. jdHlagt man nod) 40 M. an und
ftridt nun den Riden. Dabei nimmt man fiir die Udyfel-
|dhragung am Anfang der nddjten und jeder 8 folg. R.

M. 3u, und 3war 6 mal. Nod) 7 R. iiber 167 M. ftridt
man zur WAusrundung des Nadenrandes in der ndditen
und 3 mal m jeder 2. folq. R. je 2 WM. 3uj. Nad) 19 R.
ofne Ju= und Abnehmen ift man in der Mitte des Riidens
angelangt und jtridt bie 2. Haljte der Jade enigegengefest,
d. h., man nimmt ab, wo Dbet der 1. Hdlfte Fugirnommen
wurde, und nimmt 3u, wo abgenommen wurdbe. Jn den
breiten bunfelgrauent Ranbjtreifen werden 11 Knopfloder
eingearbeitet. Wlan Tettet dafiir in der 6. R. 11 mal je
5 M. ab. Die Entfernung vom untern Rand und 3wi-
{den den Knopflodern betrdgt bet dem Giirtelteil je 7 M.,
bei bem weiter gejtridten Oberteil je 9 M. Das obere
Knopflod ift 2 M. vom Halsrand entfernt. IJn der nid-
Jten R. |Hlagt man an €telle Der abgetetteten M. wieder
je 5 M. auf und wiederholt die Knopjlddyer nad) 10 Jwi-
{denr. nod) einmal an denfelbent €tellen. Nad) weiteren
6 N. wird abgefettet. Der Ranbitreifen wird nad) lints
umgebogen und angefdumt. Dann umitidht man die auf:
einandertreffenden Knopfloder mit Mittelgrau. Auf den
ebenfalls umgejdumten Iinfen vorderen Rand fet man
Perlmutterindpfe. Fiir den Wermel [dlagt man feit-
I 18 M. mittelqrau an. Man ftridt im Streifenmujter
wie beim Hauptteil und {dlagt am Ende der 2. und nod
11 mal am Gubde jeder 2. folgenden R. 10 M. an. Am oberen Rande nimmt man fir die Kugelhildung
injeder 7. folg. |. 1 WL ju. Die am Enbde der 18. R. angejdlagenen 10 M. und die in den folg. R. nod
~ \ dazufommenden 30 M. ftridt man als Biindden mit den Stahlaadeln. Nad) der 24. R. nimmt man nur
SRR nod) fiir die Kugel 3u, bis man 148 M. Hat. BVon der 75. R. an wird die 2. Uermelhdlfte entgegenge:
SRR feit aearbeitet. Donn [dliegt man die Adjel- und Wermelndhte von lints und jeht die Wermel ein. Fiir
21 den Kragen |dlagt man am vorderen Rand 28 M. mittelgrau an und jtidt im Steeifenmujter (18 M.
asf Hornnadeln, 10 M. auf Stahnadeln) 225 R., das jind 25 Mujterjtreifen, und als Abjhlufy nod)
einen mittelgrauen Gtreifen, danu wird abgefettet. Der Kragen wird mit dem feftgejtridten Tel tn den
Ausfdnitt gendht, wobei man ihn entjpredjend einhalt. Der untere Rand der JFade und der Wermel wird
mit 1 R. §. Y. in Dhittclgran Hehatelt.

o PSS

4

L—]

\ 438

o

23

Nudeljuppe. 2 Loffel Mehl werden Tel (Rindfleijd)) mit dem ndtigen Gewiir it

Fiir die Kiiche.
Gute Winterjuppen.

Brofamenjuppe. Jn einem Stiid
heifer Butter rdjtet man 4 Loffel Brojamen
und eine fleine gehadte Jwiebel, [taubt etwas
Mehl daviiber und fitllt mit Wajfer auf. Nun
fiigt man Gal;, Mustat wund 2—3  Lbffel
Tomatenpiivee  bei  wund  fodht die Suppe
lo Stunde, Sie wird diber 2—3 Lbffel ge-
viebenen  Kdfe und nad) Velieben Peterfilie
angeridytet.

mit Wafjer [dHon glatt gerithrt und mit einem
Stild Butter aufs Feuer gegeben. Nun fiillt
man 1 Qiter Bouillonwiirfelbriithe auf, wiirzt
mit Saly und Pieffer, Ikt unter 3eitweiligem
Rithren auffoden, Tlegt Inapp Vg Pjund fein
gebrodjene Nudeln Hinein und fodt die Suppe
o Ctunde. Man ridte fie, gqut riihrend,
iitber 1—2 Eigelb an.

Kraftfuppe. Man gibt 2—3 Liter
Waffer, 2 Tafjfen gewajdene Haferferne, eine
ungefodyte  Bauernwurft und ein Stid Sdyen-

einen grogen Topf und fodt alles Fujammen
2 GCtunden (Kodfifte). Die Suppe wird ir
die Guppenjdiifjel gefiebt und geriebener Kl
nebenher gereidt.

Gerdjtete Geritenjuppe 1 Taff
Gerjte und 2 Loffel Mehl werden in Butte
leidyt gerdjtet, damn mit Taltem Waffer gla’
geriihrt, gefalzen und mit dem ndtigen Wal¥
und Knoden 2—3 Stunden gefodt. Die Supk
wird iiber Peterfilie, Snittlaud), Mustat ud
3 Loffel Mild) angeridytet.
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