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Die Seite fiir Frau und Haus

HANDARBEITEN, ERZIEHUNGSFRAGEN, PRAKTISCHE RATSCHLAGE, KUCHENREZEPTE

Handarbeiten.

Geftrickte Blufe.

Material: 5 Strangen &
50 gr Coton H.C. Bambina
Nr. 12, beige; 5—6 Knduel
a b gr Flore H. C. pelle Far-
be; 1 Snduel & 5 gr Flore
H.C. bunile Farbe; 2 Strid-
nadeln RNr. 21/2; 2 Gtridna-
deln Nr. 3; 1 Hatelnadel zum
Garn pafjend.

Die Bluje wird in 2 Fei=
lert gearbeitet, in Bin- und
Hergehenden Reihen. Anjdlag
102 Majden mit den Strid-

— nadeln Nr. 21/2. Das Bord
witd 1 Majde redt, 1 Ma-

[dhe linfs gejtridt, die redyten
Diajden  immer verjdranit
einftedjen. Nad) 8—9 cm
Bord beginnt das Hoh mujter
mit Nadeln Nr. 3. Dasfelbe
beginnt auf der linfen Seite,
3 Majden linfs, 1 Majde
aufilagen ujw., am CEnbe
der Nadel jollen 3 Majden
linfs gejtridt werden.
Redte Seite: 1 redes
Abnehmen, 1 iibergogenes b-
nehmen (1 Mafdye abheben,
1 Majde ftriden, bie abge-
Hoberte Majde {iber die ge-

ftridte iehen), 1 Majde aufidhlagen, von da an wiederholen. Die 2. Majdhe
?esﬁ iibergogenen Abnehmens Yol ftets auf den Umidlag der vorigen Tour
reffen.

Linte Seite: 3 Majden lints, 1 Majde aufidlagen. (Die 3. linfe
Majde Joll jtets auf den Umjdhlag der vorigen Tour treffen.)

6 Nabdeln geben einen Wujterjag. (Ntur das 1. Multer hat 7 Nadeln).
Das Mujter wird nun verfest, o daf die leidte Stelle auj die didhte 3u
ftehen fommt. Bis gum Wrmlod) werden 14 Mujterjite geftridt. Das Bor-
derteil wird in der Mitte vorn geteilt, damit ein Sdligden entfteht. IJede
Geite eingeln arbeiten. Fiir den Armlod)-Ausidnitt werden 2 Multer auf
einmal abgefettet, dann je am Ende der Nadel 2 Majden ujammengejtridt,
bis fiir die gange Wrmlod)-Tiefe 5 Majdjen abgenommen find. Dann in
der geraden Linie aujwdrts |triden. Wenn das Sdhligden 3 Mufterjige
hodh ilt, Deginnt der Halsausidnitt. Es werden auf einmal 2 Mujter ab-
gefettet, dann je am WAnfang der Nabdel 2 Majden abgenommen (es joll
einte |one Runbdung entjtehen) bis ur gewiinjdten Adlelbreite — 6—7 Mujter.
Nad) 9 Mujterjigen vom Wrmlod) an wird die Adjelidragung begonnen.
I jeder Nabdel aufen je 5 Majden abfetten bis feine Majden mehr find.

Das Riidenteil wird genau gleid) gearbeitet bis 8 Mujterjige nad) dem
Wrmlod). Es werben fiiv den Halsausidnitt in der Mitte 6 Multer abge-
fettet, Jede Geite wird nun ecingeln fertig gejtridt. Wufj bder Halsieite, je
am Anfang der Nabel, 2 Majden abnehmen bis Fur gleiden Adjelbreite
wie am BVorderteil. Die Adjel wird ebenfalls abgejdragt, gleid) wie .am
Borderteil.

Fiir den Wermel werden 66 Majden angefdhlagen und mit den RNadeln
Nr. 212 ein BVordden geftridt. (1 Majde vedht, 1 Mojde linfs.) Nad)
8 MNabeln Dbeginnt man das Hohlmujter mit den Nabdeln Nr. 3. Das
Mujter wird diesmal auf der vedhten Siite begonnen und fo eingeteilt (d. 5.
anftatt Wbnehmen nur eingelne Mafden ftriden), daf die gange Wermelweite

27 Muijter 3ahlt. Nad) 4 Multerjiben beginnt die Wermelfugel. Juert je
am Anfang der Nadel 2 Mujter abietten, dann 6 mal je am Anfang der
RNabdel 2 Mafden abnehmen, bis zirta 5 Mujter auf der Nadel dibrig find,
welde gujammen abgelettet werben. Durd) Seiten- und Adhfelndhte werden
die Jeile miteinaber verbunden und bdie Wermel mit Hinterftiden eingeiekt.

s lohnt fidh, filx die RKragenpajfe ein Papiermujter 3u Jdneiden,
ba Ddiefelbe extra gehifelt wird. Wuf einen Luftmajdhenanjdlag, der der
mittleren Weite der Pafje entjpridht, witd folgender Stid) qebﬁfel{:
Man BHolt den Fabden, jticht in bie fiinftlegte LQuftmajde und 3ieht die
Sdlinge hod). Dies wird nod) 3 mal wiederholt. Nun jind 4 Doppel
jdlingen auf der Nadel, welde mit einer Lujtmajde zujammengehalten
werden. Mt einer fejten Majdhe wird an den Luftmajden-Anjdlag ange:
ftodjen und anjdlieend 4 Luitmajden gehifelt. Der Stid) wiederholt fid,
nur wird gum Ginjteden der Shlingen das gange vorhergehende Stidybiindel
quer aufgefaft. Die Stidhe werden nun Jo aneinanbdergereiht, dal fidy die
Form des Papiermujters bilbet.

Nun fapt man in den folgenden Reifen den gangen freiliegenden Suft
majden-Bogen, anftatt in den Luitmajden-Anjdlag eingujtedyen, wie be:
fdrieben. < ber leten Runde bildet man die Oele, dagu muf extra an
Luftmajden-Anjdhlag angehitelt werden um die Stidhe fortlaufend einhangen
u fonnen. Die Pafje wird mit verborgenen Stidjen dem Wusjdnitt nad)
auf die Bluje gendht.

Die Scleife fann in beliebiger Farbe gehitelt werden. Mit Nabdeln
Nr. 2!/2 werden 170 Majden angejdlagen (felle Farbe) und 3ivfa 7 cm
breit Rippden geltridt (alles redjte Majden.) An beiden Enden werden
die Majden aufgefaht, swei ver|dieden breite, abjtedende Borgen ange
ftridt, evenfalls Rippden. Die Scleife wird durd) die Oefen der Paife 9¢
3ogen und beltebig gefnotet.

Kiichen-Rezepte

Jrish Stew.

wenig verfodjen, was natiiclidh) von ihrer BVe- bden Jitronenfaft beifiigen, mit den mit NT“‘
fdaffenheit abbingt, |o wdren Jie mit dem Rahm verflopften Eigelben binden und hurd%i
Sodlbffel Jo 3u bearbeiten, bis fie ahulid) einer jeihen. Wieder bis mahe an den Siedepul
Gauce Dbinden. Anridten und mit gehadter Dbringen und den Rejt bder Butter parunter

Vs Rg. Sdaffleild vom Hals oder Vrufl, Peterfilie bejtreuen. Die bendtigte Fleijdbrithe iehen. Koften und mit Maggi's Wiirze [org°
in_eigrope Gtiide geldnitten, 34 RKg. Kav fann in vorgiglicger Weife aus 2 Daggi- [altig verfeinern.

toffeln, in  Gdeiben gejdnitten, 1 Gewiity: BVoyillonwiirfeln gewonnen werden.

jirdufdyen, 1 Knoblaudyinfen, 3 mittlere Jwie-
beln, fein gejdnitten, 3/ Qiter Fleijdhbriihe. Butterjauce.
Das Flei]d), die Jwiebel und die Kartoffeln

Sauerwerden der Fleijdbriihz.
Um an Beifen Tagen das Sauerwerden der

30 Gramm (2 Gploffel) Mehl, 30 Gramm Fleijdbriihe 3u verhindern, empfiehlt es Jid),

mit den  Gewiirgen, dem nbdtigen Saly und (eigroh) Butter, 3 Cigeld, 15 Dejiliter Rahm, Ddas Fleild und bdie Knoden nur mit dem

gtemlid) viel Pfeffer unter Tagenweifer Ab- 7 Degiliter Walfer, der Saft einer Jitvone.

wedjlung in eine pajlende Kafferolle [didten

nbtigen Saly im Waffer weid) zu_Todjen. Die

Das Mehl mit 30 Gramm gerlaffener Butter Fleijbriihe halt fidy damn, wenn fie mit einet

und mit der Fleijdbriihe iibergieken, fo daf anrithren, mit dem Todenden Wafler abldjden, Fettjdidyt bededt 1ijt, an einem Fiihlen ﬂ;
das Gange von ihr fnapp Dededt wird. Juge: auf dem Feuer tiidhtig mit dem Scyneebefen aufbewahrt, fehr gut. Das Suppengrin bt

pedt langjam foden lajfen, bis Fleijd wund bearbeiten, obhne die Sauce zum SKoden zu  Wurgelwer Todt man extra weid und gt
Kartoffeln gar find. Gollten bdie Ilefteren 3u Dbringen, Sals, eine Prife weifen- Pfeffer und der fertigen Suppe erft das Wurzelwalfer

bei.
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