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- Die Seite fiir Frau und Haus

HANDARBEITEN, ERZIEHUNGSFRAGEN, PRAKTISCHE RATSCHLAGE, KUCHENREZEPTE

Handarbeiten

Gehikelte Kragen. Der helle Kragen ift im-
mer wieder Shmud filr Frauen:, Maddjen- und
SKindertleider. Majdjinenitiderei, Spiengewerbe und
Heimindujtrie |dHaffen vielfaltige WArten diefer von
ber gegenwdrtigen Kleiderfitten bevorugten Dinge.
Es jind aud) wirllid oiele gietlide Saden Iauflid),
vom einfadjen Piqué- ober Mouffelinefragen mit
gegadtem Rand, bis gur veid) gefurbelten Spibe.
Wer handarbeitsfreudig it und gern eigene Dinge
\dafft, den witd es geliiften, einen ,eigenen” Kra-
gen fiir fein Kleid 3u Hhaben. So |ind dieje Ent-
wiirfe fiiv gehddelte Kragen entjtanden. Es ijt nidht
eine neue Jdee, Spifenfragen 3u Haleln. Unter
Gropmutters Gpigen find Wunderwerflein folder
Sdmudytiide, und u meinem Kinderfleiderjdhake
ehbrten aud) ein paar [Hmale, runde Kragen, bdie

utter mir gearbeitet Hatte; id) diinfte mid) da-
rin gang Dejonbers jdhon angezogen.

In  einfadhften  Hafeljtidhen |ind nebenftehende
Mujter gearbeitet, bejdheiden in der Mujterung;
miiheolles Abzahlen ijt vermieden. Alle drei Spi-
gen find in Dderjelben Art gearbeitet; die Breite
der Spige angejdlagen und in hin- und Hergehen-
ben Reihen gearbeitet, dabei vorweg dafiir gelorgt,
baf i) bie Spige gur Kragenform runbdet. (Wegen
ber Rundung ijt gu empfehlen, ein Papiermulter
filr den Kragen u jdhneiden und nad) diejer Form
u Hateln).

Crjte Spige unten : Grundjtid) — 2 Luftmajden,
1 fejte Majde, im folgenden Gang in bdie Liide
geftodjen — bazwijdhen 2 Stiabdenreihen, vom duj-
jern Rande Her 6 Doppelitibden, dann [dmaler
werdend, 6 einfadje Stibdjen und ulest nod) 2mal
fefte Majden, immer die 2 Luftmalden dazwijdhen
gefelt. Hatelgarn Ne. 100, feine Hatelnabel.

Jweite Spite: Spigengrund — 1 Luftmafdye, 1
fejte Majdye, im folgenden Gang 1 Fad) der Luftma-
|de fafjend. Die Jaden find durd) Auf- und Abneh-
men am Rand gebilbet, die groplddyerigen Keile
sur Grweiterung dazwijdengejest. Cin AdbjdHlupgang
am innern Rand bringt die Spige mit Leidhtig-
feit nod) gang gur notwendigen Runbung.

Oberjte Spife : Spiengrund — 2 Luitmajden,
1 fejte Majdye, im folgenden Gang 1 Fad) ber
feften Majcde fafjend — gur Gliederung der Spike
in 2 aufeinanberfolgenden Gingen, 5 Lujtmajdyen,
cine fejte Majde. Jur Crweiterung nad) aufen
find gu Deiben Seiten der lodeven Teflung in AD-
jtinden von 2 NReihen eine Reihe nur bis um
dufern Drittel, ecine weite bis in die Hilfte der
SKragenhdhe gearvbeitet, dann gefehrt und wieder
nad) dem dufern Rand gearbeitet, Tleine Liiden
entjtehen an  diefen Kehrjtellen. Hifelgarn Nr.
120 — 150 und weide, fliefende Hatelet ift fiir
die Deiben legteven Mujter nitig, wenn die Wrbeit
wirllid) jpigenhaft werden joll. L. B.

Kiichen-Rezepte

Rezepte 3ur BVerwendung unjecer Sommerfriidte.

Kiv{denauflauf Man rvihet 3 Ci-
gelb mit 80 Gramm Juder [daumig, gibt
1 Pfund geriebene, gefodte Kartoffeln, Jitronen=
Jhale und die |Haumig -gejdlagenen Ciweily
dagu und vermengt die Majfe mit 1 Pfund
entjteinten Kirfden. Sie witd in einer ge-
bu;tcrten, mit Mehl ausgejtreuten Form  ge-
baden.

Johannisbeertorte. Ein Tortenbled
wird mit Bldatterteig ausgelegt. Darauf werden
11/o RQiter abgegupfte, gewajdjene, abgetrodnete
Beeren geftreut, die mit einer Mijdung von
200 Gramm Juder, 150 Gramm gejdilten,
gemablenen Miandeln und 4 [daumigen CEi-
weil bededt werden. Mit Juder Dbeftreut, dadt
man  die Torte in wittelheifem Ofen etwa
/o Gtunbde.

Marmeladevon Johannisbeeren
und Karotten. RKarotten werden gepuft,
weidygefodyt und in fleine Wiirfel gefdnitten.
Cin Pfund Johannisbeeren, ein halbes Pfund
SNarotten und ein Pfund Kriftalljuder werden
jujammen in den Kodtopf gegeben und 3u
dider Marmelade gefodht. ©Gut 3ugebunbden,
halt (i) diefe vorziiglidy.

Stadelbeerfuden Cin Butterteig
wird bereitet von 180 Granum Butter, 180 Gr.
Mehl, 1 Ci, 3 Chloffeln jaurem Rahm und
einer Prife Salz. Mit dem gut verarbeiteten,
ausgerollten Teig wird eine Springform aus-
gelegt und ein Rand jtehen gelafjen. Unter-
deffen Dat man geriijtete Stadjelbeeren (un-
reife) mit wenig Waljer und rveidhlidh Juder
einmal auffoden lafjen, dod)y fo, daB fie nod
gang geblieben find. Diefe lagt man nun
etwas ausfiihlen und legt fie auf den Kuden.
Cin-Gup von 5—7 jteifen Ciwei, gemabhlenen
Pandeln und gewiegter Jitronenjdale Tommt
daritber. Die Torvte wird im mittelheigen Ofen

briunlidy gebaden. Anjtatt den Stadyelbeeren
fann man Rpabarberftiiddjen verwenden.

Reis mit Pfivfiden NMan ft)_d)f
einen guten, fitgen Reisbrei, prept ihn in emt
hobe Form, ldgt ihn gang erfalten und jtlgfst
ibn. Smywijden 1aft man Halbierte Piirfide
in Suderfaft weid) Toden, lapt fie erfaltel
und gibt fie iiber_ben Reisiopf.

Uepfel in Gelee Mittelgrohe, fehlet
lofe epfel werden Halbiert, gefdydlt und m;e
Wein, Walfer, etwas Jimtrinde, 31trone}1id)“‘
und Juder weid) gediinjtet, ohne vap fie 39‘;
fallen. Dann hebt man die Wepfel aus g";’
Saft auf einen Teller, bejtedt fie mit Miant eer
Jtiftden und Todt den Saft unter nod)mallgbe
ugabe von Juder eine Inappe I)'albe'_Gﬁl“bie‘
Cr witd dann durd) ein .ESaar_heb iiber (akt
Wepfel gegeben. Auj Eis oder im RelIer[' ‘rlen
man die Opeile gany erfalten und g%c[fif)eh
und gibt fie dann mit E\imbeeme[egtuR
garniert u Tijd). . M
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